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Poklice
2 Hrnec vyroben z:
— Nerezu
— Smaltu
— Umélé hmoty
3 Dno nadoby s topnym télesem
4 Regulator teploty
5 Svételna kontrolka
6 Sitovy kabel
7 Rost - (u nékterych modelii neni soucasti dodavky)
8 Synchronni ¢asovac
9 Spinac
10 Vypustny kohout

Zmény vyhrazeny.



NAVOD K POUZITI
pro zavarovaci hrnce poloautomatické, automatické a vycepni automaty RODRI.

A DULEZITA BEZPECNNOSTNI OPATREN{

Velmi nés tési, Ze jste se rozhodli pravé pro tento produkt a dékujeme za vasi divéru . Bezpecnost
elektrospotiebicii RODRI odpovida obecné platnym technickym predpistim a zdkontim o
bezpecnosti .

Pfesto bychom vas i ostatni uZivatele chtéli upozornit na nésledujici skute€nosti .

PRED UVEDENIM SPOTREBICE DO PROVOPZU SI PECLIVE PRECTETE NAVOD K POUZITi A
USCHOVEJTE HO!

Spottebic nesmi byt uveden do provozu, jestliZe:

© je poSkozen pfivodni kabel

o spotiebic¢ vykazuje viditelna posSkozeni

o spotiebic upadl na zem

© spotiebic je vlhky .

Pti viditelném posSkozeni spotiebice nebo pfivodniho kabelu, nechte pfistroj pfezkouSet u odbornika nebo v
servisnim stfedisku RODRI .

Spottebic pripojte pouze ke zdroji stfidavého napéti, které odpovida oznaceni na typovém Stitku pristroje
(chranéna zasuvka) .

Pfivodni kabel tiplné odmotejte .

*Pfivodni kabel nikdy nenechavejte volné viset .

wZastrcku vytahnéte ze zasuvky:

o Pfi poruchach béhem provozu

o Pfed kaZdym c¢iSténim a udrzbou

© Po pouziti

sSpotfebi¢ umistéte na rovnou, volnou a stabilni podloZku .

sSpotiebi¢ neodkladejte ani nenechavejte v provozu na horké plose nebo v blizkosti otevieného plynového
hotéku .

Pozor! Umistéte spotfebic tam, kde ho budete pouZivat . Zavarovaci sklenice postavte dovnitf a spotfebic
napliite vodou (obr. 1) (strana 41) . Teprve potom zapojte pristroj do zasuvky .

sSpotrebic¢ transportujte jen studeny a prazdny! Pokud je plny, méa vysokou hmotnost a vznika
nebezpeci zranéni .

sVychladly a zcela prazdny pristroj uchopte pouze za k tomu urcené ichyty! Predejdete tak nebezpeci
popaleni .

Nikdy nevyprazdnujte horky pristroj za jeho okraje. V horkém stavu je obsah nutné odebrat vyhradné
vypustnym kohoutem . Pokud je to mozné, pockejte, aZ pristroj i jeho obsah vychladnou, jinak hrozi
nebezpeci opareni a/nebo spalenin!

=Pfed zapnutim napliite spotfebic¢ vodou .

=Nadobu na vodu nepfepliiujte, napliite ji max . 4 cm pod okraj . P¥i preplnéni miZe vystiikovat

ven horka voda .

"Pozor! Vzniklou parou mtize dojit k nebezpeci opareni!

"Pozor! Spotiebic je za provozu horky .

Dotykejte se proto

o Nerezovych spotrebict pouze za tichyty

o Emailovych spotfebici pouze za izolovanych tichyty,

o Plastovych spotrebicii za okraj tichytd .

=Nikdy neponofujte spotfebic¢ do vody! Pfed vlhkosti chraiite i pfivodni kabel!

*Déti neznaji nebezpeci, kterd miiZou vzniknout pfi zachazeni s elektrickymi spotfebici. Proto je nikdy
nenechavejte manipulovat se spotfebi¢em bez dozoru a v pritomnosti déti zachazejte se spotfebicem velmi
opatné .

»Tento spotfebic je urcen jen pro pouZiti v domacnosti, nikoliv pro komercni ucely .



e "Za eventudlni skody vzniklé pouzivanim spotfebice k jinym neZ uvedenym ticelim, nebo
¢ nedodrZzenim pokynti v navodu k pouZiti nepfebirame Zadnou odpovédnost .

VSEOBECNE INFORMACE

Objem: Zavarovaci automat RODRI ma objem 29 litrti . Tekutina smi dosahovat max . 4 cm
pod horni okraj nadoby .

Spotiebic je mnohostranné pouzitelny: k zavarovani, ohfivani ve vodni 14zni, pripravé horkych
napojti, vareni*, ohfivani*, blanSirovani zeleniny* aj .

Husta jidla, kterd se mohou pfipadlit, je tfeba ohfivat pomalu za stdlého michani .*

Prosim pozor: Zacneli zafizeni vafit prazdné, zamezi prilis silnému prehfati dodatecna pojistka proti chodu za
sucha . DULEZItE: Nechte zarizeni dobfe vychladnout, nez je opét naplnite vodou, jinak hrozi nebezpeci
opareni vzniklou parou. Kromé toho se tim miiZe nadoba ponicit.

PFi prvnim pouZiti mtiZe vzniknout mirny zapach, ktery po chvili zmizi .

Z hygienickych divodu byste méli spoti‘ebic pied prvnim pouzitim naplnit asi 6 litry vody — termostat
nastavit (4) na odSt’aviiovani — a vodu jednou dostatecné povarit.

A DULEZITA UPOZORNENI K POUZIVANI SPOTREBICE
e Pred prvnim pouZzitim umyjte dikladné vnitini stény nadoby .
e ®Pfed zapnutim pfistroje napliite nadobu vodou .
e =Nadobu neprepliiujte, dodrZujte doporucenou hranici max . 4 cm pod horni okraj, jinak mtiZze horka voda
vystfikovat ven .
e =Tekutiny, které potom jesté v automatu ziistanou, musi byt odebrany, nebo vypustény kohoutem (pokud je
k dispozici) . Automat nepreklapéjte!

U PLASTOVYCH ZAVAROVACICH AUTOMATU DBEJTE NASLEDUJiICiCH POKYNU:
Pristroj je urceny vyhradné k zavarovani potravin, k odstaviiovani a k ohfivani napojt .
Tento pristroj neni vhodny k ohfivani a vareni hustych omacek nebo jinych pokrmu husté konzistence.

Oproti pristrojim vyrobenych ze smaltu a nerezové oceli neni dno nadoby uzaviené, a tak neni topna spirala
kryta.

Pozor! Nebezpeci popdaleni pfi nespravné manipulaci!
Nikdy nesahejte do naddoby (2), je-li sitovy kabel (6) v zasuvce .

UDRZBA

Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody. Vytdhnéte sitovy kabel ze zasuvky a utfete spotfebi¢ zvenku
vlhkym hadrem a zevnitf ho vyplachnéte . Vzniklé usazeniny vodniho kamene
Cas od Casu odstrafite octovou vodou nebo odvapnovacem, ktery je v obchodech bézné dostupny . Nasledné
vZdy nechte prevafit Cistou vodou .

* K tomu nejsou vhodné spotiebice z umélé hmoty — kviili nekrytému topnému télesu.

PouZity roztok na ciSténi odcCerpejte nebo vypust'te vypustnym kohoutem, pokud je jim va$ spotfebic vybaven .
Nikdy spotrebic nepreklapéjte!

TERMOSTAT (4)

Spotiebi¢ je vybaven pfesnym termostatem (kapilarovy typ) . Termostat (4) miiZete plynule nastavit od cca .



30°C do bodu varu . Nastavena teplota je automaticky udrZovéana . Pfidavny teplomeér neni nutny .
NASTAVENI TEPLOTY

e Termostat (4) otocte ve sméru hodinovych rucicek az k zaraZce a potom zpatky aZ k poZadovanému stupni
teploty .

e =Na konci doby chodu nebo pfi preruSeni provozu otocte termostat (4) tplné doleva (proti sméru
hodinovych rucicek) a vytdhnéte automat ze zasuvky .

NASTAVENI TERMOSTATU ,,KOCHEN“ (VARENT)
Bod varu vody je zavisly na tlaku vzduchu poprt . na nadmotské vysce .

JestliZe je termostat (4) na spotfebici nastaven prili§ vysoko, hieje spotiebic trvale, tzn . Ze dochazi k silnému
vzniku péry, ztraté vody ve spotfebici a spotiebé elektrického proudu .

Spravného nastaveni bodu varu dosahnete nasledujicim zptisobem:

1. Termostat (4) otoCte ve sméru chodu hodinovych rucicek doprava k oznaceni varu ,,Kochen* (vareni).

2. Pockejte, dokud se voda nezacne varit .

3. Termostat (4) otaCejte pomalu doleva, aZ se termostat vypne . Varici voda tolik nekypi a tvori se méné
pary . V této pozici se ohfev vypina a zapind automaticky .

NASTAVENI TERMOSTATU ,,ENTSAFTEN“ (ODSTAVNOVANI)

Zavarovaci automat RODRI miiZete vyuZit také pri odStaviiovani, a to pfi pouZiti odStaviiovaciho nastavce RJE20-
K (neni soucast dodavky!) .

Samoziejmé muiZete pouZit také jiny odStaviiovaci nastavec bézné dostupny v obchodech (dtleZité: pramér 35
cm) .

Pro odst'aviiovani obsahuje termostat (4) navic oznaceni, které garantuje nepretrZity ohfev .

ZARIZENi S CASOVYM SPINACEM (8)
Aby se dala nastavit délka zavarovani podle ¢asové tabulky nebo kucharky, je v pristroji zabudovany synchronni

¢asovy spinac (8) . Poloha spinace ,,0“ znamena, Ze pfistroj je vypnut . Pfistroje miiZe byt pouzivan dvéma zptisoby
provozu:

1. Trvaly chod (Spinac¢ (9) smérem dol{i, Trvaly chod spust'te oto¢enim spinace (8))
2. Automaticky chod, plynule bezestupiiové nastavitelnda doba 20 — 120 minut (Tocte oto¢nym spinaCem
(8) vpravo ve sméru hodinovych rucicek a spinac (9) nastavte smérem nahoru na hodiny) .
V rezimu trvalého chodu se Casovy spinac (8) nevypne automaticky . Tuto spinaci polohu potfebujete p¥i

odstaviiovani nebo k udrZovani teploty horkych pokrmti* nebo napojt .

* K tomu nejsou vhodné spotiebice z umélé hmoty — kviili nekrytému topnému télesu.



PTi automatickém zavarovani nastavte termostat (4) na odpovidajici teplotu podle tabulky, ¢asovy

spinac (8) na odpovidajici dobu zavarfovani . A nyni zac¢ina automaticky proces zavarovani, svételna kontrolka (8)
sviti .

Teprve kdyZ je dosaZena nastavena teplota, sepne se automaticky také ¢asovac (8) a nastaveny cas se zacne odecitat
. Po uplynuti zavarovaci doby zhasne svételna kontrolka (5) .

ZARIZENI S VYPUSTNYM KOHOUTEM (10)

Ridké tekutiny miiZete vypoustét vypustnym kohoutem (10) . P¥i pripravé hustych jidel* doporuc¢ujeme utésnit
zevnitf odtok do kohoutu (napf¥ . zatkou), abyste zabranili ucpani vypustného kohoutu .

CENNE ZKUSENOSTI K ZAVAROVAN{

Jak se vSeobecné Tik4, oproti ¢astim, kdy zavarovaly nase babicky, se nic nezménilo!

Zavarovani znamena sterilizovani zavarované suroviny bez pridavani konzervacnich latek . Vytvarena stala
teplota zabiji zarodky v zavarované suroviné . Zaroven se vzniklym tlakem je zavarovaci sklenice sterilné a
vzduchotésné uzaviena .

Jen zavatovaci hrnec uzZ neni ten samy jako za dob naSich babicek . Zavafovaci automaty RODRI ptinaseji
mnohostranné ulehceni prace, které by tehdy kazda babicka uvitala .

VLASTNi ZAVAROVANT

Priprava a Cistota jsou z diivodu trvanlivosti nejdilezitéjsi.

=Ovoce a zelenina by mély byt jen té nejvyssi kvality, Cerstvé a zralé .

*Ovoce a zeleninu (nerozkrajené) dobfe umyjte a nechte okapat .

wZelené fazole a hrach jsou trvanlivéjsi, kdyz je pfedem mirné podusite (blansirujete) .
Sklenice, plechovky a lahve nejprve peclivé umyjte horkou vodou, vyplachnéte a nechte je uschnout na
Cisté utérce .

=Zkontrolujte, zda v nadobach nejsou pripalené zbytky nebo zda nejsou poSkozené .
*Umyjte také peclivé uzdvéry pod horkou vodou a nechte je aZ do pouZiti ponorené v
Cisté vodeé .

="Nepouzivejte také Zadné gumové tésnéni, které je poSkozené, vytahané nebo ma pory .
sSklenice vZdy napliiujte nasledujicim zptisobem:

© Max . 2 cm pod okraj

U kaSovité hmoty (jable¢na dfeil) jen 4 cm pod okraj

Zeniny vSeho druhu pliite jen do % skle nice

Suroviny, které zvétsi sviij objem (napr . tésto na kolace) jen do % sklenice

U sklenic dodrZujte pokyny urcené vyrobcem

O O O O

{obr. 1)

e Sklenice
pevné uzavrete Sroubovacimi, pruzinovymi uzavéry nebo svorkami .

sSklenice stavte vZdy na rost . MtiZete pouZit sklenice rtizné vysky .

sSklenice maji stat ve vodé do 2/3 aZ 3, pri dvojité vrstvé plati pro vrchni fadu .

Optimalni vySka plnéni

"Teplota sklenic by méla byt stejna jako teplota vody, uSetfite tak cas i energii .

=Nasad'te poklici na spotiebic€ .

»Zapojte pristroj do zasuvky . Zjistéte si v receptech nebo v kucharce teplotu i dobu zavarovani a nastavte
je na vaSem automatu RODRI .



=Doba zahfivani se nepocita do doby zavarovani . Zacina teprve tehdy, kdyzZ je dosaZena zvolena teplota .
Na konci vareni vyjméte sitovy kabel ze zasuvky (6) .

=Vyjméte zavarovaci sklenice . Svorky ponechte aZ do dplného vychladnuti sklenic . Plechovky

musite ihned ponofit do studené vody .

=Zavarené suroviny je nejlépe uchovavat v suchu, chladu a ve tmé .

=Je icCelné a praktické si sklenice popisovat (datum, obsah) .

wJak a jakym zplisobem ovoce, zeleninu, maso apod . zavarovat si vyberte v kucharkach .

MiizZete se také podivat do naSich receptiinas . 7.

ORIENTACNI ZAVAROVACI TABULKA

Ovoce Teplota Cas Zelenina Teplota Cas
éerny rybiz 85°C 20 min. kvétak vafit 90 min,
jablka, hrugky 90°C 30 min. fazole, hrach vafit 120 min,
jahody 75°C 25 min. fazolet vafit 90 m?n.
bortvky 85°C 25 min. kyselé okurky 90“F 30 m!n.
: - : karotka, mrkev, kedluben vafit 90 min.
maliny, angrest 80°C 30 min. dynd 90°C 30 min.
tfesné, mirabelky 85°C__ 30min. rizickova kapusta, vafit 120 min.
broskve, merunky, Svestky 90°C 30 min. kapusta, chiest
rebarbora vafit 30 min. rajcata 90°C 30 min.
Maso Teplota Cas Upozornéni: Tyto Udaje jsou jen orientaéni.
pecené-platek, vafit 75 min. Casy plati aZ po dosaZeni zvolené teploty. Recep-
predpecené ty platii v dobé zavafovacich automatu.
gulas varit 75 min.
zvéfina / dribes, varit 75 min.
zapeceneé
uzeninova smes vafit 120 min.
ODSTAVNOVANT

K tomuto tcelu potfebujete odst'aviiovaci nastavec RODRI RJE20-K (neni soucast dodavky)

nebo jiny nastavec bézné dostupny v obchodech (primér 35 cm) .

¢ Do nadoby nalijte nejméné 6 1 vody.
e =Adaptacni krouzek a odstaviiovaci nastavec nasad’te na zavarovaci automat (obr.2)

O faviovaci =
Nastavec
F——1
Zavadovac
automat

odiive ...nyni

a

{obr. 2)

e Pripravené ovoce, zeleninu aj . vloZte do koSe na ovoce — nenapliiujte ho vice nez do % . Dalsi

e detaily k pripaveé si prosim vyhledejte v navodu k pouziti vaseho odst'aviiovacicho nastavce nebo ve vasSich
kucharkach .

e =Nasad'te poklici na nastavec a ujistéte se, jestli spravné doléha . Jinak unika energie, protoze

e miZe unikat para .

e ®Zapojte sitovy kabel do zasuvky .



e =Otocte termostat (4) aZ doprava na oznaceni ,,Entsaften” (odSt'aviovani) .
e =Nastavte spinac (9) na trvaly chod ,,Dauerbetrieb” a spust’te odStaviiovani otocenim casovace (8) .
e =Pfj ukonceni provozu otocte termostatem (4) do pozice ,,0“ a odpojte pfivodni kabel ze zasuvky .
e Diilezité: Pii kaZdém novém procesu odStaviiovani musi byt znovu doplnéna voda!

TECHNICKE UDAJE

Pripojeni: 220-240V ~ / 50 Hz

Prikon: 2000 W (plastové a smaltové pristroje), 1800 W (nerezové pristroje)

Objem nadoby: 29 litrt

Tento spotfebic¢ odpovida smérnici EG89/336/EWG o elektromagnetické kompatibilité a smérnici 73/73 EWG pro
nizkonapét'ové systémy .

DBEJTE NA ZIVOTNI PROSTREDI

Obalovy material a vyslouZilé spotfebice nevyhazujte do komunalniho odpadu, ale na prislusSna sbérna mista tomu
urCena . Pfislusné recyklacni stfedisko nebo sbérné misto zjistite u obecni spravy vaSeho bydlisté .

V pripadé potfeby zarucni opravy se obratte na vaseho prodejce nebo na prislusné servisni stfedisko spolecnosti
RODRI .

RECEPTY

MRKEV
Info: je nutné mrkem predem uvarit!

Pozor! Dobu ohfevu je nutno ménit:
=mrkev nakrdjend na platky nebo na kostky:
90 minut pri 100°C

sceld mrkev: 120 minut pri 100°

Priprava

Pokud krajite mrkev na platky nebo na kousky, hodi se k tomu predevsim mlad4, ale ne pfiliS mala mrkev, jejiz
aroma a jemnost pak vyvazi ndmahu pfi pfiprave .

Z mrkve odfiznéte nat, oSkrabejte a ihned vloZte do vody, aby mrkev neztratila svoji barvu . Potom nakréjejte
mrkev na platky nebo na kosticky a predvafte v hrnci asi pét minut . Poté ji rychle zchlad'te studenou vodou,
napliite do sklenic, zalijte svafenym slanym nalevem a celé vafte 90 minut pti 100°C.

TELECI ROLADA
Info: pfed zavarenim je nutné predem upéct!

Prisady

na 4 — 6 porci

"700 g teleci kyty (asi 4 — 6 Fizkt po 120 — 150 g)
=2 cibule

550 g okurek (nakladacek)

550 g libové Sunky

=2 3 polévkové IZice stfedné ostré hoiCice

sl a pepr

=2 polévkové lZice oleje

*400 ml teleciho vyvaru

Priprava

Rizky naklepejte, cibuli, okurky a Sunku nakrajejte na kosticky . V$e vymichejte s hof¢ici na jemnou hmotu .
Rolady osolte a opeprete a doprostied na né rovnomérné naneste pripravenou hmotu . Prehnéte strany, roladu pevné
srolujte, omotejte niti nebo pomoci jemné Spikovaci jehlice a podélné nakrajenych prouzki slaniny spojte tak, aby
rolada drZela pohromadé .



Rozpalte olej a rolady na ném zprudka ze vSech stran orestujte . Zalijte telecim vyvarem a pfikryté (pfi stfednim
stupni) duste, aZ bude maso mékké .

Nakonec odstranite nité i jehlice, vlozte rolady do sklenic, zalijte vypekem 3 cm pod okraj sklenice a zavarujte 75
minut pfi 100°C.

KYNUTY ROZINKOVY KOLAC VE SKLE
Prisady

5500 g mouky

=1/8 — ¥4 1 mléka

=3 — 4 vejce

=80 g cukru

=12 g Cerstvého droZdi nebo %% balicku suSeného
sSpetka soli

=150 g masla

200 g rozinek

Priprava

Drozdi zamichejte do vlazného mléka, pridejte rozpusténé vlazné maslo, stil, cukr a vejce, vSe smichejte
dohromady a nakonec zamichejte prosetou mouku . Tésto prodélejte a nechte prikryté

stat pres noc .

Dalsi den tésto prodélejte znovu tak, aby se nedotykalo stén misy, zaroven rychle zapracujte

rozinky .

Sklenény poklop vymaZte tukem a vysypte strouhankou nebo strouhanymi ofechy .

Sklenice napliite téstem zhruba do poloviny a nechte jesté kratce kynout .

Pak je uzavrete poklopem a svorkami . Peceni a zavafovani probiha soucasné v horké vodni 1azni

120 minut pti 100°C.

JABLKA

Pridavek cukru

ssladka jablka: 300 400 g cukru na 1 litr vody
skyseld jablka: 500 — 600 g cukru na 1 litr vody

Priprava

Jablka oloupejte, nakrajejte na ¢tvrtky a odstrarite jadiinec . Nakrajené kousky jablek vlozte ihned
do studené vody . Pridejte nékolik kapek citrénové stavy, aby jablka nezhnédla .

Kromé toho si miiZete postavit na sporak cukrovy roztok dle vyse uvedeného pomeéru .

Poté napliite ovoce do sklenic, prelijte svafenym cukrovym roztokem a nechte zavarit 30 minut
pii 90°C.

MARMELADA - JAHODY-MALINY
Prisady

5500 g cukru

»750 g jahod

=500 g malin

wtava z pllky citrénu

Priprava

Maliny je nutné peclivé prebrat a propasirovat sitem . Jahody, malinovou drefi a cukr peclivé promichejte a nechte
chvili odstat . Potom pfidejte citronovou Stavu .

Ovocnou smés prived'te za stalého michani k varu a vyzkousSeijte, jestli dostatecné rosolovati (1

Cajovou 1zicku marmelady dejte na studeny porcelanovy talif — pokud ztuhne v kratké dobé, je marmelada hotova) .
Napliite marmeladu do zavafovacich nebo Sroubovacich sklenic, ihned je uzavrete a zavarujte 10 minut pfi 90°.



