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Návod k obsluzeCZ

VAC 155
Vakuový systém Smarty Plus
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Popis výrobku

1 Ruční ventil
2 Kabelová schránka v zadní části
3 Kontrolka pro „těsnění“
4 Tlačítko pro funkci „Man-Seal“
5 Port pro připojení hadice
6 Zajišťovací tlačítka
7 Těsnicí těleso
8 Těsnění pro vakuovou komoru
9 Kontaktní pin pro ZAPNUTÍ/VYPNUTÍ

10 Závěs
11 Horní část krytu s čerpadlem a ovládacím panelem
12 Spodní část krytu
13 Zajišťovací vybavení pro zajišťovací tlačítka
14 Těsnění pro vakuovou komoru
15 Vakuová komora
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16 Gumová obruba
17 Pin pro kontakt přepínače
18 Propojovací hadice pro nádoby apod.
19 Řezačka fólie
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Úvod
Jsme rádi, že jste se rozhodli pro tento vynikající vakuový systém 
a chtěli by jsme vám poděkovat za vaši důvěru. Tento systém 
je jednoduchý na použití a univerzální oblast využití vás určitě 
naplní nadšením. K zajištění dlouhodobého potěšení při použití 

tohoto spotřebiče si prosím pozorně přečtěte následující pokyny a dodržujte 
je. Odložte si tento návod k obsluze na bezpečné místo. Odevzdejte všechny 
dokumenty třetím osobám, při předání spotřebiče. Děkujeme.

Účel použití
Tento spotřebič je určený pro vakuové těsnění potravin (pouze pro domácí 
využití). Další použití nebo změny spotřebiče nejsou určené a představují 
značné riziko. Při poškození, které vyplývá z nedoporučeného použití, výrobce 
nenese odpovědnost. Tento spotřebič není určený pro komerční využití.

Technické údaje
Nominální napětí:	 230 V~ 50 Hz
Nominální výkon:	 170 W
Provozní doba:	 1 cyklus v 2 minutách
Sací výkon:	 přibližně 9 l/min.
Vakuové čerpadlo:	 60 cm/Hg – ca. – 0.8 bar

Rozsah balení
Zkontrolujte rozsah balení z hlediska úplnosti i neporušenosti výrobku  a všech 
komponentů (viz popis výrobku na straně 2 - 3) ihned po rozbalení.
Součástí balení je dalších 5 sáčků s drážkovanou strukturou s rozměry 20 x 30 
cm.

Obalový materiál
Nevyhazujte obalový materiál do odpadu, ale jej recyklujte.
Odneste papír, kartony a obaly z vlnité lepenky do sběrných míst.
Dejte také plastový obalový materiál a fólie do určených sběrných nádob.

 

V příkladech pro označení plastu, 
je PE zkratka pro polyetylen, kód 
obrázku 02 pro PE-HD, 04 pro PE-
LD, PP pro polypropylen, PS pro 
polystyren.
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Pro vaši bezpečnost
Varování: Přečtěte si všechna bezpečnostní doporučení a instrukce. 
Nedodržení bezpečnostních doporučení a instrukcí může způsobit 
úraz elektrickým proudem, vznik požáru a/nebo nepříjemná zranění.

Všeobecná bezpečnostní doporučení:
•	 Obalový materiál, jako jsou například igelitové sáčky, by měl být uchován 

mimo dosah dětí.
•	 Osoby (včetně dětí), které nemají znalosti nebo zkušenosti v oblasti obsluhy 

spotřebiče nebo mají hendikep fyzické, senzorické nebo mentální povahy, 
nesmí obsluhovat  tento spotřebič bez dozoru nebo instrukcí od osoby 
odpovědné za jejich bezpečnost. Nikdy nenechávejte spotřebič bez dozoru 
během provozu. Vždy držte děti mimo dosah tohoto výrobku.

•	 Děti mějte pod dozorem, aby si nehrály se spotřebičem.
•	 Nepoužívejte tento spotřebič s externím časovačem ani samostatným 

dálkovým ovladačem.
•	 Před každým použitím zkontrolujte spotřebič a příslušenství z hlediska 

neporušenosti, nesmí se používat po pádu nebo pokud vykazuje viditelné 
poškození. V těchto případech musíte odpojit přívodní kabel a nechat 
zkontrolovat spotřebič specialistovi.

•	 Vytáhněte zástrčku přívodního kabelu po každém použití.
•	 Chraňte přívodní kabel před horkými povrchy, ostrými hranami a 

mechanickým poškozením. Pravidelně kontrolujte přívodní kabel z hlediska 
poškození a známek opotřebení. Poškozené nebo zamotané kabely zvyšují 
riziko úrazu elektrickým proudem.

•	 Při odpojování spotřebiče od elektrické sítě tahejte pouze za zástrčku, nikoliv 
za kabel!

•	 Tento elektrický spotřebič je v souladu s příslušnými bezpečnostními 
standardy. V případě známek poškození na spotřebiči nebo přívodním 
kabelu, ihned spotřebič odpojte. Opravy mohou provádět pouze autorizované 
specializované prodejny. Nesprávné opravy mohou představovat vážné 
nebezpečí pro uživatele.

•	 Nesprávné použití a nedodržení tohoto návodu k obsluze vede ke ztrátě 
záruky.

Bezpečnostní rady pro použití spotřebiče:
Upozornění – nebezpečí poranění a popálení!
Těsnicí těleso (7) se během provozu zahřívá!
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•	 Umístěte spotřebič na teplu odolný, stabilní a rovný povrch a nepoužívejte 
jej v blízkosti zdrojů tepla (trouby, plynové vařiče apod.) ani v prostředí s 
nebezpečím exploze, kde se nacházejí hořlavé kapaliny nebo plyny. Zajistěte 
neomezenou cirkulaci vzduchu.

•	 Spotřebič není způsobilý pro nepřetržitý provoz. Nechte spotřebič 
vychladnout přibližně na 2 minuty po každém cyklu vakuového 
utěsnění.

•	 Zabraňte nasátí tekutin do vakuové komory. V případě vniknutí tekutin do 
vakuové komory je prosím odstraňte pomocí ručníku.

•	 Vytáhněte zástrčku přívodního kabelu pro bezpečné vypnutí.
•	 Nikdy neponořujte horní část krytu, přívodní kabel a zástrčku přívodního 

kabelu do vody za účelem čištění.
•	 Spotřebič a příslušenství provozujte pouze v suchých podmínkách.

Před počátečním použitím
Dříve než začnete, vyčistěte prosím spotřebič i příslušenství. Pro podrobnější  
informace si prosím přečtěte část „Čištění a údržba“.

Vysátí a utěsnění
Upozornění – nebezpečí poranění a popálení!
Těsnicí těleso (7) se během provozu zahřívá!

Před použitím spotřebiče prosím dodržujte následující pokyny:
•	 Umístěte spotřebič na suchý, teplu odolný, stabilní a rovný povrch.
•	 Vyčistěte důkladně váš spotřebič i veškeré díly, které přišli do kontaktu s 

potravinami (nádoby, víčka, sklenice apod.) před každým použitím.
•	 Ujistěte se, zda je dostatek místa v přední části spotřebiče na sáčky s jídlem, 

aby mohly být vakuově utěsněné.
•	 Sáčky a rolky fólie jsou k dispozici v šířce 20 cm a 30 cm, rolky fólie také 

v šířce 15 cm. Zvolte si velikost sáčku vhodnou pro vaše jídlo, které má 
být zachované. Ujistěte se, zda je daný sáček minimálně o 8 cm delší než 
potraviny, které mají být vakuově utěsněné.

•	 Používejte pouze originální Rommelsbacher vakuové sáčky/rolky s 
ryhovanou strukturou.

•	 Při vakuovém utěsnění jemných potravin doporučujeme použít funkci „MAN 
SEAL“ (manuální utěsnění) nebo vakuové nádobky, které lze zakoupit jako 
speciální příslušenství.
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POZNÁMKA: Pamatujte prosím na to, že ne všechen vzduch bude 
extrahovaný ze sáčku při použití funkce „MAN SEAL“ (manuální utěsnění) 
a proto v něm není úplné vakuum. To představuje zkrácení doby skladování 
potravin – teda, v tomto případě neplatí tabulka „Doby skladování“ uvedená v 
tomto návodu k obsluze!

A.	 Plně automatické vakuové zabalení pomocí sáčků

•	 Připojte spotřebič k elektrické síti a 
otevřete horní část krytu.

•	 Naplňte sáček bez záhybů nebo 
napínání povrchu. Oblast těsnicího 
spoje musí být čistá, suchá a bez 
potravin uvnitř i venku.

•	 Umístěte naplněná sáček plochou 
stranou dolů do přední části spotřebiče 
a otevřený okraj sáčku umístěte do 
vakuové komory (15).

•	 Zavřete horní část krytu.
•	 Prsty zatlačte dvě zajišťovací tlačítka 

(6) na přední straně horní části, čímž 
je zajistíte v určených zajišťovacích 
polohách (13).

•	 Spotřebič je uvedený do provozu 
prostřednictvím integrovaného 
kontaktního spínače (9) a spustí se 
proces plně automatického vakuového 
zabalení.

	 1. Čerpadlo vysaje vzduch ze sáčku a 
vakuové komory (15), takže se vytvoří 
vakuum.

	 2. Po vysátí vzduchu je sáček 
utěsněný. To je indikované tak, že 
indikátor (3) se rozsvítí červenou 
barvou. Čerpadlo je stále v provozu.
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	 3. Po utěsnění, těsnicí spoj vychladne. 
To je indikované tak, že indikátor (3) 
bude blikat červenou barvou. Čerpadlo 
se zastaví.

	 4. Proces vakuového zabalení se 
ukončí, když indikátor (3) zhasne.

•	 Stiskněte ruční ventil (1) k odvětrání 
vakuové komory (15).

•	 Otevřete horní část krytu a vyjměte 
sáček.

•	 Ujistěte se, zda je těsnicí spoj správného tvaru. Správný spoj musí být 
plochý, rovný pás bez záhybů a bez jakékoliv struktury.

•	 Po použití vždy vytáhněte koncovku přívodního kabelu.

POZNÁMKA: Proces odsávání můžete přerušit kdykoliv stisknutím ručního 
ventilu (1) a jeho podržením, dokud ser spotřebič nevypne. Pokud je to 
nutné, zajišťovací tlačítka (6) můžete uvolnit zatlačením horní části krytu (13) 
na levé a pravé straně oběma rukama.

B.	 Manuální vakuové zabalení se sáčky pomocí funkce „MAN SEAL“

•	 Připojte spotřebič k elektrické síti a 
otevřete horní část krytu.

•	 Naplňte sáček bez záhybů nebo 
napínání povrchu. Oblast těsnicího 
spoje musí být čistá, suchá a bez 
potravin uvnitř a zvenku.
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•	 Umístěte naplněný sáček plochou 
stranou dolů do přední části spotřebiče 
a otevřený okraj sáčku umístěte do 
vakuové komory (15).

•	 Zavřete horní část krytu.
•	 Prsty zatlačte dvě zajišťovací tlačítka 

(6) na přední straně horní části, čímž 
je zajistíte v určených zajišťovacích 
polohách (13).

•	 Spotřebič uvedete do provozu 
prostřednictvím integrovaného 
kontaktního spínače (9) a spustí se 
proces plně automatického vakuového 
utěsnění.

•	 Pokud je vysáté požadované množství 
vzduchu, pokračujte následovně:

	 1. Pevně zatlačte horní část krytu na 
vnějších okrajích rukama.

	 2. Nyní stiskněte pomocí palce nebo 
ukazováku pravé ruky tlačítko „MAN 
SEAL“ (4).

POZNÁMKA: Horní část krytu musí 
být zatlačená pro celý proces odsátí 
tak, aby byl dostatečný tlak na 
těsnicí spoj.

	 3. Čerpadlo se zastaví a spotřebič 
spustí utěsnění. Indikátor (3) se 
rozsvítí červenou barvou.
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	 4. Po utěsnění, těsnicí spoj vychladne. 
Indikátor (3) bude blikat červenou 
barvou.

	 5. Proces vakuového zabalení se 
ukončí, když indikátor (3) zhasne.

•	 Stiskněte ruční ventil (1) k odvětrání vakuové komory (15).
•	 Otevřete horní část krytu a vyndejte sáček.
•	 Ujistěte se, zda je těsnicí spoj správného tvaru. Správný spoj musí být 

plochý, rovný pás bez záhybů a bez jakékoliv struktury.
•	 Po použití vždy vytáhněte zástrčku přívodního kabelu.

POZNÁMKA: Doporučujeme vám uskutečnit 2. těsnicí spoj nad 1. manuálně 
vytvořeným spojem, při použití funkce „MAN SEAL“ k zajištění bezpečného 
utěsnění.

C.	 Výroba sáčků z rolek fólie

•	 Odviňte požadovanou délku rolky a 
odřízněte ji pomocí dodané řezačky 
fólie (19). Nyní utěsněte jeden z 
otevřených okrajů fólie.

•	 Připojte spotřebič k elektrické síti a 
zcela otevřete horní část krytu.

•	 Umístěte fólii plochou stranou dolů 
do přední části spotřebiče a umístěte 
jeden z otevřených okrajů fólie na 
gumovou obrubu (16) tak, aby se tento 
otevřený okraj fólie dotýkal vnějšího 
těsnění vakuové komory.

POZNÁMKA: Fólie nesmí zasahovat 
do vakuové komory (15) ani nesmí 
ležet na těsnění vakuové komory 
(8 + 14).
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•	 Zavřete horní část krytu.
•	 Prsty zatlačte dvě zajišťovací tlačítka 

(6) na přední straně horní části, čímž 
je zajistíte v určených zajišťovacích 
polohách (13).

•	 Spotřebič je uvedený do provozu 
prostřednictvím integrovaného 
kontaktního spínače (9) a spustí se 
proces plně automatického vakuového 
utěsnění

	 1. Čerpadlo vysaje vzduch ze sáčku a 
vakuové komory (15), takže se vytvoří 
vakuum. Vakuum je důležité pro trvalé 
utěsnění spoje.

	 2. Po vysátí vzduchu je sáček 
utěsněný. Toto je indikované tak, že 
indikátor (3) se rozsvítí červenou 
barvou. Čerpadlo je stále v provozu.

	 3. Po utěsnění, těsnicí spoj vychladne. 
Toto je indikované tak, že indikátor (3) 
bude blikat červenou barvou. Čerpadlo 
se zastaví.

	 4. Proces vakuového zabalení se 
ukončí, když indikátor (3) zhasne.

•	 Stiskněte ruční ventil (1) na uvolnění 
zajišťovacích tlačítek (6).

•	 Otevřete horní část krytu a vyjměte 
sáček.
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•	 Ujistěte se, zda je těsnicí spoj správného tvaru. Správný spoj musí být 
plochý, rovný pás bez záhybů a bez jakékoliv struktury.

•	 Nyní můžete naplnit sáček a vakuově jej utěsnit podle popisu v části A) nebo B).

D.	 Vakuové utěsnění pomocí nádob „Executive“ nebo univerzálních víček

Pozor: Vakuový tlak může způsobit explozi velmi tenkých plastových 
a skleněných nádob a způsobit tak zranění. Tyto nádoby proto 
nejsou vhodné na vakuové utěsnění s univerzálními víčky.

Barevné nádobky a univerzální víčka s tlačítkem ve tvaru hvězdy usnadňují 
vakuové utěsnění, neboť umožňují vložení připojovací hadice přímo do 
středového otvoru tlačítka. Použijte univerzální víčka (dostupné v průměru 100 
mm a 125 mm), k uzavření sklenic a teplu odolných hrnců a mis. Univerzální 
víčka fungují stejně jako víčka pro „Executive“ nádoby.

•	 Naplňte nádobu a nechte nejméně 3 cm prostoro od horního okraje.
•	 Položte víčko na okraj nádoby. Otočte tlačítko na „VACUUM“.
•	 Vložte jeden konec propojovací hadice (18) do portu na připojení hadice 

spotřebiče (5) a druhý konec do tlačítka na víčku nádoby.
•	 Zavřete horní část krytu.
•	 Prsty zatlačte dvě zajišťovací tlačítka (6) na přední straně horní části, čímž je 

zajistíte v určených zajišťovacích polohách (13).
•	 Spotřebič je uvedený do provozu prostřednictvím integrovaného kontaktního 

spínače (9) a spustí se proces plně automatického vakuového utěsnění.
1.	Čerpadlo vysaje vzduch z nádoby a vakuové komory (15), takže se vytvoří 

vakuum.
2.	Po vysátí vzduchu se indikátor (3) rozsvítí červenou barvou – čerpadlo je 

stále v provozu.
3.	Nyní můžete zastavit proces vakuového utěsnění stisknutím ručního 

ventilu (1).
•	 Odpojte propojovací hadici (18) od tlačítka na nádobě a spotřebiči.
•	 Otočte tlačítko na nádobě do polohy „CLOSED“.
•	 K otevření nádoby, otočte tlačítko do polohy „OPEN“. Budete slyšet zvuk 

vnikajícího vzduchu. Tento zvuk dokazuje, že tyto nádoby byly skladované ve 
vakuu.
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POZNÁMKA: Proces odsávání můžete přerušit kdykoliv stisknutím ručního 
ventilu (1) a jeho podržením, dokud se spotřebič nevypne. Pokud je to nutné, 
zajišťovací tlačítka (6) můžete uvolnit zatlačením horní části krytu (13) na 
levé a pravé straně oběma rukama.

E.	 Vakuové utěsnění pomocí nádob „Family“
Praktické víceúčelové nádoby pro dokonalé skladování v komorách a 
chladničkách. Jsou ideální pro pro časté použití, např. ke skladování suchého a 
křehkého jídla, jako jsou například sušenky, mouka, káva nebo rýže.
•	 Naplňte nádobu a nechte nejméně 3 cm prostor od horního okraje.
•	 Položte víčko na okraj nádoby.
•	 Vložte jeden konec propojovací hadice (18) do portu na připojení hadice 

spotřebiče (5) a druhý konec do tlačítka na víčku nádoby.
•	 Zavřete horní část krytu.
•	 Prsty zatlačte dvě zajišťovací tlačítka (6) na přední straně horní části, čímž je 

zajistíte v určených zajišťovacích polohách (13).
•	 Spotřebič je uvedený do provozu prostřednictvím integrovaného kontaktního 

spínače (9) a spustí se proces plně automatického vakuového utěsnění.
1.	Čerpadlo vysaje vzduch z nádoby a vakuové komory (15), takže se vytvoří 

vakuum.
2.	Po vysátí vzduchu se indikátor (3) rozsvítí červenou barvou – čerpadlo je 

stále v provozu.
3.	Nyní můžete zastavit proces vakuového utěsnění stisknutím ručního 

ventilu (1).
•	 Odpojte propojovací hadici (18) od tlačítka na nádobě a spotřebiči.
•	 Stiskněte tlačítko na víčku k otevření nádoby. Uslyšíte zvuk vnikajícího 

vzduchu. Tento zvuk dokazuje, že tyto nádoby byly skladované ve vakuu.

POZNÁMKA: Proces odsávání můžete kdykoliv přerušit stisknutím ručního 
ventilu (1) a jeho podržením, dokud se spotřebič nevypne. Pokud je to nutné, 
zajišťovací tlačítka (6) můžete uvolnit zatlačením horní části krytu (13) na 
levé a pravé straně oběma rukama.

F.	 Vakuové utěsnění pomocí uzávěrů láhví

Pozor: Vakuový tlak může způsobit explozi tenkých plastových a 
skleněných láhví a způsobit tak zranění. Proto nejsou vhodné k 
vakuovému utěsnění pomocí uzávěrů láhví.
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Pomocí uzávěrů láhví můžete opětovně zavírat jakékoliv otevřené láhve s 
vínem nebo nápojem s obsahem, který není sycený kysličníkem uhličitým. 
Vakuové utěsnění zajišťuje zpomalenou oxidaci nápoje a díky tomu je déle 
zachována jeho kvalita a chuť.
•	 Vložte jeden konec propojovací hadice (18) do portu na připojení hadice 

spotřebiče (5) a druhý konec do uzávěru láhve.
•	 Zatlačte uzávěr láhve pevně do láhve.
•	 Zavřete horní část krytu.
•	 Prsty zatlačte dvě zajišťovací tlačítka (6) na přední straně horní části, čímž je 

zajistíte v určených zajišťovacích polohách (13).
•	 Spotřebič je uvedený do provozu prostřednictvím integrovaného kontaktního 

spínače (9) a spustí se proces zcela automatického vakuového zabalení.
1.	Čerpadlo vysaje vzduch z láhve a vakuové komory (15), takže se vytvoří 

vakuum.
2.	Po vysátí vzduchu se indikátor (3) rozsvítí červenou barvou – čerpadlo je 

stále v provozu.
3.	Nyní můžete zastavit proces vakuového utěsnění stisknutím ručního 

ventilu (1).
•	 Ihned vyndejte propojovací hadici (18) z uzávěru láhve a ze spotřebiče.
•	 Na uvolnění vakua pouze pomalu vytáhněte uzávěr z láhve. Uslyšíte zvuk 

vnikajícího vzduchu.

POZNÁMKA: Proces odsávání můžete přerušit kdykoliv stisknutím ručního 
ventilu (1) a jeho podržením, dokud se spotřebič nevypne. Pokud je to nutné, 
zajišťovací tlačítka (6) můžete uvolnit zatlačením horní části krytu (13) na 
levé a pravé straně oběma rukama.

Demontáž a montáž spotřebiče
Upozornění – nebezpečí poranění a popálení!
Těsnicí těleso (7) se během provozu zahřívá!

Demontáž spotřebiče
•	 Vytažením zástrčky přívodního kabelu odpojte spotřebič od elektrické sítě.
•	 Otevřete horní část krytu a zvedněte jej z bočních závěsů.
•	 Opatrně vyjměte těsnění z vakuové komory (8) + (14) v horní a spodní části.
•	 Opatrně vyjměte gumovou obrubu (16).
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Montáž spotřebiče
•	 Ujistěte se, zda je spotřebič odpojený od elektrické sítě.
•	 Vložte gumovou obrubu (16) do pouzdra. K provedení této činnosti, zasuňte 

tenký konec gumové obruby do určené drážky a pevně ji zatlačte.
•	 Vložte těsnění vakuové komory (8) + (14) do horní a spodní části pouzdra. 

Začněte na pravém okraji a opatrně zasuňte těsnění do určené drážky. Poté 
jej zatlačte pomocí jemného tlaku.

•	 Vložte horní část krytu na spodní část a zavřete ji.

POZNÁMKA: Při vkládání těsnění a gumové obruby se ujistěte, zda pasují 
správně – nesprávná instalace má vliv na funkci spotřebiče!

•	 Přívodní kabel můžete uložit do kabelové schránky (2) v zadní části 
spotřebiče.

POZNÁMKA: Neskladujte spotřebič s připevněnými zajišťovacími tlačítky (6)!

Čištění a údržba
Pozor! Před čištěním tohoto spotřebiče vždy nejdříve odpojte 
koncovku přívodního kabelu! Horní část krytu (11), přívodní kabel a 
zástrčku nikdy neponořujte do vody a nikdy je nečistěte pod tekoucí 
vodou!

Upozornění – nebezpečí poranění a popálení!
Těsnicí těleso (7) se během provozu zahřívá! Před čištěním vždy nechte 
spotřebič vychladnout.

Poznámka: Neskladujte spotřebič s připevněnými zajišťovacími tlačítky 
(6)!

•	 Před čištěním spotřebiče nebo jeho vybavení si prosím důkladně umyjte ruce.
•	 Vyčistěte horní část krytu (11) pomocí vlhké tkaniny a jemného mycího 

prostředku (žádné abrazivní čističe ani rozpouštědla) před a po každém 
použití. Pokud se jakákoliv tekutina dostane do spotřebiče, za žádných 
okolností nepřipojujte spotřebič k elektrické síti, ale kontaktujte vaše servisní 
středisko.
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•	 Po vyjmutí horní části krytu může být spodní část krytu (12) vyčištěná v horní 
úrovni myčky nádobí. Pokud tak chcete učinit, musíte nejdříve vyndat těsnění 
(14) i gumovou obrubu (16) z této jednotky!

•	 Těsnění čistěte pomocí navlhčené houbičky a jemného mycího prostředku.
•	 Nechte těsnění zcela vyschnout dříve, než je opět vložíte do spotřebiče.
•	 Zkontrolujte vedení přívodního kabelu. Kabel nesmí být vedený přes 

spotřebič ani nesmí být zaseklý.
•	 Při montáži prosím dodržujte pokyny tohoto návodu. Podrobnější informace 

najdete v části „Demontáž a montáž spotřebiče“.
•	 Nepoužívejte abrasivní čističe ani rozpouštědla!
•	 Nikdy nepoužívejte k čištění parní čističe!

Opotřebené, deformované nebo poškozené těsnění se musí vyměnit, k 
zajištění správné funkce spotřebiče. Náhradní těsnění jsou k dostání zakoupit v 
servisním středisku.
Těsnění podléhá opotřebení; proto se na ně nevztahuje záruka spotřebiče.

Vakuové zabalení - všeobecné informace
•  Výhody vakuového zabalení
	 Vakuové zabalení bude revolučním způsobem pro nakupování a uchovávání 

jídla. Uchováváním jídla ve vakuu (tj. bez vzduchu), se trvanlivost potravin 
výrazně prodlouží, zda se budou skladovat v komoře, chladničce nebo 
mrazničce. Vzduch může způsobit znehodnocení a ztvrdnutí potravin, může 
způsobit kvašení, vyschnutí a může dokonce způsobit skvrny způsobené 
mražením. Vakuové utěsnění uchovává vaše jídlo čerstvější a mnohem 
aromatičtější delší dobu.

•	 Nyní si můžete zabalit čerstvé jídla z obchodu, nebo jídlo ze zeleninové 
zahrádky, v praktických porcích pro použití v budoucnosti, dokonce i ve 
větších množstvích. Potravinám, které jsou již vakuově zabalené, jako 
je například sýr a maso, zůstane jejich chuť a svěžest a po otevření, bez 
problémů s vlhkostí a plesní, pokud jsou vakuově zabalené po použití v 
Rommelsbacher Magic Vac® sáčcích a nádobách. Maso, ryby a zelenina 
může byť zmražená bez rizika popálení mrazem a zachová si svoji čerstvost 
a kvalitu. Potraviny jako je káva, rýže, mouka a sušené ovoce vydrží mnohem 
déle, než jsou vakuově zabalené pomocí vašeho vakuového zařízení. 
Čerstvé nebo rychle se kazící potraviny musí být v každém případě zmražené 
nebo uchovávané v chladničce.
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•	 Původní kvalita potravin musí být zcela nejvyšší prioritou, pokud jde 
o čerstvost a environmentální hygienu, když se rozhodnete pro jejich 
vakuové zabalení. Ve skutečnosti neexistují žádné konzervační  metody, 
které přetransformují zlý produkt na dobrý.

•	 Vždy mějte vaše vakuové sklenice, sáčky a nádoby po ruce a rychle oceníte 
množství výhod a snadnost použití, pokud jde o zachování kvality potravin.

•	 Viz tabulka „Doby skladování“, pro zobrazení údajů, jak může vakuové 
zabalení prodloužit životnost jakýchkoliv potravin bez jakékoliv změny nebo 
vlivu na jejich chuť, vůni, vzhled a výživnou hodnotu.

Doby skladování

Doby skladování při 
atmosférickém tlaku

Doba skladování při 
vakuovém utěsnění

Chlazené potraviny (5 ± 2 °C)
červené maso 3 - 4 dny 8 - 9 dní
bílé maso 2 - 3 dny 6 - 9 dní
ryby, celé 1 - 3 dny 4 - 5 dní
divina 2 - 3 dny 5 - 7 dní
klobásy 7 - 15 dní 25 - 40 dní
krájený salám 4 - 6 dní 20 - 25 dní
měkký sýr 5 - 7 dní 14 - 20 dní
tvrdý a polotvrdý sýr 15 - 20 dní 25 - 60 dní
zelenina 1 - 3 dny 7 - 10 dní
ovoce 5 - 7 dní 14 - 20 dní
Vařené a chlazené potraviny (5 ± 2 °C)
zeleninové pyré nebo polévka 2 - 3 dny 8 - 10 dní
těstoviny a rizoto 2 - 3 dny 6 - 8 dní
vařené a pečené maso 3 - 5 dní 10 - 15 dní
plněný koláč (krémem a ovocím) 2 - 3 dny 6 - 8 dní
olej na smažení 10 - 15 dní 25 - 40 dní
Mražené potraviny (-18 ± 2 °C)
maso 4 - 6 měsíců 15 - 20 měsíců
ryby 3 - 4 měsíce 10 - 12 měsíců
zelenina 8 - 10 měsíce 18 - 24 měsíců
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Doby skladování při 
atmosférickém tlaku

Doba skladování při 
vakuovém utěsnění

Potraviny při pokojové teplotě (25 ± 2 °C)
chléb 1 - 2 dny 6 - 8 dní
balené sušenky 4 - 6 měsíců 12 měsíců
těstoviny 5 - 6 měsíců 12 měsíců
rýže 5 - 6 měsíců 12 měsíců
mouka 4 - 5 měsíců 12 měsíců
sušené ovoce 3 - 4 měsíce 12 měsíců
mletá káva 2 - 3 měsíce 12 měsíců
práškový čaj 5 - 6 měsíců 12 měsíců
lyofilizované produkty 1 - 2 měsíce 12 měsíců
sušené mléko 1 - 2 měsíce 12 měsíců

POZNÁMKA: Jde o orientační hodnoty, které závisí na kvalitě obalu 
a původní kvalitě potravin. Odkazují výhradně na použití původního 
příslušenství (sáčky, rolky, nádoby a uzávěry). Pro použití příslušenství jiných 
značek, nemůžeme udělat vyhlášení týkající se jejich všeobecné vhodnosti 
ani trvanlivosti jimi vakuově utěsněných potravin. V tomto případě neneseme 
žádnou odpovědnost.

POZOR: Potraviny podléhající skaze skladujte v chladničce nebo 
mrazničce. Vakuové balení prodlužuje trvanlivost potravin, no 
nepromění je na na „trvanlivé“, tj. výrobek stabilní při pokojové teplotě.

Co je to vakuové zabalení?
•	 Kažení potravin je způsobené chemickými reakcemi, které se vyskytují 

v potravinách, které jsou vystavené působení vzduchu, teploty, vlhkosti, 
působení enzymů, růstu mikroorganizmů nebo kontaminaci hmyzem.

•	 Vakuové zabalení snižuje absolutní tlak vzduchu uvnitř obalu nebo nádoby, 
odstraněním kyslíku a vyloučením prchavých látek. Kyslík v ovzduší 
způsobuje kažení potravin, nejdříve prostřednictvím procesu oxidace, který 
způsobuje ztrátu výživných hodnot, chuti a celkoví kvality potravin. Vzduch 
také podporuje růst většiny většiny mikroorganizmů a způsobuje omrzliny, 
které se vyskytují na mražených potravinách.
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•	 Vakuové zabalení prodlužuje trvanlivost mnohých čerstvých potravin 
tím, že snižuje oxidaci a brání šíření mikrobů (bakterií a plísní). Avšak, 
mnoho čerstvých potravin obsahuje dostatečnou vlhkost na podporu růstu 
mikroorganizmů, které mohou růst s nebo bez vzduchu. Na zabránění 
poškození těchto potravin musí být skladované při nízkých teplotách.

•	 Mikroorganizmy jako jsou plísně, kvasinky a bakterie jsou přítomné všude, 
no mohou způsobovat problémy pouze za určitých podmínek. Například, 
plísně nebudou růst v prostředí s nízkým obsahem kyslíku, nebo při absenci 
vlhkosti. K zajištění růstu potřebují kvasinky vlhkost, cukr a mírnou teplotu, no 
mohou růst v přítomnosti nebo nepřítomnosti vzduchu. Chlazení zpomaluje 
růst kvasinek a mražení je zcela zablokuje. Bakterie se mohou množit s nebo 
bez vzduchu, v závislosti na jejich druhu.

•	 „Clostridium Botulinum“ je velmi nebezpečný druh bakterie, který se může 
vyvinout v prostředí, které neobsahuje kyseliny, jsou bez kyslíku a jsou 
dlouhodoběji vystavené teplotám přesahujícím 4 °C.

•	 Potraviny zranitelné vůči útokům bakterie „Clostridium Botulinum“ jsou ty s 
nízkou kyselostí (jako je červené maso, drůbež, ryby, plody moře, olivy ve 
slaném nálevu, vejce, houby a zelenina) a potraviny střední kyselosti jako 
je téměř každá zelenina a většina ovoce (zralé rajče, cibule, paprika, fíky a 
okurky). Na zabránění kontaminace touto bakterií je nutné dodržovat základní 
pravidla hygieny a na zabránění jejího škodlivého šíření v skladovaných 
potravinách, musí být potraviny na chvíli v obalu a/nebo zmražené k jejich 
dlouhodobému skladování. Avšak, takové potraviny se musí zkonzumovat 
ihned po ohřátí.

Důležité: Musíte zkonzumovat ihned každé jídlo, které bylo ohřáté, zatím 
co je stále zabalené v sáčcích Rommelsbacher Magic Vac® Ponechání 
potravin při pokojové teplotě v utěsněném vakuovém sáčku může 
způsobit rozmnožení několika škodlivých mikroorganizmů již v průběhu 
několika hodin, na hodnoty, které jsou zdraví nebezpečné.

•	 Několik enzymů nacházejících se v potravinách způsobují výrazné změny 
barvy, struktury a chuti; tyto změny závisí od doby skladování, teploty a 
především od přítomnosti vzduchu. K zastavení činnosti těchto enzymů 
musí být zelenina krátce blanšírovaná pomocí páry nebo mikrovlnné trouby. 
Potraviny, které obsahují vysoké procento kyseliny, jako je většina ovoce, 
nevyžadují blanšírování. Absence vzduchu způsobená vakuem, v každém 
případě zpomalí nebo zabrání působení těchto enzymů.

•	 Larvy hmyzu se často nacházejí v mnoha potravinách s nízkým obsahem 
vody nebo sušených potravinách, které nebyly vakuově zabalené nebo 
zmražené a mohou se vyvíjet v průběhu skladování a tím kontaminovat jídlo.
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	 Některé produkty, jako je mouka a obilí může obsahovat larvy, no pomocí 
vakuového zabalení zastavíte jejich vývoj do stadia hmyzu.

Použití sáčků Rommelsbacher Magic Vac®

•	 Vakuové zabalení pro mrazničku
	 Za prvé, použijte co nejčerstvější potraviny. Vaše vakuové zařízení vám 

umožní zachovat kompletní čerstvost potravin, pokud jsou správně 
uskladněné. Některé potraviny mají měkkou konzistenci, díky čemu by mohly 
být poškozené vakuovým zabalením, když jsou čerstvé. Na přípravu jemných 
potravin jako je maso, ryby, bobulové plody plody, chléb apod., je nejdříve 
doporučené, aby jste je předem zmrazili. V průběhu prvních čtyřiadvacet 
hodin nehrozí žádné riziko skvrn způsobených mražením, proto můžete 
vakuově zabalit produkty zmražené předchozí den v sáčcích Rommelsbacher 
Magic Vac® a poté je skladovat v mrazničce delší dobu, aby byly zachované 
všechny výživné hodnoty a chuť zabaleného produktu. Při vakuovém 
zabalení polévek, leča nebo jiných tekutých potravin, je předem zmrazte 
v pánvi nebo vysoko pevné míse. Když jsou potraviny pevné, vakuově je  
zabalte, přidejte štítek a vraťte do mrazáku.

	 Na vakuové zabalení zeleniny, oloupejte zeleninu a poté ji krátce blanšírujte 
ve vařící vodě nebo nebo v mikrovlnné troubě, dokud není teplá ale stále 
pevná. Poté zeleninu vakuově utěsněte v praktických porcích. Pokud 
potraviny předem zmrazíte, nechte ještě 5 cm v délce sáčku na umožnění 
expanze z důvodu mražení. Co se týče masa a ryb, doporučujeme umístit 
tyto potraviny na papírovou utěrku a vakuově je zabalit spolu s utěrkou v 
sáčku. Tím se absorbuje jakýkoliv vlhkost z potravin.

	 Na skladování jídla jako je focaccia, palačinky a malé hamburgery,  je 
naskládejte na sebe, položte pergamenový papír nebo film mezi každý kus. 
Díky tomu je možné potraviny snadněji od sebe oddělit, opětovně zabalte 
zbytek a ihned vraťte do mrazáku.

•	 Vakuové zabalení pro chladničku
	 Příslušné porce potravin můžete předem připravit, poté vakuově zabalené 

a odložené do chladničky pro použití jindy a připravené na ohřátí v případě 
potřeby.

•	 Vakuové zabalení pro komoru
	 Dokonce aj potraviny, které lze skladovat při pokojové teplotě (jako je 

například káva, mouka, těstoviny, cukr, apod.) mohou těžit z vakuového 
zabalení. Pokud zůstanou tyto výrobky nepoužité několik dní, jako v případě, 
když cestujete na dovolenou, doporučujeme chránit všechny potraviny 
vakuovým zabalením. Budou lépe zachovány a nebude na ne útočit vlhkost, 
plísně a hmyz a nezničí je.
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•	 Rozmrazování potravin v sáčcích
	 Na rozmražení vakuově zabalených potravin jako je maso, ryby, ovoce, 

zelenina nebo jiné jemné potraviny, umístěte tyto potraviny na nejnižší poličku 
v chladničce pro jejich pomalé rozmražení. Chléb a focaccia by jste měli 
ponechat při pokojové teplotě, zatím co polévky nebo jiné tekuté jídla by měli 
být ponořené do teplé vody ještě stále ve vakuových sáčcích, dokud nebude 
dosaženo správné teploty. Ponecháte-li potraviny při pokojové teplotě nebo je 
ohřejete ve vodní lázni, nezapomeňte odstřihnout jeden roh sáčku pro unikání 
páry. Když se se potraviny rozmrazí, musí se ihned zkonzumovat. Poté je již 
nezmrazujte.

•	 Přebalování balených potravin
	 Mnoho potravin, jako jsou sýry a maso, se prodávají zabalené ve výrobě 

připravených vakuových sáčcích. K zachování chuti a čerstvosti těchto 
potravin je opětovně  zabalte do Rommelsbacher Magic Vac® sáčků po 
vyjmutí z továrenských obalů. Balené potraviny musí být vždy zkonzumované 
do data expirace uvedeného na původním obalu. Musíte s nimi zacházet s 
největší péči a hygienou při jejich přebalování.

•	 Užitečné tipy ...
–	 U potravin s tenkými konci nebo ostrými hranami, jako jsou kosti a špagety, 

podložte okraje papírovými utěrkami na zabránění proděravění sáčku.
–	 K zabránění nasátí tekutin při vakuovém balení velmi vlhkých potravin 

(jako je například maso nebo blanšírovaná zelenina), můžete potraviny 
dodatečně zabalit do přilnavé fólie nebo můžete vložit kuchyňskou utěrku 
utěrku na přední okraj sáčku tak, aby byla nasátá unikající tekutina.

–	 K zabránění rozmrvení nebo rozdrcení jemných potravin (sušenky, 
bobulovité ovoce, apod.), vám doporučujeme použít speciální 
Rommelsbacher Magic Vac® nádoby, které jsou k dispozici jako 
příslušenství.

–	 Existuje mnoho nejedlých produktů, které lze vakuově zabalit, jako 
je například campingové vybavení včetně sirek, lékárniček a čistého, 
suchého oblečení. Můžete dokonce takto uskladnit výstražný trojúhelník v 
autě. Také můžete prodloužit dobu skladování dýmkového tabáku. Stříbro 
a sbírka může být také vakuově zabalená na ochranu jednotlivých položek 
před oxidací, apod.
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Použití nádob Rommelsbacher Magic Vac®

POZOR: Nepoužívejte plastové nebo skleněné nádoby, které nejsou 
vhodné, neboť by mohly explodovat při vakuovém tlaku a způsobit tak 
poranění.

•	 Zmražení potravin v nádobách
	 Na zmražení potravin v plastových nádobách použijte výhradně nádoby  

Rommelsbacher Magic Vac® nebo v případě skleněných nádob, použijte 
nádoby z temperovaného skla vhodné pro teploty mražení.

•	 Příprava potravin na vakuové utěsnění v nádobách
	 Vakuové utěsnění v nádobách je ideální pro často používané produkty. Suché 

potraviny jako jsou těstoviny, rýže, mouka, cukr, lupínky, chuťovky nebo 
sušenky a potrava pro zvířata, si zachová svůj tvar a čerstvost.

•	 Saláty, zelenina a bylinky lze načistit na celý týden a uskladnit je v nádobě 
Rommelsbacher Magic Vac®. Zůstanou pevné a čerstvé. K absorpci 
nadbytečné vlhkosti poskládejte papírovou utěrku a položte ji na dno nádoby.

POZOR: Tekutiny musíte před vakuovým zabalením zchladit. Teplé 
tekutiny budou expandovat a vytečou z nádoby během snížení tlaku 
(vyvřou).

•	 Potraviny v práškové nebo granulované formě můžete překrýt papírovou 
utěrkou před vakuovým utěsněním. tím se zabrání tomu, aby se prášek nebo 
granule dostali do vakuových cest nebo aby se uložili na těsnění vakuového 
víčka.

•	 Jednou použitý olej na smažení můžete profiltrovat, vychladit, vakuově 
zabalit v nádobě Rommelsbacher Magic Vac® a odložený do chladničky. To 
vám umožní opětovné použití tohoto oleje, neboť byl zachován ve studeném 
prostředí bez vzduchu, čímž si zachoval své vlastnosti.

•	 Položky skladované v komoře jako je mouka, rýže a směs koláčů zůstanou 
delší dobu čerstvé, pokud je vakuově utěsníte. Ořechy a kořeniny si zachovají 
svoji chuť a nezatuchnou.

•	 Marinování potravin v nádobách
	 Použijte čtvercové Rommelsbacher Magic Vac® Executive nádoby.
	 Na marinování masa, drůbeže nebo ryb, nařežte povrch potravin a umístěte 

je do Rommelsbacher Magic Vac® Executive nádoby a zalijte marinádou 
podle chuti. Vakuově utěsněte nádobu a dejte do chladničky na minimálně 20 
minut. Potraviny budou tak chutné, jako by byly ponechané v marinádě celou 
noc!
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Důležitá upozornění
Za účelem optimalizace uchování potravin a zajištění perfektní hygieny, musíte 
dodržet mnoho důležitých pravidel:
•	 Nezapomeňte si důkladně umýt ruce a vyčistit veškeré nářadí a povrchy, 

které budou použité ke krájení a vakuové zabalení potravin.
•	 Pokud je to možné, při manipulaci s potravinami si nasaďte rukavice.
•	 Při zabalení rychle se kazících potravin je ihned vložte do chladničky nebo 

mrazničky a udržujte konstantní teplotu chlazení nebo mražení. Nenechávejte 
takové potraviny delší dobu při pokojové teplotě.

•	 Balíčky vakuově zabalených potravin vložte opatrně do chladničky nebo 
mrazničky tak, aby se potraviny rychle zchladili na nízkou teplotu.

•	 Po otevření konzervovaných potravin nebo potravin, které byly vakuově 
zabalené ve výrobě, je možné tyto potraviny opětovně vakuově zabalit. 
Dodržujte instrukce pro přebalování balených potravin a zmražení potravin.

•	 V opačném případě musíte balené potraviny zkonzumovat do data spotřeby 
uvedeného na původním obalu.

•	 Pokud máte ohřáté nebo rozmražené rychle se kazící potraviny, musíte je 
zkonzumovat. Nekonzumujte rychle se kazící potraviny, pokud byly delší 
dobu při pokojové teplotě. Toto je zejména důležité, pokud byly potraviny 
připravené s hustou omáčkou, ve vakuovém utěsnění nebo v jiném prostředí 
s nízkým obsahem kyslíku.

•	 Nerozmrazujte potraviny ve vařící vodě nebo pomocí jiných zdrojů tepla, 
pokud nejsou tyto potraviny tekutinami (polévky, džusy, apod.).

•	 Vakuové zabalení prodlužuje trvanlivost sušených potravin. Potraviny, které  
mají vysoký obsah tuku se kazí z důvodu působení kyslíku a tepla. Vakuové 
zabalení prodlužuje trvanlivost potravin jako jsou ořechy, kokosové vločky, 
nebo cereální výrobky. Skladujte je na chladném, tmavém místě.

•	 Vakuové zabalení neprodlouží trvanlivost ovoce a zeleniny jako jsou banány, 
jablka, brambory a některá zelenina, pokud nebyly oloupané před vakuovým 
zabalením.

•	 Měkké potraviny a potraviny s jemnou strukturou (jako jsou ryby, bobulové 
ovoce, apod.) se musí zamrazit jednu noc předtím, než je budete moci 
vakuově zabalit a vložit do mrazáku.

•	 Zelenina jako je brokolice, květák a zelí uvolňuje plyn, pokud je vakuově 
zabalená čerstvá na uskladnění v chladničce. Na přípravu takových potravin 
na vakuové zabalení je blanšírujte a zmrazte.

POZNÁMKA: K zajištění správného a bezpečného vakuového utěsnění, 
používejte výhradně originální Rommelsbacher Magic Vac® rolky fólie/
sáčky s rýhovanou strukturou, nádoby a příslušenství.
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Odstranění možných problémů
Spotřebič nefunguje
•	 Zkontrolujte, zda není poškozený kabel nebo jeho koncovka. Pokud je – 

nepoužívejte tento spotřebič!
•	 Zkontrolujte správné vybavení síťové zásuvky. Zásuvku zkontrolujte 

připojením jiného spotřebiče.
•	 V případě přehřívání se spotřebič automaticky vypne. V takovém případě jej 

nechte 15 minut vychladnout.

Spotřebič neutěsní první okraj odříznutého kusu z rolky fólie
•	 zkontrolujte, zda je okraj, který má být  utěsněný, umístěný správně (v 

souladu s odsekem „C. Výroba sáčků z rolek fólie“).

Spotřebič nevytvoří dostatečné vakuum uvnitř plastového sáčku
•	 K zajištění správného procesu utěsnění musí být otevřený konec sáčku zcela 

roztažený do vakuové komory.
•	 Zkontrolujte, zda není znečištěné těsnicí těleso jako i těsnění. Vyčistěte je a 

vložte zpět do správné polohy.
•	 Zkontrolujte, zda nejsou v plastovém sáčku díry.

Spotřebič neutěsnil sáček správně
•	 Pokud je těsnicí těleso příliš teplé a sáček je roztavený, otevřete kryt a nechte 

těsnicí těleso několik minut vychladnout.
•	 Tento spotřebič je vyrobený v souladu se aktuálními bezpečnostními 

normami. V případě přehřátí se spotřebič automaticky vypne. Nechte jej na 
15 minut vychladnout, než opět spustíte proces vakuového utěsnění.

Sáček ztrácí své vakuum po utěsnění
•	 Záhyby, drobky, mastnota nebo vlhkost může způsobit vady na těsnicím spoji. 

Opět otevřete sáček, vyčistěte horní část sáčku uvnitř i těsnicí těleso. Poté 
opět utěsněte.

•	 Zkontrolujte, zda není sáček poškozený nebo děravý. Doporučujeme vystlat 
ostré hrany obsahu pomocí kuchyňské utěrky.

Spotřebič nevytvořil úplné vakuum uvnitř „Executive“ nádoby nebo 
pomocí univerzálního víčka
•	 Ujistěte se, zda je jeden konec propojovací hadice umístěný v otvoru pro 

hadici na spotřebiči a druhý konec v tlačítku víčka nádoby.
•	 Neplňte nádobu do vrchu, ponechte prostor nejméně 3 cm.
•	 Pamatujte na to, že tekutiny musíte zchladit (nejlíp v chladničce) před 

vakuovým utěsněním.
•	 Ujistěte se, zda je horní okraj nádoby nebo sklenice i těsnění univerzálního 

víčka nepoškozené a čisté. Okraj a víčko čistěte pomocí jemně navlhčené 
tkaniny a opět spusťte proces vakuového utěsnění.
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•	 Ujistěte se, zda těsnění víček na nádobě nebo univerzální víčka správně 
pasují a nejsou poškozené.

Nádoby „Executive“ nebo univerzální víčka ztrácejí své vakuum
•	 Zkontrolujte, zda je šipka na tlačítku víčka nádoby a univerzálního víčka 

otočená na „CLOSED“ po procesu vakuového utěsnění.
•	 Ujistěte se, zda je okraj nádoby/sklenice a těsnění univerzálního víčka 

nepoškozené a čisté. Čistěte je pomocí vlhké tkaniny a opětovně spusťte 
proces vakuového utěsnění.

•	 Zkontrolujte správnou montáž a neporušenost všech těsnění na víčkách 
nádob a univerzálních víčkách.

•	 Ujistěte se, zda kroužek pod tlačítkem víčka nádoby/univerzálního víčka 
přesně pasuje.

•	 Zkontrolujte, zda je šipka na tlačítku víčka nádoby otočená na „CLOSED“ po 
procesu vakuového utěsnění.

•	 Zkontrolujte, zda je kroužek pod tlačítkem víčka nádoby nebo univerzálního 
víčka umístěný správně a přesně pasuje.

Nádoby „Family“ ztrácejí své vakuum
•	 Zkontrolujte, zda není okraj nádoby v oblasti spoje poškozený.
•	 Zkontrolujte, zda těsnění na víčku nádoby pasují správně a nejsou 

poškozená.
•	 Zkontrolujte, zda je těsnění pod tlačítkem „PUSH“ na víčku nádoby umístěné 

správně a přesně pasuje.
•	 Víčka, sklenice na sterilizování a těsnění nesmí mít praskliny.
•	 Zkontrolujte, zda je těsnění pod středním tlačítkem víčka nádoby umístěné 

správně a přesně pasuje.
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Rommelsbacher Magic Vac® příslušenství
Rozsáhlá sada příslušenství vám umožňuje 
zachovat čerstvost!

Nádoby, fólie a sáčky, víčka a kryty pro vakuové 
utěsnění

Tónované nádoby do 
mikrovlnné trouby, 
chladničky a mrazničky s 
víčkem 
VCR 150	 okrouhlá 1,5 l
VCR 250	 čtvercová 2,5 l
VCR 600	 okrouhlá 2 l, 4 l

Průhledné nádoby do 
komory a chladničky s 
víčkem 
VCK 075	 okrouhlá 0,75 l
VCK 150	 okrouhlá 1,5 l
VCK 525	 okrouhlá 0,75 l, 
	 1,5 l, 3 l

Rolky
VRS 1560	 2 à 15 x 600 cm
VRS 2060	 2 à 20 x 600 cm
VRS 3060	 2 à 30 x 600 cm

Sáčky
VBS 203	 50 à 20 x 30 cm
VBS 304	 50 à 30 x 40 cm
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Univerzální víčka
VDU 100	 malé 100 mm Ø
VDU 125	 veľké 125 mm Ø

Víčka na láhve
VFS 2	 sada 2 kusů

Nádoby s uvedením data
VCC	 100 1 l
VCC	 150 1,5 l

pro mikrovlnné trouby, chladničky a mrazničky, s víčkem

Záruční doba a podmínky
Záruka na tento spotřebič představuje 24 měsíců od data zakoupení. Tato 
záruka platí pouze tehdy, pokud je doložena dokladem o zakoupení. Záruka 
zahrnuje výměnu nebo opravu částí spotřebiče, které jsou se poškodí z důvodu 
poruch ve výrobě spotřebiče. Po uplynutí záruční doby bude spotřebič opraven 
za poplatek. Výrobce neodpovídá za poškození nebo úrazy osob, zvířat z 
důvodu nesprávného použití spotřebiče a nedodržení pokynů v návodu k 
použití.

Omezení
Všechna práva této záruky ztrácí platnost z naší strany, pokud byl spotřebič:
- používán neoprávněnou osobou
- nesprávně používán, skladován nebo přenášen.

Záruka se netýká poškození vnějšího vzhledu nebo jiných, které nebrání 
standardní obsluze.

Kontakt na servis
Čertes spol. s.r.o., 28 října 35/168, 460 07 Liberec 7
Tel./fax: 482771487 - příjem oprav - servis.
Tel./fax: 482718718 - náhradní díly - vedení.
Mobil: 721018073, 731521116, 608719174
www.certes.info, e-mail: certes@certes.info 



Informace pro užívatele k likvidaci elektrických 
a elektronických zařízení (domácnosti)

Tento symbol na produktech anebo v průvodních dokumentech znamená, že použité elektrické a 
elektronické výrobky nesmí být přidány do běžného komunálního odpadu.
Ke správné likvidaci, obnově a recyklaci doručte tyto výrobky na určená sběrná místa, kde budou 
přijata zdarma. Alternativně v některých zemích můžete vrátit své výrobky místnímu prodejci při koupi 
ekvivalentního nového produktu.
Správnou likvidací tohoto produktu pomůžete zachovat cenné přírodní zdroje a napomáháte prevenci 
potenciálních negativních dopadů na životní prostředí a lidské zdraví, čož by mohly být důsledky 
nesprávné likvidace odpadů. Další podrobnosti si vyžádejte od místního úřadu nebo nejbližšího 
sběrného místa.
Při nesprávné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou být v souladu s národními předpisy uděleny 
pokuty.

Pro podnikové uživatele v zemích Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrická a elektronická zařízení, vyžádejte si potřebné informace od svého 
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatních zemích mimo Evropskou unii
Tento symbol je platný jen v Evropské unii.
Chcete-li tento výrobek zlikvidovat, vyžádejte si potřebné informace o správném způsobu likvidace od 
místních úřadů nebo od svého prodejce.
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Návod na obsluhuSK

VAC 155
Vákuový systém Smarty Plus
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Popis výrobku

1 Ručný ventil
2 Káblová schránka v zadnej časti
3 Indikátor pre „tesnenie“
4 Tlačidlo pre funkciu „Man-Seal“
5 Port pre pripojenie hadice
6 Zaisťovacie tlačidlá
7 Tesniace teleso
8 Tesnenie pre vákuovú komoru
9 Kontaktný pin pre ZAPNUTIE/VYPNUTIE

10 Záves
11 Horná časť krytu s čerpadlom a ovládacím panelom
12 Dolná časť krytu
13 Zaisťovacie vybavenie pre zaisťovacie tlačidlá
14 Tesnenie pre vákuovú komoru
15 Vákuová komora
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16 Gumová obruba
17 Pin pre kontakt prepínača
18 Prepojovacia hadica pre nádoby atď.
19 Rezačka fólie
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Úvod
Sme radi, že ste sa rozhodli pre tento vynikajúci vákuový systém 
a chceli by sme vám poďakovať za vašu dôveru. Tento systém 
je jednoduchý na použitie a univerzálna oblasť využitia vás 
určite naplní nadšením. Na zaistenie dlhodobého potešenia 

pri používaní tohto spotrebiča, si prosím pozorne prečítajte nasledujúce 
pokyny a dodržiavajte ich. Odložte si tento návod na obsluhu na bezpečné 
miesto. Odovzdajte všetky dokumenty tretím osobám, pri predaní spotrebiča. 
Ďakujeme veľmi pekne.

Účel použitia
Tento spotrebič je určený pre vákuové tesnenie potravín (len pre domáce 
použitie). Ďalšie používanie alebo zmeny spotrebiča nie sú určené a 
predstavujú značné riziká. Pri poškodení, ktoré vyplýva z neodporúčaného 
používania, výrobca nepreberá zodpovednosť. Tento spotrebič nie je určený 
pre komerčné využitie.

Technické údaje
Nominálne napätie:	 230 V~ 50 Hz
Nominálny výkon:	 170 W
Prevádzkový čas:	 1 cyklus v 2 minútach
Sací výkon:	 približne 9 l/min.
Vákuové čerpadlo:	 60 cm/Hg – ca. – 0.8 bar

Rozsah balenia
Skontrolujte rozsah balenia na jeho úplnosť ako aj na neporušenosť výrobku  
a všetkých komponentov (pozrite si popis výrobku na strane 2 - 3) ihneď po 
rozbalení.
Súčasťou balenia je dotačných 5 vreciek s drážkovanou štruktúrou s rozmermi 
20 x 30 cm.

Obalový materiál
Nevyhadzujte obalový materiál do odpadu, ale ho recyklujte.
Odneste papier, kartóny a obaly z vlnitej lepenky do zberných zariadení.
Dajte taktiež plastový obalový materiál a fólie do určených zberných nádob.

 

V príkladoch pre označenie plastu, 
je PE skratka pre polyetylén, kód 
obrázku 02 pre PE-HD, 04 pre PE-
LD, PP pre polypropylén, PS pre 
polystyrén.
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Pre vašu bezpečnosť
Varovanie: Prečítajte si všetky bezpečnostné odporúčania a 
inštrukcie. Nedodržanie bezpečnostných odporúčaní a inštrukcií 
môže spôsobiť úraz elektrickým prúdom, vznik požiaru a/alebo 
nepríjemné poranenia.

Všeobecné bezpečnostné odporúčania:
•	 Obalový materiál ako sú napríklad igelitové vrecká by mal byť uchovávaný 

mimo dosahu detí.
•	 Osoby (vrátane detí), ktoré nemajú znalosti alebo skúsenosti v oblasti 

obsluhy spotrebiča alebo majú hendikep fyzickej, senzorickej alebo mentálnej 
povahy nesmú obsluhovať tento spotrebič bez dozoru alebo inštrukcií od 
osoby zodpovednej za ich bezpečnosť. Nikdy nenechávajte spotrebič bez 
dozoru počas prevádzky. Vždy majte deti mimo dosahu tohto výrobku.

•	 Deti by mali byť pod dozorom na zaistenie toho, aby sa nehrali so 
spotrebičom.

•	 Vôbec nepoužívajte tento spotrebič s externým časovačom alebo 
samostatným diaľkovým ovládačom.

•	 Pred každým použitím, skontrolujte spotrebič a príslušenstvo na 
neporušenosť, nesmie byť používaný ak spadol alebo vykazuje viditeľné 
poškodenie. V týchto prípadoch, musíte odpojiť sieťovú šnúru a nechať 
prekontrolovať spotrebič špecialistom.

•	 Vytiahnite koncovku sieťovej šnúry po každom použití.
•	 Chráňte sieťovú šnúru pred horúcimi povrchmi, ostrými hranami a 

mechanickým poškodením. Pravidelne kontrolujte sieťovú šnúru na 
poškodenia a známky opotrebovania. Poškodené alebo zamotané káble 
zvyšujú riziko úrazu elektrickým prúdom.

•	 Na odpojenie spotrebiča od elektrickej siete používajte len koncovku, nikdy 
nie kábel!

•	 Tento elektrický spotrebič je v súlade s príslušnými bezpečnostnými 
štandardmi. V prípade známok poškodenia na spotrebiči alebo sieťovej 
šnúre, ihneď odpojte spotrebič. Opravy môžu byť uskutočnené výhradne 
autorizovanými špecializovanými predajňami. Nesprávne opravy môžu 
predstavovať vážne nebezpečenstvo pre užívateľa.

•	 Nesprávne používanie a nedodržiavanie tohto návodu na obsluhu vedie k 
strate záruky.

Bezpečnostné rady pre používanie spotrebiča:
Upozornenie – nebezpečenstvo poranenia a popálenia!
Tesniace teleso (7) sa zahrieva počas prevádzky!
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•	 Umiestnite spotrebič na teplu odolný, stabilný a rovný povrch a nepoužívajte 
ho v blízkosti zdrojov tepla (rúry, plynové variče atď.) alebo v prostredí s 
nebezpečenstvom výbuchu, kde sa nachádzajú horľavé kvapaliny alebo 
plyny. Zaistite neobmedzenú cirkuláciu vzduchu.

•	 Spotrebič nie je spôsobilý pre nepretržitú prevádzku. Nechajte 
spotrebič vychladnúť približne na 2 minúty po každom cykle vákuového 
utesnenia.

•	 Zabráňte nasatiu tekutín do vákuovej komory. V prípade vniknutia tekutín do 
vákuovej komory ich prosím odstráňte pomocou uteráka.

•	 Vytiahnite koncovku sieťovej šnúry pre bezpečné vypnutie.
•	 Nikdy neponárajte hornú časť krytu, sieťovú šnúru a koncovku sieťovej šnúry 

do vody za účelom čistenia.
•	 Spotrebič a príslušenstvo prevádzkujte len v suchých podmienkach.

Pred počiatočným použitím
Skôr ako začnete, vyčistite prosím spotrebič ako aj príslušenstvo. Pre 
podrobnejšie informácie si prosím pozrite časť „Čistenie a údržba“.

Vysatie a utesnenie
Upozornenie – nebezpečenstvo poranenia a popálenia!
Tesniace teleso (7) sa zahrieva počas prevádzky!

Pred používaním spotrebiča, prosím dodržiavajte nasledujúce pokyny:
•	 Umiestnite spotrebič na suchý, teplu odolný, stabilný a rovný povrch.
•	 Vyčistite dôkladne váš spotrebič ako aj všetky časti, ktoré prišli do kontaktu s 

potravinami (nádoby, viečka, poháre atď.) pred každým použitím.
•	 Uistite sa, či je dostatok miesta v prednej časti spotrebiča na vrecká s jedlom, 

aby mohli byť vákuovo utesnené.
•	 Vrecká a rolky fólie sú k dispozícii v šírke 20 cm a 30 cm, rolky fólie taktiež 

v šírke 15 cm. Zvoľte si veľkosť vrecka vhodnú pre vaše jedlo, ktoré má 
byť zachované. Uistite sa, či je dané vrecko minimálne o 8 cm dlhšie ako 
potraviny, ktoré majú byť vákuovo utesnené.

•	 Používajte len originálne Rommelsbacher vákuové vrecká/rolky s ryhovanou 
štruktúrou.

•	 Pri vákuovom utesnení jemných potravín, odporúčame použiť funkciu „MAN 
SEAL“ (manuálne utesnenie) alebo vákuové nádobky, ktoré je možné si 
zakúpiť ako špeciálne príslušenstvo.
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POZNÁMKA: Pamätajte prosím na to, že nie všetok vzduch bude 
extrahovaný z vrecka pri použití funkcie „MAN SEAL“ (manuálne utesnenie) 
a preto v ňom nie je úplné vákuum. To predstavuje zníženie času skladovania 
potravín – teda, v tomto prípade neplatí tabuľka „Časy skladovania“ uvedená 
v tomto návode na obsluhu!

A.	 Plne automatické vákuové zabalenie pomocou vreciek

•	 Pripojte spotrebič k elektrickej sieti a 
otvorte hornú časť krytu.

•	 Naplňte vrecko bez robenia záhybov 
alebo napínania povrchu. Oblasť 
tesniaceho spoja musí byť čistá, suchá 
a bez potravín vo vnútri a vonku.

•	 Umiestnite naplnené vrecko plochou 
stranou dole do prednej časti 
spotrebiča a otvorený okraj vrecka 
umiestnite do vákuovej komory (15).

•	 Zatvorte hornú časť krytu.
•	 Prstami zatlačte dva zaisťovacie 

tlačidlá (6) na  prednej strane hornej 
časti, čím ich zaistíte v určených 
zaisťovacích polohách (13).

•	 Spotrebič je uvedený do prevádzky 
prostredníctvom integrovaného 
kontaktného spínača (9) a spustí sa 
proces plne automatického vákuového 
zabalenia.

	 1. Čerpadlo vysaje vzduch z vrecka a 
vákuovej komory (15), takže sa vytvorí 
vákuum.

	 2. Po vysatí vzduchu je vrecko 
utesnené. Toto je indikované tak, že 
indikátor (3) sa rozsvieti červenou 
farbou. Čerpadlo je stále v prevádzke.
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	 3. Po utesnení, tesniaci spoj 
vychladne. Toto je indikované tak, 
že indikátor (3) bude blikať červenou 
farbou. Čerpadlo sa zastaví.

	 4. Proces vákuového zabalenia sa 
ukončí vtedy, keď indikátor (3) zhasne.

•	 Stlačte ručný ventil (1) na odvetranie 
vákuovej komory (15).

•	 Otvorte hornú časť krytu a vyberte 
vrecko.

•	 Uistite sa, či je tesniaci spoj správneho tvaru. Správny spoj musí byť plochý, 
rovný pás bez záhybov a bez akejkoľvek štruktúry.

•	 Po použití vždy vytiahnite koncovku sieťovej šnúry.

POZNÁMKA: Proces odsávania môžete prerušiť kedykoľvek stlačením 
ručného ventilu (1) a jeho podržaním dovtedy, pokiaľ sa spotrebič nevypne. 
Ak je to nevyhnutné, zaisťovacie tlačidlá (6) môžete uvoľniť zatlačením 
hornej časti krytu (13) na ľavej a pravej strane oboma rukami.

B.	 Manuálne vákuové zabalenie s vreckami pomocou funkcie „MAN 
SEAL“

•	 Pripojte spotrebič k elektrickej sieti a 
otvorte hornú časť krytu.

•	 Naplňte vrecko bez robenia záhybov 
alebo napínania povrchu. Oblasť 
tesniaceho spoja musí byť čistá, suchá 
a bez potravín vo vnútri a vonku.
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•	 Umiestnite naplnené vrecko plochou 
stranou dole do prednej časti 
spotrebiča a otvorený okraj vrecka 
umiestnite do vákuovej komory (15).

•	 Zatvorte hornú časť krytu.
•	 Prstami zatlačte dva zaisťovacie 

tlačidlá (6) na  prednej strane hornej 
časti, čím ich zaistíte v určených 
zaisťovacích polohách (13).

•	 Spotrebič je uvedený do prevádzky 
prostredníctvom integrovaného 
kontaktného spínača (9) a spustí sa 
proces plne automatického vákuového 
utesnenia.

•	 Ak je vysaté požadované množstvo 
vzduchu, pokračujte nasledovne:

	 1. Pevne zatlačte hornú časť krytu na 
vonkajších okrajoch oboma rukami.

	 2. Teraz stlačte pomocou palca alebo 
ukazováka pravej ruky tlačidlo „MAN 
SEAL“ (4).

POZNÁMKA: Horná časť krytu 
musí byť zatlačená pre celý proces 
odsatia tak, aby bol dostatočný tlak 
na tesniaci spoj.

	 3. Čerpadlo sa zastaví a spotrebič 
spustí utesnenie. Indikátor (3) sa 
rozsvieti červenou farbou.
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	 4. Po utesnení, tesniaci spoj 
vychladne. Indikátor (3) bude blikať 
červenou farbou.

	 5. Proces vákuového zabalenia sa 
ukončí vtedy, keď indikátor (3) zhasne.

•	 Stlačte ručný ventil (1) na odvetranie vákuovej komory (15).
•	 Otvorte hornú časť krytu a vyberte vrecko.
•	 Uistite sa, či je tesniaci spoj správneho tvaru. Správny spoj musí byť plochý, 

rovný pás bez záhybov a bez akejkoľvek štruktúry.
•	 Po použití vždy vytiahnite koncovku sieťovej šnúry.

POZNÁMKA: Odporúčame vám vykonať 2. tesniaci spoj nad 1. manuálne 
vytvoreným spojom, pri používaní funkcie „MAN SEAL“ na zaistenie 
bezpečného utesnenia.

C.	 Výroba vreciek z roliek fólie

•	 Odviňte požadovanú dĺžku rolky a 
odrežte ju pomocou dodávanej rezačky 
fólie (19). Teraz utesnite jeden z 
otvorených okrajov fólie.

•	 Pripojte spotrebič k elektrickej sieti a 
úplne otvorte hornú časť krytu.

•	 Umiestnite fóliu plochou stranou 
dole do prednej časti spotrebiča a 
umiestnite jeden z otvorených okrajov 
fólie na gumovú obrubu (16) tak, aby 
sa tento otvorený okraj fólie dotýkal 
vonkajšieho tesnenia vákuovej komory.

POZNÁMKA: Fólia nesmie 
zasahovať do vákuovej komory 
(15) ani nesmie ležať na tesnení 
vákuovej komory (8 + 14).



11

•	 Zatvorte hornú časť krytu.
•	 Prstami zatlačte dva zaisťovacie 

tlačidlá (6) na prednej strane hornej 
časti, čím ich zaistíte v určených 
zaisťovacích polohách (13).

•	 Spotrebič je uvedený do prevádzky 
prostredníctvom integrovaného 
kontaktného spínača (9) a spustí sa 
proces plne automatického vákuového 
utesnenia.

	 1. Čerpadlo vysaje vzduch z vrecka a 
vákuovej komory (15), takže sa vytvorí 
vákuum. Vákuum je dôležité pre trvalé 
utesnenie spoja.

	 2. Po vysatí vzduchu je vrecko 
utesnené. Toto je indikované tak, že 
indikátor (3) sa rozsvieti červenou 
farbou. Čerpadlo je stále v prevádzke.

	 3. Po utesnení, tesniaci spoj 
vychladne. Toto je indikované tak, 
že indikátor (3) bude blikať červenou 
farbou. Čerpadlo sa zastaví.

	 4. Proces vákuového zabalenia sa 
ukončí vtedy, keď indikátor (3) zhasne.

•	 Stlačte ručný ventil (1) na uvoľnenie 
zaisťovacích tlačidiel (6).

•	 Otvorte hornú časť krytu a vyberte 
vrecko.
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•	 Uistite sa, či je tesniaci spoj správneho tvaru. Správny spoj musí byť plochý, 
rovný pás bez záhybov a bez akejkoľvek štruktúry.

•	 Teraz môžete naplniť vrecko a vákuovo ho utesniť podľa popisu v časti A) 
alebo B).

D.	 Vákuové utesnenie pomocou nádob „Executive“ alebo univerzálnych 
viečok

Pozor: Vákuový tlak môže spôsobiť explóziu veľmi tenkých 
plastových a sklenených nádob a spôsobiť tak poranenie. Tieto 
nádoby preto nie sú vhodné na vákuové utesnenie s univerzálnymi 
viečkami.

Farebné nádobky a univerzálne viečka s tlačidlom v tvare hviezdy zjednodušujú 
vákuové utesnenie, pretože umožňujú vloženie pripájacej hadice priamo do 
stredového otvoru tlačidla. Použite univerzálne viečka (dostupné s priemerom 
100 mm a 125 mm), na zatváranie pohárov a teplu odolných hrncov a misiek. 
Univerzálne viečka fungujú presne rovnako ako viečka pre „Executive“ nádoby.

•	 Naplňte nádobu a ponechajte najmenej 3 cm priestor od horného okraja.
•	 Položte viečko na okraj nádoby. Otočte tlačidlo na „VACUUM“.
•	 Vložte jeden koniec prepojovacej hadice (18) do portu na pripojenie hadice 

spotrebiča (5) a druhý koniec do tlačidla na viečku nádoby.
•	 Zatvorte hornú časť krytu.
•	 Prstami zatlačte dve zaisťovacie tlačidlá (6) na prednej strane hornej časti, 

čím ich zaistíte v určených zaisťovacích polohách (13).
•	 Spotrebič je uvedený do prevádzky prostredníctvom integrovaného 

kontaktného spínača (9) a spustí sa proces plne automatického vákuového 
utesnenia.
1.	Čerpadlo vysaje vzduch z nádoby a vákuovej komory (15), takže sa vytvorí 

vákuum.
2.	Po vysatí vzduchu sa indikátor (3) sa rozsvieti červenou farbou – čerpadlo 

je stále v prevádzke.
3.	Teraz môžete zastaviť proces vákuového utesnenia stlačením ručného 

ventilu (1).
•	 Odpojte prepojovaciu hadicu (18) od tlačidla na nádobe a spotrebiči.
•	 Otočte tlačidlo na nádobe do polohy „CLOSED“.
•	 Na otvorenie nádoby, otočte tlačidlo do polohy „OPEN“. Budete môcť 

počuť zvuk vnikajúceho vzduchu. Tento zvuk dokazuje, že tieto nádoby boli 
skladované vo vákuu.
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POZNÁMKA: Proces odsávania môžete prerušiť kedykoľvek stlačením 
ručného ventilu (1) a jeho podržaním dovtedy, pokiaľ sa spotrebič nevypne. 
Ak je to nevyhnutné, zaisťovacie tlačidlá (6) môžete uvoľniť zatlačením 
hornej časti krytu (13) na ľavej a pravej strane oboma rukami.

E.	 Vákuové utesnenie pomocou nádob „Family“
Praktické viacúčelové nádoby pre dokonalé skladovanie v komorách a 
chladničkách. Sú ideálne pre časté používanie, napr. na skladovanie suchého a 
krehkého jedla, ako sú napríklad sušienky, múka, káva alebo ryža.
•	 Naplňte nádobu a ponechajte najmenej 3 cm priestor od horného okraja.
•	 Položte viečko na okraj nádoby.
•	 Vložte jeden koniec prepojovacej hadice (18) do portu na pripojenie hadice 

spotrebiča (5) a druhý koniec do tlačidla na viečku nádoby.
•	 Zatvorte hornú časť krytu.
•	 Prstami zatlačte dve zaisťovacie tlačidlá (6) na prednej strane hornej časti, 

čím ich zaistíte v určených zaisťovacích polohách (13).
•	 Spotrebič je uvedený do prevádzky prostredníctvom integrovaného 

kontaktného spínača (9) a spustí sa proces plne automatického vákuového 
utesnenia.
1.	Čerpadlo vysaje vzduch z nádoby a vákuovej komory (15), takže sa vytvorí 

vákuum.
2.	Po vysatí vzduchu sa indikátor (3) sa rozsvieti červenou farbou – čerpadlo 

je stále v prevádzke.
3.	Teraz môžete zastaviť proces vákuového utesnenia stlačením ručného 

ventilu (1).
•	 Odpojte prepojovaciu hadicu (18) od tlačidla na nádobe a spotrebiči.
•	 Stlačte tlačidlo na viečku na otvorenie nádoby. Budete môcť počuť zvuk 

vnikajúceho vzduchu. Tento zvuk dokazuje, že tieto nádoby boli skladované 
vo vákuu.

POZNÁMKA: Proces odsávania môžete prerušiť kedykoľvek stlačením 
ručného ventilu (1) a jeho podržaním dovtedy, pokiaľ sa spotrebič nevypne. 
Ak je to nevyhnutné, zaisťovacie tlačidlá (6) môžete uvoľniť zatlačením 
hornej časti krytu (13) na ľavej a pravej strane oboma rukami.

F.	 Vákuové utesnenie pomocou uzáverov fliaš

Pozor: Vákuový tlak môže spôsobiť explóziu veľmi tenkých 
plastových a sklenených fliaš a spôsobiť tak poranenie. Preto nie sú 
vhodné na vákuové utesnenie pomocou uzáverov fliaš.
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Pomocou uzáverov fliaš môžete opätovne uzatvárať akékoľvek otvorené fľaše 
s vínom alebo nápojom s obsahom, ktorý nie je nasýtený kysličníkom uhličitým. 
Vákuové utesnenie zaisťuje spomalenú oxidáciu nápoja a vďaka tomu je dlhšie 
zachovaná jeho kvalita a chuť.
•	 Vložte jeden koniec prepojovacej hadice (18) do portu na pripojenie hadice 

spotrebiča (5) a druhý koniec do uzáveru fľaše.
•	 Zatlačte uzáver fľaše pevne do fľaše.
•	 Zatvorte hornú časť krytu.
•	 Prstami zatlačte dve zaisťovacie tlačidlá (6) na prednej strane hornej časti, 

čím ich zaistíte v určených zaisťovacích polohách (13).
•	 Spotrebič je uvedený do prevádzky prostredníctvom integrovaného 

kontaktného spínača (9) a spustí sa proces plne automatického vákuového 
zabalenia.
1.	Čerpadlo vysaje vzduch z fľaše a vákuovej komory (15), takže sa vytvorí 

vákuum.
2.	Po vysatí vzduchu sa indikátor (3) sa rozsvieti červenou farbou – čerpadlo 

je stále v prevádzke.
3.	Teraz môžete zastaviť proces vákuového utesnenia stlačením ručného 

ventilu (1).
•	 Ihneď vyberte prepojovaciu hadicu (18) z uzáveru fľaše a zo spotrebiča.
•	 Na uvoľnenie vákua jednoducho pomaly vytiahnite uzáver z fľaše. Mali by ste 

počuť zvuk vnikajúceho vzduchu.

POZNÁMKA: Proces odsávania môžete prerušiť kedykoľvek stlačením 
ručného ventilu (1) a jeho podržaním dovtedy, pokiaľ sa spotrebič nevypne. 
Ak je to nevyhnutné, zaisťovacie tlačidlá (6) môžete uvoľniť zatlačením 
hornej časti krytu (13) na ľavej a pravej strane oboma rukami.

Demontáž a montáž spotrebiča
Upozornenie – nebezpečenstvo poranenia a popálenia!
Tesniace teleso (7) sa zahrieva počas prevádzky!

Demontáž spotrebiča
•	 Vytiahnutím koncovky sieťovej šnúry odpojte spotrebič od elektrickej siete.
•	 Otvorte hornú časť krytu a zdvihnite ho z bočných závesov.
•	 Opatrne vyberte tesnenie z vákuovej komory (8) + (14) v hornej a dolnej časti.
•	 Opatrne vyberte gumovú obrubu (16).
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Montáž spotrebiča
•	 Uistite sa, či je spotrebič odpojený od elektrickej siete.
•	 Vložte gumovú obrubu (16) do puzdra. Na vykonanie tejto činnosti, zasuňte 

tenký koniec gumovej obruby do určenej drážky a pevne ju zatlačte.
•	 Vložte tesnenie vákuovej komory (8) + (14) do hornej a dolnej časti puzdra. 

Začnite na pravom okraji a opatrne zasuňte tesnenie do určenej drážky. 
Potom ho zatlačte pomocou jemného tlaku.

•	 Vložte hornú časť krytu na dolnú časť a zatvorte ju.

POZNÁMKA: Pri vkladaní tesnenia a gumovej obruby sa uistite, či pasujú 
správne – nesprávna inštalácia má vplyv na funkciu spotrebiča!

•	 Sieťovú šnúru môžete uložiť do káblovej schránky (2) v zadnej časti 
spotrebiča.

POZNÁMKA: Neskladujte spotrebič s pripevnenými zaisťovacími tlačidlami 
(6)!

Čistenie a údržba
Pozor! Pred čistením tohto spotrebiča vždy najskôr odpojte 
koncovku sieťovej šnúry! Hornú časť krytu (11), sieťovú šnúru a 
koncovku sieťovej šnúry nikdy neponárajte do vody a nikdy ich 
nečistite pod tečúcou vodou!

Upozornenie – nebezpečenstvo poranenia a popálenia!
Tesniace teleso (7) sa zahrieva počas prevádzky! Pred čistením vždy 
nechajte spotrebič vychladnúť.

Poznámka: Neskladujte spotrebič s pripevnenými zaisťovacími 
tlačidlami (6)!

•	 Pred čistením spotrebiča alebo jeho vybavenia, si prosím dôkladne umyte 
ruky.

•	 Vyčistite hornú časť krytu (11) pomocou vlhkej tkaniny a jemného čistiaceho 
prostriedku (žiadne abrazívne čističe ani rozpúšťadlá) pred a po každom 
použití. Ak sa akákoľvek tekutina dostane do spotrebiča, za žiadnych 
okolností nepripájajte spotrebič k elektrickej sieti, ale kontaktujte vaše 
servisné stredisko.
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•	 Po vybratí hornej časti krytu, môže byť spodná časť krytu (12) vyčistená v 
hornej úrovni vašej umývačky riadu. Ak tak chcete urobiť, musíte najskôr 
vybrať tesnenie (14) ako aj gumovú obrubu (16) von tejto jednotky!

•	 Tesnenia čistite pomocou navlhčenej špongie a jemného čistiaceho 
prostriedku.

•	 Nechajte tesnenia úplne vyschnúť skôr, ako ich opäť vložíte do spotrebiča.
•	 Skontrolujte vedenie sieťovej šnúry. Kábel nesmie byť vedený cez spotrebič 

ani nesmie byť zaseknutý.
•	 Pri montáži prosím dodržiavajte pokyny v tomto návode. Podrobnejšie 

informácie nájdete v časti „Demontáž a montáž spotrebiča“.
•	 Nepoužívajte abrazívne čističe ani rozpúšťadlá!
•	 Nikdy nepoužívajte na čistenie parné čističe!

Opotrebované, deformované alebo poškodené tesnenia musia byť vymenené, 
na zaistenie správneho fungovania spotrebiča. Náhradné tesnenia si môžete 
zakúpiť vo vašom servisnom stredisku.
Tesnenia podliehajú opotrebovaniu; preto sa na ne nevzťahuje záruka 
spotrebiča.

Vákuové zabalenie - všeobecné informácie
•  Výhody vákuového zabalenia
	 Vákuové zabalenie bude revolučným spôsobom pre nakupovanie a 

uchovávanie jedla. Uchovávaním jedla vo vákuu (tj. bez vzduchu), sa 
trvanlivosť potravín výrazne predĺži, či už budú skladované v komore, 
chladničke alebo mrazničke. Vzduch môže spôsobiť pokazenie a stvrdnutie 
potravín, môže spôsobiť ich kvasenie, vyschnutie a môže dokonca spôsobiť 
škvrny spôsobené zmrazením. Vákuové utesnenie uchováva vaše jedlo 
čerstvejšie a oveľa aromatickejšie dlhší čas.

•	 Teraz si budete môcť zabaliť čerstvé jedlo prinesené z obchodu, alebo jedlo 
pozbierané z vašej zeleninovej záhadky, v praktických porciách pre použitie 
v budúcnosti, dokonca aj vo väčších množstvách. Potravinám, ktoré sú už 
prinesené vákuovo zabalené, ako je napríklad syr a mäso, zostane ich chuť a 
sviežosť a po otvorení, bez problémov s vlhkosťou a plesňou, ak sú vákuovo 
zabalené po použití v Rommelsbacher Magic Vac® vreckách a nádobách. 
Mäso, ryby a zelenina môže byť zmrazená bez rizika popálenia mrazom a 
zachová si svoju čerstvosť a kvalitu. Potraviny ako je káva, ryža, múka a 
sušené ovocie vydržia oveľa dlhšie, ak sú vákuovo zabalené pomocou vášho 
vákuového zariadenia. Čerstvé alebo rýchlo sa kaziace potraviny musia byť v 
každom prípade zmrazené alebo uchovávané v chladničke.
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•	 Pôvodná kvalita potravín musí byť úplne najvyššou prioritou, pokiaľ 
ide o čerstvosť a environmentálnu hygienu, keď sa rozhodnete pre 
ich vákuové zabalenie. V skutočnosti neexistujú žiadne konzervačné 
metódy, ktoré pretransformujú zlý produkt na dobrý.

•	 Vždy majte vaše vákuové poháre, vrecká a nádoby poruke a rýchlo oceníte 
množstvo výhod a jednoduchosť použitia, pokiaľ ide o zachovanie kvality 
potravín.

•	 Pozrite si tabuľku „Časy skladovania“, pre zobrazenie údajov, ako môže 
vákuové zabalenie predĺžiť životnosť akýchkoľvek potravín bez akejkoľvek 
zmeny alebo vplyvu na ich chuť, vôňu, vzhľad a výživnú hodnotu.

Časy skladovania
Čas skladovania pri 
atmosférickom tlaku

Čas skladovania pri 
vákuovom utesnení

Chladené potraviny (5 ± 2 °C)
červené mäso 3 - 4 dni 8 - 9 dní
biele mäso 2 - 3 dni 6 - 9 dní
ryby, celé 1 - 3 dni 4 - 5 dní
divina 2 - 3 dni 5 - 7 dní
klobásy 7 - 15 dní 25 - 40 dní
krájaná saláma 4 - 6 dní 20 - 25 dní
mäkký syr 5 - 7 dní 14 - 20 dní
tvrdý a polotvrdý syr 15 - 20 dní 25 - 60 dní
zelenina 1 - 3 dni 7 - 10 dní
ovocie 5 - 7 dní 14 - 20 dní
Varené a chladené potraviny (5 ± 2 °C)
zeleninové pyré alebo polievka 2 - 3 dni 8 - 10 dní
cestoviny a rizoto 2 - 3 dni 6 - 8 dní
varené a pečené mäso 3 - 5 dní 10 - 15 dní
plnený koláč (krémom a ovocím) 2 - 3 dni 6 - 8 dní
olej na vyprážanie 10 - 15 dní 25 - 40 dní
Mrazené potraviny (-18 ± 2 °C)
mäso 4 - 6 mesiacov 15 - 20 mesiacov
ryby 3 - 4 mesiace 10 - 12 mesiacov
zelenina 8 - 10 mesiacov 18 - 24 mesiacov
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Čas skladovania pri 
atmosférickom tlaku

Čas skladovania pri 
vákuovom utesnení

Potraviny pri izbovej teplote (25 ± 2 °C)
chlieb 1 - 2 dni 6 - 8 dní
balené sušienky 4 - 6 mesiacov 12 mesiacov
cestoviny 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov
ryža 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov
múka 4 - 5 mesiacov 12 mesiacov
sušené ovocie 3 - 4 mesiace 12 mesiacov
mletá káva 2 - 3 mesiace 12 mesiacov
práškový čaj 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov
lyofilizované produkty 1 - 2 mesiace 12 mesiacov
sušené mlieko 1 - 2 mesiace 12 mesiacov

POZNÁMKA: Ide o orientačné hodnoty, ktoré závisia na kvalite obalu 
a pôvodnej kvalite potravín. Odkazujú výhradne na použitie pôvodného 
príslušenstva (vrecká, rolky, nádoby a uzávery). Pre použitie príslušenstva 
iných značiek, nemôžeme urobiť vyhlásenie týkajúce sa ich všeobecnej 
vhodnosti ani trvanlivosti nimi vákuovo utesnených potravín. V tomto prípade 
nepreberme žiadnu zodpovednosť.

POZOR: Potraviny podliehajúce skaze skladujte v chladničke alebo 
mrazničke. Vákuové balenie predlžuje trvanlivosť potravín, no 
nepremení ich na „trvanlivé“, tj. výrobok stabilný pri izbovej teplote.

Čo je to vákuové zabalenie?
•	 Kazenie potravín je spôsobené chemickými reakciami, ktoré sa vyskytujú 

v potravinách, ktoré sú vystavené pôsobeniu vzduchu, teploty, vlhkosti, 
pôsobeniu enzýmov, rastu mikroorganizmov alebo kontaminácii hmyzom.

•	 Vákuové zabalenie znižuje absolútny tlak vzduchu vo vnútri obalu alebo 
nádoby, odstránením kyslíka a vylúčením prchavých látok. Kyslík v ovzduší 
spôsobuje kazenie potravín, najskôr prostredníctvom procesu oxidácie, ktorý 
spôsobuje stratu výživných hodnôt, chute a celkovej kvality potravín. Vzduch 
taktiež podporuje rast väčšiny mikroorganizmov a spôsobuje omrzliny, ktoré 
sa vyskytujú na mrazených potravinách.
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•	 Vákuové zabalenie predlžuje trvanlivosť mnohých čerstvých potravín tým, 
že znižuje oxidáciu a bráni šíreniu mikróbov (baktérií a plesní). Avšak, 
mnoho čerstvých potravín obsahuje dostatočnú vlhkosť na podporu rastu 
mikroorganizmov, ktoré môžu rásť s alebo bez vzduchu. Na zabránenie 
poškodenia týchto potravín, musia byť skladované pri nízkych teplotách.

•	 Mikroorganizmy ako sú plesne, kvasinky a baktérie sú prítomné všade, 
no môžu spôsobovať problémy len pri určitých podmienkach. Napríklad, 
plesne nebudú rásť v prostredí s nízkym obsahom kyslíka, alebo pri absencii 
vlhkosti. Na zaistenie rastu potrebujú kvasinky vlhkosť, cukor a miernu 
teplotu, no môžu rásť v prítomnosti alebo neprítomnosti vzduchu. Chladenie 
spomaľuje rast kvasiniek a mrazenie ich úplne zablokuje. Baktérie sa môžu 
množiť s alebo bez vzduchu, v závislosti na ich druhu.

•	 „Clostridium Botulinum“ je veľmi nebezpečný druh baktérie, ktorý sa môže 
vyvinúť v prostrediach ktoré neobsahujú kyseliny, sú bez kyslíka a sú 
dlhodobejšie vystavené teplotám presahujúcim 4 °C.

•	 Potraviny zraniteľné voči útokom baktérie „Clostridium Botulinum“ sú tie s 
nízkou kyslosťou (ako je červené mäso, hydina, ryby, plody mora, olivy v 
slanom náleve, vajcia, huby a zelenina) a potraviny strednej kyslosti ako 
je takmer každá zelenina a väčšina ovocí (zrelé paradajky, cibuľa, paprika, 
figy a uhorky). Na zabránenie kontaminácie touto baktériou, je nevyhnutné 
dodržiavať základné pravidlá hygieny a na zabránenie jej škodlivého šírenia 
v skladovaných potravinách, musia byť potraviny na chvíľu v chlade a/alebo 
zmrazené na ich dlhodobé skladovanie. Avšak, takéto potraviny musia byť 
skonzumované ihneď po zohriatí.

Dôležité: Musíte skonzumovať ihneď každé jedlo, ktoré bolo zohriate, 
zatiaľ čo je stále zabalené vo vreckách Rommelsbacher Magic Vac® 
Ponechanie potravín pri izbovej teplote v utesnenom vákuovom vrecku 
môže spôsobiť rozmnoženie niekoľkých škodlivých mikroorganizmov 
už v priebehu niekoľkých hodín, na hodnoty ktoré sú zdraviu 
nebezpečné.

•	 Niekoľko enzýmov nachádzajúcich sa potravinách spôsobujú výrazné 
zmeny v farbe, štruktúre a chuti; tieto zmeny závisia na čase skladovania, 
teplote a predovšetkým na prítomnosti vzduchu. Na zastavenie činnosti 
týchto enzýmov, musí byť zelenina krátko blanšírovaná pomocou pary alebo 
mikrovlnnej rúry. Potraviny ktoré obsahujú vysoké percento kyseliny, ako je 
väčšina ovocia, nevyžadujú blanšírovanie. Absencia vzduchu spôsobená 
vákuom, v každom prípade spomalí alebo zabráni pôsobeniu týchto enzýmov.

•	 Larvy hmyzu sú často nachádzané v mnohých potravinách s nízkym 
obsahom vody alebo sušených potravinách, ktoré neboli vákuovo 
zabalené alebo zmrazené a môžu sa vyvíjať v priebehu skladovania a tým 
kontaminovať jedlo.
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	 Niektoré produkty ako je múka a obilie môže obsahovať larvy, no pomocou 
vákuového zabalenia zastavíte ich vývoj do štádia hmyzu.

Použitie vreciek Rommelsbacher Magic Vac®

•	 Vákuové zabalenie pre mrazničku
	 Po prvé, použite najčerstvejšie možné potraviny. Vaše vákuové zariadenie 

vám umožní zachovať kompletnú čerstvosť potravín, ak sú správne 
uskladnené. Niektoré potraviny majú mäkkú konzistenciu, vďaka čomu by 
mohli byť poškodené vákuovým zabalením, keď sú čerstvé. Na prípravu 
jemných potravín ako je mäso, ryby, bobuľovité plody, chlieb, atď., je najskôr 
odporúčané, aby ste ich vopred zmrazili. V priebehu prvých dvadsaťštyri 
hodín nehrozí žiadne riziko škvŕn spôsobených zmrazením, takže môžete 
vákuovo zabaliť produkty zmrazené predchádzajúci deň vo vreckách 
Rommelsbacher Magic Vac® a potom ich skladovať v mrazničke dlhší čas, 
aby boli zachované všetky výživné hodnoty a chuť zabaleného produktu. Pri 
vákuovom zabalení polievok, leča alebo iných tekutých potravín, ich vopred 
zmrazte v panvici alebo vysoko pevnej miske. Keď budú potraviny pevné, 
vákuovo ich zabaľte, pridajte štítok a vráťte do mrazničky.

	 Na vákuové zabalenie zeleniny, olúpte zeleninu a potom ju krátko blanšírujte 
vo vriacej vode alebo v mikrovlnnej rúre, pokiaľ nie je teplá ale stále pevná. 
Potom zeleninu vákuovo utesnite v praktických porciách. Ak potraviny nie 
sú vopred zmrazené, ponechajte ešte 5 cm v dĺžke vrecka na umožnenie 
expanzie z dôvodu zmrazenia. Čo sa týka mäsa a rýb, je odporúčané 
umiestniť tieto potraviny na papierovú utierku a vákuovo ich zabaliť spolu s 
utierkou vo vrecku. Týmto sa absorbuje akákoľvek vlhkosť z potravín.

	 Na skladovanie jedla ako je focaccia, palacinky a malé hamburgery, 
naskladajte ich na seba, položte pergamenový papier alebo film medzi každý 
kus. Vďaka tomu je možné potraviny ľahšie od seba odtŕhať, opätovne 
zabaľte zvyšok a ihneď ho vráťte do mrazničky.

•	 Vákuové zabalenie pre chladničku
	 Príslušné porcie potravín môžu byť pripravené vopred, potom vákuovo 

zabalené a odložené do chladničky pre použitie inokedy a pripravené na 
zohriatie v prípade potreby.

•	 Vákuové zabalenie pre komoru
	 Dokonca aj potraviny, ktoré je možné skladovať pri izbovej teplote (ako je 

napríklad káva, múka, cestoviny, cukor, atď.) môžu vyťažiť z vákuového 
zabalenia. Ak zostanú tieto výrobky nepoužité niekoľko dní, ako v prípade, 
keď cestujete preč na dovolenku, je odporúčané chrániť všetky potraviny 
vákuovým zabalením. Budú lepšie udržiavané a nebude na ne útočiť vlhkosť, 
plesne a hmyz a nezničia ich.
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•	 Rozmrazovanie potravín vo vreckách
	 Na rozmrazenie vákuovo zabalených potravín ako je mäso, ryby, ovocie, 

zelenina alebo iné jemné potraviny, umiestnite tieto potraviny na najnižšiu 
poličku v chladničke pre ich pomalé rozmrazenie. Chlieb a focaccia by mali 
byť ponechané pri izbovej teplote, zatiaľ čo polievky alebo iné tekuté jedlá by 
mali byť ponorené do teplej vody ešte stále vo vákuových vreckách, pokiaľ 
nebude dosiahnutá správna teplota. Keď ponecháte potraviny pri izbovej 
teplote alebo ich zohrejete vo vodnom kúpeli, nezabudnite odstrihnúť jeden 
roh vrecka na umožnenie unikania pary. Keď sa potraviny rozmrazia, musia 
byť ihneď skonzumované. Nezmrazujte ich opäť.

•	 Prebaľovanie balených potravín
	 Mnoho potravín, ako sú syry a mäso, sú predávané zabalené vo výrobe 

pripravených vákuových vreckách. Na zachovanie chute a čerstvosti 
týchto potravín ich opätovne zabaľte do Rommelsbacher Magic Vac® 
vreciek po vybratí z továrenských obalov. Balené potraviny musia byť vždy 
skonzumované do dátumu exspirácie uvedenom na pôvodnom obale. Musí 
byť taktiež s nimi zaobchádzané s najväčšou starostlivosťou a hygienou pri 
ich prebaľovaní.

•	 Užitočné tipy ...
–	 Pri potravinách so zúženými koncami alebo ostrými hranami, ako sú 

kosti a špagety, podložte okraje papierovými utierkami na zabránenie 
prederaveniu vrecka.

–	 Na zabránenie nasatiu tekutín pri vákuovom zabalení veľmi vlhkých 
potravín (ako je napríklad mäso alebo blanšírovaná zelenina), môžete 
potraviny dodatočne zabaliť do priľnavej fólie alebo môžete vložiť 
kuchynskú utierku na predný okraj vrecka tak, aby bola nasatá unikajúca 
tekutina.

–	 Na zabránenie rozmrveniu alebo rozdrveniu jemných potravín 
(sušienky, bobuľovité ovocie, atď.), vám odporúčame použiť špeciálne 
Rommelsbacher Magic Vac® nádoby, ktoré sú k dispozícii ako 
príslušenstvo.

–	 Existuje mnoho nejedlých produktov, ktoré je možné zabaliť vákuovo, ako 
je napríklad kempingové vybavenie vrátane zápaliek, lekárničiek a čistého, 
suchého oblečenia. Môžete dokonca takto uskladniť výstražný trojuholník 
v aute. Taktiež, môžete predĺžiť čas skladovania fajkového tabaku. Striebro 
a zbierka môže byť taktiež vákuovo zabalená na ochranu jednotlivých 
položiek pred oxidáciou, atď.
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Použitie nádob Rommelsbacher Magic Vac®

POZOR: Nepoužívajte plastové alebo sklenené nádoby, ktoré nie sú 
vhodné, pretože by mohli explodovať pri vákuovom tlaku a spôsobiť 
tak poranenie.

•	 Zmrazenie potravín v nádobách
	 Na zmrazenie potravín v plastových nádobách použite výhradne nádoby  

Rommelsbacher Magic Vac® alebo v prípade sklenených nádob, použite 
nádoby z temperovaného skla vhodné pre teploty mrazenia.

•	 Príprava potravín na vákuové utesnenie v nádobách
	 Vákuové utesnenie v nádobách je ideálne pre často používané produkty. 

Suché potraviny ako sú cestoviny, ryža, múka, cukor, lupienky, chuťovky 
alebo sušienky a potrava pre zvieratá, si zachová svoj tvar a čerstvosť.

•	 Šaláty, zelenina a bylinky je možné načistiť na celý týždeň a uskladniť 
ich v nádobe Rommelsbacher Magic Vac®. Zostanú pevné a čerstvé. Na 
absorbovanie nadbytočnej vlhkosti, zložte papierovú utierku a položte ju na 
dno nádoby.

POZOR: Tekutiny musia byť pred vákuovým utesnením vychladené. 
Teplé tekutiny budú expandovať a vytečú z nádoby počas zníženia tlaku 
(vyvierajú).

•	 Potraviny v práškovej alebo granulovej forme môžu byť zakryté papierovou 
utierkou pred vákuovým utesnením. Tým sa zabráni tomu, aby sa prášok 
alebo granule dostali do vákuových ciest alebo aby sa uložili na tesnení 
vákuového viečka.

•	 Jedenkrát použitý olej na vyprážanie môže byť prefiltrovaný, vychladený, 
vákuovo utesnený v nádobe Rommelsbacher Magic Vac® a odložený do 
chladničky. To vám umožní použiť tento olej ešte raz, pretože bol zachovaný 
v studenom prostredí bez vzduchu, čím si zachoval svoje vlastnosti.

•	 Položky skladované v komore ako je múka, ryža a zmes koláčov zostanú 
dlhší čas čerstvé, ak sú vákuovo utesnené. Orechy a koreniny si zachovajú 
svoju chuť a nezatuchnú.

•	 Marinovanie potravín v nádobách
	 Použite štvorcové Rommelsbacher Magic Vac® Executive nádoby.
	 Na marinovanie mäsa, hydiny alebo rýb, narežte povrch potravín a umiestnite 

ich do Rommelsbacher Magic Vac® Executive nádoby a zalejte marinádou 
podľa vašej chuti. Vákuovom utesnite nádobu a dajte do chladničky na 
minimálne 20 minút. Potraviny budú tak chutné, ako by boli ponechané v 
marináde celú noc!
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Dôležité upozornenia
Za účelom optimalizovania uchovávania potravín a zaistenia perfektnej 
hygieny, musí byť dodržané množstvo dôležitých pravidiel:
•	 Nezabudnite si dôkladne umyť ruky a vyčistiť všetky náradia a povrchy, ktoré 

budú použité na krájanie a vákuové zabalenie potravín.
•	 Ak je to možné, pri manipulácii s potravinami si nasaďte rukavice.
•	 Pri zabalení rýchlo sa kaziacich potravín, ich ihneď vložte do chladničky 

alebo mrazničky a udržiavajte konštantnú teplotu chladenia alebo mrazenia. 
Nenechávajte takéto potraviny dlhší čas pri izbovej teplote.

•	 Balíčky vákuovo zabalených potravín vložte opatrne do chladničky alebo 
mrazničky tak, aby sa potraviny rýchlo schladili na nízku teplotu.

•	 Po otvorení konzervovaných potravín alebo potravín, ktoré boli vákuovo 
zabalené vo výrobe, je možné tieto potraviny opätovne vákuovo zabaliť. 
Dodržiavajte inštrukcie pre prebaľovanie balených potravín a na zmrazovanie 
potravín.

•	 V opačnom prípade musia byť balené potraviny skonzumované do dátumu 
exspirácie uvedenom na pôvodnom obale.

•	 Ak máte zohriate alebo rozmrazené rýchlo sa kaziace potraviny, musíte 
ich skonzumovať. Nekonzumujte rýchlo sa kaziace potraviny, ak boli dlhší 
čas ponechané pri izbovej teplote. Toto je obzvlášť dôležité vtedy, ak boli 
potraviny pripravené s hustou omáčkou, vo vákuovom utesnení alebo v inom 
prostredí s nízkym obsahom kyslíka.

•	 Nerozmrazujte potraviny vo vriacej vode alebo pomocou iných tepelných 
zdrojov, pokiaľ nie sú tieto potraviny tekutinami (polievky, džúsy, atď.).

•	 Vákuové zabalenie predlžuje trvanlivosť sušených potravín. Potraviny 
ktoré majú vysoký obsah tuku sa kazia z dôvodu pôsobenia kyslíka a tepla. 
Vákuové zabalenie predlžuje trvanlivosť potravín ako sú orechy, kokosové 
vločky, alebo cereálne výrobky. Skladujte ich na chladnom, tmavom mieste.

•	 Vákuové zabalenie nepredĺži trvanlivosť ovocia a zeleniny ako sú banány, 
jablká, zemiaky a niektorej zeleniny, pokiaľ neboli olúpané pred vákuovým 
zabalením.

•	 Mäkké potraviny a potraviny s jemnou štruktúrou (ako sú ryby, bobuľovité 
ovocie, atď.) musia byť vpred zmrazené jednu noc predtým, ako ich budete 
môcť vákuovo zabaliť a vložiť do mrazničky.

•	 Zelenina ako je brokolica, karfiol a kapusta uvoľňuje plyn, ak je vákuovo 
zabalená čerstvá na uskladnenie v chladničke. Na prípravu týchto potravín na 
vákuové zabalenie ich blanšírujte a zmrazte.

POZNÁMKA: Na zaistenie správneho a bezpečného vákuového 
utesnenia, používajte výhradne originálne Rommelsbacher Magic Vac® 
rolky fólie/vrecká s ryhovanou štruktúrou, nádoby a príslušenstvo.
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Odstránenie možných problémov
Spotrebič nefunguje
•	 Skontrolujte, či nie je poškodený kábel alebo jeho koncovka. Ak je – 

nepoužívajte tento spotrebič!
•	 Skontrolujte správne vybavenie elektrickej zásuvky. Zásuvku skontrolujte 

pripojením iného spotrebiča.
•	 V prípade prehrievania sa spotrebič automaticky vypne. V tomto prípade ho 

nechajte vychladnúť na 15 minút.

Spotrebič neutesní prvý okraj odrezaného kusu z rolky fólie
•	 Skontrolujte, či je okraj ktorý má byť utesnený umiestnený správne (v súlade 

s odsekom „C. Výroba vreciek z roliek fólie“).

Spotrebič nevytvorí dostatočné vákuum vo vnútri plastového vrecka
•	 Na zaistenie správneho procesu utesnenia musí byť otvorený koniec vrecka 

úplne roztiahnutý do vákuovej komory.
•	 Skontrolujte, či nie je znečistené tesniace teleso ako tesnenie. Vyčistite ich a 

vložte späť do správnej polohy.
•	 Skontrolujte, či nie sú v plastovom vrecku diery.

Spotrebič neutesnil vrecko správne
•	 Ak je tesniace teleso veľmi teplé a vrecko je roztavené, otvorte kryt a 

nechajte tesniace teleso na niekoľko minút vychladnúť.
•	 Tento spotrebič je vyrobený v súlade so súčasnými bezpečnostnými 

normami. V prípade prehriatia, sa spotrebič automaticky vypne. Nechajte ho 
na 15 minút vychladnúť skôr, ako opäť spustíte proces vákuového utesnenia.

Vrecko stráca svoje vákuum po utesnení
•	 Záhyby, omrvinky, mastnota alebo vlhkosť môže spôsobiť kazy na tesniacom 

spoji. Opätovne otvorte vrecko, vyčistite hornú časť vrecka vo vnútri ako aj 
tesniace teleso. Potom ho opäť utesnite.

•	 Skontrolujte, či vrecko nie je poškodené alebo deravé. Je odporúčané 
vypchať ostré hrany obsahu pomocou kuchynskej utierky.

Spotrebič nevytvoril úplné vákuum vo vnútri „Executive“ nádoby alebo 
pomocou univerzálneho viečka
•	 Uistite sa, či je jeden koniec prepájacej hadice umiestnený v otvore pre 

hadicu na spotrebiči a druhý koniec v tlačidle viečka nádoby.
•	 Nenapĺňajte nádobu úplne, no ponechajte priestor najmenej 3 cm.
•	 Pamätajte na to, že tekutiny musia byť vychladené (najlepšie v chladničke) 

pred začatím vákuového utesnenia.
•	 Uistite sa, či je horný okraj nádoby alebo pohára ako aj tesnenie 

univerzálneho viečka nepoškodené a čisté. Okraj a viečko čistite pomocou 
jemne navlhčenej tkaniny a opäť spustite proces vákuového utesnenia.
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•	 Uistite sa, či tesnenie viečok na nádobe alebo univerzálne viečka správne 
pasujú a nie sú poškodené.

Nádoby „Executive“ alebo univerzálne viečka strácajú svoje vákuum
•	 Skontrolujte, či je šípka na tlačidle viečka nádoby a univerzálneho viečka 

otočená na „CLOSED“ po procese vákuového utesnenia.
•	 Uistite sa, či je okraj nádoby/pohára a tesnenie univerzálneho viečka 

nepoškodené a čisté. Čistite ich pomocou vlhkej tkaniny a opätovne spustite 
proces vákuového utesnenia.

•	 Skontrolujte správnu montáž a neporušenosť všetkých tesnení na viečkach 
nádob a univerzálnych viečkach.

•	 Uistite sa, či krúžok pod tlačidlom viečka nádoby/univerzálneho viečka presne 
pasuje.

•	 Skontrolujte, či je šípka na tlačidle viečka nádoby otočená na „CLOSED“ po 
vykonaní procesu vákuového utesnenia.

•	 Skontrolujte, či je krúžok pod tlačidlom viečka nádoby alebo univerzálneho 
viečka umiestnený správne a presne pasuje.

Nádoby „Family“ strácajú svoje vákuum
•	 Skontrolujte, či nie je okraj nádoby v oblasti spoja poškodený.
•	 Skontrolujte, či tesnenia na viečku nádoby pasujú správne a nie sú 

poškodené.
•	 Skontrolujte, či je tesnenie pod tlačidlom „PUSH“ na viečku nádoby 

umiestnené správne a presne pasuje.
•	 Viečka, poháre na sterilizovanie a tesnenia nesmú mať praskliny.
•	 Skontrolujte, či je tesnenie pod stredným tlačidlom viečka nádoby umiestnené 

správne a presne pasuje.
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Rommelsbacher Magic Vac® príslušenstvo
Rozsiahla sada príslušenstva vám umožňuje 
zachovať čerstvosť!

Nádoby, fólie a vrecká, viečka a kryty pre vákuové 
utesnenie

Tónované nádoby do 
mikrovlnnej rúry, chladničky 
a mrazničky s viečkom
VCR 150	 okrúhla 1,5 l
VCR 250	 štvorcová 2,5 l
VCR 600	 okrúhle 2 l, 4 l

Priehľadné nádoby do 
komory a chladničky s 
viečkom
VCK 075	 okrúhla 0,75 l
VCK 150	 okrúhla 1,5 l
VCK 525	 okrúhle 0,75 l, 
	 1,5 l, 3 l

Rolky
VRS 1560	 2 à 15 x 600 cm
VRS 2060	 2 à 20 x 600 cm
VRS 3060	 2 à 30 x 600 cm

Vrecká
VBS 203	 50 à 20 x 30 cm
VBS 304	 50 à 30 x 40 cm
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Univerzálne viečka
VDU 100	 malé 100 mm Ø
VDU 125	 veľké 125 mm Ø

Fľašové vrchnáky
VFS 2	 sada 2 kusov

Nádoby s uvedením dátumu
VCC	 100 1 l
VCC	 150 1,5 l

pre mikrovlnné rúry, chladničky a mrazničky, s viečkom

Záručné podmienky
Záruka na tento spotrebič predstavuje 24 mesiacov od dátumu zakúpenia. Táto
záruka platí len vtedy, ak je doložená dokladom o zakúpení. Záruka zahŕňa
výmenu alebo opravu častí spotrebiča, ktoré sa poškodia z dôvodu porúch
vo výrobe spotrebiča. Po uplynutí záručnej doby bude spotrebič opravený za
poplatok. Výrobca nezodpovedá za poškodenia alebo úrazy osôb, zvierat z
dôvodu nesprávneho použitia spotrebiča a nedodržania pokynov v návode na
obsluhu.

Obmedzenie
Všetky práva tejto záruky strácajú platnosť z našej strany, ak bol spotrebič:
-	 používaný neoprávnenou osobou
-	 nesprávne používaný, skladovaný alebo prenášaný.

Záruka sa netýka poškodení vonkajšieho vzhľadu alebo iných, ktoré nebránia
štandardnej obsluhe.

Kontakt na servis
ČERTES SK, s.r.o.
Priehrada č.8
013 42 Horný Hričov.
tel./fax: +421 41 5680 171, 173
Pracovná doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes@eslovakia.sk



Informácie o likvidácii opotrebovaného elektrického zariadenia
(súkromné domácnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priložených dokumentoch znamená, že sa pri likvidácii nesmú 
elektrické a elektronické zariadenia miešať so všeobecným domácim odpadom. 
V záujme správneho obhospodarovania, obnovy a recyklácie odvezte, prosím, tieto produkty na 
určené zberné miesta, kde budú prijaté bez poplatku. V niektorých krajinách je možné tieto produkty 
vrátiť priamo miestnemu maloobchodu v prípade, ak si objednáte podobný nový výrobok. 
Správna likvidácia týchto produktov pomôže ušetriť hodnotné zdroje a zabrániť možným negatívnym 
vplyvom na ľudské zdravie a prostredie, ktoré môžu inak vzniknúť v dôsledku nesprávneho 
zaobchádzania s odpadom. Bližšie informácie o najbližšom zbernom mieste získate na miestnom 
úrade. 
V prípade nesprávnej likvidácie odpadu môžu byť uplatnené pokuty v súlade s platnou legislatívou. 

Pre právnické osoby v Európskej únii 
Ak potrebujete zlikvidovať opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, bližšie informácie získate 
od svojho miestneho predajcu alebo dodávateľa. 

Informácie o likvidácii v krajinách mimo Európskej únie
Tento symbol je platný len v Európskej únii. Ak si želáte zlikvidovať toto zariadenie, obráťte sa na 
miestny úrad alebo predajcu a poinformujte sa o správnom spôsobe likvidácie tohto typu odpadu.


