ROMMELSBACHER

VAC 155
Vakuovy systém Smarty Plus

@ Navod k obsluze



Popis vyrobku

1 | Ruéni ventil

2 | Kabelova schranka v zadni ¢asti

3 | Kontrolka pro ,tésnéni”

4 | Tlagitko pro funkci ,Man-Seal“

5 | Port pro pfipojeni hadice

6 | Zajistovaci tlacitka

7 | Tésnici téleso

8 | Tésnéni pro vakuovou komoru

9 | Kontaktni pin pro ZAPNUTI/VYPNUTI

10 | Zavés

11 | Horni €ast krytu s €erpadlem a ovladacim panelem
12 | Spodni ¢ast krytu

13 | Zajistovaci vybaveni pro zajiStovaci tlacitka
14 | Tésnéni pro vakuovou komoru

15 | Vakuova komora




16 | Gumova obruba
17 | Pin pro kontakt pfepinace

18 | Propojovaci hadice pro nadoby apod.
19 | Rezagka félie
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Uvod

a chtéli by jsme vam podékovat za vasi divéru. Tento systém

je jednoduchy na pouziti a univerzalni oblast vyuziti vas ur¢ité

naplni nadSenim. K zajisténi dlouhodobého potéseni pfi pouziti
tohoto spotrebice si prosim pozorné prectéte nasledujici pokyny a dodrzujte
je. Odlozte si tento navod k obsluze na bezpeéné misto. Odevzdejte vSechny
dokumenty tfetim osobam, pfi pfedani spotrebice. Dékujeme.

EE] Jsme rédi, Ze jste se rozhodli pro tento vynikajici vakuovy systém

Ugel pouziti

Tento spotrebi€ je uréeny pro vakuové tésnéni potravin (pouze pro domaci
vyuziti). Dal$i pouziti nebo zmény spotrebie nejsou uréené a predstavuji
znacné riziko. Pfi poSkozeni, které vyplyva z nedoporu¢eného pouziti, vyrobce
nenese odpovédnost. Tento spotfebi¢ neni uréeny pro komeréni vyuziti.

Technické udaje

Nominalni napéti: 230 V~ 50 Hz
Nominalni vykon: 170 W

Provozni doba: 1 cyklus v 2 minutach
Saci vykon: priblizné 9 I/min.

Vakuové ¢erpadlo: 60 cm/Hg — ca. — 0.8 bar

Rozsah baleni

Zkontrolujte rozsah baleni z hlediska Uplnosti i neporusenosti vyrobku a vSech
komponentl (viz popis vyrobku na strané 2 - 3) ihned po rozbaleni.

Soucasti baleni je dal$ich 5 sacku s drazkovanou strukturou s rozméry 20 x 30
cm.

Obalovy material

Nevyhazuijte obalovy material do odpadu, ale jej recyklujte.

Odneste papir, kartony a obaly z vInité lepenky do sbérnych mist.

Dejte také plastovy obalovy material a folie do uréenych sbérnych nadob.

PE-HD PE-LD PP PS V prikladech pro oznaceni plastu,
je PE zkratka pro polyetylen, kod
obrazku 02 pro PE-HD, 04 pro PE-
LD, PP pro polypropylen, PS pro
polystyren.



Pro vasi bezpec¢nost

Varovani: Prectéte si vSechna bezpecnostni doporuceni a instrukce.
NedodrZeni bezpecénostnich doporuceni a instrukci mize zpUsobit
uraz elektrickym proudem, vznik pozaru a/nebo nepfijemna zranéni.
Vseobecna bezpeénostni doporuceni:
Obalovy materidl, jako jsou napfiklad igelitové sacky, by mél byt uchovan
mimo dosah déti.
Osoby (vEetné déti), které nemaji znalosti nebo zkuSenosti v oblasti obsluhy
spotfebic¢e nebo maji hendikep fyzické, senzorické nebo mentalni povahy,
nesmi obsluhovat tento spotfebi¢ bez dozoru nebo instrukci od osoby
odpovédné za jejich bezpecnost. Nikdy nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru
béhem provozu. Vzdy drzte déti mimo dosah tohoto vyrobku.
Déti méjte pod dozorem, aby si nehraly se spotfebicem.
Nepouzivejte tento spotfebic s externim ¢asovacem ani samostatnym
dalkovym ovladacem.
Pred kazdym pouzitim zkontrolujte spotfebi¢ a pfislusenstvi z hlediska
neporu$enosti, nesmi se pouzivat po padu nebo pokud vykazuje viditelné
poskozeni. V téchto pfipadech musite odpojit pfivodni kabel a nechat
zkontrolovat spotfebi¢ specialistovi.
Vytahnéte zastrcku pfivodniho kabelu po kazdém pouziti.
Chrarite pfivodni kabel pred horkymi povrchy, ostrymi hranami a
mechanickym poskozenim. Pravidelné kontrolujte privodni kabel z hlediska
poskozeni a znamek opotiebeni. PoSkozené nebo zamotané kabely zvy3Suji
riziko Urazu elektrickym proudem.
PFi odpojovani spotrebice od elektrické sité tahejte pouze za zastréku, nikoliv
za kabel!
Tento elektricky spotfebic je v souladu s prislusnymi bezpecnostnimi
standardy. V pfipadé znamek poskozeni na spotfebici nebo pfivodnim
kabelu, ihned spotfebi¢ odpojte. Opravy mohou provadét pouze autorizované
specializované prodejny. Nespravné opravy mohou predstavovat vazné
nebezpeci pro uzivatele.
Nespravné pouziti a nedodrzeni tohoto navodu k obsluze vede ke ztraté
zaruky.

Bezpecénostni rady pro pouziti spotrebice:
Upozornéni — nebezpeci poranéni a popaleni!
Tésnici téleso (7) se béhem provozu zahriva!
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+ Umistéte spotfebi¢ na teplu odolny, stabilni a rovny povrch a nepouzivejte
jej v blizkosti zdrojl tepla (trouby, plynové vafice apod.) ani v prostfedi s
nebezpedim exploze, kde se nachazeji hoflavé kapaliny nebo plyny. Zajistéte
neomezenou cirkulaci vzduchu.

+ Spotiebi¢ neni zplusobily pro nepretrzity provoz. Nechte spotiebic
vychladnout pfiblizné na 2 minuty po kazdém cyklu vakuového
utésnéni.

+ Zabrarite nasati tekutin do vakuové komory. V pfipadé vniknuti tekutin do
vakuové komory je prosim odstrarite pomoci ru¢niku.

+ Vytdhnéte zastrcku pfivodniho kabelu pro bezpeéné vypnuti.

+ Nikdy neponoftujte horni ¢ast krytu, pfivodni kabel a zastr¢ku pfivodniho
kabelu do vody za U€elem cisténi.

+ Spotfebi¢ a pfisluSenstvi provozujte pouze v suchych podminkach.

Pred pocatec¢nim pouzitim

Dfive nez zac¢nete, vycistéte prosim spotfebi€ i pfisluSenstvi. Pro podrobnéjsi
informace si prosim preététe &ast ,Cisténi a tdrzba“.

Vysati a utésnéni

Upozornéni — nebezpeci poranéni a popaleni!
Tésnici téleso (7) se béhem provozu zahftiva!

PFed pouzitim spotfebite prosim dodrzujte nasledujici pokyny:

+ Umistéte spotfebi¢ na suchy, teplu odolny, stabilni a rovny povrch.

+ Vycistéte dikladné vas spotfebic i veskeré dily, které pfisli do kontaktu s
potravinami (nadoby, vi¢ka, sklenice apod.) pfed kazdym pouzitim.

Ujistéte se, zda je dostatek mista v pfedni ¢asti spotfebice na sacky s jidlem,
aby mohly byt vakuové utésnéné.

Sacky a rolky félie jsou k dispozici v Sifce 20 cm a 30 cm, rolky folie také

v 8ifce 15 cm. Zvolte si velikost sa¢ku vhodnou pro vase jidlo, které ma

byt zachované. Ujistéte se, zda je dany sacek minimainé o 8 cm delSi nez
potraviny, které maji byt vakuové utésnéné.

Pouzivejte pouze originalni Rommelsbacher vakuové sacky/rolky s
ryhovanou strukturou.

Pfi vakuovém utésnéni jemnych potravin doporu¢ujeme pouzit funkci ,MAN
SEAL" (manualni utésnéni) nebo vakuové nadobky, které Ize zakoupit jako
specialni prislusenstvi.



tomto navodu k obsluze!

POZNAMKA: Pamatujte prosim na to, Ze ne véechen vzduch bude
extrahovany ze sacku pri pouziti funkce ,MAN SEAL" (manualni utésnéni)

a proto v ném neni UpIné vakuum. To pfedstavuje zkraceni doby skladovani
potravin — teda, v tomto pfipadé neplati tabulka ,Doby skladovani* uvedena v

A. PIné automatické vakuové zabaleni pomoci sacku

» Pripojte spotfebic k elektrické siti a
oteviete horni ¢ast krytu.

Naplrite sacek bez zahybd nebo
napinani povrchu. Oblast tésniciho
spoje musi byt Cista, sucha a bez
potravin uvnitf i venku.

Umistéte naplnéna sacek plochou
stranou dol( do predni ¢asti spotrebice
a otevieny okraj sacku umistéte do
vakuové komory (15).

Zavrete horni ¢ast krytu.

Prsty zatlaCte dvé zajistovaci tlacitka
(6) na predni strané horni ¢asti, ¢imz
je zajistite v urenych zajistovacich
polohach (13).

Spotiebic je uvedeny do provozu
prostfednictvim integrovaného
kontaktniho spinace (9) a spusti se
proces plné automatického vakuového
zabaleni.

1. Cerpadlo vysaje vzduch ze sacku a
vakuové komory (15), takze se vytvofi
vakuum.

2. Po vyséti vzduchu je sacek
utésnény. To je indikované tak, ze
indikator (3) se rozsviti ¢ervenou
barvou. Cerpadio je stale v provozu.




3. Po utésnéni, tésnici spoj vychladne.
To je indikované tak, ze indikator (3)
bude blikat &ervenou barvou. Cerpadlo
se zastavi.

4. Proces vakuového zabaleni se
ukonéi, kdyz indikator (3) zhasne.

« Stisknéte ru¢ni ventil (1) k odvétrani
vakuové komory (15).

« Otevrete horni ¢ast krytu a vyjméte
sacek.

1

« Ujistéte se, zda je tésnici spoj spravného tvaru. Spravny spoj musi byt
plochy, rovny pas bez zahybu a bez jakékoliv struktury.
» Po pouziti vzdy vytahnéte koncovku pfivodniho kabelu.

POZNAMKA: Proces odsavani mizete prerusit kdykoliv stisknutim ruéniho
ventilu (1) a jeho podrZenim, dokud ser spotfebi¢ nevypne. Pokud je to
nutné, zajistovaci tlacitka (6) mGzZete uvolnit zatlacenim horni ¢asti krytu (13)
na levé a pravé strané obéma rukama.

B. Manualni vakuové zabaleni se sacky pomoci funkce ,,MAN SEAL*

* Pripojte spotfebic k elektrické siti a
oteviete horni ¢ast krytu.
e » Naplrite sacek bez zahybu nebo
. l‘. napinani povrchu. Oblast tésniciho
’ . spoje musi byt Cista, sucha a bez
—_—— potravin uvnitf a zvenku.
%




» Umistéte naplnény sacek plochou
stranou dol do predni ¢asti spotrebice
a otevieny okraj sacku umistéte do
vakuové komory (15).

Zavrete horni ¢ast krytu.

Prsty zatlacte dvé zajiStovaci tlacitka
(6) na predni strané horni ¢asti, ¢imz
je zajistite v ur€enych zajistovacich
polohach (13).

Spotiebi¢ uvedete do provozu
prostfednictvim integrovaného
kontaktniho spinace (9) a spusti se
proces plné automatického vakuového
utésnéni.

Pokud je vysaté pozadované mnoZzstvi
vzduchu, pokracujte nasledovné:

1. Pevné zatlacte horni ¢ast krytu na
vnéjsich okrajich rukama.

2. Nyni stisknéte pomoci palce nebo
ukazovaku pravé ruky tlagitko ,MAN
SEAL* (4).

POZNAMKA: Horni &ast krytu musi
byt zatlacena pro cely proces odsati
tak, aby byl dostatecny tlak na
tésnici spoj.

3. Cerpadlo se zastavi a spotfebié
spusti utésnéni. Indikator (3) se
rozsviti ¢ervenou barvou.




4. Po utésnéni, tésnici spoj vychladne.
Indikator (3) bude blikat ¢ervenou
barvou.

5. Proces vakuového zabaleni se
ukonéi, kdyz indikator (3) zhasne.

« Stisknéte ru¢ni ventil (1) k odvétrani vakuové komory (15).

+ Otevrete horni ¢ast krytu a vyndejte sacek.

« Ujistéte se, zda je tésnici spoj spravného tvaru. Spravny spoj musi byt
plochy, rovny pas bez zahybu a bez jakékoliv struktury.

» Po pouziti vzdy vytahnéte zastréku pfivodniho kabelu.

utésnéni.

POZNAMKA: Doporuéujeme vam uskute&nit 2. t&snici spoj nad 1. manualné
vytvofenym spojem, pfi pouziti funkce ,MAN SEAL" k zajiSténi bezpe¢ného

C. Vyroba sacku z rolek folie

10

» Odvinte pozadovanou délku rolky a
odFiznéte ji pomoci dodané fezacky
félie (19). Nyni utésnéte jeden z
otevienych okraju félie.

« Pripojte spotfebic k elektrické siti a
zcela otevrete horni ¢ast krytu.

» Umistéte félii plochou stranou dolu
do predni ¢asti spotfebie a umistéte
jeden z otevienych okraju folie na
gumovou obrubu (16) tak, aby se tento
otevieny okraj folie dotykal vnéjsiho
tésnéni vakuové komory.

POZNAMKA: Félie nesmi zasahovat
do vakuové komory (15) ani nesmi
lezet na tésnéni vakuové komory

(8 +14).




Pl

Zavrete horni ¢ast krytu.

Prsty zatlacte dvé zajistovaci tlacitka
(6) na predni strané horni ¢asti, ¢imz
je zajistite v uréenych zajistovacich
polohach (13).

Spotfebi€ je uvedeny do provozu
prostfednictvim integrovaného
kontaktniho spinace (9) a spusti se
proces plné automatického vakuového
utésnéni

1. Cerpadlo vysaje vzduch ze sacku a
vakuové komory (15), takZe se vytvori
vakuum. Vakuum je dilezité pro trvalé
utésnéni spoje.

2. Po vysati vzduchu je sacek
utésnény. Toto je indikované tak, ze
indikator (3) se rozsviti ervenou
barvou. Cerpadlo je stale v provozu.

3. Po utésnéni, tésnici spoj vychladne.
Toto je indikované tak, Ze indikator (3)
bude blikat ervenou barvou. Cerpadlo
se zastavi.

4. Proces vakuového zabaleni se
ukon¢i, kdyz indikator (3) zhasne.

Stisknéte ruéni ventil (1) na uvolnéni
zajistovacich tlacitek (6).

Otevrete horni ¢ast krytu a vyjméte
sacek.
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« Ujistéte se, zda je tésnici spoj spravného tvaru. Spravny spoj musi byt
plochy, rovny pas bez zahybu a bez jakékoliv struktury.
» Nyni mizete naplnit saéek a vakuové jej utésnit podle popisu v ¢asti A) nebo B).

D. Vakuové utésnéni pomoci nadob ,,Executive” nebo univerzalnich vi¢ek

Pozor: Vakuovy tlak mize zpUsobit explozi velmi tenkych plastovych
a sklenénych nadob a zpUsobit tak zranéni. Tyto nadoby proto
nejsou vhodné na vakuové utésnéni s univerzalnimi vicky.
Barevné nadobky a univerzalni vicka s tlacitkem ve tvaru hvézdy usnadriuji
vakuové utésnéni, nebot umozniuji vioZeni pfipojovaci hadice pfimo do
stfedového otvoru tlacitka. Pouzijte univerzalni vicka (dostupné v praméru 100
mm a 125 mm), k uzavfeni sklenic a teplu odolnych hrncti a mis. Univerzalni
vicka funguiji stejné jako vicka pro ,Executive” nadoby.

+ Naplrite nddobu a nechte nejméné 3 cm prostoro od horniho okraje.

* Polozte vicko na okraj nadoby. Otocte tlacitko na ,VACUUM".

* Vlozte jeden konec propojovaci hadice (18) do portu na pfipojeni hadice

spotrebice (5) a druhy konec do tlacitka na vicku nadoby.

Zavrete horni ¢ast krytu.

Prsty zatlacte dvé zajiStovaci tlacitka (6) na pfedni strané horni ¢asti, ¢imz je

zajistite v uréenych zajistovacich polohach (13).

Spotiebic je uvedeny do provozu prostfednictvim integrovaného kontaktniho

spinace (9) a spusti se proces plné automatického vakuového utésnéni.

1. Cerpadlo vysaje vzduch z nadoby a vakuové komory (15), takZe se vytvori
vakuum.

2. Po vysati vzduchu se indikator (3) rozsviti ¢ervenou barvou — ¢erpadlo je
stéle v provozu.

3. Nyni mGzete zastavit proces vakuového utésnéni stisknutim ru¢niho
ventilu (1).

Odpojte propojovaci hadici (18) od tlacitka na nadobé a spotiebici.

Otocte tlacitko na nadobé do polohy ,CLOSED".

K otevfeni nadoby, otocte tlacitko do polohy ,OPEN®. Budete slySet zvuk

vnikajiciho vzduchu. Tento zvuk dokazuje, Ze tyto nadoby byly skladované ve

vakuu.
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POZNAMKA: Proces odsavani mizete prerusit kdykoliv stisknutim rugniho
ventilu (1) a jeho podrzenim, dokud se spotfebi¢ nevypne. Pokud je to nutné,
zajistovaci tlacitka (6) mdzete uvolnit zatlaéenim horni ¢asti krytu (13) na
levé a pravé strané obéma rukama.

E. Vakuové utésnéni pomoci nadob ,,Family“
Praktické viceucelové nadoby pro dokonalé skladovani v komorach a
chladni¢kach. Jsou idedlni pro pro €asté pouziti, napf. ke skladovani suchého a
kifehkého jidla, jako jsou napfiklad suSenky, mouka, kava nebo ryzZe.
» Naplrite nadobu a nechte nejméné 3 cm prostor od horniho okraje.
» PoloZte vi¢ko na okraj nadoby.
* Vlozte jeden konec propojovaci hadice (18) do portu na pfipojeni hadice
spotrebice (5) a druhy konec do tlacitka na vicku nadoby.
» Zavrete horni ¢ast krytu.
* Prsty zatlacte dvé zajiStovaci tlacitka (6) na pfedni strané horni ¢asti, ¢imz je
zajistite v uréenych zajistovacich polohach (13).
« Spotfebi¢ je uvedeny do provozu prostfednictvim integrovaného kontaktniho
spinace (9) a spusti se proces plné automatického vakuového utésnéni.
1. Cerpadlo vysaje vzduch z nadoby a vakuové komory (15), takZe se vytvori
vakuum.
2. Po vysati vzduchu se indikator (3) rozsviti ¢ervenou barvou — ¢erpadlo je
stale v provozu.
3. Nyni mGzete zastavit proces vakuového utésnéni stisknutim ru¢niho
ventilu (1).
» Odpojte propojovaci hadici (18) od tlacitka na nadobé a spotfebiéi.
« Stisknéte tlacitko na vicku k otevieni nadoby. UslySite zvuk vnikajiciho
vzduchu. Tento zvuk dokazuje, Ze tyto nadoby byly skladované ve vakuu.

POZNAMKA: Proces odsavani mizete kdykoliv prerusit stisknutim ruéniho
ventilu (1) a jeho podrZenim, dokud se spotrebi¢ nevypne. Pokud je to nutné,
zajistovaci tlacitka (6) mdzete uvolnit zatlaéenim horni ¢asti krytu (13) na
levé a pravé strané obéma rukama.

F. Vakuové utésnéni pomoci uzavéra lahvi

Pozor: Vakuovy tlak miiZe zpUsobit explozi tenkych plastovych a
sklenénych lahvi a zpUsobit tak zranéni. Proto nejsou vhodné k

vakuovému utésnéni pomoci uzaveéra lahvi.
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Pomoci uzaveérl lahvi muzete opétovné zavirat jakékoliv oteviené lahve s
vinem nebo napojem s obsahem, ktery neni syceny kysli¢nikem uhli¢itym.
Vakuové utésnéni zajistuje zpomalenou oxidaci napoje a diky tomu je déle
zachovana jeho kvalita a chut.
* Vlozte jeden konec propojovaci hadice (18) do portu na pfipojeni hadice
spotrebice (5) a druhy konec do uzavéru lahve.
« Zatlacte uzavér lahve pevné do lahve.
 Zavfete horni ¢ast krytu.
* Prsty zatlacte dvé zajiStovaci tlacitka (6) na pfedni strané horni ¢asti, ¢imz je
zajistite v uréenych zajistovacich polohach (13).
+ Spotfebi¢ je uvedeny do provozu prostfednictvim integrovaného kontaktniho
spinace (9) a spusti se proces zcela automatického vakuového zabaleni.
1. Cerpadlo vysaje vzduch z lahve a vakuové komory (15), takze se vytvofi
vakuum.
2. Po vysati vzduchu se indikator (3) rozsviti ¢ervenou barvou — ¢erpadlo je
stéle v provozu.
3. Nyni mGzete zastavit proces vakuového utésnéni stisknutim ru¢niho
ventilu (1).
« lhned vyndejte propojovaci hadici (18) z uzavéru lahve a ze spotfebice.
» Na uvolnéni vakua pouze pomalu vytahnéte uzaveér z lahve. Usly$ite zvuk
vnikajiciho vzduchu.

POZNAMKA: Proces odsavani mizete prerusit kdykoliv stisknutim ruéniho
ventilu (1) a jeho podrzenim, dokud se spotfebi¢ nevypne. Pokud je to nutné,
zajiStovaci tlacitka (6) muzete uvolnit zatlagenim horni ¢asti krytu (13) na
levé a pravé strané obéma rukama.

Demontaz a montaz spotiebice

Upozornéni — nebezpeci poranéni a popaleni!
Tésnici téleso (7) se béhem provozu zahftiva!

Demontaz spotiebice

+ Vytazenim zastréky pfivodniho kabelu odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.

+ Otevrete horni ¢ast krytu a zvednéte jej z bo€nich zavésu.

+ Opatrné vyjméte tésnéni z vakuové komory (8) + (14) v horni a spodni ¢asti.
+ Opatrné vyjméte gumovou obrubu (16).
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Montaz spotiebice

« Ujistéte se, zda je spotfebi¢ odpojeny od elektrické sité.

* Vlozte gumovou obrubu (16) do pouzdra. K provedeni této ¢innosti, zasurite
tenky konec gumové obruby do uréené drazky a pevné ji zatlacte.

* Vlozte tésnéni vakuové komory (8) + (14) do horni a spodni ¢asti pouzdra.
Zacnéte na pravém okraji a opatrné zasurite tésnéni do uréené drazky. Poté
jej zatlacte pomoci jemného tlaku.

* Vlozte horni ¢ast krytu na spodni ¢ast a zavfete ji.

POZNAMKA: P¥i vkladani tésnéni a gumové obruby se uijistéte, zda pasuji
spravné — nespravna instalace ma vliv na funkci spotfebice!

* PFivodni kabel mGzete ulozZit do kabelové schranky (2) v zadni ¢asti
spotiebice.

| POZNAMKA: Neskladujte spotfebi& s pfipevnénymi zajistovacimi tlagitky (6)! |

Cisténi a udrzba

Pozor! Pred ¢iSténim tohoto spotfebice vzdy nejdfive odpojte
koncovku pfivodniho kabelu! Horni ¢ast krytu (11), pfivodni kabel a
zastréku nikdy neponofujte do vody a nikdy je necistéte pod tekouci
vodou!

Upozornéni — nebezpeci poranéni a popaleni!
Tésnici téleso (7) se b&hem provozu zahfiva! Pred cisténim vzdy nechte
spotrebi¢ vychladnout.

Poznamka: Neskladujte spotrebi¢ s pfipevnénymi zajist'ovacimi tlacitky
(6)!

« Pred ¢iSténim spotfebice nebo jeho vybaveni si prosim diikladné umyjte ruce.

 Vycistéte horni ¢ast krytu (11) pomoci vihké tkaniny a jemného myciho
prostfedku (zadné abrazivni Cisti¢e ani rozpoustédla) pfed a po kazdém
pouziti. Pokud se jakakoliv tekutina dostane do spotfebice, za zadnych
okolnosti nepfipojujte spotfebic k elektrické siti, ale kontaktujte vase servisni
stfedisko.
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Po vyjmuti horni ¢asti krytu muze byt spodni ¢ast krytu (12) vycisténa v horni
urovni my¢ky nadobi. Pokud tak chcete ucinit, musite nejdfive vyndat tésnéni
(14) i gumovou obrubu (16) z této jednotky!

Tésnéni Cistéte pomoci navihéené houbicky a jemného myciho prostfedku.
Nechte tésnéni zcela vyschnout dfive, nez je opét viozite do spotfebice.
Zkontrolujte vedeni pfivodniho kabelu. Kabel nesmi byt vedeny pfes
spotrebi¢ ani nesmi byt zasekly.
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najdete v ¢asti ,Demontaz a montaz spotrebice”.
Nepouzivejte abrasivni €istice ani rozpoustédia!
Nikdy nepouzivejte k ¢iSténi parni Cistice!

Opotfebené, deformované nebo poskozené tésnéni se musi vymeénit, k
zajisténi spravné funkce spotrebic¢e. Nahradni tésnéni jsou k dostani zakoupit v
servisnim stiedisku.

Tésnéni podléha opotfebeni; proto se na né nevztahuje zaruka spotiebice.

Vakuové zabaleni - vSeobecné informace

¢ Vyhody vakuového zabaleni
Vakuové zabaleni bude revolu¢nim zptusobem pro nakupovani a uchovavani
jidla. Uchovavanim jidla ve vakuu (ij. bez vzduchu), se trvanlivost potravin
vyrazné prodlouzi, zda se budou skladovat v komore, chladni¢ce nebo
mrazni¢ce. Vzduch muze zplsobit znehodnoceni a ztvrdnuti potravin, mize
zpUsobit kvaseni, vyschnuti a muze dokonce zpusobit skvrny zplsobené
mrazenim. Vakuové utésnéni uchovava vase jidlo Cerstvéjsi a mnohem

» Nyni si miZete zabalit erstvé jidla z obchodu, nebo jidlo ze zeleninové
zahradky, v praktickych porcich pro pouziti v budoucnosti, dokonce i ve
vétsich mnozstvich. Potravinam, které jsou jiz vakuové zabalené, jako
je napfiklad syr a maso, zUstane jejich chut a svéZest a po otevieni, bez
problému s vihkosti a plesni, pokud jsou vakuové zabalené po pouziti v
Rommelsbacher Magic Vac® sa¢cich a nadobach. Maso, ryby a zelenina
mUze byt zmrazena bez rizika popaleni mrazem a zachova si svoji ¢erstvost
a kvalitu. Potraviny jako je kava, ryZe, mouka a suSené ovoce vydrzi mnohem
déle, nez jsou vakuové zabalené pomoci vaseho vakuového zafizeni.
Cerstvé nebo rychle se kazici potraviny musi byt v kazdém pFipadé zmrazené
nebo uchovavané v chladnicce.
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» Pavodni kvalita potravin musi byt zcela nejvyssi prioritou, pokud jde
o ¢erstvost a environmentalni hygienu, kdyz se rozhodnete pro jejich
vakuové zabaleni. Ve skute¢nosti neexistuji zadné konzervaéni metody,
které pretransformuji zly produkt na dobry.

* Vzdy méjte vase vakuové sklenice, sacky a nadoby po ruce a rychle ocenite
mnozstvi vyhod a snadnost pouziti, pokud jde o zachovani kvality potravin.

« Viz tabulka ,Doby skladovani“, pro zobrazeni udaju, jak muze vakuové
zabaleni prodlouzit Zivotnost jakychkoliv potravin bez jakékoliv zmény nebo
vlivu na jejich chut, vani, vzhled a vyZivnou hodnotu.

Doby skladovani

Chlazené potraviny (5 2 °C)

Doby skladovani pfi
atmosférickém tlaku

Doba skladovani pfi
vakuovém utésnéni

Eervené maso 3-4dny 8 -9 dni
bilé maso 2-3dny 6 -9 dni
ryby, celé 1-3dny 4 -5dni
divina 2-3dny 5-7dni
klobasy 7 -15dni 25 - 40 dni
krajeny salam 4 -6dni 20 - 25 dni
mékky syr 5-7dni 14 - 20 dni
tvrdy a polotvrdy syr 15 - 20 dni 25 - 60 dni
zelenina 1-3dny 7 -10 dni
ovoce 5-7dni 14 - 20 dni

Varené a chlazené potraviny (5 £ 2 °C)

zeleninové pyré nebo polévka |2 -3 dny 8-10 dni
téstoviny a rizoto 2-3dny 6 - 8 dni
vafené a pe€ené maso 3-5dni 10 - 15 dni
plnény kola¢ (krémem a ovocim) | 2 - 3 dny 6 - 8 dni

olej na smazeni 10 - 15 dni 25 - 40 dni
Mrazené potraviny (-18 £ 2 °C)

maso 4 - 6 mésicu 15 - 20 mésict
ryby 3 -4 mésice 10 - 12 mésict
zelenina 8 - 10 mésice 18 - 24 mésicu
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Doby skladovani pfi | Doba skladovani pfi
atmosférickém tlaku | vakuovém utésnéni
chléb 1-2dny 6 - 8 dni
balené su$enky 4 - 6 mésicu 12 mésicu
téstoviny 5 - 6 mésicl 12 mésicu
ryze 5 - 6 mésicl 12 mésicu
mouka 4 - 5 mésicu 12 mésicu
suSené ovoce 3 - 4 mésice 12 mésict
mleta kava 2 - 3 mésice 12 mésict
praskovy ¢aj 5 -6 mésicl 12 mésict
lyofilizované produkty 1-2 mésice 12 mésicu
susené mléko 1-2 mésice 12 mésicu

POZNAMKA: Jde o orientaéni hodnoty, které zavisi na kvalité obalu

a plvodni kvalité potravin. Odkazuji vyhradné na pouziti pivodniho
pFislusenstvi (sacky, rolky, nadoby a uzavéry). Pro pouZziti pfisluSenstvi jinych
znacek, nemuZeme udélat vyhlaseni tykajici se jejich véeobecné vhodnosti
ani trvanlivosti jimi vakuové utésnénych potravin. V tomto pfipadé neneseme
zadnou odpovédnost.

POZOR: Potraviny podléhajici skaze skladujte v chladni¢ce nebo
mraznic¢ce. Vakuové baleni prodluzuje trvanlivost potravin, no
neproméni je na na ,trvanlivé“, tj. vyrobek stabilni pfi pokojové teploté.

Co je to vakuové zabaleni?

» KaZeni potravin je zplsobené chemickymi reakcemi, které se vyskytuji
v potravinach, které jsou vystavené pusobeni vzduchu, teploty, vihkosti,
pusobeni enzym, rustu mikroorganizm( nebo kontaminaci hmyzem.

» Vakuové zabaleni snizZuje absolutni tlak vzduchu uvnitf obalu nebo nadoby,
odstranénim kysliku a vylou¢enim prchavych latek. Kyslik v ovzdusi
zpUsobuje kaZeni potravin, nejdfive prostfednictvim procesu oxidace, ktery
zpUsobuje ztratu vyzivnych hodnot, chuti a celkovi kvality potravin. Vzduch
také podporuje rist vétsiny vétsiny mikroorganizmi a zpusobuje omrzliny,
které se vyskytuji na mrazenych potravinach.
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» Vakuové zabaleni prodluzuje trvanlivost mnohych Eerstvych potravin
tim, Ze snizuje oxidaci a brani $ifeni mikrobud (bakterii a plisni). AvSak,
mnoho Eerstvych potravin obsahuje dostate¢nou vihkost na podporu ristu
mikroorganizmu, které mohou rust s nebo bez vzduchu. Na zabranéni
poskozeni téchto potravin musi byt skladované pfi nizkych teplotach.

» Mikroorganizmy jako jsou plisné, kvasinky a bakterie jsou pfitomné vSude,
no mohou zplsobovat problémy pouze za urcitych podminek. Napfiklad,
plisné nebudou rust v prostiedi s nizkym obsahem kysliku, nebo pfi absenci
vlhkosti. K zajisténi rGstu potfebuji kvasinky vlhkost, cukr a mirnou teplotu, no
mohou rust v pfitomnosti nebo nepfitomnosti vzduchu. Chlazeni zpomaluje
rist kvasinek a mrazeni je zcela zablokuje. Bakterie se mohou mnozit s nebo
bez vzduchu, v zavislosti na jejich druhu.

+ ,Clostridium Botulinum® je velmi nebezpec¢ny druh bakterie, ktery se muze
vyvinout v prostfedi, které neobsahuje kyseliny, jsou bez kysliku a jsou
dlouhodobéji vystavené teplotam presahujicim 4 °C.

* Potraviny zranitelné vaci utokim bakterie ,Clostridium Botulinum® jsou ty s
nizkou kyselosti (jako je ¢ervené maso, driibez, ryby, plody mofe, olivy ve
slaném nalevu, vejce, houby a zelenina) a potraviny stfedni kyselosti jako
je témér kazda zelenina a vétSina ovoce (zralé rajce, cibule, paprika, fiky a
okurky). Na zabranéni kontaminace touto bakterii je nutné dodrzovat zakladni
pravidla hygieny a na zabranéni jejiho $kodlivého Sifeni v skladovanych
potravinach, musi byt potraviny na chvili v obalu a/nebo zmrazené k jejich
dlouhodobému skladovani. Avsak, takové potraviny se musi zkonzumovat
ihned po ohfati.

Dulezité: Musite zkonzumovat ihned kazdé jidlo, které bylo ohfaté, zatim
co je stale zabalené v saécich Rommelsbacher Magic Vac® Ponechani
potravin pfi pokojové teploté v utésnéném vakuovém sacku muize
zpusobit rozmnozeni nékolika Skodlivych mikroorganizmt jiz v pribéhu
nékolika hodin, na hodnoty, které jsou zdravi nebezpecné.

» Nékolik enzym( nachazejicich se v potravinach zplsobuji vyrazné zmény
barvy, struktury a chuti; tyto zmény zavisi od doby skladovani, teploty a
pfedevsim od pfitomnosti vzduchu. K zastaveni ¢innosti téchto enzym0
musi byt zelenina kratce blansirovana pomoci pary nebo mikrovinné trouby.
Potraviny, které obsahuji vysoké procento kyseliny, jako je vétsina ovoce,
nevyzaduji blan§irovani. Absence vzduchu zplUsobena vakuem, v kazdém
pfipadé zpomali nebo zabrani plsobeni téchto enzymu.

* Larvy hmyzu se ¢asto nachazeji v mnoha potravinach s nizkym obsahem
vody nebo su$enych potravinach, které nebyly vakuové zabalené nebo
zmrazené a mohou se vyvijet v pribéhu skladovani a tim kontaminovat jidlo.
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Nékteré produkty, jako je mouka a obili mizZe obsahovat larvy, no pomoci
vakuového zabaleni zastavite jejich vyvoj do stadia hmyzu.

Pouziti sacki Rommelsbacher Magic Vac®

¢ Vakuové zabaleni pro mraznicku

Za prvé, pouzijte co nejCerstvéjsi potraviny. Vase vakuové zafizeni vam
umozni zachovat kompletni €erstvost potravin, pokud jsou spravné
uskladnéné. Nékteré potraviny maji mékkou konzistenci, diky ¢emu by mohly
byt poSkozené vakuovym zabalenim, kdyz jsou Cerstvé. Na pfipravu jemnych
potravin jako je maso, ryby, bobulové plody plody, chléb apod., je nejdfive
doporucéené, aby jste je pfedem zmrazili. V prubéhu prvnich ¢tyfiadvacet
hodin nehrozi Zadné riziko skvrn zptusobenych mrazenim, proto mizete
vakuové zabalit produkty zmrazené predchozi den v saécich Rommelsbacher
Magic Vac® a poté je skladovat v mraznicce del$i dobu, aby byly zachované
v8echny vyzivné hodnoty a chut zabaleného produktu. Pfi vakuovém
zabaleni polévek, le¢a nebo jinych tekutych potravin, je pfedem zmrazte

v panvi nebo vysoko pevné mise. Kdyz jsou potraviny pevné, vakuove je
zabalte, pfidejte Stitek a vratte do mrazaku.

Na vakuové zabaleni zeleniny, oloupejte zeleninu a poté ji kratce blan$irujte
ve vafici vodé nebo nebo v mikrovinné troubé, dokud neni tepla ale stale
pevna. Poté zeleninu vakuové utésnéte v praktickych porcich. Pokud
potraviny pfedem zmrazite, nechte jesté 5 cm v délce sacku na umoznéni
expanze z divodu mrazeni. Co se ty¢e masa a ryb, doporu¢ujeme umistit
tyto potraviny na papirovou utérku a vakuové je zabalit spolu s utérkou v
sacku. Tim se absorbuje jakykoliv vihkost z potravin.

Na skladovani jidla jako je focaccia, palacinky a malé hamburgery, je
naskladejte na sebe, polozte pergamenovy papir nebo film mezi kazdy kus.
Diky tomu je mozné potraviny snadnéji od sebe oddélit, opétovné zabalte
zbytek a ihned vratte do mrazaku.

Vakuové zabaleni pro chladni¢ku

Prislusné porce potravin mizete predem pfipravit, poté vakuové zabalené

a odlozené do chladnic¢ky pro pouziti jindy a pfipravené na ohfati v pfipadé
potfeby.

Vakuové zabaleni pro komoru

Dokonce aj potraviny, které Ize skladovat pfi pokojové teploté (jako je
napfiklad kdva, mouka, t&stoviny, cukr, apod.) mohou tézit z vakuového
zabaleni. Pokud zGstanou tyto vyrobky nepouzité nékolik dni, jako v pfipadé,
kdyz cestujete na dovolenou, doporu€ujeme chranit véechny potraviny
vakuovym zabalenim. Budou Iépe zachovany a nebude na ne utocit vihkost,
plisné a hmyz a neznici je.
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* Rozmrazovani potravin v saccich

Na rozmrazeni vakuové zabalenych potravin jako je maso, ryby, ovoce,

v chladni¢ce pro jejich pomalé rozmraZeni. Chléb a focaccia by jste méli

ponechat pfi pokojové teploté, zatim co polévky nebo jiné tekuté jidla by méli

byt ponofené do teplé vody jesté stale ve vakuovych saccich, dokud nebude
dosazeno spravné teploty. Ponechate-li potraviny pfi pokojové teploté nebo je
ohfejete ve vodni lazni, nezapomerite odstfihnout jeden roh sacku pro unikani
pary. Kdyz se se potraviny rozmrazi, musi se ihned zkonzumovat. Poté je jiz
nezmrazujte.

Prebalovani balenych potravin

Mnoho potravin, jako jsou syry a maso, se prodavaji zabalené ve vyrobé

pfipravenych vakuovych saccich. K zachovani chuti a cerstvosti téchto

potravin je opétovné zabalte do Rommelsbacher Magic Vac® sacka po
vyjmuti z tovarenskych oball. Balené potraviny musi byt vzdy zkonzumované

do data expirace uvedeného na plvodnim obalu. Musite s nimi zachazet s

nejvétsi péci a hygienou pfi jejich prebalovani.

Uzitecné tipy ...

— U potravin s tenkymi konci nebo ostrymi hranami, jako jsou kosti a $pagety,
podloZte okraje papirovymi utérkami na zabranéni prodéravéni sacku.

— K zabranéni nasati tekutin pfi vakuovém baleni velmi vihkych potravin
(jako je napfiklad maso nebo blansirovana zelenina), mGzZete potraviny
dodatec¢né zabalit do pfilnavé félie nebo muzete vlozit kuchyriskou utérku
utérku na predni okraj sacku tak, aby byla nasata unikajici tekutina.

— K zabranéni rozmrveni nebo rozdrceni jemnych potravin (susenky,
bobulovité ovoce, apod.), vdm doporucujeme pouzit specialni
Rommelsbacher Magic Vac® nadoby, které jsou k dispozici jako
prislusenstvi.

— Existuje mnoho nejedlych produktd, které Ize vakuové zabalit, jako
je naptiklad campingové vybaveni véetné sirek, Iékarnicek a Cistého,
suchého oble¢eni. MiZete dokonce takto uskladnit vystrazny trojuhelnik v
auté. Také mlzete prodlouzit dobu skladovani dymkového tabaku. Stfibro
a sbirka mGze byt také vakuové zabalena na ochranu jednotlivych polozek
pred oxidaci, apod.
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Pouziti nadob Rommelsbacher Magic Vac®

POZOR: Nepouzivejte plastové nebo sklenéné nadoby, které nejsou
vhodné, nebot’ by mohly explodovat pfi vakuovém tlaku a zpusobit tak
poranéni.

¢ Zmrazeni potravin v nadobach
Na zmraZeni potravin v plastovych nadobach pouzijte vyhradné nadoby
Rommelsbacher Magic Vac® nebo v pfipadé sklenénych nadob, pouZijte
nadoby z temperovaného skla vhodné pro teploty mrazeni.

* Priprava potravin na vakuové utésnéni v nadobach
Vakuové utésnéni v nadobach je idealni pro ¢asto pouzivané produkty. Suché
potraviny jako jsou téstoviny, ryZe, mouka, cukr, lupinky, chutovky nebo
suSenky a potrava pro zvifata, si zachova svuj tvar a Cerstvost.

« Salaty, zelenina a bylinky Ize nadistit na cely tyden a uskladnit je v nadobé
Rommelsbacher Magic Vac®. Zistanou pevné a Cerstvé. K absorpci
nadbyte¢né vihkosti poskladejte papirovou utérku a polozte ji na dno nadoby.

POZOR: Tekutiny musite pfed vakuovym zabalenim zchladit. Teplé
tekutiny budou expandovat a vyte¢ou z nadoby béhem snizeni tlaku
(vyviou).

* Potraviny v praskové nebo granulované formé mizete pfekryt papirovou
utérkou pfed vakuovym utésnénim. tim se zabrani tomu, aby se prasek nebo
granule dostali do vakuovych cest nebo aby se ulozili na tésnéni vakuového
vicka.

+ Jednou pouzity olej na smazeni mlzete profiltrovat, vychladit, vakuové
zabalit v nadobé Rommelsbacher Magic Vac® a odloZeny do chladnicky. To
vam umozni opétovné pouZziti tohoto oleje, nebot’ byl zachovan ve studeném
prostifedi bez vzduchu, ¢imz si zachoval své vlastnosti.

+ Polozky skladované v komore jako je mouka, ryZze a smés kolacu zistanou
del$i dobu Gerstvé, pokud je vakuové utésnite. Ofechy a kofeniny si zachovaji
svoji chut’ a nezatuchnou.

¢ Marinovani potravin v nadobach
PouZzijte étvercové Rommelsbacher Magic Vac® Executive nadoby.
Na marinovani masa, dribeze nebo ryb, nafezte povrch potravin a umistéte
je do Rommelsbacher Magic Vac® Executive nadoby a zalijte marinadou
podle chuti. Vakuové utésnéte nadobu a dejte do chladni¢ky na minimalné 20
minut. Potraviny budou tak chutné, jako by byly ponechané v marinadé celou
noc!
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Dulezita upozornéni

Za ucelem optimalizace uchovani potravin a zajisténi perfektni hygieny, musite

dodrzet mnoho dulezitych pravidel:

» Nezapomerite si dukladné umyt ruce a vycistit veSkeré naradi a povrchy,
které budou pouzité ke krajeni a vakuové zabaleni potravin.

+ Pokud je to mozné, pfi manipulaci s potravinami si nasadte rukavice.

« P¥i zabaleni rychle se kazicich potravin je ihned vloZte do chladni¢ky nebo
mrazni¢ky a udrzujte konstantni teplotu chlazeni nebo mrazeni. Nenechavejte
takové potraviny del$i dobu pfi pokojové teploté.

« Balicky vakuové zabalenych potravin vloZte opatrné do chladniky nebo
mrazni¢ky tak, aby se potraviny rychle zchladili na nizkou teplotu.

+ Po otevieni konzervovanych potravin nebo potravin, které byly vakuové
zabalené ve vyrobé, je mozné tyto potraviny opétovné vakuové zabalit.
DodrZujte instrukce pro pfebalovani balenych potravin a zmrazeni potravin.

» V opacném piipadé musite balené potraviny zkonzumovat do data spotfeby
uvedeného na pavodnim obalu.

» Pokud mate ohiaté nebo rozmrazené rychle se kazici potraviny, musite je
zkonzumovat. Nekonzumuijte rychle se kazici potraviny, pokud byly delsi
dobu pfi pokojové teploté. Toto je zejména dulezité, pokud byly potraviny
pfipravené s hustou omackou, ve vakuovém utésnéni nebo v jiném prostiedi
s nizkym obsahem kysliku.

» Nerozmrazujte potraviny ve vafici vodé nebo pomoci jinych zdroju tepla,
pokud nejsou tyto potraviny tekutinami (polévky, dZusy, apod.).

» Vakuové zabaleni prodluzuje trvanlivost suSenych potravin. Potraviny, které
maiji vysoky obsah tuku se kazi z dlivodu plsobeni kysliku a tepla. Vakuové
zabaleni prodluzuje trvanlivost potravin jako jsou ofechy, kokosové viogky,
nebo cerealni vyrobky. Skladujte je na chladném, tmavém misté.

» Vakuové zabaleni neprodlouzi trvanlivost ovoce a zeleniny jako jsou banany,
jablka, brambory a néktera zelenina, pokud nebyly oloupané pfed vakuovym
zabalenim.

» Mékké potraviny a potraviny s jemnou strukturou (jako jsou ryby, bobulové
ovoce, apod.) se musi zamrazit jednu noc pfedtim, nez je budete moci
vakuové zabalit a vlozit do mrazaku.

« Zelenina jako je brokolice, kvétak a zeli uvolfiuje plyn, pokud je vakuové
zabalena cerstva na uskladnéni v chladni¢ce. Na pFipravu takovych potravin
na vakuové zabaleni je blanSirujte a zmrazte.

POZNAMKA: K zaji$téni spravného a bezpeéného vakuového utésnéni,
pouzivejte vyhradné originalni Rommelsbacher Magic Vac® rolky félie/
sacky s ryhovanou strukturou, nadoby a pfislusenstvi.
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Odstranéni moznych problému

Spotiebi¢ nefunguje

 Zkontrolujte, zda neni poSkozeny kabel nebo jeho koncovka. Pokud je —
nepouzivejte tento spotfebic!

» Zkontrolujte spravné vybaveni sitové zasuvky. Zasuvku zkontrolujte
pfipojenim jiného spotfebice.

« V pfipadé prehfivani se spotfebi¢ automaticky vypne. V takovém pfipadé jej
nechte 15 minut vychladnout.

Spotiebi¢ neutésni prvni okraj odfiznutého kusu z rolky félie
« zkontrolujte, zda je okraj, ktery ma byt utésnény, umistény spravné (v
souladu s odsekem ,,C. Vyroba sacku z rolek félie®).

Spotiebi¢ nevytvori dostatecné vakuum uvnitr plastového sacku

» K zajisténi spravného procesu utésnéni musi byt otevieny konec sacku zcela
roztazeny do vakuové komory.

» Zkontrolujte, zda neni znecisténé tésnici téleso jako i tésnéni. Vycistéte je a
vloZte zpét do spravné polohy.

» Zkontrolujte, zda nejsou v plastovém sacku diry.

Spotiebi¢ neutésnil sacek spravné

» Pokud je tésnici téleso pfrili§ teplé a sacek je roztaveny, otevrete kryt a nechte
tésnici téleso nékolik minut vychladnout.

» Tento spotfebi¢ je vyrobeny v souladu se aktualnimi bezpeénostnimi
normami. V pfipadé prehrati se spotiebi¢ automaticky vypne. Nechte jej na
15 minut vychladnout, nez opét spustite proces vakuového utésnéni.

Sacek ztraci své vakuum po utésnéni

 Zahyby, drobky, mastnota nebo vihkost muZe zplsobit vady na tésnicim spoji.
Opét otevrete sacek, vycistéte horni ¢ast sacku uvnitf i tésnici téleso. Poté
opét utésnéte.

 Zkontrolujte, zda neni sacek poSkozeny nebo déravy. Doporu€ujeme vystlat
ostré hrany obsahu pomoci kuchyriské utérky.

Spotiebi¢ nevytvoril aplné vakuum uvnitr ,,Executive* nadoby nebo

pomoci univerzalniho vicka

« Ujistéte se, zda je jeden konec propojovaci hadice umistény v otvoru pro
hadici na spotfebici a druhy konec v tladitku vicka nadoby.

* Neplrite nadobu do vrchu, ponechte prostor nejméné 3 cm.

» Pamatuijte na to, Zze tekutiny musite zchladit (nejlip v chladni€ce) pfed
vakuovym utésnénim.

« Ujistéte se, zda je horni okraj nadoby nebo sklenice i tésnéni univerzalniho
vicka neposkozené a Cisté. Okraj a vicko Cistéte pomoci jemné navihéené
tkaniny a opét spustte proces vakuového utésnéni.
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« Ujistéte se, zda té&snéni vicek na nadobé nebo univerzalni vicka spravné
pasuji a nejsou poskozené.

Nadoby ,,Executive® nebo univerzalni vi¢ka ztraceji své vakuum

« Zkontrolujte, zda je Sipka na tlacitku vicka nadoby a univerzalniho vicka
oto¢ena na ,CLOSED" po procesu vakuového utésnéni.

Ujistéte se, zda je okraj nadoby/sklenice a tésnéni univerzalniho vicka
neposkozené a ¢isté. Cistéte je pomoci vihké tkaniny a opétovné spustte
proces vakuového utésnéni.

Zkontrolujte spravnou montaz a neporusenost vSech tésnéni na vickach
nadob a univerzalnich vi¢kach.

Ujistéte se, zda krouzek pod tlacitkem vicka nadoby/univerzalniho vicka
pfesné pasuje.

Zkontrolujte, zda je Sipka na tlacitku vicka nadoby oto¢ena na ,CLOSED" po
procesu vakuového utésnéni.

Zkontrolujte, zda je krouzek pod tlacitkem vicka nadoby nebo univerzainiho
vicka umistény spravné a presné pasuije.

Nadoby ,,Family“ ztraceji své vakuum

* Zkontrolujte, zda neni okraj nadoby v oblasti spoje poskozeny.

* Zkontrolujte, zda tésnéni na vicku nadoby pasuji spravné a nejsou
poskozena.

* Zkontrolujte, zda je tésnéni pod tlagitkem ,PUSH*" na vi¢ku nadoby umisténé
spravné a pfesné pasuje.

* Vicka, sklenice na sterilizovani a tésnéni nesmi mit praskliny.

* Zkontrolujte, zda je tésnéni pod stfednim tlacitkem vicka nadoby umisténé
spravné a pfesné pasuje.
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Rommelsbacher Magic Vac® prislusenstvi

Rozsahla sada prislusenstvi vam umozZzriuje
zachovat cerstvost!

Nadoby, félie a sacky, vicka a kryty pro vakuové

utésnéni ROMMRELSEACHER

Toénované nadoby do
mikrovinné trouby,
chladnicky a mraznicky s
vickem

VCR 150 okrouhla 1,51
VCR 250 ¢&tvercova 2,51
VCR 600 okrouhla 21,41

Priihledné nadoby do

komory a chladnicky s

vickem

VCK 075 okrouhla 0,75 |

VCK 150 okrouhla 1,51

VCK 525 okrouhla 0,75 |,
151,31

Rolky

VRS 1560 2 a 15 x 600 cm
VRS 2060 2 a 20 x 600 cm
VRS 3060 2 a 30 x 600 cm

Sagky
VBS 203 50420 x30cm
VBS 304 50430 x40cm
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Univerzalni vicka
VDU 100 malé 100 mm &
VDU 125 velké 125 mm @

Vicka na lahve
VFS 2 sada 2 kusu

Nadoby s uvedenim data

VCC 10011
VCC 150 1,51
~ -
P

pro mikrovinné trouby, chladnic¢ky a mraznicky, s vickem

Zarucni doba a podminky

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mésict od data zakoupeni. Tato
zaruka plati pouze tehdy, pokud je doloZena dokladem o zakoupeni. Zaruka
zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které jsou se poskodi z divodu
poruch ve vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven
za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynt v navodu k
pouziti.

Omezeni

V8echna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl spotfebi¢:
- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo pfenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani
standardni obsluze.

Kontakt na servis

Certes spol. s.r.o., 28 fijna 35/168, 460 07 Liberec 7
Tel./fax: 482771487 - pijem oprav - servis.

Tel./fax: 482718718 - nahradni dily - vedeni.

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174
www.certes.info, e-mail: certes@certes.info
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamenad, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do b&zného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci doruéte tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mazete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomtizete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, oz by mohly byt dusledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.



ROMMELSBACHER

VAC 155
Vakuovy systém Smarty Plus

@ Navod na obsluhu



Popis vyrobku

Ruény ventil

Kablova schranka v zadnej Casti

Indikator pre ,tesnenie”

Tlagidlo pre funkciu ,Man-Seal*

Port pre pripojenie hadice

Zaistovacie tlacidla

Tesniace teleso

Tesnenie pre vakuovu komoru

Kontaktny pin pre ZAPNUTIE/VYPNUTIE

Zaves

23|e|o|N|lo|als|w[Nn|=

Horna ¢ast krytu s €erpadlom a ovladacim panelom

-
N

Dolna Cast krytu

-
w

Zaistovacie vybavenie pre zaistovacie tlacidla

-
£

Tesnenie pre vakuovu komoru

-
(%]

Véakuova komora




16 | Gumova obruba

17 | Pin pre kontakt prepinaca

18 | Prepojovacia hadica pre nadoby atd.
19 | Rezacka félie
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Uvod

a chceli by sme vam podakovat za vasu déveru. Tento systém
je jednoduchy na pouzitie a univerzalna oblast vyuZzitia vas
urcite napIni nadsenim. Na zaistenie dlhodobého poteSenia
pri pouzivani tohto spotrebica, si prosim pozorne precitajte nasledujuce
pokyny a dodrziavajte ich. Odlozte si tento navod na obsluhu na bezpeéné
miesto. Odovzdajte vSetky dokumenty tretim osobam, pri predani spotrebica.
Dakujeme velmi pekne.

EE] Sme radi, Ze ste sa rozhodli pre tento vynikajuci vakuovy systém

Ugel pouzitia

Tento spotrebi€ je uréeny pre vakuové tesnenie potravin (len pre domace
pouzitie). DalSie pouzivanie alebo zmeny spotrebica nie st uréené a
predstavuju znacné rizika. Pri poSkodeni, ktoré vyplyva z neodporiu¢aného
pouzivania, vyrobca neprebera zodpovednost. Tento spotrebic nie je uréeny
pre komeréné vyuzitie.

Technické udaje

Nominalne napatie: 230 V~ 50 Hz
Nominalny vykon: 170 W

Prevadzkovy ¢as: 1 cyklus v 2 minutach
Saci vykon: priblizne 9 I/min.
Vakuové Eerpadlo: 60 cm/Hg — ca. — 0.8 bar

Rozsah balenia

Skontrolujte rozsah balenia na jeho Uplnost ako aj na neporusenost’ vyrobku
a vSetkych komponentov (pozrite si popis vyrobku na strane 2 - 3) ihned po
rozbaleni.

Sucastou balenia je dotacnych 5 vreciek s drazkovanou Struktdrou s rozmermi
20 x 30 cm.

Obalovy material

Nevyhadzujte obalovy materiadl do odpadu, ale ho recyklujte.

Odneste papier, kartény a obaly z vinitej lepenky do zbernych zariadeni.
Daijte taktiez plastovy obalovy material a folie do uréenych zbernych nadob.

V prikladoch pre oznacenie plastu,
A ﬁ A ﬁ je PE skratka pre polyetylén, kod
obrazku 02 pre PE-HD, 04 pre PE-
PE-HD PE-LD PP PS LD, PP pre polypropylén, PS pre
polystyrén.



Pre vasu bezpecnost’

Varovanie: Precitajte si vSetky bezpe¢nostné odporucania a
A intrukcie. Nedodrzanie bezpecnostnych odporucani a instrukcii

moze spdsobit’ Uraz elektrickym prudom, vznik poziaru a/alebo
neprijemné poranenia.

Vseobecné bezpeénostné odporucania:

Obalovy material ako su napriklad igelitové vrecka by mal byt uchovavany
mimo dosahu deti.

Osoby (vratane deti), ktoré nemaju znalosti alebo skisenosti v oblasti
obsluhy spotrebi¢a alebo maju hendikep fyzickej, senzorickej alebo mentainej
povahy nesmu obsluhovat tento spotrebi¢ bez dozoru alebo instrukcii od
osoby zodpovednej za ich bezpeénost. Nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez
dozoru pocas prevadzky. Vzdy majte deti mimo dosahu tohto vyrobku.
Deti by mali byt pod dozorom na zaistenie toho, aby sa nehrali so
spotrebi¢om.

Vébec nepouzivajte tento spotrebi¢ s externym ¢asovacom alebo
samostatnym dialkovym ovladacom.

Pred kazdym pouzitim, skontrolujte spotrebi¢ a prislusenstvo na
neporu$enost, nesmie byt pouzivany ak spadol alebo vykazuje viditelné
poskodenie. V tychto pripadoch, musite odpojit sietovt Sndru a nechat’
prekontrolovat spotrebi¢ Specialistom.

Vytiahnite koncovku sietovej $nury po kazdom pouziti.

Chrarite sietovu Snaru pred horucimi povrchmi, ostrymi hranami a
mechanickym poskodenim. Pravidelne kontrolujte sietovi $nuru na
poskodenia a znamky opotrebovania. Poskodené alebo zamotané kable
zvysuju riziko Urazu elektrickym pradom.

Na odpojenie spotrebita od elektrickej siete pouzivajte len koncovku, nikdy
nie kabel!

Tento elektricky spotrebic je v stlade s prisluSnymi bezpe¢nostnymi
Standardmi. V pripade znamok poskodenia na spotrebici alebo sietovej
Snure, ihned odpojte spotrebi¢. Opravy mézu byt uskutoénené vyhradne
autorizovanymi Specializovanymi predajfami. Nespravne opravy mézu
predstavovat vazne nebezpecenstvo pre uzivatela.

Nespravne pouzivanie a nedodrziavanie tohto navodu na obsluhu vedie k
strate zaruky.

Bezpecénostné rady pre pouzivanie spotrebica:

Upozornenie — nebezpecenstvo poranenia a popalenia!
Tesniace teleso (7) sa zahrieva pocas prevadzky!



Umiestnite spotrebi¢ na teplu odolny, stabilny a rovny povrch a nepouzivajte
ho v blizkosti zdrojov tepla (rury, plynové varice atd.) alebo v prostredi s
nebezpecenstvom vybuchu, kde sa nachadzaju horfavé kvapaliny alebo
plyny. Zaistite neobmedzenu cirkulaciu vzduchu.

Spotrebi¢ nie je sposobily pre nepretrziti prevadzku. Nechajte
spotrebi¢ vychladnut’ priblizne na 2 minaty po kazdom cykle vakuového
utesnenia.

Zabrarite nasatiu tekutin do vakuovej komory. V pripade vniknutia tekutin do
vakuovej komory ich prosim odstrarite pomocou uteraka.

Vytiahnite koncovku sietovej $nury pre bezpe¢né vypnutie.

Nikdy neponarajte hornu &ast krytu, sietovi $nuru a koncovku sietovej Snary
do vody za Ucelom distenia.

* Spotrebi¢ a prisluSenstvo prevadzkuijte len v suchych podmienkach.

Pred pociatoénym pouzitim

Skor ako zacnete, vycistite prosim spotrebi¢ ako aj prislusenstvo. Pre
podrobnejsie informacie si prosim pozrite ¢ast ,Cistenie a Gdrzba“.

Vysatie a utesnenie

Upozornenie — nebezpecenstvo poranenia a popalenia!
Tesniace teleso (7) sa zahrieva pocas prevadzky!

Pred pouzivanim spotrebic¢a, prosim dodrziavajte nasledujuce pokyny:
Umiestnite spotrebi¢ na suchy, teplu odolny, stabilny a rovny povrch.
Vycistite dokladne vas spotrebi¢ ako aj vSetky Casti, ktoré prisli do kontaktu s
potravinami (nadoby, vie¢ka, pohare atd’.) pred kazdym pouZitim.

Uistite sa, ¢i je dostatok miesta v prednej ¢asti spotrebi¢a na vrecka s jedlom,
aby mohli byt vakuovo utesnené.

Vrecka a rolky félie su k dispozicii v $irke 20 cm a 30 cm, rolky folie taktiez

v §irke 15 cm. Zvolte si velkost vrecka vhodnu pre vase jedlo, ktoré ma

byt zachované. Uistite sa, ¢i je dané vrecko minimalne o 8 cm dlh$ie ako
potraviny, ktoré maju byt vakuovo utesnené.

Pouzivajte len originalne Rommelsbacher vakuové vrecka/rolky s ryhovanou
Strukturou.

Pri vakuovom utesneni jemnych potravin, odpori¢ame pouzit funkciu ,MAN
SEAL" (manudlne utesnenie) alebo vakuové nadobky, ktoré je mozné si
zakupit ako $pecialne prislu$enstvo.



v tomto navode na obsluhu!

POZNAMKA: Pamétajte prosim na to,
extrahovany z vrecka pri pouziti funkcie ,MAN SEAL" (manualne utesnenie)

a preto v fiom nie je Uplné vakuum. To predstavuje znizenie ¢asu skladovania
potravin — teda, v tomto pripade neplati tabulka ,Casy skladovania“ uvedena

Ze nie vetok vzduch bude

A. Plne automatické vakuové zabalenie pomocou vreciek

Pripojte spotrebi€ k elektrickej sieti a
otvorte hornu €ast krytu.

Naplrite vrecko bez robenia zahybov
alebo napinania povrchu. Oblast
tesniaceho spoja musi byt Cista, sucha
a bez potravin vo vnutri a vonku.

Umiestnite naplnené vrecko plochou
stranou dole do prednej Casti
spotrebi¢a a otvoreny okraj vrecka
umiestnite do vakuovej komory (15).

Zatvorte hornu ¢ast krytu.

Prstami zatlacte dva zaistovacie
tlacidla (6) na prednej strane hornej
Casti, €¢im ich zaistite v ur€enych
zaistovacich polohach (13).
Spotrebic je uvedeny do prevadzky
prostrednictvom integrovaného
kontaktného spinaca (9) a spusti sa
proces plne automatického vakuového
zabalenia.

1. Cerpadlo vysaje vzduch z vrecka a
vakuovej komory (15), takze sa vytvori
vakuum.

2. Po vysati vzduchu je vrecko
utesnené. Toto je indikované tak, ze
indikator (3) sa rozsvieti Cervenou
farbou. Cerpadio je stale v prevadzke.
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3. Po utesneni, tesniaci spoj
vychladne. Toto je indikované tak,

Ze indikator (3) bude blikat ¢ervenou
farbou. Cerpadlo sa zastavi.

4. Proces vakuového zabalenia sa
ukonéi vtedy, ked indikator (3) zhasne.

« Stlacte ru¢ny ventil (1) na odvetranie
vakuovej komory (15).

+ Otvorte hornu Cast krytu a vyberte
vrecko.

1

« Uistite sa, Ci je tesniaci spoj spravneho tvaru. Spravny spoj musi byt plochy,
rovny pas bez zahybov a bez akejkolvek Struktury.
» Po pouziti vzdy vytiahnite koncovku sietovej Snury.

POZNAMKA: Proces odsavania mdzete prerusit kedykolvek stladenim
ruéného ventilu (1) a jeho podrzanim dovtedy, pokial sa spotrebi¢ nevypne.
Ak je to nevyhnutné, zaistovacie tlacidla (6) mozete uvolnit zatlacenim
hornej ¢asti krytu (13) na lavej a pravej strane oboma rukami.

B. Manualne vakuové zabalenie s vreckami pomocou funkcie ,,MAN
SEAL“

* Pripojte spotrebi¢ k elektrickej sieti a
otvorte hornu €ast krytu.
— » Naplrite vrecko bez robenia zahybov
. l‘. alebo napinania povrchu. Oblast
’ . tesniaceho spoja musi byt €ista, sucha
—_—— a bez potravin vo vnutri a vonku.
%




» Umiestnite naplnené vrecko plochou
stranou dole do prednej ¢asti
spotrebi¢a a otvoreny okraj vrecka
umiestnite do vakuovej komory (15).

« Zatvorte hornu ¢ast krytu.

* Prstami zatlaéte dva zaistovacie
tlacidla (6) na prednej strane hornej
Casti, ¢im ich zaistite v ur¢enych
zaistovacich polohach (13).

Spotrebi¢ je uvedeny do prevadzky
prostrednictvom integrovaného
kontaktného spinaca (9) a spusti sa
proces plne automatického vakuového
utesnenia.

Ak je vysaté pozadované mnozZstvo
vzduchu, pokracujte nasledovne:

1. Pevne zatlacte hornu ¢ast krytu na
vonkajsich okrajoch oboma rukami.

2. Teraz stlacte pomocou palca alebo
ukazovaka pravej ruky tlacidlo ,MAN
SEAL" (4).

POZNAMKA: Horna éast krytu
musi byt zatlaéena pre cely proces
odsatia tak, aby bol dostato¢ny tlak
na tesniaci spoj.

3. Cerpadlo sa zastavi a spotrebié
spusti utesnenie. Indikator (3) sa
rozsvieti Eervenou farbou.




4. Po utesneni, tesniaci spoj
vychladne. Indikator (3) bude blikat
&ervenou farbou.

5. Proces vakuového zabalenia sa
ukonéi vtedy, ked indikator (3) zhasne.

« Stlacte ru¢ny ventil (1) na odvetranie vakuovej komory (15).

+ Otvorte hornu €ast krytu a vyberte vrecko.

« Uistite sa, Ci je tesniaci spoj spravneho tvaru. Spravny spoj musi byt plochy,
rovny pas bez zahybov a bez akejkolvek Struktury.

* Po pouziti vzdy vytiahnite koncovku sietovej Snury.

bezpecéného utesnenia.

POZNAMKA: Odporti¢ame vam vykonat 2. tesniaci spoj nad 1. manualne
vytvorenym spojom, pri pouzivani funkcie ,MAN SEAL" na zaistenie

C. Vyroba vreciek z roliek félie

+ QOdvifite poZadovanu dizku rolky a
odreZte ju pomocou dodavanej rezacky
félie (19). Teraz utesnite jeden z
otvorenych okrajov folie.

* Pripojte spotrebic k elektrickej sieti a
uplne otvorte hornu Cast krytu.

» Umiestnite féliu plochou stranou
dole do prednej Casti spotrebica a
umiestnite jeden z otvorenych okrajov
félie na gumovu obrubu (16) tak, aby
sa tento otvoreny okraj félie dotykal
vonkajsieho tesnenia vakuovej komory.
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POZNAMKA: Félia nesmie
zasahovat' do vakuovej komory
(15) ani nesmie lezat’ na tesneni

vakuovej komory (8 + 14).




Pl

Zatvorte hornu ¢ast krytu.

Prstami zatlacte dva zaistovacie
tlacidla (6) na prednej strane hornej
Casti, ¢im ich zaistite v ur¢enych
zaistovacich polohach (13).
Spotrebi¢ je uvedeny do prevadzky
prostrednictvom integrovaného
kontaktného spinaca (9) a spusti sa
proces plne automatického vakuového
utesnenia.

1. Cerpadlo vysaje vzduch z vrecka a
vakuovej komory (15), takZe sa vytvori
vakuum. Vakuum je dolezité pre trvalé
utesnenie spoja.

2. Po vysati vzduchu je vrecko
utesnené. Toto je indikované tak, ze
indikator (3) sa rozsvieti Cervenou
farbou. Cerpadlo je stale v prevadzke.

3. Po utesneni, tesniaci spoj
vychladne. Toto je indikované tak,

Ze indikator (3) bude blikat ¢ervenou
farbou. Cerpadlo sa zastavi.

4. Proces vakuového zabalenia sa
ukonéi vtedy, ked indikator (3) zhasne.

Stlacte ruény ventil (1) na uvolnenie
zaistovacich tlacidiel (6).

Otvorte hornu ¢ast krytu a vyberte
vrecko.
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« Uistite sa, Ci je tesniaci spoj spravneho tvaru. Spravny spoj musi byt plochy,
rovny pas bez zahybov a bez akejkolvek Struktury.

» Teraz mdzete naplnit vrecko a vakuovo ho utesnit podla popisu v ¢asti A)
alebo B).

D. Vakuové utesnenie pomocou nadob ,,Executive“ alebo univerzalnych
vie¢ok

Pozor: Vakuovy tlak méze spdsobit exploziu velmi tenkych

A plastovych a sklenenych nadob a spdsobit’ tak poranenie. Tieto
nadoby preto nie su vhodné na vakuové utesnenie s univerzalnymi
vieGkami.

Farebné nadobky a univerzalne viecka s tlacidlom v tvare hviezdy zjednodusuju
vakuové utesnenie, pretoZze umozriuju vloZenie pripajacej hadice priamo do
stredového otvoru tlacidla. PouZite univerzalne vie¢ka (dostupné s priemerom
100 mm a 125 mm), na zatvaranie poharov a teplu odolnych hrncov a misiek.
Univerzalne vie€ka funguju presne rovnako ako vie¢ka pre ,Executive” nadoby.

Naplrite nadobu a ponechajte najmenej 3 cm priestor od horného okraja.

Polozte vie¢ko na okraj nadoby. Otocte tlacidlo na ,VACUUM".

VlozZte jeden koniec prepojovacej hadice (18) do portu na pripojenie hadice

spotrebica (5) a druhy koniec do tla¢idla na viecku nadoby.

Zatvorte hornu &ast krytu.

Prstami zatlaéte dve zaistovacie tlacidla (6) na prednej strane hornej asti,

¢im ich zaistite v uréenych zaistovacich polohach (13).

Spotrebi¢ je uvedeny do prevadzky prostrednictvom integrovaného

kontaktného spinaca (9) a spusti sa proces plne automatického vakuového

utesnenia.

1. Cerpadlo vysaje vzduch z nadoby a vakuovej komory (15), takZe sa vytvori
vakuum.

2. Po vysati vzduchu sa indikator (3) sa rozsvieti ¢ervenou farbou — ¢erpadlo
je stale v prevadzke.

3. Teraz mOzete zastavit’ proces vakuového utesnenia stlacenim ruéného
ventilu (1).

Odpojte prepojovaciu hadicu (18) od tlacidla na nadobe a spotrebici.

Otocte tlacidlo na nadobe do polohy ,CLOSED*.

Na otvorenie nadoby, otocte tlacidlo do polohy ,OPEN*. Budete moct

pocut zvuk vnikajuceho vzduchu. Tento zvuk dokazuje, Ze tieto nadoby boli

skladované vo vakuu.
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POZNAMKA: Proces odsavania mozete prerusit kedykolvek stladenim
ruéného ventilu (1) a jeho podrzanim dovtedy, pokial sa spotrebi¢ nevypne.
Ak je to nevyhnutné, zaistovacie tlacidla (6) mozete uvolnit zatlacenim
hornej ¢asti krytu (13) na lavej a pravej strane oboma rukami.

E. Vakuové utesnenie pomocou nadob ,,Family*

Praktické viacucelové nadoby pre dokonalé skladovanie v komorach a

chladni¢kach. Su idealne pre ¢asté pouzivanie, napr. na skladovanie suchého a

krehkého jedla, ako su napriklad susienky, muka, kava alebo ryza.

» Naplrite nadobu a ponechajte najmenej 3 cm priestor od horného okraja.

» Polozte viecko na okraj nadoby.

* Vlozte jeden koniec prepojovacej hadice (18) do portu na pripojenie hadice

spotrebica (5) a druhy koniec do tla¢idla na viecku nadoby.

Zatvorte hornu ¢ast krytu.

Prstami zatlacte dve zaistovacie tla¢idla (6) na prednej strane hornej asti,

¢im ich zaistite v uréenych zaistovacich polohach (13).

Spotrebic je uvedeny do prevadzky prostrednictvom integrovaného

kontaktného spinaca (9) a spusti sa proces plne automatického vakuového

utesnenia.

1. Cerpadlo vysaje vzduch z nadoby a vakuovej komory (15), takZe sa vytvori
vakuum.

2. Po vysati vzduchu sa indikator (3) sa rozsvieti ¢ervenou farbou — ¢erpadlo
je stale v prevadzke.

3. Teraz mdzete zastavit proces vakuového utesnenia stlacenim ruéného
ventilu (1).

Odpojte prepojovaciu hadicu (18) od tlacidla na nadobe a spotrebici.

Stlacte tlacidlo na vie¢ku na otvorenie nadoby. Budete moct pocut zvuk

vnikajuceho vzduchu. Tento zvuk dokazuje, Ze tieto nadoby boli skladované

Vo vakuu.

POZNAMKA: Proces odsavania mozete prerusit kedykolvek stlagenim
ruéného ventilu (1) a jeho podrzanim dovtedy, pokial sa spotrebi¢ nevypne.
Ak je to nevyhnutné, zaistovacie tlacidla (6) mozete uvolnit zatlacenim
hornej ¢asti krytu (13) na lavej a pravej strane oboma rukami.

F. Vakuové utesnenie pomocou uzaverov flia§
Pozor: Vakuovy tlak méze spdsobit exploziu velmi tenkych
plastovych a sklenenych flia§ a spdsobit tak poranenie. Preto nie su
vhodné na vakuové utesnenie pomocou uzaverov flias.
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Pomocou uzaverov flia§ mozete opatovne uzatvarat akékolvek otvorené flase

s vinom alebo napojom s obsahom, ktory nie je nasyteny kysli¢nikom uhli¢itym.

Vakuové utesnenie zaistuje spomalenu oxidaciu napoja a vdaka tomu je dlhsie

zachovana jeho kvalita a chut.

* Vlozte jeden koniec prepojovacej hadice (18) do portu na pripojenie hadice
spotrebica (5) a druhy koniec do uzaveru flase.

«» Zatlacte uzaver flaSe pevne do flase.

* Zatvorte hornu ¢ast krytu.

* Prstami zatlaéte dve zaistovacie tla¢idla (6) na prednej strane hornej ¢asti,
¢im ich zaistite v uréenych zaistovacich polohach (13).

* Spotrebi¢ je uvedeny do prevadzky prostrednictvom integrovaného
kontaktného spinaca (9) a spusti sa proces plne automatického vakuového
zabalenia.

1. Cerpadlo vysaje vzduch z flage a vakuovej komory (15), takZe sa vytvori
vakuum.

2. Po vysati vzduchu sa indikator (3) sa rozsvieti ¢ervenou farbou — ¢erpadlo
je stale v prevadzke.

3. Teraz mOzete zastavit proces vakuového utesnenia stlacenim ruéného
ventilu (1).

* lhned vyberte prepojovaciu hadicu (18) z uzaveru flase a zo spotrebica.

» Na uvolnenie vakua jednoducho pomaly vytiahnite uzaver z flase. Mali by ste
pocut zvuk vnikajuceho vzduchu.

POZNAMKA: Proces odséavania mdZete prerusit kedykolvek stladenim
ruéného ventilu (1) a jeho podrzanim dovtedy, pokial sa spotrebi¢ nevypne.
Ak je to nevyhnutné, zaistovacie tlacidla (6) mozete uvolnit zatlaéenim
hornej ¢asti krytu (13) na lavej a pravej strane oboma rukami.

Demontaz a montaz spotrebica

Upozornenie — nebezpecéenstvo poranenia a popalenia!
Tesniace teleso (7) sa zahrieva pocas prevadzky!

Demontaz spotrebica

« Vytiahnutim koncovky sietovej $nury odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

« Otvorte hornu ¢ast krytu a zdvihnite ho z bo¢nych zavesov.

+ Opatrne vyberte tesnenie z vakuovej komory (8) + (14) v hornej a dolnej ¢asti.
» Opatrne vyberte gumovu obrubu (16).
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Montaz spotrebica

« Uistite sa, Ci je spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete.

* Vlozte gumovu obrubu (16) do puzdra. Na vykonanie tejto ¢innosti, zasurite
tenky koniec gumovej obruby do uréenej drazky a pevne ju zatlacte.

* Vlozte tesnenie vakuovej komory (8) + (14) do hornej a dolnej ¢asti puzdra.
Zacnite na pravom okraji a opatrne zasurite tesnenie do uré¢enej drazky.
Potom ho zatlacte pomocou jemného tlaku.

* Vlozte hornu €ast krytu na doInu ¢ast a zatvorte ju.

POZNAMKA: Pri vkladani tesnenia a gumovej obruby sa uistite, &i pasuiju
spravne — nespravna instalacia ma vplyv na funkciu spotrebica!

« Sietovu $nuru moézete ulozit do kablovej schranky (2) v zadnej Casti
spotrebica.

POZNAMKA: Neskladujte spotrebi& s pripevnenymi zaistovacimi tlagidlami
(6)!

Cistenie a udrzba

Pozor! Pred Cistenim tohto spotrebi¢a vzdy najskor odpojte

A koncovku sietovej $nary! Horna ¢ast krytu (11), sietovd $ndru a
koncovku sietovej $nury nikdy neponarajte do vody a nikdy ich
necistite pod te¢ucou vodou!

Upozornenie — nebezpeéenstvo poranenia a popalenia!
Tesniace teleso (7) sa zahrieva pocas prevadzky! Pred Cistenim vzdy
nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Poznamka: Neskladujte spotrebi¢ s pripevnenymi zaist'ovacimi
tlaéidlami (6)!

* Pred Cistenim spotrebic¢a alebo jeho vybavenia, si prosim dokladne umyte
ruky.

« Vydistite hornu €ast krytu (11) pomocou vihkej tkaniny a jemného cistiaceho
prostriedku (Ziadne abrazivne Cisti€e ani rozpustadla) pred a po kazdom
pouziti. Ak sa akakolvek tekutina dostane do spotrebi¢a, za Ziadnych
okolnosti nepripajajte spotrebic k elektrickej sieti, ale kontaktujte vase
servisné stredisko.
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Po vybrati hornej €asti krytu, moze byt spodna ¢ast krytu (12) vycistena v
hornej Urovni vasej umyvacky riadu. Ak tak chcete urobit, musite najskor
vybrat tesnenie (14) ako aj gumovu obrubu (16) von tejto jednotky!
Tesnenia cistite pomocou navihéenej $pongie a jemného Eistiaceho
prostriedku.

Nechaijte tesnenia Uplne vyschnut skor, ako ich opét viozite do spotrebica.
Skontrolujte vedenie sietovej Snury. Kébel nesmie byt vedeny cez spotrebi¢
ani nesmie byt zaseknuty.

Pri montazi prosim dodrziavajte pokyny v tomto navode. Podrobnejsie
informacie najdete v ¢asti ,Demontaz a montaz spotrebica*“.

Nepouzivajte abrazivne Cisti¢e ani rozpust'adla!

Nikdy nepouzivajte na ¢istenie parné Cistice!

Opotrebované, deformované alebo poskodené tesnenia musia byt vymenené,
na zaistenie spravneho fungovania spotrebi¢a. Nahradné tesnenia si mézete
zakupit vo vasom servisnom stredisku.

Tesnenia podliehaju opotrebovaniu; preto sa na ne nevztahuje zaruka
spotrebica.

Vakuové zabalenie - vSeobecné informacie

* Vyhody vakuového zabalenia
Vakuové zabalenie bude revoluénym spésobom pre nakupovanie a
uchovavanie jedla. Uchovavanim jedla vo vakuu (tj. bez vzduchu), sa
trvanlivost potravin vyrazne predizi, ¢i uz budu skladované v komore,
chladni¢ke alebo mraznicke. Vzduch moze spdsobit pokazenie a stvrdnutie
potravin, mdéze spodsobit ich kvasenie, vyschnutie a méze dokonca spdsobit
Skvrny spdsobené zmrazenim. Vakuové utesnenie uchovava vase jedlo
CerstvejSie a ovela aromatickejSie dIhSi €as.

+ Teraz si budete moct zabalit erstvé jedlo prinesené z obchodu, alebo jedlo
pozbierané z vasSej zeleninovej zahadky, v praktickych porciach pre pouzitie
v buducnosti, dokonca aj vo vaésich mnozstvach. Potravinam, ktoré su uz
prinesené vakuovo zabalené, ako je napriklad syr a maso, zostane ich chut a
sviezost a po otvoreni, bez problémov s vihkostou a plesfiou, ak su vakuovo
zabalené po pouziti v Rommelsbacher Magic Vac® vreckach a nadobach.
Maso, ryby a zelenina mdze byt zmrazena bez rizika popalenia mrazom a
zachova si svoju Cerstvost a kvalitu. Potraviny ako je kava, ryza, muka a
suSené ovocie vydrzia ovela dlhSie, ak su vakuovo zabalené pomocou vasho
vakuového zariadenia. Cerstvé alebo rychlo sa kaziace potraviny musia byt v
kazdom pripade zmrazené alebo uchovavané v chladnicke.
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Povodna kvalita potravin musi byt’ uplne najvy$sou prioritou, pokial

ide o ¢erstvost’ a environmentalnu hygienu, ked’ sa rozhodnete pre
ich vakuové zabalenie. V skuto¢nosti neexistuju Ziadne konzervaéné
metody, ktoré pretransformuju zly produkt na dobry.

Vzdy majte vaSe vakuové pohare, vrecka a nadoby poruke a rychlo ocenite

mnozstvo vyhod a jednoduchost’ pouZzitia, pokial ide o zachovanie kvality

potravin.

Pozrite si tabulku ,Casy skladovania“, pre zobrazenie Udajov, ako moze

vakuové zabalenie prediZit Zivotnost akychkolvek potravin bez akejkolvek
zmeny alebo vplyvu na ich chut, vériu, vzhlad a vyZivnu hodnotu.

Casy skladovania

Chladené potraviny (5 + 2 °C)

Cas skladovania pri
atmosférickom tlaku

Cas skladovania pri
vakuovom utesneni

Cervené maso 3-4dni 8 -9 dni
biele maso 2-3dni 6 -9 dni
ryby, celé 1-3dni 4 -5dni
divina 2-3dni 5-7dni
klobasy 7 -15dni 25 - 40 dni
krajana salama 4 -6dni 20 - 25 dni
makky syr 5-7dni 14 - 20 dni
tvrdy a polotvrdy syr 15 - 20 dni 25 - 60 dni
zelenina 1-3dni 7 -10 dni
ovocie 5-7dni 14 - 20 dni

Varené a chladené potraviny (5 £ 2 °C)

zeleninové pyré alebo polievka |2 -3 dni 8 -10 dni
cestoviny a rizoto 2-3dni 6 -8 dni
varené a pe¢ené maso 3-5dni 10 - 15 dni
plneny kola¢ (krémom a ovocim) | 2 - 3 dni 6 - 8 dni
olej na vyprazanie 10 - 15 dni 25 - 40 dni

Mrazené potraviny (-18 £ 2 °C)

maso 4 - 6 mesiacov 15 - 20 mesiacov
ryby 3 - 4 mesiace 10 - 12 mesiacov
zelenina 8 - 10 mesiacov 18 - 24 mesiacov
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Cas skladovania pri | Cas skladovania pri
atmosférickom tlaku | vakuovom utesneni
chlieb 1-2dni 6 - 8 dni
balené susienky 4 - 6 mesiacov 12 mesiacov
cestoviny 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov
ryza 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov
muka 4 - 5 mesiacov 12 mesiacov
suSené ovocie 3 - 4 mesiace 12 mesiacov
mleta kava 2 - 3 mesiace 12 mesiacov
praskovy ¢aj 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov
lyofilizované produkty 1 -2 mesiace 12 mesiacov
suSené mlieko 1- 2 mesiace 12 mesiacov

POZNAMKA: |de o orientaéné hodnoty, ktoré zavisia na kvalite obalu

a povodnej kvalite potravin. Odkazuju vyhradne na pouzitie pévodného
prislusenstva (vreckd, rolky, nadoby a uzavery). Pre pouZitie prisluSenstva
inych znadiek, nemdzZeme urobit’ vyhlasenie tykajuce sa ich vSeobecnej
vhodnosti ani trvanlivosti nimi vakuovo utesnenych potravin. V tomto pripade
nepreberme Ziadnu zodpovednost.

POZOR: Potraviny podliehajuce skaze skladujte v chladnic¢ke alebo
mraznicke. Vakuové balenie predlZuje trvanlivost’ potravin, no
nepremeni ich na ,trvanlivé®, tj. vyrobok stabilny pri izbovej teplote.

Co je to vakuové zabalenie?

» Kazenie potravin je spdsobené chemickymi reakciami, ktoré sa vyskytuju
v potravinach, ktoré su vystavené pésobeniu vzduchu, teploty, vihkosti,
pdsobeniu enzymoy, rastu mikroorganizmov alebo kontaminacii hmyzom.

» Vakuové zabalenie zniZuje absolutny tlak vzduchu vo vnutri obalu alebo
nadoby, odstranenim kyslika a vylu€enim prchavych latok. Kyslik v ovzdusi
sposobuje kazenie potravin, najskér prostrednictvom procesu oxidacie, ktory
sposobuje stratu vyzivnych hodnét, chute a celkovej kvality potravin. Vzduch
taktiez podporuje rast vacsiny mikroorganizmov a spésobuje omrzliny, ktoré
sa vyskytuju na mrazenych potravinach.
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+ Vakuové zabalenie predlZuje trvanlivost mnohych &erstvych potravin tym,
Ze znizuje oxidaciu a brani Sireniu mikrébov (baktérii a plesni). Avsak,
mnoho Eerstvych potravin obsahuje dostato¢nu vihkost na podporu rastu
mikroorganizmov, ktoré mézu rast s alebo bez vzduchu. Na zabranenie
poskodenia tychto potravin, musia byt skladované pri nizkych teplotach.

» Mikroorganizmy ako su plesne, kvasinky a baktérie su pritomné v$ade,
no mdzu spdsobovat problémy len pri urcitych podmienkach. Napriklad,
plesne nebudu rast v prostredi s nizkym obsahom kyslika, alebo pri absencii
vlhkosti. Na zaistenie rastu potrebuju kvasinky vlhkost, cukor a miernu
teplotu, no mézu rast v pritomnosti alebo nepritomnosti vzduchu. Chladenie
spomaluje rast kvasiniek a mrazenie ich Uplne zablokuje. Baktérie sa mézu
mnozit' s alebo bez vzduchu, v zavislosti na ich druhu.

+ ,Clostridium Botulinum® je velmi nebezpec€ny druh baktérie, ktory sa méze
vyvinut v prostrediach ktoré neobsahuju kyseliny, su bez kyslika a su
dlhodobejsie vystavené teplotam presahujucim 4 °C.

* Potraviny zranitelné voci Utokom baktérie ,,Clostridium Botulinum® su tie s
nizkou kyslostou (ako je Eervené méso, hydina, ryby, plody mora, olivy v
slanom naleve, vajcia, huby a zelenina) a potraviny strednej kyslosti ako
je takmer kazda zelenina a vacsina ovoci (zrelé paradajky, cibula, paprika,
figy a uhorky). Na zabranenie kontaminacie touto baktériou, je nevyhnutné
dodrziavat zakladné pravidla hygieny a na zabranenie jej $kodlivého $irenia
v skladovanych potravinach, musia byt potraviny na chvilu v chlade a/alebo
zmrazené na ich dlhodobé skladovanie. AvSak, takéto potraviny musia byt
skonzumované ihned po zohriati.

Doélezité: Musite skonzumovat’ ihned’ kazdé jedlo, ktoré bolo zohriate,
zatial ¢o je stale zabalené vo vreckach Rommelsbacher Magic Vac®
Ponechanie potravin pri izbovej teplote v utesnenom vakuovom vrecku
moze sposobit’ rozmnozenie niekolkych skodlivych mikroorganizmov
uz v priebehu niekorkych hodin, na hodnoty ktoré st zdraviu
nebezpecné.

+ Niekolko enzymov nachadzajucich sa potravinach sposobuju vyrazné
zmeny v farbe, Struktire a chuti; tieto zmeny zavisia na ¢ase skladovania,
teplote a predovSetkym na pritomnosti vzduchu. Na zastavenie ¢innosti
tychto enzymov, musi byt zelenina kratko blansirovana pomocou pary alebo
mikrovinnej rury. Potraviny ktoré obsahuju vysoké percento kyseliny, ako je
vacsina ovocia, nevyzaduju blansirovanie. Absencia vzduchu spbsobena
vakuom, v kazdom pripade spomali alebo zabrani poésobeniu tychto enzymov.
Larvy hmyzu su ¢asto nachadzané v mnohych potravinach s nizkym
obsahom vody alebo su$enych potravinach, ktoré neboli vakuovo

zabalené alebo zmrazené a moézu sa vyvijat v priebehu skladovania a tym
kontaminovat jedlo.
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Niektoré produkty ako je muka a obilie méze obsahovat larvy, no pomocou
vakuového zabalenia zastavite ich vyvoj do $tadia hmyzu.

Pouzitie vreciek Rommelsbacher Magic Vac®

* Vakuové zabalenie pre mraznic¢ku

Po prvé, pouzite najcerstvejSie mozné potraviny. Vase vakuové zariadenie
vam umozni zachovat kompletnu Cerstvost potravin, ak st spravne
uskladnené. Niektoré potraviny maju makku konzistenciu, vdaka ¢omu by
mohli byt poSkodené vakuovym zabalenim, ked su Eerstvé. Na pripravu
jemnych potravin ako je maso, ryby, bobulovité plody, chlieb, atd', je najskor
odporuéané, aby ste ich vopred zmrazili. V priebehu prvych dvadsatsStyri
hodin nehrozi Ziadne riziko $kvin spésobenych zmrazenim, takze mozete
vakuovo zabalit produkty zmrazené predchadzajuci deri vo vreckach
Rommelsbacher Magic Vac® a potom ich skladovat v mraznicke dihsi ¢as,
aby boli zachované vSetky vyzivné hodnoty a chut zabaleného produktu. Pri
vakuovom zabaleni polievok, lea alebo inych tekutych potravin, ich vopred
zmrazte v panvici alebo vysoko pevnej miske. Ked budu potraviny pevné,
vakuovo ich zabalte, pridajte titok a vratte do mraznicky.

Na vakuové zabalenie zeleniny, olupte zeleninu a potom ju kratko blan$irujte
vo vriacej vode alebo v mikrovinnej rure, pokial nie je tepla ale stale pevna.
Potom zeleninu vakuovo utesnite v praktickych porciach. Ak potraviny nie

su vopred zmrazené, ponechaijte e$te 5 cm v dizke vrecka na umoznenie
expanzie z dévodu zmrazenia. Co sa tyka masa a ryb, je odpori¢ané
umiestnit' tieto potraviny na papierovu utierku a vakuovo ich zabalit spolu s
utierkou vo vrecku. Tymto sa absorbuje akakolvek vihkost z potravin.

Na skladovanie jedla ako je focaccia, palacinky a malé hamburgery,
naskladajte ich na seba, polozte pergamenovy papier alebo film medzi kazdy
kus. Vdaka tomu je mozné potraviny lahSie od seba odtfhat, opatovne
zabalte zvySok a ihned ho vratte do mraznicky.

Vakuové zabalenie pre chladnic¢ku

Prislusné porcie potravin mozu byt pripravené vopred, potom vakuovo
zabalené a odloZené do chladnicky pre pouZzitie inokedy a pripravené na
zohriatie v pripade potreby.

Vakuové zabalenie pre komoru

Dokonca aj potraviny, ktoré je mozné skladovat pri izbovej teplote (ako je
napriklad kéva, muka, cestoviny, cukor, atd.) mézu vytazit z vakuového
zabalenia. Ak zostanu tieto vyrobky nepouzité niekolko dni, ako v pripade,
ked cestujete pre¢ na dovolenku, je odporuc¢ané chranit vSetky potraviny
vakuovym zabalenim. Budu lep$ie udrziavané a nebude na ne utogit vihkost,
plesne a hmyz a neznicia ich.
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Rozmrazovanie potravin vo vreckach

Na rozmrazenie vakuovo zabalenych potravin ako je méso, ryby, ovocie,

poli¢ku v chladnicke pre ich pomalé rozmrazenie. Chlieb a focaccia by mali

byt ponechané pri izbovej teplote, zatial €o polievky alebo iné tekuté jedla by
mali byt ponorené do teplej vody este stale vo vakuovych vreckach, pokial
nebude dosiahnuta spravna teplota. Ked ponechate potraviny pri izbovej
teplote alebo ich zohrejete vo vodnom kupeli, nezabudnite odstrihnut jeden
roh vrecka na umoznenie unikania pary. Ked' sa potraviny rozmrazia, musia
byt ihned skonzumované. Nezmrazuijte ich opat.

Prebalovanie balenych potravin

Mnoho potravin, ako su syry a maso, su predavané zabalené vo vyrobe

pripravenych vakuovych vreckach. Na zachovanie chute a Cerstvosti

tychto potravin ich opatovne zabalte do Rommelsbacher Magic Vac®

vreciek po vybrati z tovarenskych obalov. Balené potraviny musia byt vzdy

skonzumované do datumu exspiracie uvedenom na pévodnom obale. Musi
byt taktieZ s nimi zaobchadzané s najvacsou starostlivostou a hygienou pri
ich prebalovani.

Uzitocné tipy ...

— Pri potravinach so zGzenymi koncami alebo ostrymi hranami, ako su
kosti a Spagety, podloZte okraje papierovymi utierkami na zabranenie
prederaveniu vrecka.

— Na zabranenie nasatiu tekutin pri vakuovom zabaleni velmi vihkych
potravin (ako je napriklad méso alebo blansirovana zelenina), mézete
potraviny dodato¢ne zabalit do prifnavej folie alebo mozete vlozit
kuchynsku utierku na predny okraj vrecka tak, aby bola nasata unikajuca
tekutina.

— Na zabranenie rozmrveniu alebo rozdrveniu jemnych potravin
(susienky, bobulovité ovocie, atd.), vdm odporu¢ame pouzit Specialne
Rommelsbacher Magic Vac® nadoby, ktoré su k dispozicii ako
prislusenstvo.

— Existuje mnoho nejedlych produktov, ktoré je mozné zabalit vakuovo, ako
je napriklad kempingové vybavenie vratane zapaliek, lekarniciek a Cistého,
suchého oble¢enia. M6Zete dokonca takto uskladnit vystrazny trojuholnik
v aute. TaktieZ, mdzete prediZit ¢as skladovania fajkového tabaku. Striebro
a zbierka moze byt taktiez vakuovo zabalena na ochranu jednotlivych
poloziek pred oxidaciou, atd'.
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Pouzitie nadob Rommelsbacher Magic Vac®

vhodné, pretoze by mohli explodovat’ pri vakuovom tlaku a spdsobit’

POZOR: Nepouzivajte plastové alebo sklenené nadoby, ktoré nie su

tak poranenie.

Zmrazenie potravin v nadobach

Na zmrazenie potravin v plastovych nadobach pouzite vyhradne nadoby
Rommelsbacher Magic Vac® alebo v pripade sklenenych nadob, pouZite
nadoby z temperovaného skla vhodné pre teploty mrazenia.

Priprava potravin na vakuové utesnenie v nadobach

Vakuové utesnenie v nadobach je idedlne pre ¢asto pouzivané produkty.
Suché potraviny ako su cestoviny, ryZa, muka, cukor, lupienky, chutovky
alebo susienky a potrava pre zvierata, si zachova svoj tvar a Cerstvost.
Salaty, zelenina a bylinky je mozné nagistit na cely tyzdefi a uskladnit
ich v nadobe Rommelsbacher Magic Vac®. Zostanu pevné a Cerstvé. Na
absorbovanie nadbyto¢nej vihkosti, zloZte papierovu utierku a polozte ju na
dno nadoby.

POZOR: Tekutiny musia byt’ pred vakuovym utesnenim vychladené.
Teplé tekutiny budu expandovat’ a vyte¢u z nadoby pocas znizenia tlaku
(vyvieraja).

Potraviny v praskovej alebo granulovej forme mézu byt zakryté papierovou
utierkou pred vakuovym utesnenim. Tym sa zabrani tomu, aby sa prasok
alebo granule dostali do vakuovych ciest alebo aby sa uloZili na tesneni
vakuového viecka.

Jedenkrat pouzity olej na vyprazanie méze byt prefiltrovany, vychladeny,
vakuovo utesneny v nadobe Rommelsbacher Magic Vac® a odloZzeny do
chladni¢ky. To vam umozni pouzit tento olej eSte raz, pretoZe bol zachovany
v studenom prostredi bez vzduchu, ¢im si zachoval svoje vlastnosti.
Polozky skladované v komore ako je muka, ryza a zmes kolacov zostanu
dIhsi ¢as Cerstvé, ak su vakuovo utesnené. Orechy a koreniny si zachovaju
svoju chut a nezatuchnu.

Marinovanie potravin v nadobach

Pouzite Stvorcové Rommelsbacher Magic Vac® Executive nadoby.

Na marinovanie méasa, hydiny alebo ryb, narezte povrch potravin a umiestnite
ich do Rommelsbacher Magic Vac® Executive nadoby a zalejte marinadou
podla vasej chuti. Vakuovom utesnite nadobu a dajte do chladnicky na
minimalne 20 minut. Potraviny budu tak chutné, ako by boli ponechané v
marinade cel( noc!
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Doélezité upozornenia

Za ucelom optimalizovania uchovavania potravin a zaistenia perfektnej

hygieny, musi byt dodrzané mnoZstvo dolezitych pravidiel:

» Nezabudnite si dokladne umyt ruky a vycistit vSetky naradia a povrchy, ktoré
budu pouzité na krajanie a vakuové zabalenie potravin.

» Ak je to mozné, pri manipuldcii s potravinami si nasadte rukavice.

« Pri zabaleni rychlo sa kaziacich potravin, ich ihned vloZte do chladni¢ky
alebo mrazni¢ky a udrzZiavajte konstantnu teplotu chladenia alebo mrazenia.
Nenechavaijte takéto potraviny dihsi ¢as pri izbovej teplote.

« Balicky vakuovo zabalenych potravin vlozte opatrne do chladnicky alebo
mrazni¢ky tak, aby sa potraviny rychlo schladili na nizku teplotu.

» Po otvoreni konzervovanych potravin alebo potravin, ktoré boli vakuovo
zabalené vo vyrobe, je mozné tieto potraviny opatovne vakuovo zabalit.
Dodrziavajte inStrukcie pre prebalovanie balenych potravin a na zmrazovanie
potravin.

* V opacnom pripade musia byt balené potraviny skonzumované do datumu
exspiracie uvedenom na pévodnom obale.

» Ak mate zohriate alebo rozmrazené rychlo sa kaziace potraviny, musite
ich skonzumovat. Nekonzumuijte rychlo sa kaziace potraviny, ak boli dIhsi
&as ponechané pri izbovej teplote. Toto je obzvlast dolezité vtedy, ak boli
potraviny pripravené s hustou omackou, vo vakuovom utesneni alebo v inom
prostredi s nizkym obsahom kyslika.

» Nerozmrazujte potraviny vo vriacej vode alebo pomocou inych tepelnych
zdrojov, pokial nie su tieto potraviny tekutinami (polievky, dzusy, atd.).

» Vakuové zabalenie predlZuje trvanlivost suSenych potravin. Potraviny
ktoré maju vysoky obsah tuku sa kazia z dévodu pdsobenia kyslika a tepla.
Vakuové zabalenie predlZuje trvanlivost potravin ako su orechy, kokosové
vlocky, alebo ceredlne vyrobky. Skladujte ich na chladnom, tmavom mieste.

+ Vakuové zabalenie neprediZi trvanlivost ovocia a zeleniny ako su banany,
jablka, zemiaky a niektorej zeleniny, pokial neboli olupané pred vakuovym
zabalenim.

» Makké potraviny a potraviny s jemnou $truktdrou (ako su ryby, bobulovité
ovocie, atd.) musia byt vpred zmrazené jednu noc predtym, ako ich budete
moct vakuovo zabalit a vloZit do mraznicky.

+ Zelenina ako je brokolica, karfiol a kapusta uvoltiuje plyn, ak je vakuovo
zabalena cerstva na uskladnenie v chladnicke. Na pripravu tychto potravin na
vakuové zabalenie ich blan$irujte a zmrazte.

POZNAMKA: Na zaistenie spravneho a bezpeéného vakuového
utesnenia, pouzivajte vyhradne originalne Rommelsbacher Magic Vac®
rolky folie/vrecka s ryhovanou struktirou, nadoby a prislusenstvo.
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Odstranenie moznych problémov

Spotrebi¢ nefunguje

« Skontrolujte, ¢i nie je poSkodeny kabel alebo jeho koncovka. Ak je —
nepouzivajte tento spotrebic!

 Skontrolujte spravne vybavenie elektrickej zasuvky. Zasuvku skontrolujte
pripojenim iného spotrebica.

 V pripade prehrievania sa spotrebi¢ automaticky vypne. V tomto pripade ho
nechajte vychladnut na 15 minut.

Spotrebi¢ neutesni prvy okraj odrezaného kusu z rolky félie
 Skontrolujte, ¢i je okraj ktory ma byt utesneny umiestneny spravne (v sulade
s odsekom ,,C. Vyroba vreciek z roliek félie*).

Spotrebi¢ nevytvori dostatoéné vakuum vo vnutri plastového vrecka

» Na zaistenie spravneho procesu utesnenia musi byt otvoreny koniec vrecka
uplne roztiahnuty do vakuovej komory.

 Skontrolujte, ¢i nie je znecistené tesniace teleso ako tesnenie. Vydcistite ich a
vlozZte spat do spravnej polohy.

« Skontrolujte, ¢i nie su v plastovom vrecku diery.

Spotrebi¢ neutesnil vrecko spravne

» Ak je tesniace teleso velmi teplé a vrecko je roztavené, otvorte kryt a
nechajte tesniace teleso na niekolko minut vychladnat.

» Tento spotrebi¢ je vyrobeny v stlade so su¢asnymi bezpe¢nostnymi
normami. V pripade prehriatia, sa spotrebi¢ automaticky vypne. Nechajte ho
na 15 minut vychladnuat skoér, ako opat spustite proces vakuového utesnenia.

Vrecko straca svoje vakuum po utesneni

» Zahyby, omrvinky, mastnota alebo vihkost méze spdsobit’ kazy na tesniacom
spoji. Opatovne otvorte vrecko, vycistite hornu ¢ast vrecka vo vnutri ako aj
tesniace teleso. Potom ho opét’ utesnite.

« Skontrolujte, ¢i vrecko nie je poSkodené alebo deravé. Je odporucané
vypchat ostré hrany obsahu pomocou kuchynskej utierky.

Spotrebi¢ nevytvoril aplné vakuum vo vnutri ,,Executive“ nadoby alebo
pomocou univerzalneho viecka

Uistite sa, ¢i je jeden koniec prepdjacej hadice umiestneny v otvore pre
hadicu na spotrebici a druhy koniec v tlacidle viecka nadoby.

Nenapifajte nadobu tplne, no ponechaijte priestor najmenej 3 cm.
Pamaétajte na to, Ze tekutiny musia byt vychladené (najlepSie v chladnicke)
pred zacatim vakuového utesnenia.

Uistite sa, i je horny okraj nadoby alebo pohara ako aj tesnenie
univerzalneho viecka neposkodené a Cisté. Okraj a viecko Cistite pomocou
jemne navihéenej tkaniny a opat spustite proces vakuového utesnenia.

24



« Uistite sa, ¢i tesnenie vieCok na nadobe alebo univerzalne viecka spravne
pasuju a nie su poskodené.

Nadoby ,,Executive* alebo univerzalne viecka stracaju svoje vakuum

+ Skontrolujte, ¢i je Sipka na tlacidle vie¢ka nadoby a univerzalneho viecka
oto¢ena na ,CLOSED" po procese vakuového utesnenia.

Uistite sa, ¢i je okraj nadoby/pohara a tesnenie univerzalneho viecka
neposkodené a &isté. Cistite ich pomocou vihkej tkaniny a opétovne spustite
proces vakuového utesnenia.

Skontrolujte spravnu montaz a neporusenost vSetkych tesneni na vie¢kach
nadob a univerzalnych vieckach.

Uistite sa, ¢i kruzok pod tlagidlom viecka nadoby/univerzalneho vie¢ka presne
pasuje.

Skontrolujte, &i je Sipka na tlacidle viecka nadoby oto¢ena na ,CLOSED* po
vykonani procesu vakuového utesnenia.

Skontrolujte, &i je kruzok pod tlagidlom viecka nadoby alebo univerzalneho
viecka umiestneny spravne a presne pasuje.

Nadoby ,,Family“ stracaju svoje vakuum

+ Skontrolujte, ¢i nie je okraj nadoby v oblasti spoja poskodeny.

+ Skontrolujte, ¢i tesnenia na viecku nadoby pasuju spravne a nie su
poskodené.

« Skontrolujte, ¢i je tesnenie pod tlacidlom ,PUSH" na vie¢ku nadoby
umiestnené spravne a presne pasuje.

* Viecka, pohare na sterilizovanie a tesnenia nesmu mat praskliny.

« Skontrolujte, ¢i je tesnenie pod strednym tlacidlom vie¢ka nadoby umiestnené
spravne a presne pasuje.
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Rommelsbacher Magic Vac® prislusenstvo

Rozsiahla sada prislusenstva vam umoziiuje
zachovat’ cerstvost!

Nadoby, félie a vrecka, viecka a kryty pre vakuové

utesnenie ROMMELSBACHER

Toénované nadoby do
mikrovinnej rary, chladni¢ky
a mraznic¢ky s vieCkom ;
VCR 150 okruhla 1,51
VCR 250 Stvorcova 2,5 |
VCR 600 okruhle 21,41

Priehladné nadoby do

komory a chladnicky s

vieckom

VCK 075 okrahla 0,751

VCK 150 okruhla 1,51

VCK 525 okruhle 0,751,
151,31

Rolky

VRS 1560 2 a 15 x 600 cm
VRS 2060 2 a 20 x 600 cm
VRS 3060 2 a 30 x 600 cm

Vrecka
VBS 203 50a20x30cm
VBS 304 50a30x40cm
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Univerzalne viecka
VDU 100 malé 100 mm &

B

VDU 125 velké 125 mm & [ -

B - 1
Frasové vrchnaky ! - -
VFS 2 sada 2 kusov [i-
Nadoby s uvedenim datumu (== A
VCC 100 11 -~ -
VCC 1501,51

=

pre mikrovinné rary, chladni¢ky a mraznicky, s vieCkom

Zaruéné podmienky

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Tato
zaruka plati len vtedy, ak je doloZzena dokladom o zakupeni. Zaruka zahffa
vymenu alebo opravu €asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch

vo vyrobe spotrebi¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za
poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poSkodenia alebo Urazy osob, zvierat z
doévodu nespravneho pouzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu.

Obmedzenie

VSetky prava tejto zaruky stracaju platnost z nasej strany, ak bol spotrebic¢:
- pouzivany neopravnenou osobou

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

Zaruka sa netyka poSkodeni vonkajSieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrania
Standardnej obsluhe.

Kontakt na servis

CERTES SK, s.ro.

Priehrada ¢.8

013 42 Horny Hricov.

tel./fax: +421 41 5680 171, 173
Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes@eslovakia.sk
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Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priloZenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mie$at so vSeobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
urcené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vrétit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na [udské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BliZ$ie informéacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informéacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie
Tento symbol je platny len v Eurdpskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.



