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Pro vaši bezpečnost 
Toto příslušenství je navrženo pro kuchyňský robot MUM5. 
Pozorně si přečtěte návod k použití kuchyňských robotů. 
Nástavec na těstoviny MUZ5NV1 je vhodný k tvarování plátů 
těstovin z připraveného těsta. Nástavce na těstoviny MUZ5NV2 
a MUZ5NV3 jsou vhodné k vytvoření plochých nudlí z plátů 
těsta připravených pomocí nástavce na těstoviny MUZ5NV1. 
Použití za jiným účelem není povoleno.

Bezpečnostní pokyny pro tento spotřebič
Nebezpečí úrazu
Během práce se spotřebičem nestrkejte prsty mezi tvarovací 
válce a nevkládejte mezi ně ani jiné předměty. Provozujte 
příslušenství pouze ve stanovené pracovní pozici. Příslušenství 
musí být před použitím kompletně složeno. Příslušenství 
nasazujte a sundávejte jen v klidovém stavu spotřebiče.
Přehled 
Návod k použití se vztahuje k rozličným 
modelům spotřebiče. Každý z modelů 
lze individuálně zakoupit v obchodech.
Obr. 
1    MUZ5NV1

Profesionální nástavec na těstovinové 
pláty (lasagne).

2 MUZ5NV2
Profesionální nástavec na široké nudle.

3 MUZ5NV3
Profesionální nástavec na tenké nudle.

Obr.  
1   Otočný spínač (pouze u nástavce
     MUZ5NV1)
2   Nástavec na těstoviny
3   Uzamykací páčka
4   Válce
Obr. 
Provozní pozice

Provoz

 Před prvním použitím vašeho 
spotřebiče všechny nástavce 
omyjte, viz „Čištění a údržba".

Příprava

Obr. 
 Stiskněte uvolňovací tlačítko 

a posuňte otočné rameno do 
pozice 4.

 Zakryjte pohon, který zrovna 
nepoužíváte, příslušným krytem.

 Připojte k pohonu nástavec na 
těstoviny. Dbejte na polohu nástavce 
s ohledem na pohon. Je-li třeba, 
nástavcem jemně pootočte.

 Otočte nástavec na těstoviny proti 
směru hodinových ručiček a stiskněte 
uzamykací páčku dolů.

 Zasuňte vidlici síťového přívodu do 
zásuvky.
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Důležité pokyny
Doporučené referenční hodnoty pro 
provozní rychlost vašeho spotřebiče 
se v tomto návodu k použití vztahují 
ke spotřebičům s otočným spínačem 
se 
U spotřebičů s otočným spínačem se 
4 nastavitelnými pozicemi naleznete 
tyto hodnoty v závorkách za 
hodnotami pro otočný spínač se 

nastavitelnými hodnotami.

Nebezpečí úrazu

Během práce se spotřebičem nestrkejte 
prsty mezi tvarovací válce 
a nevkládejte mezi ně ani jiné předměty.

Důležité pokyny 
Pracovní povrch musí být hladký, 
rovný a suchý, aby základová 
jednotka byla ve stabilní pozici.
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Změny vyhrazeny.

 Nastavte otočný spínač na požadovaný 
stupeň.
MUZ5NV1  stupeň 5 (3)  
MUZ5NV2  stupeň 7 (4)  
MUZ5NV3 stupeň 5 (3)

Po použití spotřebiče
   Vypněte spotřebič pomocí otočného

      spínače.
 Odpojte síťovou zástrčku.
 Zdvihněte uzamykací páčku, otočte 

nástavcem na těstoviny po směru 
hodinových ručiček a spotřebič 
vyjměte.

Obr. Čištění a údržba 
Varování!
Nepoužívejte žádné čisticí prostředky, 
které  obsahují písek. Mohl by se 
poškodit povrch spotřebiče.
Nástavec na těstoviny nikdy nečistěte 
pod tekoucí vodou nebo nenamáčejte. 
Části spotřebiče nelze mýt v myčce 
nádobí.
 Nástavec na těstoviny očistěte 

pouze kartáčkem.
Pokyny k použití
Tvarování těstovinových plátů 
pomocí MUZ5NV1
 Připravte si těsto na těstoviny 

a vyválejte z něj menší tenké proužky.
 Nastavte otočný spínač do pozice 

8 tím, že otočný spínač vytáhnete, 
otočíte a znovu zacvaknete.

 Zapněte kuchyňský robot. Válce se 
začnou otáčet.

 Vkládejte proužky těsta mezi válce, 
dokud jejich povrch není zcela hladký.

 Poté postupně posunujte otočný 
spínač z pozice 8 do požadované 
tloušťky a vkládejte těsto mezi válce. 
Doporučujeme vám:
na lasagne: tloušťka  3-4
na nudle: tloušťka  1-2

Upozornění: 
Jestliže se těsto lepí na válce, nechte je 
přibližně 15-30 minut proschnout. Poté 
můžete pokračovat se zpracováním 
těsta.
 Pro pokračování ve zpracování nebo 

pro usušení těsta nakrájejte 
rozválené těsto na kousky 
o požadované velikosti.

Zpracování pomocí nástavce 
MUZ5NV2/MUZ5NV3
 Vložte kousky těsta do požadovaného 

nástavce na těstoviny a rozložte je.
 Okamžitě můžete připravit nudle 

nebo můžete těsto usušit.

Vaření nudlí
 Naplňte hrnec do vodou a osolte dle 

potřeby.
 V případě potřeby přidejte malé 

množství oleje, čímž zabráníte 
slepení nudlí. Uveďte vodu do varu.

 Vložte nudle do vařící vody 
a ponechte vařit přibližně 2-5 minut 
(v závislosti na typu těsta a stupni 
vysušení).

Recepty
 Umístěte všechny přísady do mixovací 

nádoby.
 Míchejte přísady pomocí hnětacího 

háku asi 4-6 minut na stupeň 3 (2).
 Je-li těsto příliš suché, přilijte 

vodu. Těsto musí být vytvarované 
do pevné koule.

Vaječné nudle
400 g pšeničné mouky
200 g vajec (přibližně 5 ks)
55 g vody
Rajčatové nudle
400 g pšeničné mouky 
115 g pasírovaných rajčat
100 g vajec (přibližně 2 ks)
35 g vody
Celozrnné nudle
400 g celozrnné mouky 
260 g vajec (přibližně 6 ks) 
Špenátové nudle
400 g pšeničné mouky 
160 g špenátu
90 g vody
Semolinové nudle 
200 g pšeničné mouky 
200 g tvrdé semoliny 
10 lžic vařící vody
96 g vajec (přibližně 2 ks)
Pohankové nudle
160 g pohanky
240 g pšeničné mouky
114 g vajec (přibližně 2 ks) 
6 lžic vařící vody







Záru ní podmínky
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Pre vašu bezpečnosť 
Toto príslušenstvo je navrhnuté pre kuchynský robot MUM5. 
Pozorne si prečítajte návod na použitie kuchynských robotov. 
Nadstavec na cestoviny MUZ5NV1 je vhodný na tvarovanie 
plátov cestovín z pripraveného cesta. Nadstavce na cestoviny 
MUZ5NV2 a MUZ5NV3 sú vhodné na vytvorenie plochých 
rezancov z plátov cestovín pripravených pomocou nadstavca 
na cestoviny MUZ5NV1. Použitie s iným cieľom nie je povolené.

 Bezpečnostné pokyny pre tento spotrebič
Nebezpečenstvo úrazu
Počas práce so spotrebičom nestrkajte prsty medzi tvarovacie 
valce a nevkladajte medzi ne ani iné predmety. Prevádzkujte 
príslušenstvo iba v stanovenej pracovnej pozícii. Príslušenstvo 
sa musí pred použitím kompletne zložiť. Príslušenstvo 
nasadzujte a snímajte len v stave pokoja spotrebiča.
Prehľad 
Návod na použitie sa vzťahuje na rozličné 
modely spotrebiča. Každý z modelov je 
možné individuálne zakúpiť v obchodoch. 
Obr. 
1    MUZ5NV1

Profesionálny nadstavec
na cestovinové pláty (lasagne).

2    MUZ5NV2

3    MUZ5NV3
Profesionálny nadstavec na tenké 
rezance.

Obr.  
1   Otočný spínač (iba pri nadstavci
     MUZ5NV1)
2   Nadstavec na cestoviny
3   Uzamykacia páčka
4   Valce
Obr. 
Prevádzková pozícia
Prevádzka

 Pred prvým použitím svojho 
spotrebiča všetky nadstavce umyte, 
pozrite „Čistenie a údržba".

Príprava

Obr.
 Stlačte uvoľňovacie tlačidlo 

a posuňte otočné rameno  
do pozície 4.

 Zakryte pohon, ktorý práve 
nepoužívate, príslušným krytom. 

 Pripojte k pohonu nadstavec
na cestoviny. Dbajte na polohu 
nástavce vzhľadom na pohon. Ak 
treba, nástavcom jemne pootočte.
 Otočte nadstavec na cestoviny proti 

smeru hodinových ručičiek a stlačte 
uzamykaciu páčku dole.

 Zasuňte vidlicu sieťového prívodu  
do zásuvky.
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Dôležité pokyny
Odporúčané referenčné hodnoty pre 
prevádzkovú rýchlosť vášho spotrebiča 
sa v tomto návode na použitie vzťahujú 
k spotrebičom s otočným spínačom so 
7 nastaviteľnými pozíciami.
Pri spotrebičoch s otočným spínačom 
so 4 nastaviteľnými pozíciami nájdete 
tieto hodnoty v zátvorkách
za hodnotami pre otočný spínač 
so 7 nastaviteľnými hodnotami.

Nebezpečenstvo úrazu

Počas práce so spotrebičom nestrkajte 
prsty medzi tvarovacie valce 
a nevkladajte medzi ne ani iné predmety.

Dôležité pokyny
Pracovný povrch musí byť hladký, rovný 
a suchý, aby základová jednotka bola
v stabilnej pozícii.

Profesionálny nadstavec 
na široké rezance.



4
Zmeny vyhradené.

 Nastavte otočný spínač na požadovaný 
stupeň.
MUZ5NV1   stupeň 5 (3)  
MUZ5NV2   stupeň 7 (4)  
MUZ5NV3 stupeň 5 (3)

Po použití spotrebiča
    Vypnite spotrebič pomocou otočného

      spínača.
  Odpojte sieťovú zástrčku.
 Zdvihnite uzamykaciu páčku, otočte 

nadstavcom na cestoviny v smere 
hodinových ručičiek a spotrebič 
vyberte.

Čistenie a údržba Obr.
Varovanie!
Nepoužívajte žiadne čistiace 
prostriedky obsahujúce piesok. Môže 
sa tak poškodiť povrch spotrebiča.
Nadstavec na cestoviny nikdy nečistite 
pod tečúcou vodou alebo nenamáčajte. 
Časti spotrebiča nie je možné umývať 
v umývačke riadu. 
 Nadstavec na cestoviny očistite iba 

kefkou.
Pokyny na použitie 
Tvarovanie cestovinových plátov 
pomocou MUZ5NV1
 Pripravte si cesto na cestoviny

a vyvaľkajte z neho menšie, tenké 
prúžky.

 Nastavte otočný spínač  
do pozície 8 tým, že otočný 
spínač vytiahnete, otočíte a 
znovu zacvaknete.

 Zapnite kuchynský robot. Valce sa 
začnú otáčať.
 Vkladajte prúžky cesta medzi valce,  

kým ich povrch nie je celkom hladký.
 Potom postupne posúvajte otočný 

spínač z pozície 8 do požadovanej 
hrúbky a vkladajte cesto medzi valce. 
Odporúčame vám:
na lasagne: hrúbka  3-4
na rezance: hrúbka  1-2

Upozornenie:
Ak sa cesto lepí na valce, ponechajte 
ho približne 15 - 30 minút preschnúť. 
Potom môžete pokračovať 
so spracovaním cesta.
 Pre pokračovanie v spracovaní alebo

pre usušenie cesta nakrájajte 
rozvaľkané cesto na kúsky 
s požadovanou   veľkosťou.

Spracovanie pomocou nadstavca 
MUZ5NV2/ MUZ5NV3
 Vložte kúsky cesta do požadovaného 

nadstavca na cestoviny a rozložte ich.
 Okamžite môžete pripraviť rezance 

alebo môžete cesto usušiť.
Varenie rezancov
 Naplňte hrniec do vodou a osoľte 

podľa potreby.
 V prípade potreby pridajte malé 

množstvo oleja, čím zabránite ich 
zlepeniu. Uveďte vodu do varu.

 Umiestnite rezance do vriacej vody
a ponechajte variť približne 
2 - 5 minút (v závislosti od typu 
cesta a stupňa vysušenia).

Recepty
    Umiestnite všetky prísady 

      do mixovacej nádoby.
  Zmiešajte prísady pomocou hnetacieho

      háka asi 4 - 6 minút na stupni 3 (2).
 Ak je cesto príliš suché, prilejte vodu.

Cesto musí byť vytvarované do pevnej 
gule.

Vaječné rezance
400 g pšeničnej múky 
200 g vajec (približne 5 ks) 
55 g vody 
Paradajkové rezance 
400 g pšeničnej múky 
115 g pasírovaných paradajok 
100 g vajec (približne 2 ks) 
35 g vody
Celozrnné rezance
400 g celozrnnej múky 
260 g vajec (približne 6 ks) 
Špenátové rezance 
400 g pšeničnej múky 
160 g špenátu
90 g vody 
Semolinové rezance 
200 g pšeničnej múky 
200 g tvrdej semoliny 
10 lyžíc vriacej vody
96 g vajec (približne 2 ks) 
Pohánkové rezance
160 g pohánky
240 g pšeničnej múky 
114 g vajec (približne 2 ks)   
6 lyžíc vriacej vody
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Záručný list
BSH

Dovozca: BSH domácí spotřebiče s.r.o.

Výrobok: Produktové číslo:
E-Nr.

Poradové číslo:
FD

Dátum predaja, pečiatka, podpis Dátum montáže, pečiatka, podpis

Predajca je povinný úplne a čitateľne vyplniť všetky požadované údaje v záručnom liste v deň preda-
ja spotrebiča. Neoddeliteľnou súčasťou tohto záručného listu je daňový doklad o predaji výrobku.

Záručný list je dokladom práv spotrebiteľa v zmysle Občianskeho zákonníka. Je súčasťou výrobku 
s výrobným číslom uvedeným na prednej strane tohto záručného listu, zvlášť v prípadoch dlhších 
než zákonom daná záručná lehota je záručný list jedným z dokázateľných prostriedkov práv užíva-
teľa. Je v záujme spotrebiteľa, aby si skontroloval správnosť a úplnosť všetkých uvedených údajov, 
ako i to, či dostal od predajcu záručný list so správnym označením pre uvedený druh výrobku.

Odporúča sa, aby výrobky montoval a uviedol do prevádzky autorizovaný servis, ktorý poskytuje 
záruku odbornej montáže, predvedenie a preskúšanie výrobku.
Montáž a inštalácia spotrebiča musí byť vykonaná v súlade s vyhláškou ÚBP SR č. 718/2002 Z. z. 
súvisiacich predpisov a noriem v platnom znení.
Pred montážou výrobku je nutné, aby boli splnené všetky podmienky pre pripojenie na inžinierske 
siete podľa platných noriem a podľa návodu na použitie.

Zápisy o uskutočnených opravách:

Dátum objed.
opravy

Dátum
dokončenia

Číslo
oprav. listu Stručný opis poruchy

záruka od výrobcu
na všetky spotrebiče



Upozornenie pre predajcov
Predajca je povinný dať zákazníkovi platný doklad o predaji, kde bude uvedený dátum predaja 
a označenie spotrebiča, a súčasťou dokladu o kúpe tovaru je správne a úplne vyplnený záručný 
list v deň predaja výrobku. V prípade predpredajnej reklamácie je potrebné predložiť riadne 
vyplnený reklamačný protokol.

Záručné podmienky
–  na výrobok sa poskytuje záručná lehota 24 mesiacov odo dňa zakúpenia výrobku kupujúcim
–  spotrebiteľ je oprávnený chybu vytknúť do šiestich mesiacov od jej zistenia, najneskôr však do

uplynutia záručnej lehoty
–  pri reklamácii je podmienkou predložiť platný daňový doklad o kúpe výrobku (napr. poklad-

ničný blok, faktúru a pod.)
–  ak je výrobok používaný na iný než výrobcom stanovený účel alebo je výrobok používaný v rám-

ci predmetu obchodnej činnosti, poskytuje sa záručná lehota 6 mesiacov odo dňa zakúpenia,
keďže spotrebiče sú určené výhradne na použitie v domácnosti

–  za chybu výrobku sa nepovažuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplývajúce absencie
niektorých pôvodných vlastností, ktoré boli spôsobené napr. zanedbaním bežnej údržby, čis-
tenia, nadmerným používaním výrobku

–  záručná lehota neplynie počas obdobia, keď kupujúci nemôže užívať tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpovedá predávajúci

–  ak nebude zistená žiadna porucha, na ktorú sa vzťahuje bezplatná záručná oprava, alebo bude
zistená porucha nezavinená výrobcom, hradí náklady spojené s vyslaním servisného technika
osoba, ktorá uplatnila nárok na túto opravu

–  záručné opravy vykonávajú autorizované servisné strediská podľa zoznamu uvedeného v tomto 
záručnom liste

Právo na bezplatnú opravu výrobku na náklady BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná 
zložka Bratislava, zaniká, ak:
–  je nečitateľný výrobný štítok alebo na výrobku chýba,
–  údaje na doklade o predaji sa líšia od údajov uvedených na výrobnom štítku spotrebiča,
–  výrobok bol namontovaný v rozpore s návodom na montáž, prípadne nebol dodržaný súlad

s platnými STN alebo s návodom na obsluhu,
–  výrobok bol neodborne namontovaný alebo nebol uvedený do prevádzky organizáciou opráv-

nenou v zmysle vyhlášky ÚBP SR č. 718/2002 Z. z., platí pre plynové spotrebiče a spotrebiče
s elektrickým napájaním 400 V, ako i pre spotrebiče dodávané bez elektrického kábla, prípad-
ne bez elektrickej koncovky,

–  bola vykonaná konštrukčná zmena alebo zásah do výrobku neoprávnenou osobou,
–  porucha na výrobku vznikla použitím neoriginálnych náhradných dielov alebo príslušenstva,
–  ide o poškodenie: mechanické, nadmernou záťažou, v dôsledku vodného kameňa, neodborné-

ho zapojenia, živelnou pohromou, vonkajšími vplyvmi a pod.

Vyhlásenie o hygienickej neškodnosti výrobku
Všetky výrobky distribuované spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná zložka 
Bratislava, prichádzajúce do styku s potravinami spĺňajú požiadavky o hygienickej neškodnosti 
podľa európskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlásenie sa vzťahuje na všetky výrobky prichá-
dzajúce do styku s potravinami uvedené v aktuálnom cenníku BSH domácí spotřebiče s.r.o., 
organizačná zložka Bratislava.

Symbol uvedený na výrobku alebo jeho obale upozorňuje na to, že výrobok po skončení 
jeho životnosti nepatrí k bežnému domácemu odpadu, ale ho treba odovzdať do špe-
ciálnej zberne odpadu na recyklovanie elektrických alebo elektronických spotrebičov. 
Vašou podporou správnej likvidácie pomáhate opäť získať cenné suroviny a chrániť tak 
životné prostredie. Ďalšie informácie o recyklovaní tohto výrobku získate na miestnom 
úrade, v zberni odpadu alebo v združení Envidom, ktoré zabezpečuje zber, prepravu, 
spracovanie, recykláciu a ekologické zneškodňovanie elektroodpadu v zmysle zákona.

H





 
 

opravy@bshg.com

 

dily@bshg.com

 
 

bosch.spotrebice@bshg.com

 
www.bosch-home.com/sk.

 
 




	Prázdná stránka



