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PFi prvnim pouziti napénovace musite umistit pannarelo na parni trysku.

Gratulujeme ke skvélé volbé!

Jako novy majitel kdvovaru Gaggia si ted mlzZete vychutnat $alek skvélého espressa Ci
kapucina pfimo v pohodli Vaseho domova. Kava espresso, ptivodem z Italie, je pfipravena
rychle tla¢enou vodou, zahfatou na spravnou teplotu, skrz jemné namletou kavu. Srdcem
espresso pfistroje je precizné zkonstruované &erpadlo. Cerpadlo a pritok vody jsou
jednoduse ovlddany pouhym pfepnutim vypinace.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Kavovar je vybaven bezpecnostnim zafizenim. Nicméné, Ctéte a dodrzujte bezpecnostni

pokyny a pouzivejte kdvovar radné tak, jak je popsano v instrukcich nize, abyste zabranili

nahodnému zranéni nebo poskozeni. Uschovejte tento navod pro budouci pouziti.
Termin VYSTRAHA a tato ikona varuje pfed moznym zranénim, ohroZenim

A' Zivota a/nebo pred zni¢enim pfistroje.

Tento symbol vyjadfuje nezbytnost ¢ist fadné manual pred zahdjenim jakékoliv operace
nebo udrzby.

VYSTRAHA

e Ujistéte se, Ze napéti uvedené na Stitku pristroje odpovida normam napéti pouzivaném
ve Vasi zemi.

e Pfipojte zafizeni do uzemnéné zasuvky ve zdi.

¢ Nedovolte, aby elektricky kabel volné visel ze stolu, nebo se dotykal horkych ploch.

e Kavovar, elektricky kabel ani zastréku neponotujte do vody ¢i jiné tekutiny. Vyrazné tak
sniZite riziko vzniku poZaru, zdsahu elektrickym proudem ¢i zranéni.

e Nikdy nesmérujte proud horké vody k télu. Nebezpeci popaleni.

¢ Nedotykejte se horkych povrch(. PouZivejte drzadla a Gchyty. Varna jednotka muze
zGstat horka i po vypnuti pfistroje.

e (QOdstrante elektricky kabel ze zasuvky, kdyz:

- Dojde k poruse pfistroje
- Nebudete pfistroj delsi dobu pouzivat
- Zacnete Cistit pristroj

P¥i odpojeni pfistroje zatahnéte za sitovou zastrcku, nikoliv za napdjeci kabel. Nedotykejte

se kabelu vlhkyma rukama.

e Nepouzivejte pristroj, jestlize zastrcka, elektricky kabel nebo samotny kavovar je
poskozeny. V takovém pripadé doructe pfistroj do nejblizsiho autorizovaného servisu
na prohlidku a opravu.

e Neprovadéjte Zzadné modifikace na el. kabelu nebo na samotném pfistroji.

e Kavovar nesmi pouzivat déti mladsi osmi let. Déti starsi osmi let smi kdvovar pouzivat
pouze po predchozi instruktazi a s védomim souvisejicich nebezpeci, nebo musi byt pod
dohledem dospélé osoby.



o Udribu a ¢isténi pfistroje nesmi provadét déti mladsi osmi let. Staréi déti pouze pod
dozorem dospélé osoby.
e Nenechdvejte kdvovar a elektricky kabel v dosahu déti mladSich osmi let.

UPOZORNENI

e Kdavovar je uréen pouze pro pouZiti v domacnosti. Neni doporuceno pouzivat v takovych
prostredich jako jsou kantyny, kancelare nebo jinych pracovnich prostiedich.

e Vzdy umistéte kdvovar na rovnou a stabilni podloZku.

e Neumistujte kdvovar v blizkosti horkych povrch(, v blizkosti trouby, ohfivacich téles
nebo podobnych zdrojl tepla.

e Nechte kavovar vychladnout, nez budete vkladat nebo vyndavat ¢asti pfistroje.

e Pouzivejte vidy pouze chladnou vodu na naplnéni zasobniku. Nikdy ne horkou nebo
teplou.

o Nikdy pfistroj necistéte pomoci agresivnich Cisticich praskl ¢i Skrabek. Pouzivejte pouze
navlhéeny, mékky hadrik.

e Pravidelné odstranujte vodni kdmen. Pokud tak neucinite, nebude pfistroj spravné
pracovat. V tomto pfipadé nebude zdvada uznana jako reklamace.

e Nenechavejte kavovar v teplotach pod 0°C. Zbytkova voda mlze zmrznout a poskodit
kavovar.

e Nenechavejte vodu v zasobniku, pokud kavovar del$i dobu nepouzivate. PouZivejte pro
pfipravu kdvy vidy Cerstvou vodu

e Nikdy neodpojujte (nevyjimejte) drzak tlakového filtru v okamziku vydeje kavy, mohla
by vystfiknout horka voda.

e Budte opatrni pfi CiSténi kovového téla pristroje. Vyhnéte se kontaktu s kovovymi
¢astmi pristroje. Vidy pouzivejte mékky hadrik.

e Vidy pouzivejte zpénovaci zafizeni vloZzené do paky.

PROHLASENI O SHODE

e Stroj je v souladu s ¢lankem13 italskych Legislativni nafizeni ze dne 25. ¢ervence 2005
¢. 151, "Provadéci smérnice 2005/95 / ES, 2002/96 / ES a 2003/108 / ES o0 omezeni
pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zatizeni, a
nakladani s odpady "
Toto zafizeni je v souladu s provadécimi smérnicemi EU 2002/96/ES
Tento kavovar je v souladu se vSemi standardy a nafizenimi, které jsou platné, pokud
jde o vystaveni EM poli.

POPIS JEDNOTLIVYCH CASTI:
Obr. 01
1 Hlavni vypinad/ po zapnuti sviti
2 Vypinac horka voda/ kava
3 LED kontrolka dosazeni spravné teploty

4 Tlacitko nahrati pary

5 Odkapavaci mfrizka

6 Mfizka na salky

7 Nadoba na vodu (odnimatelnd)
8 Knoflik horka voda/para

9 Panarelo (odnimatelné)

10 Paka

11 Filtr pro pod — perfect crema

12 Filtr pro mletou kavu — perfect crema
13 Odkapavaci nadoba

14 Usmérnovac vytoku kavy

15 Tamper (péchovadlo kavy)

16 Elektricky kabel + zastrcka

17 Odmeérka na mletou kavu

18 Vicko nadoby

INSTRUKCE K ELEKTRICKEMU KABELU

Elektrika mGzZe byt nebezpecna. Proto vidy pozorné ¢téte navod k pouziti. Nikdy
nepouzivejte poskozeny kabel! Vadny kabel nebo zastr¢ka musi byt vyménéna

v autorizovaném servise.

PRIPRAVA

1. Z nddobky na vodu odstrarite viko (18) a napliite ji studenou vodou po ¢aru
MAX, vyznacenou na nadobce (7). Viz OBR. 2. Nadoba na vodu muze byt
vytaZena poté, co vyjmete odkapavaci mrizku (5) a odkapavaci nddobu (13).

DULEZITE: Kdy? vracite zpét nddobu na vodu, ujistéte se, zda jsou plastové

trubicky v nddobé, a Ze nejsou zamotané ani ucpané.

2. Zapojte zastrcku (16) do vhodné zasuvky.

3. Zmacknéte hlavni vypinac (1). Rozsviti se indikator zapnuti kavovaru.
Ujistéte se, Ze Vypinac¢ horké vody (2) a Tlacitko nahrati pary (4) nejsou
stisknuté.

Tento kavovar ma Usporny rezim. Vypne se po 9 minutach necinnosti. Zmacknéte

hlavni vypinac (1), pokud budete kdvovar znovu pouZivat.

NATLAKOVANI OKRUHU
Pozn.: PFi prvnim poutZiti, po uZziti horké pary, nebo pokud je nadrz na vodu

prazdna — je potfeba vzdy naplnit vodni okruh.

Tento kavovar obsahuijici ¢erpadlo se samonasdvacim systémem.



Umistéte prazdny Salek pod jednotku kavovaru, do které nevkladejte paku a
stisknéte tlacitko horké vody. Uslysite zvuk pracujiciho ¢erpadla a po par
vtefinach zacne z jednotky vytékat voda. Po naplnéni Salku opét stisknéte tlacitko
horké vody.

Poznamka: MUZe se stat, Ze samonasavaci systém Cerpadla nebude docasné
fungovat z dGvodu zavzdusnéni pristroje. V tom pripadé se musi provést
nasledujici procedura

a) Umistéte malou nadobku pod parni trysku (9)

b) Otocte knoflikem pary (8) v protisméru hodinovych ruci¢ek, abyste otevreli
ventil horké vody/pary a stlacte tladitko horké vody/kavy (2), abyste uvedli
Cerpadlo do chodu.

c) Po par vtefinach zacne z parni trysky vychazet staly proud vody. Nechte do
nadobky odtéct zhruba 1 Salek vody. Zaviete knoflik pary a prepnéte tlacitko
nahrati pary a horké vody/kavy.

d) POZNAMKA:LED kontrolka nah¥ati (3) za¢ne automaticky blikat v priibéhu
nahrivani bojleru. Po zapnuti kdvovaru pro pfipravu prvni kdvy pockejte
nékolik minut do Uplného nahfati pfistroje. Kavovar poté bude pfipraven k
provozu a naslednému vydavani pozadovanych napoja.

Vystraha: Nikdy nezapinejte ¢erpadlo bez vody v
pristroji, protoze mlze dojit k poskozeni ¢erpadla. Na
poskozeni z tohoto divodu se nevztahuje zaruka.

PFi prvnim poutziti nebo po delsi periodé, kdy pristroj nepouzivate

Tyto jednoduché operace Vam zajisti optimalni fungovani pfistroje a musi byt vidy
provedeny:

e Pfi prvnim poufZiti

e KdyZ pfistroj nepouzivate déle dobu (vice nez 2 tydny)

Poznamka: Odpadni voda musi byt vypusténa do kanalizace. Neni vhodna
k potravinarskym ucelim. Jeli zasobnik plny, zastavte vydavani vody a vyprazdnéte jej
pred dalsim pouZzitim.

A (obr. 02) Naplnite zasobnik ¢erstvou pitnou vodou.

B (obr. 03) Umistéte nddobu pod parni trysku (Panarelo) Otocte pomalu knoflikem (8)
proti sméru hodinovych rudi¢ek. Zmacknéte tlacitko horké vody/kavy (2) a tlacitko pary
(4).

C Vyprazdnéte cely zasobnik vody z trysky horké vody/pary. K zastaveni vydeje znovu
zmacknéte tlacitko horké vody (2) a tlacitko pary (4). Poté otocte knoflikem horké vody po
sméru hodinovych rucicek.

D (obr. 02) Naplnte zasobnik vody pitnou vodou.

E Vlozte paku do spodu varné jednotky a otocte jim z leva doprava, dokud se neuzamkne
na misté.

F VloZte nadobku pod paku.

G Zmacknéte tlacitko vydeje horké vody (2) a vydejte vSechnu vodu z nadrze. Jakmile je
nadrz prazdna, zastavte vydej opétovnym zmacknutim tlacitka vydeje horké vody (2).

H Vyjméte pdku z pfistroje a oplachnéte ji v pitné vodé.

| Pfistroj je pripraven k pouziti.

Co byste méli védét...

1. Chut Vasi kdvy zaleZi na vlastnostech kavovych zrn, ze kterych je pfipravena, jejich
druhu, oblasti jejich plvodu a zplGsobu zpracovani. Kavova zrna, ktera jsou prazena po
delsi dobu a pfi vyssi teploté jsou vyrazné tmavsi. Tmavsi zrna vyprodukuji Salek
vyraznéjsi chuti neZ svétle prazena zrna.

2. Natrhu je velky vybér dostupnych druhi kavy. Kazda kavova smés ma svou
jedine¢nou chut diky druhu zvolenych kdvovych zrn a jejich zpracovéni. Dostupna je i
bezkofeinova kdva, kterd ma az 98% kofeinu odstranéno. Zkuste pro pfipravu kavy
pouZivat rizné druhy kavovych smési a porovnavat, kterd je ta prava pravé pro Vas.

3. Pro pripravu kavy pomoci kavovar( s ¢erpadlem musi byt kava jemné namleta.
Ujistéte se, Ze jste si koupili, nebo dali namlit, pravé takovou smés. Kdvomlynky s
Cepeli nejsou pro mleti kavy vhodné, protoze pfi mleti vytvari pfiliS mnoho kavového
prachu a kava je pomleta nerovnomérné.

4. Znaky opravdového espressa jsou jeho tmava barva, bohata chut a svétle hnéda,
pfirozené zpénénd vrstva na povrchu, zvand crema.

5. Kapucino je kombinaci espressa a zpénéného mléka. MUZe se poddvat na povrchu
jemné posypano skofici, liskovymi ofisky ¢i kakaem.

6. Espresso kavu podavejte okamfZité po jejim pripraveni.

7. Espresso se podava v malych Salcich na espresso a kapucino ve vétsich salcich na
kavu.

8. Idedlné by kdvova zrna méla byt pomleta tésné pred jejich pouZitim. Nezapomerite,
Ze mleti by mélo byt pro pouZiti v kdvovarech s ¢erpadlem skutecné jemné.

9. Protoze kdva ma tendenci absorbovat okolni aromata, doporucujeme, abyste mletou
kavu uchovavali v hermeticky uzaviené nadobé.

Vystraha: Nikdy nepfipravujte kavu, kdyzZ je zapnuta
funkce pary. Teplota je pak pfilis vysoka a mize dojit
k opareni.



Jak pfFipravit kvalitni espresso:
1. Provedte kroky popsané v sekci “Pfiprava”

i Dulezité upozornéni: Jestlize neni vloZzen usmérnovac vytoku
i kavy (14), kavovar neuvafi kavu spravné. Ujistéte se, ze je E
i spravné vloZen v pace pod filtrem perfect crema. E

.......................................................................................

Vlozte filtr pro mletou kdvu (12) do paky. (10). Pouzijte malé sitko pro 1 Salek a velké sitko
pro 2 Salky espressa. Poté vlozte paku do (10) do hlavy kavovaru, aby se nahrala.

2. VlozZte nadobu pod paku (10) Ohfejte drzak paky zmacknutim tlacitka horké
vody/kavy (2) Ohfev paky provedte pouze pied prvni pfipravou kavy. Voda
zacne vytékat.

Jakmile vytece cca 150 cc vody, znovu zmacknéte tlacitko horké vody/kévy (2).

4. Pockejte, dokud pristroj nedosahne spravné teploty s pakou vloZzenou do hlavy
kavovaru (¢as nahrivani je nékolik minut) Vyuzijte tento ¢as pro pripravu stolu,
salkd, kavy, mléka atd.

5. Po nahrati kavovaru vyjméte teplou paku (10) z hlavy a za pouziti odmérky na
mletou kavu (17) do ni vsypte spravné namletou davku kavy. Jedna odmérka
mleté kdvy odpovidd mnozstvi mleté kavy na jeden $alek espressa. Sitko paky
neprepliiujte. Za pomoci tamperu (15) kavu zlehka upéchujte. Neutlacujte kavu
prilis silné.

6. Ocistéte zbytky kavy z obvodu okraje paky (10). VloZzte paku do hlavy priblizné
pod uhlem 45 stupnd smérem doleva z pozice ¢elem ke kavovaru. Poté pevné
usadte paku v hlavé kdvovaru jejim otocenim smérem doprava. Rukojet paky by
méla sméfovat kolmo na pfistroj, poptipadé mirné vpravo.

w

7. Umistéte 1 nebo 2 salky na odkapavaci mfizku (5) pfimo pod vydejni hubice paky.

Zmacknéte vypinac¢ horké vody/kavy (2). Do $alkt zacne vytékat espresso.

8. Kdy? jsou $alky zhruba ze 3/4 plné uvolnéte vypina¢ horké vody/kavy (2). Cim vic
vody nechate do salku natéct, tim bude espresso slabsi. Spravné pripravené
espresso bude mit na povrchu svétle hnédou vrstvu pény “cremu”. V opacném
pfipadé nastudujte co délat v sekci “V pFipadé poruchy”.

9. Odeberte salky a podavejte.

10. Pro pfipravu dalsi kavy opatrné a pomalu vyjméte paku z hlavy jejim otocenim
smérem doleva. Davejte pozor, protoze na povrchu pouzité kavy v pace se bude
drzet horka voda. Trocha vody bude také okapavat z hlavy po vyjmuti paky. To je
zpUsobeno tlakem vody v systému a je to normalni. Vyklepnéte pouZitou kdvu z
paky. Dalsi espresso pripravite zopakovanim vyse uvedenych krokt 5 az 9.

Jak ptipravit espresso z kavového podu:
Pokud ptipravujete kavu s pod( pouZijte Filtr pro pod — perfect crema (11)
Poznamka: Nezapomerite odstranit filtr pro mletou kavu — perfect crema (12).

1. Provedte kroky popsané v sekci “Pfiprava”
2. Vlozte filtr pro pody — perfect crema (11)

Dulezité upozornéni: Jestlize neni vloZzen usmérnovac vytoku
kavy (14), kavovar neuvafi kdvu spravné. Ujistéte se, Ze je
spravné vloZen v pace pod filtrem perfect crema.

3. Vlozte paku (10) do hlavy kavovaru, aby se nahrala.

4. Vlozte nadobu pod paku (10) Ohtejte drzak paky zmacknutim tlacitka horké
vody/kavy (2) Ohfev paky provedte pouze pied prvni pfipravou kavy. Voda
zaCne vytékat.

5. Jakmile vytece cca 150 cc vody, znovu zmacknéte tlacitko horké vody/kavy (2).

6. Po nahrati kavovaru vyjméte teplou paku (10) z hlavy a vloZte kdvovy pod.
Ujistéte se, Ze papirové ¢asti podu nepresahuji pres paku.

7. Vlozte paku do pristroje pod uhlem 45 stupnCi smérem doleva z pozice celem ke
kavovaru.

8. .Poté pevné usadte paku v hlavé kdvovaru jejim otocenim smérem doprava.
Rukojet paky by méla sméfovat kolmo na pfistroj, popfipadé mirné vpravo.

9. Umistéte Salek pod paku. Zmacknéte vypinac horké vody/kéavy (2). Do 3alki zacéne
vytékat espresso.

10. Kdyz jsou $alky zhruba ze 3/4 plné uvolnéte vypinac horké vody/kavy (2).
Odstrante Salky a podavejte.

11. Pro pripravu dalsi kavy opatrné a pomalu vyjméte paku z hlavy jejim otocenim
smérem doleva. Davejte pozor, protoZe na povrchu pouzité kavy v pace se bude
drzet horka voda. Trocha vody bude také okapavat z hlavy po vyjmuti paky. To je
zpUsobeno tlakem vody v systému a je to normalni. Vyklepnéte pouZitou kavu z
paky. Dalsi espresso pripravite zopakovanim vyse uvedenych krok( 6 az 10.

DuleZité upozornéni: Filtry musi byt Cisté, aby byly garantovany perfektni
vysledky. Cistéte filtry denné po kazdém pouiti.

nechte na né pusobit varfici vodu po dobu cca 10 min. Poté filtry vyjméte, a

Pokud narazite na zavadu pfi vafeni kdvy, nechte filtry v kovové nadobé a
oplachnéte je pod tekouci vodou.

Pfiprava kapucina:

PFi pripravé kapucina méjte vSechny ingredience po ruce spolu véetné konvicky na mléko
do poloviny naplnénou plnotu¢nym mlékem a vétSimi Salky nez bézné pouzivanymi na
espresso.



Zpénéni mléka:

Cim vy$si je obsah tuku v mléce, tim hustsi bude vysledna péna. panarelo (9) Vam pomUze
ziskat skvéle zpénéné mléko, ale dejte pozor, aby mléko nedosahlo bodu varu.

Abyste se stal expertem, miZete potfebovat nékolik pokust, ale v ptipadé, Ze vytrvate,
vysledek se zarucené dostavi. Natocte panarelo mirné smérem ven, abyste mohli umistit
konvi¢ku na mléko pod trysky, aniz byste se dotykali zakladny kavovaru.

Verze s panarelem

1.
2.
3.

4.

VySe uvedenym postupem pfipravte espresso do vétsiho salku.

Zmacknéte tlacitko nahrati pary (4).

Po cca 15 az 20 sekunddach, jakmile se rozsviti LED kontrolka dosaZeni spravné teploty
(3), umistéte zpola naplnénou konvicku na mléko panarelo tak, Ze jeji Spicka je tésné
pod hladinou mléka. Viz. OBR. 03.

Pomalu otocte knoflik pary (8) v proti sméru hodinovych rucic¢ek pro zahajeni
vypousténi pary.

Dalezité: Cim vice knoflik otodite, tim vétsi bude tlak pary.

Pozn.: Vydej pary by nemél prekrocit 60 sekund.

5.

Kruzte konvickou na mléko, zatimco Spicka panarela je tésné pod hladinou mléka.
Mléko se zaCne zpéniovat, ale dejte pozor, aby nedosahlo bodu varu, protoze uz by
nebylo mozné je zpénit.

Kdyz mate dostatek pény, otocte knoflik pary po sméru hodinovych rucicek pro
zastaveni vydeje pary a odstrante konvicku na mléko. Zmacknéte tlacitko nahrati pary
(4).

LzZici presunte pénu na pripravené espresso a po sténé salku na né nalejte horké
mléko. Vrsek kapucina miZete posypat trochou skofice, liskovych ofiska ¢i kakaa.
Podavejte

POZNAMKA: Pokud chcete okamZité po zpénéni mléka pfipravit espresso, bojler musi
byt doplnén vodou a teplota snizena na teplotu pro pfipravu kdvy. Jinak mze mit
espresso spalenou chut. Proto bez pouZiti paky odpustte cca Salek horké vody pfimo z
hlavy do salku. Poté mlzZete pfipravit dalsi espresso.

Pfiprava horké vody:

Provedte kroky popsané v sekci “PFiprava”.

Zapnéte hlavni vypinac (1).

Vyckejte nékolik minut, neZ pfistroj dosahne spravnou provozni teplotu.
Umistéte nadobu pod parni trysku.(9).

Pomalu otocte knoflik horké vody/pary (8) v protisméru hodinovych rucicek a
zapnéte vypinac horké vody/kavy(2) a tladitko nahfati pary (4) k zahajeni vydeje
horké vody.

Pozn.: Vydej horké vody by nemél prekrocit 60 sekund.

vkhwNE

6. Kdyz mate dostateéné mnozstvi horké vody, otocte knoflikem horké vody/pary ve
sméru hodinovych rucicek a pfepnéte vypinac horké vody/kavy do polohy “0” pro
zastaveni vydeje horké vody a odeberte nadobu.

7. POZNAMKA: Pokud chcete okamZité po zpénéni
mléka pFipravit espresso, bojler musi byt
doplnén vodou a teplota snizena na teplotu
pro pripravu kdvy. Jinak miZe mit espresso
spdlenou chut.

Proto bez poufZiti paky od-pustte cca Salek horké vody pfimo z hlavy do $alku. Poté
muZete pripravit dalsi espresso.

Pokyny pro CiSténi:

1. DdulezZité: abyste zabranili usazeninam mléka, které jsou velmi Spatné
odstranitelné, parni tryska by méla byt vyc¢isSténa po kazdém pouziti. Vnéjsi
pouzdro parni trysky lze sejmout tahem smérem dold.

Vnéjsi ¢ast parni trubice lze ocistit vihkym hadrikem.
Otvor v parni trysce lze vycistit vypusténim pary.
V pripadé potieby pouZijte k procisténi jehlu.

Bud'te opatrni,
protoie zpénovaci
turbo tryska

mdZe byt horka!

Pfivod vzduchu musi byt
Cisty a bez usazenin.

¥




2. Paku a sitko paky umyvejte po pouziti v teplé vodé.

3. Dle potreby omyvejte povrch kavovaru vihkym hadrem.

4. Odkapavaci rost a misku (5 a 12) umyvejte v mydlové vodé. NepouZivejte
agresivni Cistici prostfedky.

5. Po delSim nepouzivani vyplachnéte zbylou vodu v kdvovaru pfepnutim tlacitka
horké vody/kavy do pozice “1” Vzdy dbejte na to, aby v zasobniku vody byla
Cerstva voda. Bez vody kavovar nikdy nezprovoznujte.

6. POZNAMKA: je naprosto v pofddku, Ze kdvovar odpousti pdru a prileZitostné
odkapadva. Je to zpusobeno zménou tlaku uvnitr pristroje v zdvislosti na jeho
pouZivani. Dle potfeby vyprazdnujte odkapdavaci misku (13).

Odvapnovani:

V oblastech s tvrdou vodou se usazuji ve vnitfnich ¢astech kavovaru mineraly, které
ovliviiuji funkénost pristroje. Priblizné kazdé 2 mésice (v zavislosti na etnosti pouZzivani a
tvrdosti vody), odvapnéte kavovar pomoci doporucenych odvapnovacich prostredki
Gaggia, popf. Saeco.

10.

11.

12.

Vlozte paku do hlavy kavovaru. Otocte pakou z leva doprava, tak aby byla
uzamcena na misté.

Odstrante a vyprazdnéte nadrzku na vodu.

(obr. 02) Nalijte polovinu dekalcifikaéniho prostfedku do nadrZe na vodu, poté
doplnte ¢erstvou vodou po maximum.

Odstrante Panarelo z trysky horké pary.

Zapnéte pristroj hlavnim vypinacem (1).

(obr. 03) — Naplnite (tak jak je popsano v sekci prfiprava horké vody) dva Salky
vodou (cca 150ml kazdy 3alek) z trysky horké vody/péry a vypnéte pfistroj
hlavnim vypinacem (1).

Nechte pUsobit odvapriovaci roztok pfiblizné 15 — 20 minut pfi vypnutém
pfistroji.

Zapnéte pristroj pomoci hlavniho vypinace (1).

(obr. 03) — Naplnite (tak jak je popsano v sekci pfiprava horké vody) dva Salky
vodou (cca 150ml kazdy $alek) z trysky horké vody/pary a vypnéte pfistroj
hlavnim vypina¢em (1). Nechte kdvovar vypnuty cca 3 minuty.

Opakujte kroky popsané v bodu 7. dokud neni nddoba na vodu prazdna.

(obr. 02) Omyjte nadrzku a napliite ji Cerstvou pitnou vodou.

(obr. 03) Umistéte nadobu pod trysku pary (Panarelo). Otocte knoflikem horké
vody/péry pomalu proti sméru hodinovych ruéi¢ek. Zmacknéte vypinac horké
voda/ kava (2) a tlacitko pary (4).

Vyprazdnéte cely obsah nadrze na vodu prostfednictvim trysky horké pary.

K ukonceni vydeje zmacknéte opét vypinaé horké voda/ kdva (2) a tlacitko pary
(4). Otocte knoflikem horké vody/pary pomalu po sméru hodinovych rucicek.
(obr. 02) Naplrnte nadobu na vodu Cerstvou pitnou vodou.

13.
14.

15.
16.

Umistéte vhodnou nadobu pod paku.

Zmacknéte tlacitko horké vody/pary a vyprazdnéte cely obsah nadoby na vodu.
KdyzZ je nadrz prazdna, ukoncete vydej opétovnym stlac¢enim tlacitka horké
vody/pary (2)

Odejméte paku a vyplachnéte ji pod tekouci pitnou vodou.

4x opakujte proces od bodu 9. Poté je kavovar pfipraven k pouZiti.

Proces odvapnovani je nyni ukoncen.

(obr. 03) Naplnte nadobu na vodu Cerstvou pitnou vodou.
Nakonec znovu nasadte Panarelo na trysku pary.

V ptipadé poruchy:

Problém:

Moiné dlvody:

Kava nevytéka

V zasobniku neni voda

Sitko paky je ucpané, protoze kava je pfilis jemné
namleta nebo pfilis silné utlacena.

Je potreba vycistit sitko varné hlavy.

Kava vytéka pfilis rychle.

Kava je pfilis hrubé namleta.
Kava nebyla upéchovana pomoci tamperu.

Cerpadlo je pfili§ hluéné

V zasobniku neni voda.
Cerpadlo neni naplnéno.

Z péaky pretéka voda.

Paka je v hlavé Spatné usazena.
Tésnéni v hlavé je zanesené nebo opotfebované.
Zbytky kavy nebyly oCiStény z obvodu okraje paky.

Espresso ma malé mnozstvi
cremy.

Kdva je pfilis hrubé namleta.
Kava nebyla upéchovana pomoci tamperu.
Kava je pfrilis stara a vysusena.

Espresso je studené.

Pfistroj nebyl dostate¢né nahraty.

Kava je pfilis hrubé namleta.

Kdava byla pfipravena do pfilis chladnych salkd. Vidy
pouzivejte na pfipravu espressa nahraté salky.

Mdlo mlécné pény.

Parni tryska nebo otvor pfivodu vzduchu jsou
ucpany.
Parni tryska nebo otvor ptivodu vzduchu jsou
ucpany.




