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safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

Remove all packaging and any labels.
Never touch the blades while the machine
is plugged in.

Keep fingers, hair, clothing and utensils
away from moving parts.

Unplug after use and before changing
attachments.

Never blend hot oil or fat.

For safest use it is recommended to let hot
liquids cool to room temperature before
blending.

Never use a damaged hand blender. Get it
checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Never put the power handle in water or let
the cord or plug get wet - you could get an
electric shock.

Never let the cord touch hot surfaces or
hang down where a child could grab it.
Never use an unauthorised attachment.
Always disconnect the hand blender from
the power supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or
cleaning.

Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in

injury.

B2 designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China



This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

The maximum rating is based on the
attachment that draws the greatest load.
Other attachments may draw less power.

important

With heavy mixtures to ensure long life of
your machine, do not use your hand
blender for longer than 50 seconds in any
4 minute period.

Do not use the whisk or frother/foaming
attachments for longer than 3 minutes in
any 10 minute period.

chopper attachment

Do not touch the sharp blades.

Remove the chopper blade before
emptying the bowl.

Never remove the cover until the chopper
blade has completely stopped.

Always hold the chopper blade by the
finger grip away from the cutting blades,
both when handling and cleaning.

before plugging in ® This appliance conforms to EC

® Make sure your electricity supply is directive 2004/108/EC on
the same as the one shown on the Electromagnetic Compatibility and
hand blender. EC regulation no. 1935/2004 of

27/10/2004 on materials intended
for contact with food.



before using for the first
time

® Throw away the blade covers from
the Triblade™ and the chopper
blade as they are to protect the
blade during manufacture and
transit only. Take care as the
blades are very sharp.

® \Wash all parts - see “care and
cleaning”.

key

hand blender
variable speed control
ON button

Turbo button

power handle

blender shaft with fixed triblade.
blade cover

beaker (if supplied)
beaker lid

beaker

rubber ring base
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@ SOUP XL PRO (if supplied)
soup XL PRO
blade cover

whisk (if supplied)
whisk collar
wire whisk

frother/foaming tool (if
supplied)
frother/foaming tool

chopper (if supplied)
chopper cover

finger grip

chopper blade

bowl

rubber ring base

bowl lid

Metal masherpro™ (if
supplied)

masher collar

masher shaft

fine screen

coarse screen

masher paddle
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recommended usage chart

Ingredlentl Container Speed Pros:essmg Max )
recipe Time 3k Capacity
Hand blender
Soups 2 litre saucepan | Turbo 25 secs 1 litre

) . 4 Eggs
Mayonnaise 1 litre beaker Turbo | 45-60 secs 600mi Oil
Baby Food 1 litre beaker Turbo | 30-40 secs 300g
ET& ?]t:éz/ 1 litre beaker Turbo 30 secs 800ml
Soup XL PRO
Soups 4 litre saucepan | Turbo | 25 secs | 2 litre
Whisk
Egg Whites Large glass bowl | Turbo 2-3 mins 4 (1509)
Cream Large glass bowl | Turbo | 2-2 %2 mins 400ml
Chopper attachment
Meat Chopper bowl Turbo | 10-15 secs 2509
Herbs Chopper bowl Turbo | 5-10 secs 309
Nuts Chopper bowl Turbo | 10-15 secs 200g
Bread Chopper bowl Turbo | 5-10 secs 1 slice
Onions Chopper bowl Pulse - 200g
Biscuits Chopper bowl Turbo 15 secs 140g
Pate Chopper bowl Turbo | 5-10 secs 150g




recommended usage chart
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Ingl_'edlentl Container Speed rof:essTg Max B

recipe Time 3k Capacity

Metal Masher Pro - Coarse Screen

Cooked

vegetables Large saucepan| v im| 30-40 secs | 600-800g

(potatoes, swede, Large bowl

carrots and yams)

Metal Masher Pro - Fine Screen

Cooked Potatoes Large saucepan/ minimum| 30-40 secs | 600-800g

Large bowl

Soft Fruits

Raspberries Large bowl minimum| 30-40 secs 5009

Apricots 1 litre saucepan |minimum| 30-40 secs 400g
(softened
in water)

Frother/foaming Tool

Cold Milk 1 litre beaker minimum| 15-20 secs 400ml

Warm Milk - heated |1 litre beaker minimum| 15-20 secs 300ml

in saucepan until

simmering

(Cold skimmed milk produces the best froth)

Fruit based foam 1 litre beaker minimum| 30 secs (200g Fruit
Puree +
200ml
water)

¢ This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and

ingredients being processed.

to use the hand blender

® You can blend soups, sauces, milk

shakes, mayonnaise and baby
food etc.

for beaker blending (if
beaker supplied)

® Fit the rubber ring base @ on the
bottom of the beaker. (This stops

the beaker sliding on the worktop).

® Do not fill the beaker more than %
full.

® After blending you can fit the lid @

to the top of the beaker.

Note

If no beaker is supplied in your
pack, select a suitably sized

container. We would recommend a

tall, straight sided vessel with a
diameter slightly larger than the
foot of the hand blender to allow
movement of the ingredients but
tall enough to prevent splashing.

e

for saucepan blending

® For safest use it is recommended

to take the pan off the heat and let
hot liquids cool to room
temperature before blending.

® Use the soup XL PRO (if supplied)

to quickly process soups etc.,
directly in the saucepan.
Alternatively use the hand blender.

® Do not use the soup blender

to process uncooked
vegetables.

Remove the blade cover ® or @
from the end of the blender
shaft/soup XL PRO.

2 Fit the power handle inside the

blender shaft @ and turn
clockwise to lock.

3 Plug in.




Place the food into the beaker or a
similar container, then holding the
beaker steady:

Select the required speed using the
variable speed control then press
the ON button.

Select a low speed for slower
blending and to minimise splashing
and a higher speed or Turbo for
faster blending (refer to
recommended usage chart).

To avoid splashing, place the
blade in the food before
switching on.

Do not let liquid get above the join
between the power handle and
blender shaft.

Move the blade through the food
and use a mashing or stirring
action to incorporate the mixture.
Your hand blender is not
suitable for ice crushing.

If your blender gets blocked,
unplug before clearing.

After use release the ON or Turbo
button. Unplug and turn the power
handle anticlockwise to remove the
blender shaft from the power
handle.

® to use the whisk

You can whip light ingredients such
as egg whites; cream and instant
desserts.

Do not whisk heavier mixtures such
as fat and sugar - you’ll damage
the whisk.

Push the wire whisk into the whisk
collar @.

Fit the power handle to the whisk
collar, turn clockwise to lock.
Place your food in a bowl.

Plug in and press the ON button.
To whisk on a faster speed, select
a higher speed or press the Turbo
button. Move the whisk clockwise.
To reduce splashing, select a low
speed then press the ON button.
Do not let liquid get above the
whisk wires.

After use release the ON or Turbo
button, unplug and dismantle.

© to use frother/foaming
tool (if supplied)

Never add ingredients whilst the

appliance is operating.

Take care when blending hot

liquids, do not process more than

300mis in the beaker.

Do not process more than 400mls

of cold milk in the beaker as it may

overflow as it froths and thickens.

Fit the frother/foaming tool shaft to
the power handle. Turn the power
handle clockwise to lock.

Start mixing on a low speed and
increase the speed if required.

hints

To avoid splashing place the
frother/foaming tool in the
food to be processed before
switching on. Always ensure
that the bottom of the
frother/foaming tool is fully
submersed in the ingredients
whilst processing.

Always add the liquid ingredients
first.

Always mash fruit to a smooth
puree before adding.

If using syrups and powder mixes
add them just before mixing to
prevent them from sinking to the
bottom.

For best results, all liquid
ingredients should be as cold as
possible.

Milk drinks will taste better if the
milk is ice cold. The colder the milk,
the thicker and more frothy the
drink. Skimmed milk will produce a
frothier drink than semi skimmed or
full fat milk.

® Never try to mix frozen fruit or

crush ice.
Break up large lumps of ice cream
before frothing.

@ to use the chopper (if
supplied)

You can chop meat, vegetables,

herbs, bread, biscuits and nuts.

® Do not chop hard foods such as

coffee beans, ice cubes, spices or
chocolate - you'll damage the
blade.
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Remove any bones and cut food
into 1-2cm (%4-17) cubes.

Fit the rubber ring base @ on the
bottom of the chopper bowl. (This
stops the bowl sliding on the
worktop.)

Fit the chopper blade over the pin
in the bow! @.

Add your food.

Fit the chopper cover, turn and lock
(4}

Fit the power handle to the
chopper cover @ - turn clockwise
to lock.

Plug in. Hold the bowl steady. Then
press the Turbo button.
Alternatively press the Turbo button
in short bursts to achieve a pulsing
action.

After use, unplug and dismantle.

@ Metal Masherpro™ (if
supplied)

important

Never use the masher in a
saucepan over direct heat. Always
remove the saucepan from the heat
and allow to cool slightly.

Do not tap the masher on the side
of the cooking vessel during or
after mashing. Use a spatula to
scrape excess food away.

For best results when mashing
never fill a saucepan etc., more
than half full with food.

Cook hard vegetables and fruit and
drain first before mashing.

Fit the masher collar to the masher
shaft by turning in a clockwise
direction until it locks in position @.
Fit either the coarse or fine screen
to the masher shaft — turn
clockwise to lock @.

Turn the masher upside down and
fit the paddle over the central hub
and turn anti-clockwise to secure
0.

(If the collar is not fitted
then the paddle will not
secure in place).

Fit the power handle to the masher
assembly - turn clockwise to lock.
Plug in.

7 Place the masher in the saucepan
or bowl etc.

Select a low speed on the variable
control and then press the ON
button (refer to recommended
usage chart).

® Move the masher in an up and
down movement throughout the
mix until the desired result is
achieved. Increase the speed if
required.

8 After use release the ON button
and unplug.

9 Turn the power handle
anticlockwise and remove the
masher assembly.

10 Remove the paddle from the
masher by turning clockwise.

11 Remove the screen by turning anti-
clockwise @ and then lift off.

12 Unscrew the collar from the masher
shaft.

optional attachment (not
supplied in pack)

Mini chopper - refer to “service and
customer care” section to order.

care and cleaning

® Always switch off and unplug
before cleaning.

® Do not touch the sharp blades.

® Some foods, eg carrot, may
discolour the plastic. Rubbing with
a cloth dipped in vegetable oil may
help to remove discolouration.

® Do not use abrasives.



care and cleaning guide

Item Suitable Do Not |Handwash | Wipe with
for immerse in a damp
dishwashing Water cloth
U D
Power handle X v X v
Blender shaft % X v X v
soup XL PRO X v X v
{glh::/foaming X v X v
Beaker v X v v
Beaker lid v X v v
Eae:ger rubber ring v X v v
Blade cover X X v v
Chopper cover X v X v
Chopper bowl v X v v
Chopper blade v X v v
Chopper bowl lid v X v v
G, | v « |
Whisk collar X v X v
Whisk v x v v
Masher shaft X v X v
Masher paddle v X v v
Masher collar X v X v
Masher v X v v

* If water gets inside the shaft, drain and allow to dry before

use.




hand blender shaft/soup XL
PRO

either

Part fill the beaker or a similar
container with warm soapy water.
Plug into the power supply, then
insert the hand blender shaft or
soup blender and switch on.
Unplug, then dry

or

Wash the blades under running
water, then dry thoroughly.

Never immerse in water or
allow liquid inside the shaft.
If water does get inside,
drain and allow to dry before
use.

Do not dishwash.

hint on cleaning the masher
foot/shaft and screens

If food has been allowed to dry
onto the masher attachment,
remove the paddle. Soak the
paddle and bottom of the masher
shaft in warm water to soften and
then wash thoroughly.

Never immerse the masher
shaft in water or allow liquid
inside the shaft. If water
does get inside, drain and
allow to dry before use.
important - do not allow the
masher collar to get wet.

service and customer

care

® [f the cord is damaged it must, for

safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

If you experience any problems
with the operation of your
appliance, before requesting
assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in
the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is
covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it to
an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of
your nearest authorised KENWOOD
Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Hand Blender not
assembled correctly

Problem Cause Solution
The hand blender will No Power Check hand blender
not operate plugged in.

Check attachments
securely locked to
power handle.

Hand blender starts to
slow or labour during
processing.

Speed selected too low

Recommended
operating time
exceeded.

Increase speed

Do not operate the hand
blender for longer than
50 seconds in any 4
minute period for heavy
mixture or the whisk and
frother/foaming tool for 3
minutes in any 10
minute period.

Excessive splashing
during processing

Speed selected too
high.

Container, bowl or pan
too shallow or too small
for ingredients being
processed.

Select a lower speed
initially and increase as
the mixture thickens.

Select an appropriate
sized container. Place
the blades into the food
before switching on.

Masher paddle will not
remove from masher
assembly

Masher collar not
connected to masher
shaft.

Ensure that masher
collar is connected to
masher shaft.

Power handle gets hot
during operation.

The unit may have been
used for an extended
period of time.

Allow the unit to cool
fully before using again.

The mixture is not
blending.

The speed of the unit
may not be appropriate
for the ingredients being
blended.

Gradually increase the
speed and blend until
desired result achieved.

10




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zuchtBaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder alle verpakking en labels.

Raak nooit de messen aan terwijl de
stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

Houd uw vingers, haar, kleding en
keukengerei uit de buurt van bewegende
onderdelen.

Haal na gebruik en voordat u de
hulpstukken verwisselt de stekker uit het
stopcontact.

Gebruik de staafmixer niet in hete olie of
vet.

Voor het veiligste gebruik raden we u aan
hete vloeistoffen tot kamertemperatuur te
laten afkoelen voordat u ze met de blender
verwerkt.

Gebruik de staafmixer nooit als hij
beschadigd is. Laat hem dan nakijken of
repareren: zie “onderhoud en
klantenservice”.

Dompel het handvat nooit onder in water
en laat het snoer en de stekker niet nat
worden — u zou een elektrische schok
kunnen krijgen.

Zorg ervoor dat het snoer geen hete
opperviakken raakt en niet van het
werkopperviak naar beneden hangt, zodat
kinderen eraan kunnen trekken.

Gebruik nooit hulpstukken die niet bij de
staafmixer horen.

11



Haal de stekker altijd uit het stopcontact
wanneer u de staafmixer onbeheerd
achterlaat, en voordat u hem in elkaar zet,
uit elkaar haalt of reinigt.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten of
gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilig gebruik van het
apparaat en de betrokken risico's
begrijpen.

Misbruik van uw apparaat kan tot letsel
leiden.

Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.
Op kinderen moet toezicht gehouden
worden om er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar
deze instructies niet worden opgevolgd.
Het maximum vermogen is afhankelijk van
het hulpstuk dat de grootste hoeveelheid
energie verbruikt. Andere hulpstukken
verbruiken mogelijk minder energie.
belangrijk

Om een lange levensduur van uw apparaat
te garanderen bij het verwerken van zware
mengsels, dient u de staafmixer niet langer
dan 50 seconden per vier minuten te
gebruiken.

12



legenda
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Gebruik de garde en andere
opschuimhulpstukken niet langer dan 3
minuten per 10 minuten.

hakhulpstuk

Raak de scherpe messen niet aan.
Verwijder het hakmes voordat u de kom
leegt.

Verwijder het deksel pas als het hakmes
volledig tot stilstand is gekomen.

Houd het hakmes bij het hanteren en
schoonmaken altijd bovenaan bij de
vingergreep vast, weg van het snijvlak.

voordat u de stekker in het beker (indien meegeleverd)
stopcontact steekt bekerdeksel
Zorg dat de elektriciteitsvoorziening beker
dezelfde spanning heeft als op de rubber-ringbasis
stlaafmixer staat aangegeven. SOUP XL PRO (indien
Dit apparaat voldoet aan de EC- meegeleverd)
richtlijn 2004/108/EC betreffende

} soup XL PRO
de elektromagnetische mesbeschermer
compatibiliteit en EC-bepaling
1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die bestemd
zijn voor contact met voedsel.

garde (indien meegeleverd)
gardekraag
draadgarde

voordat u het apparaat voor
de eerste keer gebruikt
Werp de beschermhoezen van de
Triblade™ en het hakmes weg;
deze dienen uitsluitend om het
mes tijdens de vervaardiging en het
vervoer te beschermen. Wees
voorzichtig: de messen zijn
erg scherp.

Was alle onderdelen - zie
onderhoud en reiniging.

opschuimhulpstuk (indien
meegeleverd)
opschuimhulpstuk

hakmes (indien
meegeleverd)
deksel hakhulpstuk
vingergreep
hakmes

kom
rubber-ringbasis
komdeksel

Metalen masherpro™
(indien meegeleverd)

staafmixer kraag pureerhulpstuk

PPOE0 @ OO0 OO0 O©O00E 060 © 6o

variabele snelheidsregelaar schacht pureerhulpstuk
AAN-knop fiine pureerschijf
Turboknop grove pureerschijf
handvat pureerblad
blenderschacht met vast triblade.

mesbeschermer

13



aanbevolen gebruikstabel

Ingrediént / Bak Snelheid Vem:erktngs- Ma)_(. )
recept tijd =% capaciteit
Staafmixer
Soep 2 liter steelpan Turbo 25 sec 1 liter
. . 4 eieren
Mayonaise 1 liter beker Turbo 45 - 60 sec 600 ml olie
Babyvoeding 1 liter beker Turbo 30 - 40 sec 300 g
Smoothles / 1 liter beker Turbo 30 sec 800 ml
milkshakes
Soup XL PRO
Soep 4 liter steelpan | Turbo 25 sec 2 liter
Garde
Eiwit Grote glazen kom| Turbo 2 -3 min 4 (150 g)
Room Grote glazen kom| Turbo 2 - 2% min 400 ml
Hakhulpstuk
Viees Kom hakapparaat| Turbo 10 - 15 sec 250 g
Kruiden Kom hakapparaat| Turbo 5-10 sec 309
Noten Kom hakapparaat| Turbo 10 - 15 sec 200 g
Brood Kom hakapparaat| Turbo 5-10 sec 1 plak
Uien Kom hakapparaat |Pulswerking - 200 g
Koekjes Kom hakapparaat| Turbo 15 sec 140 g
Paté Kom hakapparaat| Turbo 5-10 sec 150 g
Metalen Masher Pro - grove schijf
Gekookte
groente G | y
(aardappelen, rote steelpan - i i
koolraap, grote kom minimum 30-40sec |[600 - 800 g
wortelen en
yams)
Metalen Masher Pro - fijne schijf
Gekookte Grote steelpan / .
aardappelen grote kom minimum 30 -40sec |[600 - 800 g
Zachte 500 g
vruchten Grote kom minimum 30 - 40 sec 400 g
Frambozen 1 liter steelpan minimum 30 -40sec |(geweektin
Abrikozen water)
Opschuimhulpstuk
Koude melk 1 liter beker minimum 15 - 20 sec 400 ml
Warme melk,
sudderend in 1 liter beker minimum 15 - 20 sec 300 ml
een pan
(Koude magere melk schuimt het beste op)
(200 g
Opgeschuimde . - fruitpuree +
vruchten 1 liter beker minimum 30 sec 200 ml
water)

% Deze informatie dient alleen als richtlijn. Het uiteindelijke resultaat hangt af
van het recept en de ingrediénten die worden verwerkt.

14




gebruik van de staafmixer
U kunt soepen, sauzen,
milkshakes, mayonaise en
babyvoedsel enz. mengen.

gebruik van de beker (indien
meegeleverd)

Breng de rubber-ringbasis @ onder
op de beker aan. (Dit voorkomt dat
de beker over het werkopperviak
glijdt).

Vul de beker niet verder dan % vol.
Na het mengen kunt u het deksel
@ op de beker plaatsen.

Let op!

Als uw verpakking geen beker
bevat, selecteert u een container
met geschikte afmetingen. We
raden u aan een lange container
met rechte zijkanten te gebruiken
met een iets grotere diameter dan
de voet van de staafmixer, zodat de
ingrediénten kunnen bewegen,
maar door de lengte van de
container niet spatten.

blenden in een steelpan

Voor het veiligste gebruik raden we
u aan de pan van het vuur te
nemen en hete vloeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de staafmixer
verwerkt.

Gebruik de soup XL PRO (indien
meegeleverd) om soep, enz. direct
in de soeppan snel te verwerken. U
kunt ook de staafmixer daarvoor
gebruiken.

Gebruik de soepblender niet
om rauwe groenten te
verwerken.

Haal de mesbeschermer ® of @)
van de staafmixer of soup XL PRO
af.

Bevestig het handvat aan de staaf
@ en draai het naar rechts vast.
Steek de stekker in het
stopcontact.

Plaats het voedsel in de beker of
een gelijkaardige bak en houd de
beker goed vast:

Kies de benodigde snelheid met de
variabele snelheidsregelaar en druk
op de AAN-knop.

15

Kies een lagere snelheid voor
langzamer mengen en om spetters
te minimaliseren, en een hogere
snelheid of Turbo voor sneller
mengen. (Raadpleeg de
‘aanbevolen gebruikstabel'.)

Om spatten te voorkomen,
plaats u het mes in het
voedsel voordat u het
apparaat inschakelt.

Laat de vloeistof niet boven de
verbinding van het handvat en de
staaf uitkomen.

Beweeg het mes door het voedsel
en gebruik een prakkende of
roerende beweging om de massa
goed te mengen.

Uw staafmixer is niet
geschikt voor het
verbrijzelen van ijsblokjes.
Als uw staafmixer geblokkeerd
raakt, dient u de stekker uit het
stopcontact te halen voordat u het
apparaat reinigt.

Na het gebruik laat u de AAN- of
Turboknop los. Haal de stekker uit
het stopcontact en draai het
handvat naar links van de staaf af.

gebruik van de garde

U kunt lichte ingrediénten, zoals
eiwitten, room en instant toetjes
opkloppen.

Gebruik de garde niet voor
zwaardere mengsels zoals vet en
suiker, omdat hij daardoor
beschadigd zal raken.

Duw de garde in de gardekraag @.
Bevestig het handvat aan de
gardekraag en draai het naar rechts
vast.

Doe het voedsel in een kom.

Steek de stekker in het stopcontact
en druk op de AAN-knop. Als u de
garde op hogere snelheid wilt
gebruiker, kiest u een hogere
snelheid of drukt u op de Turbo-
knop. Beweeg de garde rechtsom.
Als u spetters wilt minimaliseren,
kiest u een lage snelheid en drukt u
op de AAN-knop.



Laat de vloeistof niet boven de
draadgarde uit komen.

Laat na gebruik de AAN- of
Turboknop los, trek de stekker uit
het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

© het opschuimhulpstuk
gebruiken (indien
meegeleverd)
Voeg nooit ingrediénten toe terwijl
het apparaat aan staat.
Wees voorzichtig bij het mengen
van hete vloeistoffen. Verwerk nooit
meer dan 300 ml in de beker.
Verwerk nooit meer dan 400 ml
koude melk in de beker, omdat de
melk opschuimt, dikker wordt en
kan overstromen.

Bevestig het opschuimhulpstuk
aan het handvat. Draai het handvat
naar rechts vast.

Start met mengen op een lage
snelheid en verhoog de snelheid zo
nodig.

tips

Om spetters te voorkomen
plaatst u het
opschuimhulpstuk in de
vioeistof die verwerkt
moeten worden, voordat u
het apparaat inschakelt.
Zorg er altijd voor dat de
onderkant van het
opschuimhulpstuk volledig in
de vioeistof ondergedompeld
is, voordat u de vloeistof
gaat verwerken.

Voeg de vioeibare ingrediénten
altijd als eerste toe.

Stamp vruchten altijd tot een
gladde puree voordat u ze
toevoegt.

Als u siroop of een poedermix
gebruikt, voegt u deze ingrediénten
toe vlak voordat u gaat mengen,
zodat ze niet naar de bodem
zakken.

Voor het beste resultaat moeten
alle vioeibare ingrediénten zo koud
mogelijk zijn.

Melkdrankjes smaken beter als de
melk ijskoud is. Hoe kouder de
melk, des de dikker en
schuimender het drankje. Magere
melk schuimt beter op dan
halfvolle of volle melk.

Verwerk nooit diepgevroren
vruchten of fijingemalen ijs.

Maak grote brokken roomijs kleiner
voordat u ze gaat opschuimen.

@ het hakhulpstuk
gebruiken (indien
meegeleverd)

U kunt vlees, groenten, kruiden,

brood, biscuitjes en noten hakken.

Verwerk geen hard voedsel, zoals

koffiebonen, ijsblokjes, specerijen

of chocolade; hierdoor wordt het
mes beschadigd.

Verwijder eventueel aanwezige

botten en snijd het voedsel in

dobbelsteentjes van 1-2 cm.

Breng de rubber-ringbasis

onder op de de kom van het

hakapparaat aan. (Dit voorkomt
dat de kom over het
werkopperviak glijdt).

Plaats het hakmes op de pen in de

kom @©.

Voeg het voedsel toe.

Zet het deksel op het hakhulpstuk,

draai en vergrendel het @.

Bevestig het handvat aan het

deksel van het hakhulpstuk @ en

draai het handvat naar rechts vast.

Steek de stekker in het

stopcontact en houd de kom vast.

Druk op de Turboknop. Druk

enkele malen kort op de

Turboknop om te pulseren.

Haal de stekker na gebruik uit het

stopcontact en haal het apparaat

uit elkaar.



@ Metalen masherpro™
(indien meegeleverd)

belangrijk

Gebruik het pureerhulpstuk nooit in
een steelpan over direct vuur.
Verwijder de steelpan van het vuur
en laat hem even afkoelen.

Tik het pureerhulpstuk tijdens of na
het pureren niet tegen de zijkant
van de pan. Gebruik een spatel om
het teveel aan voedsel weg te
schrapen.

Voor de beste pureerresultaten vult
u de steelpan, enz. nooit verder
dan halfvol met voedsel.

Kook harde groenten en fruit en
giet ze voor het pureren af.
Bevestig de schacht van het
pureerhulpstuk op het voetstuk van
het pureerhulpstuk door naar
rechts te draaien totdat hij is
vergrendeld @.

Bevestig of de grove of de fijne
schijf aan de schacht van het
pureerhulpstuk en draai naar rechts
om te vergrendelen @.

Keer het pureerhulpstuk
ondersteboven en plaats het
pureerblad over de centrale as;
draai naar links om het te
vergrendelen @. (Als de kraag
niet is bevestigd kan het
blad niet op zijn plaats
worden gezet).

Bevestig het handvat aan het
pureerhulpstuk en draai het naar
rechts vast.

Steek de stekker in het
stopcontact.

Zet het pureerhulpstuk in de
steelpan of kom enz.

Kies een lage snelheid op de
variabele snelheidsregelaar en druk
op de AAN-knop (raadpleeg de
‘aanbevolen gebruikstabel').
Beweeg het pureerhulpstuk
omhoog en omlaag door de hele
mix totdat het gewenste resultaat is
bereikt.

Laat na gebruik de AAN-knop los
en haal de stekker uit het
stopcontact.

Draai het handvat naar links van
het pureerhulpstuk af.

10Haal het pureerblad van het
pureerhulpstuk door naar rechts te
draaien.

11 Verwijder de schijf door naar links
te draaien @ en hem er dan af te
halen.

12 Schroef de kraag los van de
schacht van het pureerhulpstuk.

optioneel hulpstuk (niet in
pak meegeleverd)
Mini-hakhulpstuk — raadpleeg het
gedeelte “onderhoud en
klantenservice” om te bestellen.

onderhoud en reiniging

® Schakel de staafmixer altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hem gaat reinigen.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® Sommige ingrediénten, zoals
wortelen, kunnen het plastic
verkleuren. U kunt de verkleuring
verwijderen door het plastic met
een in plantaardige olie gedoopte
doek te wrijven.

® Gebruik geen schuurmiddelen.
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verzorging en reiniging

Item Geschikt Niet in Met de | Met een
voor de water hand |vochtige
afwasmachine onderdompelen(wassen| doek
afvegen
Handvat X v X v
Blenderschacht X v X v
soup XL PRO % X v X v
i)kpschwm—hulpstuk X v X v
Beker v X v v
Bekerdeksel v X v v
Rubber-ringbasis v X v v
beker
Mesbescherming X X v v
Deksel van het
hakhulpstuk x v x v
Kom hakhulpstuk (4 X v v
Hakmes v X v v
Komdeksel
hakhulpstuk v x v v
Rubber-ringbasis
kom hakhulpstuk v x v v
Gardekraag X v X v
Garde v X v v
Schacht
pureerhulpstuk x v X v
Pureerblad v X v v
Kraag
pureerhulpstuk X v x v
Pureerhulpstuk v X v 4

* Als er water in de schacht terecht komt, laat u het
uitstromen. Laat het apparaat uitdrogen voordat u het
opnieuw gebruikt.
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staafmixer / soup XL PRO

Vul de beker of een soortgelijke
container gedeeltelijik met warm
zeepsop. Steek de stekker in het
stopcontact, plaats de schacht van
de staafmixer of soepblender op
het apparaat en schakel de blender
in.

Trek de stekker uit het stopcontact
en laat drogen

OFWEL

Was de messen onder stromend
water en droog ze vervolgens goed
af.

Nooit in water
onderdompelen of vioeistof
in de schacht laten lopen.
Als er toch water
binnendringt, laat u dit
weglopen. Laat de schacht
voor het gebruik drogen.
Was het apparaat niet in de
afwasmachine.

tip voor het reinigen van het
voetstuk/de schacht en de
schijven van het
pureerhulpstuk

Als voedsel is opgedroogd op het
pureerhulpstuk, verwijdert u het
pureerblad. Week het pureerblad
en het onderste deel van de
schacht van het pureerhulpstuk in
warm water om het voedsel zacht
te maken en was de onderdelen
vervolgens goed af.

De schacht van het
pureerhulpstuk nooit in
water onderdompelen of
vioeistof in de schacht laten
lopen. Als er toch water
binnendringt, laat u dit
weglopen en laat de schacht
vo6r gebruik drogen.
belangrijk - zorg dat de kraag
van het pureerhulpstuk niet nat
wordt.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden.

® Als u problemen ondervindt met de
werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder
'problemen oplossen' in deze
handleiding of gaat u naar
www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed
functioneert of als u defecten
opmerkt, kunt u het naar een
erkend Service Center van
KENWOOQOD sturen of brengen.
Voor informatie over het
KENWOOD Service Center in uw
buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.
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BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting
tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur
te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De staafmixer
functioneert niet.

Geen stroom.

De staafmixer is niet
goed in elkaar gezet.

Controleer of de stekker
in het stopcontact zit.

Controleer of de
hulpstukken goed aan
het handvat bevestigd
zijn.

De staafmixer vertraagt
of heeft moeite met de
verwerking.

De gekozen snelheid is
te laag.

De aanbevolen
gebruikstijd is
overschreden.

Verhoog de snelheid.

Gebruik de staafmixer
nooit langer dan 50
seconden per 4 minuten
voor een zwaar
mengsel. Gebruik de
garde of het
opschuimhulpstuk nooit
langer dan 3 minuten
per 10 minuten.

Overmatig spetteren
tijdens de verwerking.

De gekozen snelheid is
te hoog.

De bak, kom of pan is te
ondiep of te klein voor
de ingrediénten die
worden verwerkt.

Kies aanvankelijk een
lagere snelheid en
verhoog de snelheid
zodra het mengsel
dikker wordt.

Kies een kom met de
juiste afmetingen. Plaats
het mes in de vloeistof
voordat u het apparaat
inschakelt.

Het pureerblad komt niet
los van het
pureerhulpstuk.

De kraag van het
pureerhulpstuk is niet
aan de schacht van het
pureerhulpstuk
bevestigd.

Zorg ervoor dat de
kraag van het
pureerhulpstuk aan de
schacht van het
pureerhulpstuk is
bevestigd.

Het handvat wordt
tijdens de werking
warm.

Het apparaat wordt
waarschijnlijk langere tijd
gebruikt.

Laat het apparaat
afkoelen, voordat u het
opnieuw gebruikt.

De ingrediénten worden
niet vermengd.

De gekozen snelheid is
mogelijk niet geschikt
voor de ingrediénten die
worden vermengd.

Verhoog de snelheid
geleidelijk en vermeng
de ingrediénten tot het
gewenste resultaat is
bereikt.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

securité
® | isez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous y réferer
ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

Ne touchez jamais les lames tant que
I'appareil est branché.

N’approchez pas vos doigts, vos cheveux,
tout vétement ou ustensile, des éléments
mobiles de I'appareil lorsqu’il fonctionne.
Débranchez apres utilisation et avant de
changer les accessoires.

Ne mélangez jamais d’huile, ou toute autre
matiere grasse, chaude.

Pour une utilisation en toute sécurité, il est
recommandé de laisser les liquides chauds
refroidir a température ambiante avant de
mixer.

N’utilisez jamais un mélangeur a main
endommagé ou en mauvais état. Faites-le
vérifier et réparer. Pour cela, reportez-vous
a la rubrique “service apres-vente”.

Ne mettez jamais la poignée d’alimentation
dans I'eau et ne laissez jamais le cordon
d’alimentation ou la prise électrique se
mouiller — vous risquez alors de vous
électrocuter.

Ne laissez jamais le cordon d’alimentation
au contact de surfaces chaudes ou pendre
de telle facon gqu’un enfant puisse s’en
saisir.

N’utilisez jamais un accessoire non adapté a
cet appareil.
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Débranchez toujours le mélangeur a main
de l'alimentation électrique lorsqu’il est
sans surveillance et avant d’assembler, de
démonter ou de nettoyer.

Les appareils peuvent étre utilisés par des
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont diminuées,
Ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour I'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques
encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil
peut étre source de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants. Veuillez garder |'appareil et le
cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que
les présentes instructions ne sont pas
respectées.

La vitesse maximale est basée sur
I'accessoire qui requiere le plus de
puissance. Les autres accessoires peuvent
nécessiter moins de puissance.
important

Pour les mélanges épais, n’utilisez pas
votre mélangeur a main pendant plus de
50 secondes par période de 4 minutes.
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légende

®0

N’utilisez pas le fouet ou un accessoire a
mousse pendant plus de 3 minutes par
période de 10 minutes.

fixation du hachoir

Ne touchez pas les lames coupantes.
Retirez la lame du hachoir avant de vider le
bol.

Ne retirez jamais le couvercle tant que la
lame du hachoir n’est pas completement
arrétee.

Tenez toujours la lame du hachoir par la
partie haute du manche, le plus loin
possible des lames, tant lors de la
manipulation que du nettoyage.

avant de brancher P’appareil
Assurez-vous que votre
alimentation électrique correspond
a celle qui est indiquée sur la partie

® manche du mixeur avec Triblade

®
inférieure du mélangeur a main. @

®

fixé

protége-lame

bol (si fourni)
couvercle du bol

bol

socle en caoutchouc

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité
électromagnétique, et au réglement ® SOUP XL PRO (si fourni)

1935/2004 de la CE du soup XL PRO
27/10/2004 sur les matériaux @ protege-lame
destinés au contact alimentaire. ® fouet (si fourni)
avant d’utiliser votre @ collier du fouet
appareil pour la premiére @ fouet métallique
fois

© accessoire a mousse (si
fourni)
accessoire a mousse

Jetez les caches qui recouvrent la
partie Triblade™ et la lame du
hachoir, car ils servent uniquement
a les protéger lors du processus de
fabrication et pour le transport.

hachoir (si fourni)
couvercle du hachoir

Faites attention car les manche
lames sont trés coupantes. lame du hachoir
Lavez les éléments : voir ‘entretien bol

socle en caoutchouc
couvercle du gobelet

et nettoyage’.

Presse-purée en métal
masherpro™ (si fourni)

mélangeur a main ) )
collier du presse-purée

commande de vitesse variable axe du bresse-purée
bouton ON tamis finp i
bouton Turbo N

tamis épais

poignée d’alimentation

PROR0 OO0 E O

pale du presse-purée

N
~



Guide d’utilisation

Ingrédient/ Contenant Vitesse D’uree dev Cap_aclte
recette mélange ¢ |maximale
Mélangeur a main
Soupes Casserole 2 litres | Turbo 25 secs 1 litre
. . 4 CEufs
Mayonnaise Bol 1 litre Turbo 45-60 secs 600mi Huile
Purées bébé Bol 1 litre Turbo 30-40 secs 300g
Smoothies/ )
Milkshakes Bol 1 litre Turbo 30 secs 800ml
Soup XL PRO
Soupes Casserole 4 litres | Turbo | 25 secs | 2 litres
Fouet
Blancs d'ceuf Grand saladier en Turbo 2-3 mins 4 (1509)
verre
Créme Grand saladier en| 00 | 5.9 14 rins 400m!
verre
Accessoire Hachoir
Viande Bol hachoir Turbo 10-15 secs 2509
Herbes Bol hachoir Turbo 5-10 secs 30g
aromatiques
Noix, noisettes, Bol hachoir Turbo 10-15 secs 200g
amandes...
Pain Bol hachoir Turbo 5-10 secs 1 tranche
Qignons Bol hachoir Impulsion - 200g
Biscuits Bol hachoir Turbo 15 secs 140g
pPaté Bol hachoir Turbo 5-10 secs 150g
Presse-purée en métal Masher Pro - Tamis épais
Légumes
cuits
Grande
igSrren?g\S/ ectise casserole/ Grand | minimum 30-40 secs 600-800g
carottes, patates saladlier
douces)
Presse-purée en métal Masher Pro - Tamis fin
Pommes de terre|Grande casserole/| . .
cuites Grand saladier minimum 30-40 secs 600-800g
. 5009
E:;r#t?ois":agus Grand saladier / | minimum | 30-40 secs 400g
Abricots casserole 1 litre minimum 30-40 secs (ramolli
dans I'eau)
Accessoire de mousse
Lait froid Bol 1 litre minimum 15-20 secs 400ml
Lait chaud —
chauffé en ) -
casserole jusqu'a Bol 1 litre minimum 15-20 secs 300ml
frémir
(Les laits écrémés froids produisent la meilleure mousse)
(200g
Mousse a base A - Purée de
de fruit Bol 1 litre minimum 30 secs fruits +
200ml eau)

% Ce guide n’a qu’une valeur indicative et varie selon la recette exacte et les
ingrédients a mélanger.
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utilisation du mélangeur a
main

Vous pouvez faire des soupes, des
sauces, des milk-shakes, de la
mayonnaise, des aliments pour
bébé, etc.

pour mélanger avec le bol (si
fourni)

Posez le socle en caoutchouc sur
le fond du bol @. (Cela évite ainsi
au bol de glisser sur le plan de
travail).

Ne remplissez le bol qu’au deux
tiers de sa contenance totale.
Aprés avoir mélangé, vous pouvez
ajuster le couvercle @ sur le bol.
Remarque

Si votre ustensile est fourni sans
bol, choisissez un récipient de taille
adaptée. Nous vous conseillons de
prendre un récipient haut, a bords
droits, avec un diametre
légerement plus large que I'embase
du mélangeur a main, pour
permettre ainsi le déplacement des
ingrédients, tout en étant
suffisamment haut pour éviter les
éclaboussures.

pour mélanger les sauces
Pour une utilisation en toute
sécurité, il est recommandé de
retirer la casserole du feu et de
laisser les liquides chauds refroidir
a température ambiante avant de
mixer.

Utilisez le Soup XL PRO (si fourni)
pour mixer rapidement les soupes,
etc., directement dans la casserole.
Sinon, utilisez le mélangeur a main.
N’utilisez pas le mélangeur a
soupe pour mixer des
légumes crus.

Retirez le protege-lame ® ou @
au bout de I'axe mélangeur / du
Soup XL PRO.

Insérez la poignée d’alimentation
dans I'axe mélangeur @ et tournez
dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour verrouiller.

Branchez I'appareil.

4 Placez les ingrédients dans le bol
ou un récipient similaire, puis, en
maintenant le bol immobile :
Sélectionnez la vitesse désirée a
I’aide du variateur de vitesse puis
appuyez sur le bouton ON.
Choisissez une faible vitesse pour
mixer lentement et pour éviter le
plus possible les éclaboussures, et
une vitesse plus élevée ou la
vitesse Turbo pour un mélange plus
rapide. (Référez-vous au guide
d’utilisation.)

® Pour éviter les projections,
mettez la lame dans les
aliments avant de mettre
PPappareil en marche.

® Ne laissez pas le liquide dépasser
le niveau du joint entre la poignée
d’alimentation et le corps du
mélangeur.

® Déplacez la lame dans les aliments
et mélangez la préparation en
effectuant un mouvement
d’écrasement ou en tournant.

® Votre mélangeur a main n’est
pas adapté pour piler de la
glace.

® Si votre mélangeur s’obstrue,
débranchez-le avant de dégager
les aliments.

5 Apres utilisation, relachez le bouton
ON ou Turbo. Débranchez et
tournez la poignée d’alimentation
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre pour retirer I'axe
mélangeur de la poignée
d’alimentation.

utilisation du fouet

® \/ous pouvez battre des ingrédients
légers tels que des blancs d’ceuf,
de la creme et des desserts
instantanés.

® Ne fouettez pas de mélanges trés
épais, tels que matiere grasse et
sucre — vous endommageriez le
fouet.

1 Enfoncez le fouet a tiges
métalliques dans le collier du fouet
e.

2 Insérez la poignée d’alimentation
dans le collier du fouet, tournez
dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour verrouiller.
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Placez les aliments dans un bol.
Branchez et appuyez sur le bouton
ON. Pour fouetter a vitesse plus
rapide, sélectionnez une vitesse
plus rapide ou appuyez sur le
bouton Turbo. Déplacez le fouet
dans le sens des aiguilles d’'une
montre. Pour réduire les
éclaboussures, sélectionnez une
vitesse lente puis appuyez sur le
bouton ON.

Ne laissez pas le liquide dépasser
le niveau des tiges métalliques du
fouet.

Apres utilisation, relachez le bouton
ON, débranchez et démontez.

© pour utiliser ’accessoire
a mousse (si fourni)

Ne jamais ajouter d’ingrédients

pendant que I'appareil est en

marche.

Faites attention en mélangeant des

liquides chauds, ne mélangez pas

plus de 300ml dans le bol.

Ne mélangez pas plus de 400ml

de lait froid dans le bol car il

pourrait déborder en moussant et

en s’épaississant.

Insérez I'accessoire a mousse
dans la poignée d’alimentation.
Tournez la poignée dans le sens
des aiguilles d’une montre pour
verrouiller.

Commencez a mélanger a vitesse
faible puis augmentez la vitesse si
nécessaire.

astuces

Pour éviter les
éclaboussures, placez
Paccessoire a mousse dans
le mélange avant de mettre
IPappareil en marche.
Assurez-vous que le bas de
IPaccessoire a mousse est
pleinement immergé dans
les ingrédients pendant que
vous les mélangez.

Ajoutez toujours les ingrédients
liquides en premier.

Ecrasez les fruits en purée avant
de les ajouter

Si vous utilisez des sirops et des
mélanges avec des poudres,
ajoutez-les avant de mélanger pour
les empécher de couler au fond.
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Pour de meilleurs résultats, tous
les ingrédients liquides doivent étre
les plus froids possible.

Les boissons lactées auront
meilleur go(t si le lait est tres froid.
Plus le lait est froid, plus la boisson
sera épaisse et mousseuse. Le lait
écrémé produit une boisson plus
mousseuse que le lait demi-
écrémeé ou entier.

N’essayez jamais de mélanger des
fruits congelés ou de piler de la
glace.

Débitez de gros bouts de creme
glacée avant de faire mousser.

@ pour utiliser le hachoir
(si fourni)
Vous pouvez hacher de la viande,
des légumes, des herbes
aromatiques, du pain, des biscuits
et des fruits secs tels que noix,
noisettes, amandes, etc.
Ne mixez pas des aliments solides
tels que des grains de café, des
glagons, des épices ou du
chocolat — vous risqueriez
d’endommager la lame.
Retirez toute trace d’os et
découpez les aliments en cubes de
1a2cm.
Posez le socle en caoutchouc sur
le fond du bol du hachoir @. (Cela
évite ainsi au bol de glisser sur le
plan de travail).
Montez la lame du hachoir sur la
broche a l'intérieur du bol @.
Ajoutez vos aliments.
Installez le couvercle du hachoir,
tournez pour verrouiller @.
Ajustez la poignée d’alimentation
sur le couvercle du hachoir @ -
Tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller.
Branchez I'appareil. Maintenez le
bol immobile. Puis appuyez sur le
bouton Turbo. Alternativement,
appuyez sur le bouton Turbo par
courtes impulsions pour que
I’opération se fasse plus
rapidement.
Apres utilisation, débranchez et
démontez.
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@ Presse-purée en métal
masherpro™ (si fourni)

important

N’utilisez jamais le presse-purée
dans une casserole directement sur
le feu. Retirez toujours la casserole
du feu et laissez légerement
refroidir.

Ne tapotez pas le presse-purée
contre les parois du récipient
pendant ou apres le mixage.
Utilisez une spatule pour retirer
I'excédent d’aliment.

Pour de meilleurs résultats lorsque
vous broyez vos aliments, ne
remplissez jamais la casserole
d’aliments au-dela de la moitié du
récipient.

Faites cuire les fruits et légumes
durs et égouttez-lez avant de les
écraser.

Montez le collier du presse-purée
sur I'axe du presse-purée en le
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre @.

Installez le tamis épais ou le tamis
fin sur I'arbre du presse-purée -
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller @.
Retournez le presse-purée et
assemblez la pale sur le noyau
central, puis tournez dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre
pour verrouiller @. (Si le collier
n’est pas monté, alors la
pale n’est pas sécurisée en
place).

Ajustez la poignée d’alimentation
sur I’ensemble presse-purée.
Tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller.
Branchez.

Insérez le pilon dans la casserole
ou le bol, etc.

Sélectionnez une vitesse lente a
I’aide du variateur de vitesse puis
appuyez sur le bouton ON.
(Référez-vous au tableau
d’utilisation recommandée.)

Faites monter et descendre le pilon
dans le mélange jusqu'a obtention
de la consistance souhaitée.
Apres utilisation, relachez le bouton
ON et débranchez.

9 Tournez la poignée d’alimentation
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et retirez 'ensemble
presse-purée.

10 Retirez la pale du presse-purée en
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre.

11 Enlevez le tamis en tournant dans
le sens inverse des aiguilles d’une
montre @ et retirez-le.

12 Dévissez le collier de I'arbre du
presse-purée .

accessoire en option (non
inclus dans le paquet)

Mini hachoir - reportez-vous a la
section " entretien et service client "
pour passer commande.

entretien et nettoyage

® FEteignez et débranchez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.

® Ne touchez pas les lames
tranchantes.

® Certains aliments, comme les
carottes, sont susceptibles de
décolorer le plastique. Frotter le
récipient avec un chiffon imbibé
d’huile végétale aide a éliminer la
décoloration.

® N'utilisez pas de matieres
abrasives.
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Guide d’entretien

Piéce Lavable au Ne pas Lavage | Essuyer

lave- immerger dans| ala avec un
vaisselle Peau main tissu
mouillé

Pf)lgnee . X v X v

d’alimentation

Axe du mélangeur % X v X v

soup XL PRO % X v X v

Accessoire a X v X v

mousse ¥

Bol v X v v

Couvercle du bol v X v v

Socle du bol en v X v v

caoutchouc

Protege-lame X X v v

Couvgrcle du X v X v

hachoir

Bol du hachoir v X v v

Lame du hachoir v X v v

Couvgrcle du bol du v X v v

hachoir

Socle du bol du

hachoir en v X v v

caoutchouc

Collier du fouet v

Fouet v v

Arbre du presse- X v X v

purée

Palg du presse- v X v v

purée

Colller du presse- X v X v

purée

Presse-purée v X v v

* Si de ’eau pénétre a lintérieur de ’axe, égouttez et laissez
sécher avant utilisation.

Axe du mélangeur/soup XL

PRO
soit

® Remplissez en partie le bol ou un
récipient similaire avec de I'eau
savonneuse. Branchez sur
I"alimentation, puis introduisez
I"arbre du mélangeur a main ou du

mixeur pour soupe et mettez en

marche.

® Débranchez, puis ensuite séchez.

ou

® | avez les lames sous I'eau du
robinet, puis séchez
soigneusement.
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® Ne jamais immerger dans
I'eau et ne pas laisser du
liquide pénétrer a l'intérieur
de I'axe. Si cela devait se
produire, égouttez et laissez
sécher avant utilisation.

® Ne pas laver au lave-
vaisselle.

Conseils pour le nettoyage
de l'arbre / pied du presse-
purée et des tamis

® Sj des aliments ont séché a
I'intérieur de I'accessoire du
presse-purée, retirez la pale.
Plongez-la ainsi que le fond de
|'arbre du presse-purée dans de
I'eau chaude pour ramollir les
aliments séchés et lavez-les
minutieusement.

® N'immergez jamais I'arbre du
presse-purée dans l'eau ni
ne laissez un quelconque
liquide pénétrer dedans. Si
de I'eau pénétre a l'intérieur,
égouttez et laissez sécher
avant toute utilisation.
important - ne laissez pas le
collier du presse-purée se mouliller.

service apres-vente

® Sj le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

® Sj vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre appareil,
reportez-vous a la section « guide
de dépannage » de ce manuel ou
consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consultez www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre
pays.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures
barré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le mélangeur a main ne
se met pas en marche

Pas d’électricité

Mélangeur a main mal
assemblé

Vérifier que le mélangeur
est branché.

Vérifier que toutes les
pieces sont bien
attachées a la poignée
d'alimentation.

Le mélangeur a main
démarre trop lentement
ou a du mal a mélanger.

Vitesse sélectionnée trop
basse

Temps d’utilisation
recommandé dépassé.

Augmenter la vitesse

Ne pas utiliser le
mélangeur & main
pendant plus de 50
secondes par période
de 4 minutes pour les
mélanges lourds ou le
fouet/I’accessoire a
mousse pendant plus de
3 minutes par période
de 10 minutes.

Trop d’éclaboussures
pendant I'opération de
mélange

Vitesse sélectionnée trop
élevée.

Le contenant, le bol ou
la casserole ne sont pas
assez profonds ou sont
trop petits pour les
ingrédients a mélanger.

Sélectionner une vitesse
plus faible au départ et
augmenter la vitesse au
fur et a mesure que le
mélange épaissit.

Choisir un contenant de
taille appropriée. Placer
les lames dans les
aliments avant de mettre
I’appareil en marche.

La pale du presse-purée
ne se retire pas de

Le collier du presse-
purée n’est pas

S’assurer que le collier
du presse-purée est

I’'ensemble connecté a I'axe du bien connecté a I'axe du
presse-purée. presse-purée.
La poignée "appareil a peut-étre été | Laisser I'appareil refroidir

d’alimentation chauffe
pendant I'utilisation.

utilisé pendant une
période trop longue.

avant de I'utiliser a
nouveau.

Les ingrédients ne se
mélangent pas.

La vitesse de I'appareil
n’est peut-étre pas
appropriée pour les
ingrédients a mélanger.

Augmenter
graduellement la vitesse
et mélanger jusqu’a
obtenir le résultat désiré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch
und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

Messer nicht berthren, solange das Gerat an
die Steckdose angeschlossen ist.

Finger, Haare, Kleidung und Kichengerate
von bewegten Teilen fernhalten.

Nach der Benutzung und zum Wechseln des
Vorsatzes immer den Netzstecker ziehen.
Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.

Zur sichersten Verwendung wird empfohlen,
heie Flussigkeiten vor dem Purieren auf
Raumtemperatur abkihlen zu lassen.

Einen beschadigten Stabmixer nicht weiter
benutzen, sondern erst Uberprifen bzw.
reparieren lassen: siehe “Kundendienst und
Service”.

Um elektrische Schlage zu vermeiden,
Antriebsteil nie in Wasser tauchen und
Netzkabel / Netzstecker nicht nass werden
lassen.

Immer darauf achten, dass das Netzkabel
keine heiBen Flachen berthrt oder von der
Arbeitsflache herunterhangt, so dass ein
Kind daran ziehen kdnnte.

Nur zugelassene Zusatzteile verwenden.
Wenn der Stabmixer nicht verwendet wird
und vor dem Auseinandernehmen,
Zusammensetzen oder Reinigen immer den
Netzstecker ziehen.
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Geréate kénnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Geréts
kann zu Verletzungen flhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
Kinder mussen Uberwacht werden, damit
sie nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden. Kenwood
Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Der maximale Leistungswert wird anhand
des Aufsatzes mit der groB3ten
Leistungsaufnahme berechnet. Bei
anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u.U. geringer.
Wichtig

Zur Gewahrleistung einer langen
Lebensdauer Ihres Geréats den Stabmixer
bei schweren Mischungen maximal 50
Sekunden pro 4-Minuten-Zeitraum
betreiben.

Den Schneebesen oder
Aufschaumer/Schaumschlager maximal 3
Minuten pro 10-Minuten-Zeitraum
verwenden.
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Zerkleinerer

® Die scharfen Messer nicht berthren.

® \/or Entleeren der Schussel das
Schlagmesser herausnehmen.

® Abdeckung erst abnehmen, nachdem das
Schlagmesser ganz zum Stillstand

gekommen ist.

® Das Schlagmesser beim Handhaben und
Reinigen stets am Fingergriff und mit
Abstand zu den Klingen festhalten.

Vor dem Einschalten

® Uberpriifen Sie, dass lhre
Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Stabmixers
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

® Dieses Gerat entspricht der
europaischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in
BerUhrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

® Sie kdnnen die
Messerabdeckungen (Triblade™
und Schlagmesser) wegwerfen —
sie dienen lediglich zum Schutz bei
Herstellung und Transport.
Vorsicht! Die Messer sind
sehr scharf.

® \Waschen Sie die Teile ab: siehe
+Pflege und Reinigung*.

SchlUssel

Stabmixer
Geschwindigkeitsregler
EIN/AUS-Taste

Turbo-Taste

Arbeitsgriff

Mixerschaft mit festem Triblade.
Klingenabdeckung

CYGASESACRS)

©00 @060 © ©e0

XE

6 B00066

SESESSES)
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Becher (wenn im
Lieferumfang)
Becherdeckel
Becher
Gummisockel

SOUP XL PRO (wenn im
Lieferumfang)

Soup XL PRO
Klingenabdeckung

Schneebesen (wenn im
Lieferumfang)
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

Aufschaumer/
Schaumschlager (wenn im
Lieferumfang)
Aufschaumer/Schaumschlager

Zerkleinerer (wenn im
Lieferumfang)
Zerkleinerer-Deckel
Fingergriff

Schlagmesser

Schussel

Gummisockel
Schisseldeckel

masherpro™ Metall-
Stampfer (wenn im
Lieferumfang)
Stampfermanschette
Stampferschaft

Feine Stampfscheibe
Grobe Stampfscheibe
Stampferpaddel



Empfehlungstabelle
. Maximale
:utatl Behiilter Geschw. Verarbfelt:ngs- Héchst-
ezept zeit ¢
menge
Stabmixer
Suppen 2-Liter-Topf Turbo 25 Sek. 1 Liter
4 Ei
Mayonnaise 1-Liter-Becher Turbo 45 - 60 Sek. 600 r;elrc")l
Babykost 1-Liter-Becher Turbo 30 - 40 Sek. 300 g
Smoothies/ )
Milkshakes 1-Liter-Becher Turbo 30 Sek. 800 mi
Soup XL PRO
Suppen 4-Liter-Topf Turbo 258ek. | 2Liter
Schneebesen
L GroBe )
EiweiB Glasschiissel Turbo 2 — 3 Min. 4 (150 g)
Sahne GroBe Turbo | 2-2%Min. | 400ml
Glasschussel
Zerkleinerer
Fleisch Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 10 — 15 Sek. 250 g
Krauter Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 5—-10 Sek. 30¢g
Nusse Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 10 — 15 Sek. 200 g
Brot Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 5—-10 Sek. 1 Scheibe
Zwiebeln Zerkleinerer-Schiissel|  Puls - 200 g
Kekse Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 15 Sek. 140 g
Paté Zerkleinerer-Schiissel|  Turbo 5-10 Sek. 150 g
Masher Pro Metall-Stampfer - grobe Stampfscheibe
Gekochtes
ermiee GroBer Topf/grof
(Kartoffeln, roBer Topf/groBe|, ,. . B B
Kohlriben, Schiissel Minimum 30 - 40 Sek. |600-800 g
Karotten und
SuBkartoffeln)
Masher Pro Metall-Stampfer - feine Stampfscheibe
Gekochte GroBer Topf/ L
Kartoffeln groBe Schiissel Minimum | 30 — 40 Sek. [600 - 800 g
- 500 g
VH\ﬁwlt;: ehe‘::nSt GroBe Schussel | Minimum | 30 — 40 Sek. 400 g
h 1-Liter-Topf Minimum | 30 — 40 Sek. |(eingeweicht
Aprikosen in Wasser)
Aufschdumer/Schaumschlédger
Kalte Milch 1-Liter-Becher Minimum 15 - 20 Sek. 400 ml
Warme Milch -
im Topf bis zum . .
Siedepunkt 1-Liter-Becher Minimum 15 - 20 Sek. 300 ml
erhitzt
(Kalte entrahmte Milch ergibt den besten Schaum)
(200 g
Frucht-
Fruchtschaum  [1-Liter-Becher Minimum 30 Sek. plree +
200 mi
Wasser)

¢ Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tats&chliche Zeiten sind
abhangig vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.
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Verwendung des Stabmixers
Sie kénnen Suppen, SoBen,
Milkshakes, Mayonnaise, Babykost
usw. zubereiten.

Mixen im Becher (wenn im
Lieferumfang)

Setzen Sie den Becher auf den
Gummisockel @. (Dies verhindert,
dass der Becher auf der
Arbeitsflache rutscht.)

Fullen Sie den Becher maximal

% voll.

Nach dem Mixen kdnnen Sie den
Deckel @ auf den Becher setzen.
Hinweis

Wenn zu lhrem Gerat kein Becher
mitgeliefert wurde, wahlen Sie
einen anderen Behélter von
geeigneter GroBe. Wir empfehlen
einen schmalen Behalter mit
senkrechten Seiten, die hoch
genug sind, um Spritzer zu
verhindern. Der Durchmesser sollte
etwas groBer sein als der FuB des
Stabmixers, damit das Mischgut
sich bewegen kann.

Mixen im Topf

Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, den Topf von der
Kochstelle zu nehmen und heil3e
Flussigkeiten vor dem Pdrieren auf
Raumtemperatur abkuhlen zu
lassen.

Verwenden Sie den Soup LX PRO
(wenn im Lieferumfang) zum
schnellen Plrieren von Suppen
usw. direkt im Kochtopf.
Andernfalls kénnen Sie den
Stabmixer verwenden.
Verwenden Sie den
Suppenmixer nicht zum
Piirieren von rohem Gemiise.

Entfernen Sie die
Klingenabdeckung ® oder @ vom
Ende des Mixerschafts/Soup XL
PRO.

Fuhren Sie den Arbeitsgriff in den
Mixerschaft ein und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet
(1 }

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

4 Geben Sie das Puriergut in den
Becher oder einen &hnlichen
Behalter. Halten Sie den Becher gut
fest:

Wahlen Sie die gewlinschte Stufe
des Geschwindigkeitsreglers und
drlicken Sie die EIN/AUS-Taste.
Wahlen Sie eine niedrige
Geschwindigkeit flr langsameres
Purieren mit weniger Spritzern und
eine hohere Geschwindigkeit oder
Turbo fur schnelleres Plrieren
(siehe dazu die
Empfehlungstabelle).

® Um Spritzer zu vermeiden,
tauchen Sie das Messer in
den Topfinhalt, bevor Sie das
Gerat einschalten.

® Achten Sie darauf, dass die
Flussigkeit nicht Uber die
Verbindung zwischen Mixstab und
Antriebsteil steigt.

® Ziehen Sie das Messer mit Stampf-
oder Ruhrbewegungen durch den
Topfinhalt, um die Mischung
durchzuptrieren.

® |hr Stabmixer ist nicht zum
Zerkleinern von Eis geeignet.

® \Wenn lhr Stabmixer verstopft ist,
ziehen Sie vor dem Reinigen immer
erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

5 Geben Sie am Ende des
Puriervorgangs die EIN/AUS- oder
Turbo-Taste wieder frei. Ziehen Sie
den Netzstecker und drehen Sie
den Arbeitsgriff gegen den
Uhrzeigersinn, um den Mixerschaft
vom Arbeitsgriff zu 16sen.

Verwendung des
Schneebesens

® Geeignet zum Schlagen leichter
Zutaten wie EiweiB3, Sahne und
Dessert-Fertigmischungen.

® Schlagen Sie keine schwereren
Mischungen wie Fett und Zucker,
da dies den Schneebesen
beschéadigen wirde.

1 Setzen Sie den Schneebesen in die
Manschette ein @.

2 Fuhren Sie den Arbeitsgriff in die
Schneebesenmanschette ein und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis
er einrastet.
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Geben Sie |hre Zutaten in eine
Schussel.

SchlieBen Sie das Gerat an und
drlicken Sie die EIN/AUS-Taste. Fur
schnelleres Schlagen wéhlen Sie
eine héhere Geschwindigkeit oder
drlicken Sie die Turbo-Taste.
Bewegen Sie den Schneebesen im
Uhrzeigersinn. Wahlen Sie zum
Reduzieren von Spritzern eine
niedrige Geschwindigkeit und
drlicken Sie dann die EIN/AUS-
Taste.

Darauf achten, dass die Masse
nicht Uber den Schneebesen
hinaus steigt.

Geben Sie nach Verwendung die
EIN/AUS-Taste oder Turbo-Taste
frei, ziehen Sie den Netzstecker
und nehmen Sie das Gerét wieder
auseinander.

© Verwendung des
Aufschaumers/Schaumsc
hlagers (wenn im
Lieferumfang)

Niemals Zutaten hinzugeben,

wahrend das Gerat in Betrieb ist.

Vorsicht beim Mixen von heiBen

Flissigkeiten, niemals mehr als 300

ml im Becher verarbeiten.

Nicht mehr als 400 ml kalte Milch

im Becher verarbeiten, da sie beim

Aufschaumen Utberlaufen kénnte.

Fuhren Sie den Schaft des
Aufschaumers/Schaumschlagers in
den Arbeitsgriff ein. Drehen Sie den
Arbeitsgriff im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

Beginnen Sie das Mixen bei
niedriger Geschwindigkeit und
schalten Sie bei Bedarf hoher.
Tipps

Um Spritzer zu vermeiden,
den Aufschaumer/
Schaumschlager vor
Einschalten des Gerits in die
Zutaten setzen. Stets
sicherstellen, dass der
untere Teil des
Aufschiaumers/Schaumschlag
ers beim Verarbeiten ganz in
die Zutaten eingetaucht ist.
Immer zuerst die fliissigen Zutaten
hinzufligen.
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Frichte stets vor dem Hinzufligen
fein pdrieren.

Sirup oder Pulvermischungen
immer kurz vor dem Mischen
hinzugeben, damit sie nicht nach
unten sinken.

FUr beste Ergebnisse sollten alle
fliissigen Zutaten so kalt wie
madglich sein.

Milchgetranke schmecken besser,
wenn die Milch eiskalt ist. Je kélter
die Milch, desto dickflussiger und
schaumiger das Getrank Entrahmte
Milch erzeugt mehr Schaum als
teilentrahmte Milch oder Vollmilch.
Niemals versuchen, gefrorene
Friichte zu mixen oder Eis zu
zerkleinern.

GroBe Eiscremeklumpen vor dem
Schaumigschlagen zerkleinern.

@ Verwendung des
Zerkleinerers (wenn im
Lieferumfang)

Sie kénnen das Gerat zum

Zerkleinern von Fleisch, Gemuse,

Krautern, Brot, Keksen und Nussen

verwenden.

Verarbeiten Sie niemals harte

Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen,

Eiswdirfel, Gewdlrze oder

Schokolade - Sie beschédigen

dadurch das Messer.

Entfernen Sie alle Knochen und

schneiden Sie Zutaten in 1-2 cm

groBe Wirfel.

Setzen Sie die Zerkleinerer-

Schussel auf den Gummisockel @.

(Dies verhindert, dass die Schussel

auf der Arbeitsflache rutscht.)

Setzen Sie das Schlagmesser auf

den Stift in der Schiissel @.

Geben Sie die Zutaten hinzu.

Setzen Sie die Abdeckung auf und

drehen Sie sie, bis sie einrastet @.

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf die

Zerkleinerer-Abdeckung und drehen

Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er

einrastet @.

SchlieBen Sie das Gerat an eine

Steckdose an und halten Sie die

Schussel fest. Dricken Sie die

Turbo-Taste. Fur Impulsbetrieb

kénnen Sie die Turbo-Taste auch

stoBweise betatigen.



Ziehen Sie nach der Verwendung
den Netzstecker und nehmen Sie
das Gerat wieder auseinander.

@ masherpro™ Metall-
Stampfer (wenn im
Lieferumfang)

Wichtig

Verwenden Sie den Stampfer

niemals in einem Topf Uber direkter

Hitze. Nehmen Sie den Topf stets

von der Kochstelle und lassen Sie

ihn ein wenig abkuhlen.

Klopfen Sie den Stampfer wéhrend

oder nach dem Stampfen nicht auf

der Seite des Topfes ab.

Verwenden Sie einen Spatel, um

Speisereste abzuschaben.

Fur die besten Ergebnisse sollte

der Topf 0.4. beim Stampfen

niemals mehr als halb voll sein.

Kochen Sie hartes Gemise und
Obst vor dem Stampfen und
gieBen Sie die FlUssigkeit ab.
Befestigen Sie die Manschette am
Stampferschaft, indem Sie sie im
Uhrzeigersinn drehen @.

Bringen Sie entweder die grobe
oder die feine Stampfscheibe am
Stampferschaft an, indem Sie diese
im Uhrzeigersinn drehen, bis sie
einrastet. @.

Drehen Sie den Stampfer um.
Setzen Sie das Paddel auf den
Zapfen in der Mitte und drehen Sie
es zur Befestigung gegen den
Uhrzeigersinn @. (Ohne
angebrachte Manschette
ldsst sich das Paddel nicht
einrasten.)

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf den
Stampfer und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
SchlieBen Sie das Gerét an eine
Steckdose an.

Setzen Sie den Stampfer in den
Topf oder die Schissel.

Wahlen Sie eine niedrige Stufe des
Geschwindigkeitsreglers und
drlicken Sie dann die EIN/AUS-
Taste (siehe Empfehlungstabelle).
Bewegen Sie den Stampfer auf und
ab durch die Zutaten, bis Sie die
gewlnschte Konsistenz erreicht
haben.

8 Geben Sie am Ende des
Stampfvorgangs die EIN/AUS-Taste
wieder frei und ziehen Sie den
Netzstecker.

9 Drehen Sie den Arbeitsgriff gegen
den Uhrzeigersinn und nehmen sie
den Stampfer ab.

10Drehen Sie das Paddel im
Uhrzeigersinn und nehmen Sie es
aus dem Stampfer.

11 Drehen Sie die Stampfscheibe
gegen den Uhrzeigersinn @ und
heben Sie sie ab.

12 Schrauben Sie die Manschette vom
StampferfuB ab.

Optionaler Aufsatz (nicht im
Lieferumfang)

Minizerkleinerer — sieche Abschnitt
»Kundendienst und Service” fur
Bestellinformationen.

Pflege und Reinigung

® \or der Reinigung Gerat immer
ausschalten und Netzstecker
ziehen.

® Messer nicht berthren.

® Manche Zutaten wie z.B. Karotten
kénnen den Kunststoff verfarben.
Das Abreiben mit einem in
Pflanzendl getauchten Tuch kann
helfen, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

® Keine Scheuermittel verwenden.
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Pflege und Reinigung

Teil Spiilmaschi-| Nicht in |Von Hand| Mit einem
nenfest Wasser | waschen | feuchten
tauchen Tuch
abwischen
Arbeitsgriff X v X v
Mixerschaft X v X v
Soup XL PRO * X v X v
Aufschaumer/
Schaumschlager % ¥ v X v
Becher v X v v
Becherdeckel v b 4 v v
Gummisockel fur
Becher v x v v
Klingenabdeckung X X v v
Zerkleinerer-
Abdeckung x v x v
Zerkleinerer-
Schissel v x v v
Schlagmesser v X v v
Deckel fur
Zerkleinerer- v X v v
Schissel
Zerkleinerer-
Schissel
Gummisockel fur v x v v
Becher
Schneebesen-
manschette x v x v
Schneebesen v x v v
Stampferschaft X v X v
Stampferpaddel v X v v
Stampfermanschette b 4 v X v
Stampfer v X v v

* Falls Wasser in den Schaft dringen sollte, dieses abgieBen und
vor erneuter Verwendung vollstindig trocknen lassen.
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Stabmixerschaft / Soup XL
PRO

Becher oder ahnlichen Behéalter zur
Halfte mit warmem Wasser und
Spulmittel flllen. Stecker an die
Steckdose anschlieBen,
Stabmixerschaft oder Suppenmixer
eintauchen und einschalten.
Netzstecker ziehen und Schaft
abtrocknen.

Oder

Das Messer unter laufendem
Wasser abwaschen, dann griindlich
trocknen.

Niemals in Wasser tauchen
oder Fliissigkeiten in den
Schaft eindringen lassen.
Falls doch Wasser eintreten
sollte, dieses abgieBen und
Schaft vor erneuter
Verwendung volilstandig
trocknen lassen.

Nicht fiir die
Geschirrspiilmaschine
geeignet.

Tipp zum Reinigen des
StampferfuBes/-schafts und
der Stampfscheiben

Wenn Speisereste am Stampfer
festgetrocknet sind, das Paddel
abnehmen und Paddel sowie
unteres Ende des StampferfuBes/-
schafts in warmem Wasser
einweichen. AnschlieBend die Teile
grundlich abwaschen.

Niemals den Stampferfu3/-
schaft in Wasser tauchen
oder Fliissigkeit in den
FuB/Schaft eindringen
lassen. Falls doch Wasser
eintreten sollte, dieses
abgieBen und Gerit vor der
Verwendung vollstandig
trocknen lassen.

Wichtig — Auf keinen Fall die
Stampfermanschette nass werden
lassen.

Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgrinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

® Sollten Sie irgendwelche Probleme
mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den
Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu
Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es
bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOQOD Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fir Ihr Land.

® (Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle fir Sondermull
oder zu einem Fachhéndler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich
bringt. Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Der Stabmixer
funktioniert nicht.

Kein Strom.

Stabmixer nicht korrekt

Prufen, ob der Stecker
des Stabmixers in der
Steckdose steckt.

Prifen, ob Aufsatze fest

zusammengesetzt. im Arbeitsgriff
eingerastet sind.
Stabmixer lauft zu Ausgewahlte Geschwindigkeit
langsam an oder Geschwindigkeit zu erhdhen.

verarbeitet nicht kréftig
genug.

niedrig.

Empfohlene Betriebszeit
Uberschritten.

Den Stabmixer bei
schweren Mischungen
nicht langer als 50
Sekunden pro 4-
Minuten-Zeitraum laufen
lassen und den
Schneebesen oder
Aufschédumer/Schaumsc
hlager nicht langer als 3
Minuten pro 10-Minuten-
Zeitraum.

GroBe Spritzer beim
Verarbeiten.

Ausgewahlte
Geschwindigkeit zu
hoch.

Behélter, Schiissel oder
Topf zu flach oder zu
klein fUr die zu
verarbeitenden Zutaten.

Zunachst eine niedrige
Geschwindigkeit wéahlen
und dann erhdhen,
sobald die Mischung
dicker wird.

Einen Behalter von
angemessener GroBe
wéhlen. Klingen vor dem
Einschalten in das
Mischgut setzen.

Stampferpaddel lasst
sich nicht vom Stampfer
trennen.

Stampfermanschette
nicht mit Stampferschaft
verbunden.

Sicherstellen, dass
Stampfermanschette mit
Stampferschaft
verbunden ist.

Arbeitsgriff wird bei
Betrieb heif3.

Das Gerat wurde Uber
einen langeren Zeitraum
hinweg benutzt.

Das Gerat vor erneutem
Gebrauch abkuhlen
lassen.

Der Zutaten werden
nicht gemischt.

Méglicherweise
unangemessene
Geschwindigkeit flr das
Mischgut gewahlt.

Geschwindigkeit
allméhlich erhéhen und
mixen, bis das
gewUlnschte Ergebnis
erzielt wird.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,

al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.
Rimuovere la confezione e le etichette.
Non toccare le lame dopo aver inserito la
spina dell’apparecchio nella presa di
corrente.

Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili
lontano dai componenti mentre sono in
movimento.

Togliere la spina dell’apparecchio dalla
presa di corrente dopo 'uso e prima di
sostituire gli accessori.

Non frullare mai olio o grasso bollente.
Per la massima sicurezza nell’'uso si
consiglia di lasciare raffreddare a
temperatura ambiente i liquidi molto caldi
prima di frullarli.

Non usare 'apparecchio se appare
danneggiato. Farlo controllare o riparare da
personale apposito - vedere alla voce
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non immergere mai in acqua il manico
dell’apparecchio e non lasciare che il cavo
0 la spina elettrica si bagnino - sussiste il
rischio di scossa elettrica.

Non lasciare mai che il cavo
dell’apparecchio venga a contatto con
superfici molto calde o penda in un luogo
dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Non usare mai un accessorio non
autorizzato.
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® Disinserire sempre la spina del frullatore ad
immersione dalla presa elettrica prima di
lasciarlo incustodito e prima di montarlo, di
smontarlo o di pulirlo.

® Gli apparecchi possono essere utilizzati da
persone con ridotte capacita psicofisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state
attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

® Un utilizzo scorretto dell'apparecchio puo
provocare serie lesioni fisiche.

® Questo apparecchio non dev'essere
utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio
e cavo lontani dalla portata dei bambini.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che
non giochino con I'apparecchio.

e Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
sequire le presenti istruzioni.

® | a potenza massima si basa
sull’apparecchio che esercita il carico
maggiore. Altri apparecchi possono
consumare meno corrente.

importante

® Nel caso di miscele molto consistenti, per
garantire la unga durata dell’apparecchio
non usare il frullatore manuale per piu di 50
secondi in un lasso di tempo di quattro
minuti.
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Non usare la frusta o I'accessorio per la
schiuma per piu di 3 minuti in un lasso di
tempo di 10 minuti.

accessorio tritatutto

Non toccare le lame affilate.

Togliere la lama del tritatutto prima di
svuotare il recipiente.

Non rimuovere mai il coperchio prima che
la lama del tritatutto si sia completamente
fermata.

Tenere sempre la lama del tritatutto dalla
presa per le dita, lontano dal filo della
lama, sia durante la manipolazione che
durante la pulizia.

prima di collegare recipiente (se in dotazione)
IPapparecchio alla rete @ coperchio del recipiente
elettrica recipiente

Accertarsi che la tensione della © base ad anello in gomma

vostra rete sia la stessa di quella @ SOUP XL PRO (se in

indicata sulla base del frullatore a

. . dotazione)
g]metr&one. o . soup XL PRO
uesto apparecchio & conforme @ protezione della lama

alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed ® frusta (se in dotazione)

al regolamento (EC) No. @ ghiera della frusta

1935/2004 del 27/10/2004 sui ® frusta a filo

materiali in contatto con alimenti. © accessorio per la schiuma
prima dell’uso (se in dotazione)

Gettare le protezioni della lama @ accessorio per la schiuma

Triblade™ e da quella del tritatutto,

- ) @ tritatutto (se in dotazione)
che sono utilizzate unicamente per

@® coperchio del tritatutto
proteggere la lama durante la presa per le dita
produzione e il trasporto. Fare ©® lama del tritatutto
attenzione: le lame sono ciotola
molto .affllate. . base ad anello in gomma
Lavare i componenti: vedere la @ coperchio della ciotola
sezione ‘cura e pulizia’.

® Masherpro™ in metallo (se

legenda in dotazione)

) ) @) ghiera dello schiacciaverdure
frullatore a |mmer5|one = @ corpo dello schiacciaverdure
controllo regolabile della velocita @ crivello fine
pulsante di accensione @ crivello grossolano
pulsgnte Turbo @ pala dello schiacciaverdure
manico
corpo del frullatore con triblade
fissa

® 0000

protezione della lama
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tabella per I'uso consigliato

Ir_lgredlentel Contenitore Velocita Temgo di Capac_zlta
ricetta lavorazione massima
Frullatore a immersione
Minestre Pentola da 2 litri Turbo 25 sec 1 litro
. Recipiente da 4 uova
Maionese 1 jitro Turbo 45-60 sec 600 ml d'olio
Omogeneizzati Efglplente da Turbo 30-40 sec 300 g
Smoolthle/ Remplente da1 Turbo 30 sec 800 m|
Frullati litro
Soup XL PRO
Minestre Pentola da 4 litri Turbo 25 sec 2 litri
Frusta
Albumi Ciotola grande in | 23 min 4 (150 g)
vetro
Panna Ciotola grande in Turbo 2-2 > min 400 ml
vetro
Accessori del tritatutto
Carne Ciotola del tritatutto| ~ Turbo 10-15 sec 250 g
Erbe Ciotola del tritatutto| ~ Turbo 5-10 sec 3049
Frutta secca Ciotola del tritatutto| ~ Turbo 10-15 sec 200 g
Pane Ciotola del tritatutto| ~ Turbo 5-10 sec 1 fetta
Cipolle Ciotola del tritatutto| ~ Pulse - 200 g
Biscotti Ciotola del tritatutto| ~ Turbo 15 sec 140 g
Paté Ciotola del tritatutto| ~ Turbo 5-10 sec 150 g
Metal Masher Pro - crivello grossolano
Verdure cotte
(patate, rape, - |Pentola grande/ | e | 3040 sec | 600-800 g
carote e patate |Ciotola grande
dolci)
Metal Masher Pro - crivello fine
A Pentola grande/ -
Patate bollite Ciotola grande minima 30-40 sec 600-800 g
Frutta 500 g
morbida Ciotola grande minima 30-40 sec 400 g
Lamponi, Pentola da 1 litro | minima 30-40 sec (ammorbidite
albicocche in acqua)
Accessorio per la schiuma
Latte freddo E?glplente da minima 15-20 sec 400 ml
Latte caldo,
riscaldato in un [Recipiente da 1 .
pentolino fino a |litro minima 15-20 sec 300 mi
bollitura
(Per risultati ottimali, usare latte scremato freddo)
(200 g di
Schiuma alla Recipiente da 1 - purea di
frutta litro minima 80sec  lgitta + 200
ml d'acqua)

* Questa tabella € da considerarsi solo un riferimento, quantita e tempi di
lavorazione variano a seconda della ricetta e degli ingredienti utilizzati.
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come usare il frullatore a
immersione

Potete lavorare minestre, salse,
frullati, maionese e omogeneizzati,
ecc.

per frullare nel recipiente (se
il recipiente viene fornito)
Montare la base ad anello di
gomma @ sul fondo del recipiente.
(Cosi facendo, il recipiente non
scivolera sul piano di lavoro.)

Non riempire di piu di % il
recipiente.

Dopo aver frullato, si pud riporre il
coperchio @. In cima al recipiente.
NB:

Se la confezione non contiene un
recipiente, scegliere un contenitore
di dimensioni idonee. Si consiglia di
selezionare un recipiente alto e
dritto, di diametro leggermente
superiore rispetto alla base del
frullatore manuale, per consentire
agli ingredienti di venire frullati al
suo interno, ma senza fuoriuscire.

per frullare a immersione
nella pentola

Per la massima sicurezza durante
I'uso, si consiglia di togliere la
pentola dal fornello e di lasciare
raffreddare a temperatura ambiente
i liquidi molto caldi prima di frullarli.
Utilizzare il soup XL PRO (se in
dotazione) per lavorare
velocemente minestre ecc.
direttamente nella pentola. In
alternativa, & possibile utilizzare il
frullatore a immersione.

Non usare il frullatore per
minestre per frullare verdura
cruda.

Rimuovere la protezione della lama
® o @ dall'estremita del frullatore
o del soup XL PRO.

Fissare il frullatore al manico @ e
ruotare in senso orario per
bloccarlo in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente.

Versare gli alimenti nel recipiente o
in un contenitore simile, poi,
tenendo fermo il recipiente:
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Selezionare la velocita desiderata
usando il controllo regolabile della
velocita e premere il pulsante di
accensione.

Selezionare una velocita bassa per
lavorare piu lentamente gli
ingredienti e ridurre al minimo gli
spruzzi e una velocita piu alta o
I'impostazione Turbo per una
lavorazione pitl veloce. (Fare
riferimento alla tabella per I'uso
consigliato.)

Per evitare spruzzi,
immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima
di accendere I’apparecchio.
Non lasciare che il liquido superi la
linea di unione fra il manico e
I’alberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre
immersa. Per amalgamare gli
ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione
non é idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di
pulirlo staccare la spina dalla presa
di corrente.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante di
accensione o il pulsante Turbo,
estrarre la spina dalla presa di
corrente e ruotare il manico in
senso antiorario per rimuoverlo dal
frullatore.

come usare la frusta

E possibile montare ingredienti
leggeri, come albumi d’uovo,
panna e dessert istantanei.

Non montare miscele piu
consistenti, ad esempio margarina
e zucchero, altrimenti si rischia di
danneggiare la frusta.

Spingere la frusta metallica per
inserirlo nella ghiera @.

Inserire il manico nella ghiera della
frusta e ruotare in senso orario per
bloccare in posizione.

Versare gli alimenti in una
vaschetta.



4 Inserire la spina nella presa di

corrente e premere il pulsante di
accensione. Per usare la frusta a
velocita piu alta, selezionare la
velocita desiderata oppure premere
il pulsante Turbo. Muovere la frusta
in senso orario. Per ridurre il rischio
di fuoriuscite, selezionare una
velocita bassa, poi premere il
pulsante di accensione.

Non lasciare che il liquido
oltrepassi i bracci metallici della
frusta.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante di
accensione o il pulsante turbo,
togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente e smontarlo.

© come usare l'accessorio
per la schiuma (se in
dotazione)

Non aggiungere ingredienti mentre
I'apparecchio & in funzione.

Fare attenzione quando si lavorano
liquidi caldi, mai versare piu di 300
ml di liquido nel recipiente.

Non montare nel recipiente piu di
400 ml di latte freddo, altrimenti si
rischiano fuoriuscite quando il
liquido inizia ad addensarsi e fare
schiuma.

Montare I'accessorio per la
schiuma nel manico e ruotare in
senso orario per bloccare in
posizione.

Iniziare la lavorazione a velocita
bassa, poi aumentarla
gradualmente se necessario.

suggerimenti

Per evitare fuoriuscite,
immergere l'accessorio per
la schiuma negli ingredienti
prima di accenderlo.
Assicurarsi che l'estremita
dell'accessorio sia sempre
completamente immersa
negli ingredienti durante la
lavorazione.

Aggiungere sempre per primi gli
ingredienti liquidi.

Schiacciare la frutta fino a ottenere
una purea prima di versarla nel
recipiente.

Se si utilizzano sciroppi e miscele
in polvere, si consiglia di versarle
nel recipiente subito prima di
iniziare la lavorazione per evitare
che si concentrino sul fondo.

Per ottenere risultati ottimali, usare
ingredienti liquidi alla temperatura
pitl bassa possibile.

Le bevande a base di latte
riusciranno piu gustose se si
utilizza latte ghiacciato. Piu il latte &
freddo e pit denso e schiumoso
sara il risultato. Per ottenere
bevande particolarmente
schiumose, utilizzare latte
completamente scremato.

Mai lavorare frutta surgelata o
ghiaccio tritato.

® Prima di iniziare la lavorazione,

assicurarsi che non ci siano grossi
grumi di gelato.

@ come usare il tritatutto
(se in dotazione)

E possibile tritare carne, verdure,
erbe, pane, biscotti, noci e
noccioline.

Non tritare ingredienti duri, come
chicchi di caffe, cubetti di ghiaccio,
spezie o cioccolato, altrimenti la
lama verra danneggiata.

Eliminare gli eventuali ossicini e
tagliare gli ingredienti a dadini di
1-2 cm.

Montare la base ad anello di
gomma sul fondo della ciotola
del tritatutto. (Cosi facendo, la
ciotola non scivolera sul piano di
lavoro.)

Inserire la lama del tritatutto sul
perno all'interno del recipiente @.
Aggiungere dli ingredienti.

Mettere il coperchio sul tritatutto,
ruotare e bloccare in posizione @.
Inserire il manico sul coperchio del
tritatutto @, poi ruotare in senso
orario per bloccarlo in posizione.
Inserire la spina nella presa di
corrente e tenere ben fermo il
recipiente. Ora premere il pulsante
Turbo. In alternativa, premere il
pulsante Turbo in modo
intermittente, per un
funzionamento a impulsi.

Dopo I'uso, estrarre la spina dalla
presa di corrente e smontare.



® Masherpro™ in metallo
(se in dotazione)

importante

Non usare mai lo schiacciaverdure
in una pentola senza prima toglierla
dal fornello. Togliere sempre la
pentola dal fornello e lasciare che si
raffreddi leggermente.

Non picchiettare lo
schiacciaverdure sui lati della
pentola, durante o dopo la
lavorazione. Usare una spatola per
asportare gli ingredienti in eccesso.
Per ottenere i migliori risultati con lo
schiacciaverdure, non riempire mai
la pentola oltre la meta.

Cuocere la verdura e la frutta dura
e scolarla prima di schiacciarla.
Inserire la ghiera dello
schiacciaverdure sul corpo dello
schiacciaverdure, ruotandola in
senso orario per fissarla in
posizione @.

Montare il crivello grossolano o
quello fine sul corpo dello
schiacciaverdure e ruotare in senso
orario per fissarlo @.
Capovolgere o schiacciaverdure e
inserire la pala sull'attacco centrale,
quindi ruotarla in senso antiorario
per fissarla in posizione @. (Se la
ghiera non viene inserita,
non é possibile fissare in
posizione la pala.)

Inserire il manico sullo
schiacciaverdure, poi ruotare in
senso orario per bloccarlo in
posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente.

Mettere lo schiacciaverdure nella
pentola o nella ciotola ecc.
Selezionare una velocita bassa sul
controllo regolabile della velocita,
poi premere il pulsante di
accensione. (Fare riferimento alla
tabella per I'uso consigliato.)
Sollevare e abbassare
ripetutamente lo schiacciaverdure
fino a ottenere la consistenza
desiderata.

8 Dopo I'uso, rilasciare il pulsante di
accensione e togliere la spina
dell’apparecchio dalla presa di
corrente.

9 Ruotare il manico in senso
antiorario per rimuovere 1o
schiacciaverdure.

10 Togliere la pala dallo
schiacciaverdure ruotandola in
sSenso orario.

11 Rimuovere il crivello ruotando in
senso antiorario @ e poi sollevare.

12 Svitare la ghiera dal corpo dello
schiacciaverdure.

accessori opzionali (non in
dotazione)

Mini tritatutto — fare riferimento alla
sezione “manutenzione e
assistenza tecnica” per ordinare.

cura e pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio e
togliere la spina dalla presa di
corrente prima di pulirlo.

® Non toccare le lame, poiché sono
molto taglienti.

® Alcuni tipi di alimenti, per esempio
le carote, possono causare lo
scolorimento della plastica. Per
togliere le macchie dovute a
scolorimento puo essere utile
strofinare le parti interessate con un
panno imbevuto di olio vegetale.

® Non utilizzare detergenti abrasivi.
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guida alla cura e pulizia

Pezzo Lavabile in Non Lavare a | Pulire con

lavastoviglie immergere| mano un panno
in acqua umido

Manico X v X v

Alberino del frullatore X v X v

*

Soup XL PRO * X v X v

Accessorio per la

schiuma % ¥ v X v

Recipiente v X v v

Coperchio del

recipiente v x v v

Base ad anello in

gomma del v b 4 v v

recipiente

Protezione della

lama X X v v

Protezione del

tritatutto x v x 4

Ciotola del tritatutto v X v v

Lama del tritatutto v X v v

Coperchio della

ciotola del tritatutto v x v v

Base ad anello in

gomma della ciotola v X v v

del tritatutto

Ghiera della frusta X v X v

Frusta v b 4 v v

Corpo dello

schiacciaverdure x v x v

Pala dello

schiacciaverdure v X v v

Ghiera dello

schiacciaverdure x v x v

Schiacciaverdure v X v v

* Se dovesse entrare acqua nell’apparecchio, toglierla e
lasciare asciugare prima dell’uso.
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Frullatore a immersione/soup
XL PRO

Riempire parzialmente il bicchiere o
un contenitore simile di acqua e
sapone. Attaccare la spina alla
presa elettrica, poi inserire I'albero
del frullatore manuale o del
frullatore per minestre e accendere.
Estrarre la spina dalla presa di
corrente, poi asciugare.

oppure

Lavare le lame sotto il getto
dell’acqua del rubinetto, poi
asciugarle a fondo.

Non immergere mai in acqua
né lasciare che dei liquidi
entrino nell’alberino. Se
dovesse entrare acqua
nell’apparecchio, toglierla e
lasciare asciugare prima
dell’uso.

Non lavare in lavastoviglie.

consiglio per la pulizia di
manico/pala e crivelli

Se si sono lasciati seccare alimenti
sullo schiacciaverdure, rimuovere la
pala. Inumidire la pala e il manico
dello schiacciaverdure con acqua
calda per ammorbidire, poi
risciacquare abbondantemente.
Non immergere mai il manico
dello schiacciaverdure in
acqua, né lasciare entrare
dei liquidi. Se dovesse
entrare acqua
nell’apparecchio, toglierla e
lasciare asciugare prima
dell’uso.

importante - non lasciare che la
ghiera dello schiacciaverdure si
bagni.
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manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante
oppure da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

In caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell'apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione
"guida alla risoluzione problemi”, o
di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

NB L'apparecchio & coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
|'apparecchio & stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona
|'apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.



IMPORTANTI AVWVERTENZE PER
IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA
2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di
cui € composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia e
di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.

52



guida alla risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il frullatore a immersione
non funziona

Non c'e corrente

Il frullatore a immersione
non & stato montato
correttamente

Controllare che la spina
del frullatore a

immersione sia inserita
nella presa di corrente.

Controllare che gli
accessori siano stati
correttamente montati
sul manico.

Il frullatore a immersione
si awia troppo
lentamente o fatica a
lavorare gli ingredienti.

La velocita selezionata &
troppo bassa.

Si & superato il tempo
massimo di lavorazione
consigliato.

Aumentare la velocita.

Non utilizzare il frullatore
a immersione per piu di
50 secondi in un lasso di
tempo di 4 minuti se si
lavorano miscele dense.
Non utilizzare la frusta e
|'accessorio per la
schiuma per piu di 3
minuti in un lasso di
tempo di 10 minuti.

Eccesso di spruzzi
durante la lavorazione

La velocita selezionata &
troppo alta.

Il contenitore, la ciotola o
la pentola che si sta
usando sono troppo
poco profondi o troppo
piccoli per la quantita di
ingredienti da lavorare.

Selezionare inizialmente
una velocita piu bassa e
aumentarla
gradualmente man
mano che la miscela si
addensa.

Utilizzare un recipiente
della misura adatta.
Immergere le lame negli
ingredienti prima di
accendere
|'apparecchio.

Impossibile rimuovere la
pala dello
schiacciaverdure dal
corpo dello
schiacciaverdure

La ghiera dello
schiacciaverdure non &
stata montata.

Verificare di aver
montato la ghiera dello
schiacciaverdure.

Il manico si surriscalda
durante la lavorazione.

L'apparecchio & stato
utilizzato per un periodo
di tempo eccessivo.

Lasciar raffreddare
completamente
I'apparecchio prima di
utilizzarlo nuovamente.

Gli ingredienti non
vengono mescolati.

La velocita selezionata
non & adatta per
lavorare gli ingredienti
utilizzati.

Aumentare
gradualmente la velocita
e lavorare la miscela fino
a raggiungere il risultato
desiderato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

segurancga

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-
as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Nunca toque nas laminas enquanto a
maquina estiver ligada.

Conserve os dedos, o cabelo, o vestuario e
os utensilios afastados das pecas em
movimento.

Desligue a ficha da tomada apés a utilizagéo
e antes de trocar 0s acessorios.

Nunca misture Oleo ou gordura quente.
Para uma utilizacdo mais segura recomenda-
se que deixe arrefecer até a temperatura
ambiente os liquidos quentes antes de
misturar.

Nunca utilize a varinha magica se estiver
danificada. Mande-a inspeccionar ou
reparar: consulte “assisténcia e cuidados do
cliente”.

Nunca mergulhe 0 corpo em agua nem
deixe que o0 cabo ou a ficha se molhem,
caso contrario podera apanhar um choque
eléctrico.

Nunca permita que o cabo toque em
superficies quentes ou fiqgue num local onde
uma crianga o0 possa agarrat.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado.
Retire o aparelho da tomada de corrente
eléctrica sempre que nao estiver a vigia-lo e
antes de colocar ou retirar 0s acessorios ou
limpar.
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Os electrodomeésticos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento, se
forem supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodomeéstico de forma
segura e se compreenderem 0S riscos
envolvidos.

O uso inapropriado do seu
electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado
por criangas. Mantenha o
electrodomestico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criangas.

As criancas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Use o0 aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.

A capacidade maxima esta baseada no
acessorio que leva a maior quantidade.
Outros acessorios podem levar menos
quantidade.

importante

Para assegurar uma longa vida da sua
maquina, com misturas pesadas nao utilize
a sua varinha magica por mais de 50
segundos nos periodos de quatro minutos.
N&o utilize o acessorio batedor de arames
ou 0 emulsionador/espumador por mais
de 3 minutos em cada periodo de 10

minutos.
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acessorio de picar

® Nao toque nas laminas afiadas.
® Remova a lamina picadora antes de
esvaziar a taca.
® Nunca retire a tampa enguanto a lamina
picadora nao estiver completamente
parada.
® Segure sempre a lamina picadora pela
pega, afastando-se das laminas, quer
quando manusear quer quando limpar.
antes de ligar o aparelho @ SOUP XL PRO (se
® Certifique-se de que a corrente fornecido)
eléctrica tem a poténcia soup XL PRO
apresentada na varinha magica. @ protecgdo da lamina
® Este aparelho estda em
conformidade com a directiva ® batedor de arames (se
2004/108/EC da CEE sobre fornecido)
Compatibilidade Electromagnética ~ @  bainha do batedor
e o regulamento da CEE n°. ® batedor de arames
1935/2004 de 27/10/2004 sobre © utensilio
materiais concebidos para estarem emulsionador/espumador
em contacto com alimentos. @ utensilio
antes de utilizar pela emulsionador/espumador
primeira vez @ picadora (se fornecido)
® Deite fora as tampas de protecgao @ tampa da picadora
da lamina Triblade™ e da picadora pega
uma vez que servem apenas para @ |amina picadora
protecgao durante a fabricagéo e taca
transporte. Tenha cuidado anel de borracha da base
porque as laminas estao @ tampa da taca
muito afiadas.
® |avar as pegas: consulte “cuidado ® Esmagador em Metal
e limpeza”. masherpro™ (se fornecido)
@) bainha do esmagador
chave @ eixo do esmagador
i r @ filtro fino
varinha magica @ fitro grosso
@ controlo de velocidade variavel ® pado esmagador
® botao ON
® botao turbo
@ pega motriz
® acessorio da varinha magica com
lamina fixa triblade
® protecgéo da lamina
copo (se fornecido)
@ tampa do copo
copo
©® anel de borracha da base
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quadro de utilizacao recomendada

- Tempo de .
Ingr?dlentel Recipiente Velocidade| processamento Capac!da
receita o de Max.
Varinha magica
Sopas Panela para 2 litros|  Turbo 25 seg. 1 litro
Maionese Copo para 1 litro Turbo 45-60 seg. GO%gIVCC?)Teo
Comlda para Copo para 1 litro Turbo 30-40 seg. 300g
bebé
Smoothies/ .

Batidos de leite Copo para 1 litro Turbo 30 seg. 800ml
Soup XL PRO
Sopas Panela para 4 litros|  Turbo 25 seg. | 2 litros
Batedor de varetas
Claras de ovos | 1298 de vidro Turbo 2-3 min. 4 (1509)
grande
Natas Taca de vidro Turbo 2-2 % min. 400 ml
grande
Acessoério de picar
Carne Taca da picadora Turbo 10-15 seg. 2509
Ervas Taca da picadora Turbo 5-10 seg. 30g
Nozes Taca da picadora Turbo 10-15 seg. 200g
Pao Taca da picadora Turbo 5-10 seg. 1 fatia
Cebolas Taca da picadora | Impulso - 200g
Biscoitos Taca da picadora Turbo 15 seg. 140g
Paté Taca da picadora Turbo 10-15 seg. 1509
Esmagador em Metal Masher Pro - Filtro Grosso
Vegetais
cozinhados
(batatas, nabos, $anelg gragde/ minimo 30-40 seg. 600-800g
cenouras e aga Lrande
inhames)
Esmagador em Metal Masher Pro - Filtro Fino
Batatas Panela grande/ -
cozinhadas Taca Grande minimo 30-40 seg. 600-800g
Frutos 5009
Macios Taga Grande minimo 30-40 seg. 4009
Framboesas Panela para 1 litro| minimo 30-40 seg. (amolecidos
Damascos em agua)
Utensilio Emulsionador/Espumador
Leite Frio Copo para 1 litro | minimo 15-20 seg. 400ml
Leite Quente -
aquecido na ) . )
panela até Copo para 1 litro | minimo 15-20 seg. 300ml
ferver
(Leite magro frio € melhor para emulsionar)
(200g de
N Puré de
Espuma a base Copo para 1 litro | minimo 30 seg. Frutos +
de frutos 200m! de
agua)

* Estes servem apenas como guia e poderao variar de acordo com a receita
e os ingredientes utilizados.
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para usar a varinha magica
Pode passar sopas, molhos,
batidos de leite, maionese, comida
de bebé, etc.

para misturas no copo (se o
copo for fornecido)

Encaixe o anel de borracha da
base @ no fundo do copo. (Isto
evita que o copo escorregue na
mesa de trabalho).

Nao encha o copo mais de dois
tercos (%).

Depois de misturar pode colocar a
tampa @ no copo.

Nota

Se na sua embalagem nao vier o
copo, escolha um recipiente que se
adapte em tamanho.
Recomendariamos um recipiente
alto e estreito com um diéametro
ligeiramente mais largo do que a
base da carinha magica, para
permitir o movimento dos
ingredientes e alto para evitar que
verta ou salpique.

para usar a varinha magica
na panela

Para uma utilizacdo mais segura
recomenda-se que retire a panela
do fogéo e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos
quentes antes de passar.

Utilize o soup XL PRO (se
fornecido) para passar rapidamente
sopas, etc., directamente na
panela. Em alternativa pode utilizar
a varinha magica.

Nao utilize o passador de
sopas para processar
vegetais crus.

Remova a proteccdo da lamina ®
ou @ que cobrem as laminas da
soup XL PRO.

Introduza a pega motriz no eixo da
varinha magica @ e rode no
sentido dos ponteiros do relégio
para prender.

Ligue a corrente.
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4 Coloque os alimentos no copo ou

num recipiente similar, depois
segurando 0 copo:

Seleccione a velocidade desejada
utilizando o controlo de velocidade
variavel e depois carregue no botéo
ON para ligar.

Seleccione uma velocidade baixa
para passar lentamente e minimizar
0s salpicos e uma velocidade mais
alta ou Turbo para passar mais
rapidamente. (Consulte o quadro
de utilizagcdo recomendada.)

Para evitar salpicos, coloque
a lamina nos alimentos antes
de a ligar.

® Nao deixe que o liquido suba

acima do ponto de encaixe do
corpo com o pé triturador da
varinha.

® Mova a lamina pelos alimentos e

fagca movimentos para amassar
para ligar a mistura.

Nao é adequado usar a sua
varinha magica para picar
gelo.

Se a sua varinha magica ficar
bloqueada, desligue-a antes de a
limpar.

Apos utilizar liberte o botdo ON ou
o botédo Turbo. Retire da tomada e
rode a pega motriz no sentido
contrario dos ponteiros do relégio
para soltar a pega motriz do eixo
da varinha magica.

para utilizar o batedor de
arames

Pode bater ingredientes leves tais

como claras de ovos; natas e

sobremesas instantaneas

(mousses).

Nao utilize o batedor de arames

em misturas pesadas, tais como

margarina e agucar — porque vai

danificar o batedor.

Introduza o batedor de arames na

respectiva uniao @.

Coloque a pega motriz dentro da

bainha do batedor de arames e

depois rode no sentido dos

ponteiros do relégio para prender.

Cologue os alimentos numa tigela.



Ligue a corrente e pressione o
botéo ON para ligar.

Para bater a uma velocidade maior,
seleccione uma velocidade mais
alta ou pressione o botao Turbo.
Mova o batedor no sentido dos
ponteiros do relégio.

Para reduzir os salpicos seleccione
uma velocidade baixa e depois
carregue no botao ON para ligar.
Nao deixe que o liquido suba
acima dos arames do batedor.
Apos utilizar liberte o botao ON ou
o Turbo, desligue da corrente e
desmonte.

© como usar o utensilio
emulsionador/espumador
(se fornecido)

Nunca adicione ingredientes

enquanto o aparelho esta a

trabalhar.

Tenha cuidado quando misturar

liquidos quentes e nao processe

mais de 300ml de cada vez no

COopo.

Nao processe mais do que 400ml

de leite frio no copo pois pode

transbordar a medida que espuma

e engrossa.

Introduza o eixo do utensilio
emulsionador/espumador na pega
motriz. Rode a pega motriz no
sentido dos ponteiros do reldgio
para prender.

Comece a misturar a baixa
velocidade e aumente-a se
necessario.

dicas

Para evitar salpicos, coloque
o utensilio
emulsionador/espumador nos
alimentos a processar antes
de ligar. Mantenha sempre o
utensilio
emulsionador/espumador
totalmente submerso nos
ingredientes quando esta a
funcionar.

Adicione os ingredientes liquidos
sempre em primeiro lugar.

Reduza sempre os frutos a puré
antes de os adicionar.

® Se utilizar xaropes e misturas em
po, adicione-os sempre antes de
comegar a misturar para evitar que
afundem.

® Para obter melhores resultados,
todos os ingredientes liquidos
devem estar o mais frios possivel.

® Bebidas a base de leite, ficardo
melhores se o leite estiver muito
gelado. Quanto mais gelado estiver
0 leite, mais grosso e espumosa
ficara a bebida. Leite magro
produzird uma bebida mais
cremosa do que leite meio-gordo
ou mesmo gordo.

® Nunca tente adicionar frutos
congelados ou gelo picado.

® Parta em pedagos o gelado antes
de o emulsionar.

@ utilizar a picadora (se
fornecido)

® Pode picar carne, vegetais, ervas,
pao, biscoitos e nozes.

® N3ao pique alimentos duros como
os graos de café, cubos de gelo,
especiarias ou chocolate pois vai
danificar a lamina.

1 Remova todos 0s 0ssos e corte 0s
alimentos em cubos de 1 a 2cm

2 Encaixe o anel de borracha da
base no fundo da taca da
picadora. (Isto evita que a taca
escorregue na mesa de trabalho).

3 Encaixe a lamina picadora no pino
da taca @©.

4 Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa na taca e gire
para prender @.

6 Introduza a pega motriz na
proteccéo da picadora @ - rode
no sentido dos ponteiros do relégio
para prender.

7 Ligue a corrente e segure a taca
firmemente. Depois carregue no
botdo turbo. Em alternativa
pressione o botao Turbo em
pequenos accionamentos para
realizar séries de impulsos.

8 Apods utilizar, desligue da corrente e
desmonte.
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@ Esmagador em Metal
Masherpro™ (se
fornecido)

importante

Nunca utilize o0 esmagador numa
panela que esteja ao lume. Retire
sempre a panela do lume antes e
deixe arrefecer ligeiramente.

Nao bata com o esmagador nos
lados do recipiente enquanto
esmaga e depois. Use uma
espatula para retirar o excesso de
alimento.

Para obter melhores resultados
quando esmaga, nunca encha a
panela, etc. mais do que até meio.

Coza os vegetais e frutos duros e
escorra-os antes de amassar.
Cologue a bainha do esmagador
no eixo do esmagador girando na
direc¢ao dos ponteiros do reldgio
@ para o prender na posicao
correcta.

Encaixe filtro grosso ou fino no eixo
do esmagador - gire na direcgao
dos ponteiros do relégio para a
prender @.

Rode o esmagador ao contrario e
coloque a péa no eixo central e gire
no sentido contrario dos ponteiros
do relégio para fixar @. (Se a
bainha nao estiver colocada
entdo a pa néao fixa).
Introduza a pega motriz no
conjunto esmagador -rode no
sentido dos ponteiros do relogio
para prender.

Ligue a corrente.

Cologue 0 esmagador na panela
ou na taga, etc.

Seleccione uma velocidade baixa
no controlo de velocidade variavel
e depois carregue no botdo ON
(consulte o quadro de utilizagéo
recomendada).

Mova o esmagador em
movimentos para cima e para
baixo por toda a mistura até atingir
0 resultado desejado.

Apos utilizar liberte o botédo ON e
desligue da corrente.

Vire a pega motriz no sentido

contrario dos ponteiros do reldgio e

remova o conjunto esmagador.

10Remova a pa do esmagador
girando no sentido dos ponteiros
do relégio.

11 Remova o filtro girando-o para o
lado contrario dos ponteiros do
relégio @ e levantando-o.

12 Desaparafuse a bainha do eixo do
esmagador.

acessorio opcional (nao
incluido na embalagem)

Mini picadora - consulte a secgao
“assisténcia técnica e servicos ao
cliente” para poder encomendar.

cuidado e limpeza

® Desligue sempre o aparelho no
interruptor e retire a ficha da
tomada antes de o limpar.

® Nao toque nas laminas afiadas.

® Alguns alimentos, ex. cenouras
podem colorir o plastico. Esfregar
com um pano embebido em dleo
pode ajudar a retirar a coloragao.

® Nao utilize abrasivos.
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guia de cuidados e limpeza

Utensilio Adequado NAO Lavar a | Limpe com
para emersa Mao um pano

maquina de | em Agua um pouco
lavar-louca hamido

Pega motriz X v X v

E|>§o_da varinha X v X v

mégica ¥

Soup XL PRO % X v X v

Utensilio

emulsionador/ X v X v

espumador ¥

Copo v b 4 v v

Tampa do copo v b 4 v v

Anel de borracha da v X v v

base do copo

Proteccéo da lamina X X v v

Plrotecgao da X v X v

picadora

Taga da picadora v X v v

Lamina da picadora v X v v

Tgmpa da taca da v X v v

picadora

Taga da picadora

Anel de borracha da v X v v

base

Bainha do batedor X v M v

de arames

Batedor de arames v X v v

Eixo do esmagador X v X v

Pa do esmagador v X v v

Bainha do X v X v

esmagador

Esmagador v X v v

* Se entrar agua no eixo, deixe escorrer e secar totalmente
antes de usar novamente.

eixo da varinha magica/soup e liquido da louga. Ligue a

XL PRO corrente eléctrica e insira o eixo da

ou varinha magica ou o passador de
® Encha pelo meio 0 copo ou o sopas e ligue.

recipiente similar com agua morna
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® Desligue da corrente e seque em
seguida.
ou

® | ave as laminas em &gua corrente
e seque depois, cuidadosamente.

® Nunca submerja em agua ou
deixe entrar liquido dentro
do eixo. Se entrar agua,
deixe escorrer e secar
totalmente antes de usar
novamente.

® Nao lave na maquina de lavar
loica.

dica sobre como limpar o pé
do esmagador, eixo e filtros

® Se secaram alimentos no acessorio
esmagador, remova a pa. Amolega
em agua morna a pa e o fundo do
eixo esmagador e depois lave
cuidadosamente.

® Nunca submerja em agua o
eixo esmagador ou deixe
entrar liquido no eixo. Se
entrar agua, deixe escorrer e
secar totalmente antes de
usar novamente.
importante - nao deixe que a
bainha do esmagador se molhe.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
devera, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

® Se tiver qualquer problema ao
utilizar o seu aparelho, antes de
telefonar para a Assisténcia
consulte a secgao “guia de avarias”
do Manual ou visite o site da
Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto
esté abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposicdes legais relativas a
quaisquer disposigdes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
0 website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto
nao deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a saude
publica resultantes da sua eliminagéo
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para,
assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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guia de avarias

Problema

Causa

Solucéo

A varinha magica nao
funciona.

Nao tem energia
eléctrica.

A Varinha Mégica nao
estéa montada

Confirme que a varinha
magica esta ligada a
tomada eléctrica.

Confirme que os
acessorios estao

comega a trabalhar
devagar ou com
dificuldade durante a
utilizag&o.

seleccionada é
demasiado baixa.

Excedeu o tempo de
operagéo recomendado.

correctamente. correctamente
montados na pega
motriz.
A varinha magica A velocidade Aumente a velocidade.

Nao utilize a varinha
magica por tempo
superior a 50 segundos
a cada 4 minutos em
misturas pesadas ou o
batedor de arames e o
utensilio emulsionador/
espumador mais de 3
minutos a cada 10
minutos.

Demasiados salpicos
durante o
processamento.

A velocidade
seleccionada é
demasiado alta.

O recipiente, a taga ou a
panela/tacho pouco
profundos ou
demasiado pequenos
para poder processar 0s
ingredientes.

Seleccione inicialmente
uma velocidade mais
baixa e aumente
lentamente a medida
que a mistura engrossa.

Escolha um recipiente
de tamanho apropriado.
Cologue a lamina nos
alimentos antes de ligar.

A pa do esmagador néo
se se separa do
conjunto esmagador.

A bainha do esmagador
nao esta ligada ao eixo
esmagador.

Assegure-se de que a
bainha do esmagador
esta ligada ao eixo
esmagador.

A pega motriz aquece
enqguanto trabalha.

A unidade pode ter sido
utilizada durante
demasiado tempo sem
repousar.

Deixe a unidade
arrefecer completamente
antes de utilizar
novamente.

A mistura ndo esté a
misturar.

A velocidade da unidade
pode nédo ser a
apropriada para os
ingredientes que esta a
processar.

Aumente gradualmente
a velocidade e misture
até atingir os resultados
desejados.
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Espaiiol
Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las

ilustraciones
seguridad

® | ea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

® Nunca toque las cuchillas cuando el
aparato esté enchufado.

® Mantenga los dedos, pelo, ropa 'y
utensilios fuera del alcance de las partes
en movimiento.

® Desenchufe después del uso y antes de
cambiar las piezas.

® Nunca bata aceite ni grasa calientes.

® Para un uso Mas seguro, se recomienda
dejar que los liquidos calientes se enfrien a
temperatura ambiente antes de hacer la
mezcla.

® Nunca utilice una batidora de mano
danada. Que la revisen o arreglen, vea
“servicio técnico y atencion al cliente”.

e Nunca sumetja el brazo eléctrico en agua,
0 deje que el cable o enchufe se mojen- le
podria dar una descarga eléctrica.

® Nunca deje que el cable toque superficies
calientes 0 que cuelgue de manera que un
nino pudiera cogerlo.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® Desconecte siempre la mezcladora de
mano del suministro de electricidad si se
deja desatendida, y antes del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.
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Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos si han
recibido instrucciones o0 supervision en
relacion con el uso del aparato de forma
segura y si entienden los peligros que ello
implica.

El uso incorrecto de su aparato puede
producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.

Los ninos deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Utilice este aparato unicamente para el uso
domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado 0 si No se
siguen estas instrucciones.

La potencia maxima se establece segun el
accesorio que requiera la mayor fuerza. Es
posible que otros accesorios requieran
menos potencia.

importante

Para garantizar una vida larga a su
aparato, con las mezclas pesadas no
utilice la mezcladora de mano durante mas
de 50 minutos seguidos en cualquier
periodo de cuatro minutos.

No utilice los accesorios batidor de varillas
ni espumador durante mas de 3 minutos
seguidos en cualquier periodo de 10
minutos.

65



accesorio para picar

No toque las cuchillas afiladas.

Retire la cuchilla de la picadora antes de
vaciar el contenido del bol.

No retire nunca la tapa hasta que la
cuchilla de la picadora se haya parado

completamente.

Sujete siempre la cuchilla de la picadora
por el asa, lejos de las cuchillas, tanto
durante el uso como durante la limpieza.

antes de enchufarla
Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que
el que aparece en la mezcladora
de mano.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

antes de usarla por primera
vez

Tire las fundas protectoras del
Triblade™ vy de la cuchilla de la
picadora ya que soélo se utilizan
para proteger la cuchilla durante el
proceso de fabricacion y el
transporte. Las cuchillas estan
muy afiladas, manéjelas con
cuidado.

Limpieza: consulte "cuidado y
limpieza".

descripcion del aparato

® OO0

mezcladora de mano
control de velocidad variable
botén de ENCENDIDO

botén turbo

mango ergondémico

eje de la mezcladora con
“triblade” fijo.

funda protectora de las cuchillas

® 00 © ©e0
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vaso (si se incluye)
tapa del vaso

vaso

anillo de goma

SOUP XL PRO (si se
incluye)

soup XL PRO

funda protectora de las cuchillas

batidor de varillas (si se
incluye)

collarin de la batidora
batidora de alambre

espumador (si se incluye)
espumador

picadora (si se incluye)
tapa de la picadora

asa

cuchilla de la picadora

bol

anillo de goma

tapa del bol

Masherpro™ de metal (si
se incluye)

collarin de la trituradora

eje de la trituradora

pantalla fina

pantalla gruesa

paleta de la trituradora



tabla de usos recomendados

R Tiempo de .
Ingrediente/ Recipiente Velocidad |procesamiento Capaeldad
receta e max
Mezcladora de mano

Cacerola de 2 litros )
Sopas de capacidad Turbo 25 segundos 1 litro
. 4 huevos
Mayonesa Vaso de 1 fitro de Turbo | 45-60 segundos | 600 ml de
capacidad .
aceite
Comida para  |Vaso de 1 litro de
bebés capacidad Turbo | 30-40 segundos 300 g
Smoothies/ Vaso de 1 litro de
batidos capacidad Turbo 30 segundos 800 ml
Soup XL PRO
Cacerola de 4 litros A
Sopas de capacidad Turbo 25 segundos 2 litros
Batidor de varillas
Claras de huevo Bol de cristal Turbo 2-3 minutos 4 (150 g)
grande
Nata Bol de cristal Turbo | 2-2 % minutos | 400 ml
grande
Accesorio para picar
Carne Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 250 g
Hlerbgg Bol de la picadora| Turbo 5-10 segundos 3049
aromaticas
Frutos secos Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 200 g
Pan Bol de la picadora| Turbo 5-10 segundos |1 rebanada
Control de
Cebollas Bol de la picadora| accién - 200 g
intermitente
Galletas Bol de la picadora| Turbo 15 segundos 140 g
Paté Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 150 g
Masher Pro de metal - Pantalla gruesa
Hortalizas
cocidas
(patatas, Cacerola grande/ . . .
colinabos, Bol grande minima | 30-40 segundos | 600-800 g
zanahorias y
boniatos)
Masher Pro de metal - Pantalla fina
' Cacerola grande/ -
Patatas cocidas Bol grande minima | 30-40 segundos | 600-800 g
Frutas 500 g
blandas CB;OI gralndg 1t minima | 30-40 segundos 400 g
Frambuesas ds%zrgaii d‘; g O minima | 30-40 segundos |(@blandados
Albaricoques en agua)

* Esto es solo una orientacion y variara dependiendo de la receta exacta y de
los ingredientes que se procesen.
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tabla de usos recomendados

R Tiempo de -
Ingrediente/ Recipiente Velocidad |procesamiento Capac’zldad
receta e max
Espumador

: Vaso de 1 litro de -

Leche fria capacidad minima | 15-20 segundos | 400 ml
Leche caliente —
calentada en .
una cacerola \Clgsgc?gazj liro de minima | 15-20 segundos | 300 ml
hasta que casi P
llegue a hervir
(La leche desnatada fria produce la mejor espuma)
(200 g de

Espuma a base [Vaso de 1 litro de -~ puré de
de fruta capacidad minima 30 segundos fruta + 200

ml de agua)

*k Esto es solo una orientacion y variara dependiendo de la receta exacta y de

los ingredientes que se procesen.

para usar la mezcladora de
mano

Puede mezclar sopas, salsas,
batidos, mayonesa, comida para
bebés, etc.

para hacer mezclas en el
vaso (si se incluye)

Acople el anillo de goma @ en la
parte inferior del vaso (esto impide
que el vaso se deslice en la zona
de trabajo).

No llene el vaso més de %.
Después del mezclado, puede
acoplar la tapa @ a la parte
superior del vaso.

Nota

Si no se facilita ninguin vaso en su
paquete, elija un recipiente de
tamafio adecuado. Le
recomendamos que utilice un
recipiente alto, de lados rectos, con
un diametro ligeramente mas
grande que el pie de la mezcladora
de mano para permitir el
movimiento de los ingredientes,
pero que sea lo suficientemente
alto para evitar las salpicaduras.

para hacer mezclas en una
cacerola

Para un uso mas seguro, se
recomienda quitar la cacerola del
fuego y dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la mezcla.

N

~
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Use el soup XL PRO (si se incluye)
para procesar sopas, etc.
rapidamente, directamente en la
cacerola. También puede utilizar la
mezcladora de mano.

No utilice la mezcladora para
sopas para procesar
verduras y hortalizas crudas.

Quite la funda protectora de las
cuchillas ® o @ del extremo del
eje de la mezcladora/soup XL PRO.
Acople el mango ergonémico
dentro del eje de la mezcladora @
y girelo en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien
ajustado.

Enchufe.

Ponga la comida en el vaso o un
recipiente similar, luego sujetando
el vaso firmemente:

Seleccione la velocidad requerida
usando el control de velocidad
variable y luego apriete el boton de
ENCENDIDO.

Seleccione una velocidad lenta
para un proceso de mezclado mas
lento y para minimizar las
salpicaduras, y una velocidad mas
alta o Turbo para un proceso de
mezclado mas rapido (consulte la
tabla de usos recomendados).
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Para evitar las salpicaduras,
introduzca la cuchilla en los
alimentos que vaya a batir
antes de conectar la
mezcladora.

No deje que el liquido pase por
encima de la unién entre el mango
eléctrico y el eje de la mezcladora.
Mueva la cuchilla por los alimentos
mediante una accién como si
removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

La mezcladora de mano no
es adecuada para picar
hielo.

Si la mezcladora se bloquea,
desenchufela antes de desatascar.
Después del uso, suelte el botén
de ENCENDIDO o el botén Turbo.
Desenchufe y gire el mango
ergonémico en sentido contrario a
las agujas del reloj para quitar el
eje de la mezcladora del mango
ergonémico.

® para usar el batidor de
varillas
Puede batir ingredientes ligeros
como claras de huevo, nata
liquida y postres instantaneos.
No bata mezclas mas pesadas
como manteca y azlcar con el
batidor de varillas ya que puede
danarlo.
Introduzca el batidor de varillas de
alambre dentro del collarin del
batidor de varillas @.
Acople el mango ergonémico al
collarin del batidor de varillas, y
luego girelo en el sentido de las
agujas del reloj para que quede
bien ajustado.
Coloque los alimentos en el bol.
Enchufe y apriete el boton de
ENCENDIDO.
Para batir a una velocidad mas
rapida, seleccione una velocidad
mas alta o apriete el botén Turbo.
Mueva el batidor de varillas en el
sentido de las agujas del reloj.
Para reducir las salpicaduras,
seleccione una velocidad lenta y
luego apriete el botén de
ENCENDIDO.
No deje que el liquido sobrepase
los alambres de las varillas.

-
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Después del uso, suelte el boton
de ENCENDIDO o el boton Turbo,
desenchufe y desmonte.

© para usar el espumador
(si se incluye)

Nunca afada ingredientes

mientras el aparato esté en

marcha.

Tanga cuidado al mezclar liquidos

calientes, no procese mas de 300

ml en el vaso.

No procese més de 400 ml de

leche fria en el vaso ya que puede

derramarse mientras se hace

espuma y se espesa.

Acople €l eje del espumador al
mango ergondémico. Gire el mango
ergonémico en el sentido de las
agujas del reloj para que quede
bien ajustado.

Empiece a mezclar a una
velocidad lenta y aumente la
velocidad si es necesario.
consejos

Para evitar las salpicaduras,
introduzca el espumador en
los alimentos que vaya a
procesar antes de conectar
el aparato. Compruebe
siempre que la parte inferior
del espumador esté
completamente sumergida
en los ingredientes durante
el procesamiento.

Ponga siempre los ingredientes
liquidos primero.

Aplaste siempre la fruta hasta
conseguir un puré suave antes de
afadirla.

Si usa siropes y preparados en
polvo, afddalos justo antes de
empezar a mezclarlos para evitar
que se vayan hacia el fondo.

Para obtener mejores resultados,
todos los ingredientes liquidos
deben estar lo mas frios posible.



® | as bebidas que contengan leche
tendréan mejor sabor si la leche esta
muy fria. Cuanto mas fria esté la
leche, més espesa y mas
espumosa estara la bebida. La
leche desnatada produciré una
bebida mas espumosa que la leche
semidesnatada o entera.

® Nunca intente mezclar fruta
congelada ni picar hielo.

® Rompa los trozos grandes de
helado antes de espumar.

@ usar la picadora (si se
incluye)

® Puede picar carne, hortalizas y
verduras, hierbas aromaticas, pan,
galletas y frutos secos.

® No trocee alimentos duros como
granos de café, cubitos de hielo,
especias o0 chocolate ya que
pueden dafar la cuchilla.

1 Retire los huesos y corte los
alimentos en dados de 1-2 cm.

2 Acople el anillo de goma @ en la
parte inferior del bol de la picadora
(esto impide que el bol se deslice
en la zona de trabajo).

3 Acople la cuchilla de la picadora
sobre el vastago del bol @.

4 Ahada los alimentos.

5 Acople la tapa de la picadora y
girela hasta que quede bien
ajustada @.

6 Acople el mango ergonémico a la
tapa de la picadora @, y girelo en
el sentido de las agujas del reloj
para que quede bien ajustado.

7 Enchufe. Sujete el bol frmemente.
Entonces, pulse el boton Turbo.
También puede pulsar el botén
Turbo de forma intermitente para
conseguir una accion por impulsos.

8 Después del uso, desenchufe y
desmonte.

@ Masherpro™ de metal (si
se incluye)

importante

@ Nunca utilice la trituradora en una
cacerola que esté situada sobre el
fuego directo. Retire siempre la
cacerola del fuego y deje que se
enfrie un poco.

® No dé golpecitos con la trituradora
en el lado del recipiente de coccion
durante o después del proceso de
triturado. Utilice una espatula para
quitar el exceso de comida.

® Para obtener mejores resultados al
triturar los alimentos, llene la
cacerola, etc., sélo hasta la mitad.

1 Cueza la fruta y las hortalizas duras
y escurralas primero antes de
triturarlas.

2 Acople el collarin de la trituradora al
eje de la misma girandolo en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que quede bien sujeto en su
posicién @.

3 Acople la pantalla gruesa o la fina
al eje de la trituradora y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede bien sujeta @.

4 Gire la trituradora boca abajo y
coloque la paleta sobre el eje
central y gire en sentido contrario a
las agujas del reloj para que quede
bien sujeta @ (si el collarin no
esta acoplado, la paleta no
quedara bien sujeta en su
lugar).

5 Acople el mango ergonémico al
ensamblaje de la trituradora, y
girelo en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien
ajustado.

6 Enchufe.

7 Coloqgue la trituradora en la
cacerola o el bol, etc.

Seleccione una velocidad lenta en
el control variable y luego apriete el
botén de ENCENDIDO (consulte la
tabla de usos recomendados).

® Mueva la trituradora con un
movimiento hacia arriba y hacia
abajo durante todo el proceso de
mezclado hasta conseguir el
resultado deseado.

8 Después del uso, suelte el boton
de ENCENDIDO y desenchufe el
aparato.

9 Gire le mango ergondmico en
sentido contrario a las agujas del
reloj y quite el ensamblaje de la
trituradora.

10 Quite la paleta de la trituradora
girandola en el sentido de las
agujas del reloj.
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11 Quite la pantalla girandola en
sentido contrario a las agujas del
reloj @ y luego saquela.

12 Desenrosque el collarin del eje de

la trituradora.

accesorio opcional (no se
suministra en el paquete)
Minipicadora — consulte la seccion
“servicio técnico y atencién al
cliente” para encargarla.

cuidado y limpieza

Apague y desenchufe siempre el
aparato antes de proceder a su

limpieza,

® No toque las cuchillas afiladas.
Algunos alimentos, como las
zanahorias, pueden manchar el
plastico. Frotar el plastico con un
pafno suave mojado en aceite
vegetal puede ayudar a eliminar las

manchas.

No utilice productos abrasivos.

guia para el cuidado y la limpieza

Articulo

Apto para
lavar en el
lavavajillas

sumergir
en agua

No

Lavar a
mano

=

Limpiar con
un paiio
humedo

<D

Mango ergondmico

Eje de la mezcladora
*

x

x

AN

Soup XL PRO *

Espumador %

\aso

Tapa del vaso

Anillo de goma del
vaso

R ] | x| %

x | x| x|<| <

RS x] %

RIS I]] S

Funda protectora de
las cuchillas

Tapa de la picadora

Bol de la picadora

Cuchilla de la
picadora

R || x| x

x | x| ]| %

RS x| <

ARV N ERN

Tapa del bol de la
picadora

AN

x

AN

<

Anillo de goma del
bol de la picadora

AN

x

AN

AN

Collarin del batidor
de varillas

Batidor de varillas

Eje de la trituradora

Paleta de la
trituradora

RN | x| S| %

X [\| x| X

RN [ %X| ]| %

AN NI NN

Collarin de la
trituradora

Trituradora

v

X

v

v

* Si entra agua dentro del eje, escurralo y deje que se seque

antes de usarlo.
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eje de la mezcladora de
mano/soup XL PRO

0 bien

Llene parcialmente el vaso o un
recipiente similar con agua
templada con jabén. Enchufe a la
toma de corriente, a continuacion,
inserte el eje de la mezcladora de
mano o la mezcladora para sopas
y ponga el aparato en marcha.
Desenchufe y, a continuacion,
seque bien

o bien

Lave las cuchillas bajo agua
corriente, luego séquelas
completamente.

Nunca lo sumerja en agua ni
permita que entre liquido en
el eje. Si entra agua dentro,
escurralo y deje que se
seque antes de usarlo.

No lo lave en el lavavajillas.

consejo sobre la limpieza del
pie/eje y pantallas de la
trituradora

Si se ha dejado que se seque
comida en la trituradora, quite la
paleta. Ponga la paleta y la parte
inferior del eje de la trituradora a
remojo en agua caliente para
ablandar los restos de comida vy,
luego, lavelos bien.

Nunca sumerija el eje de la
trituradora en agua ni
permita que entre liquido en
el eje. Si entra agua dentro,
deje que se escurra y que se
seque antes de usar el
aparato.

importante - no deje que el
collarin de la trituradora se moje.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Si el cable esta dafado, por

razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un
técnico autorizado por KENWOOD.

® Si tiene problemas con el

funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la
seccion “guia de solucion de
problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esté cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier
garantia existente y a los derechos
de los consumidores vigentes en el
pais donde se adquirié el producto.

® Sj su producto Kenwood funciona
mal o si encuentra algun defecto,
envielo o llévelo a un centro de
servicios KENWOOD autorizado.
Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de
servicios KENWOOD autorizado
mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.

® Disenado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros
especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la
salud derivadas de una eliminacion
inadecuada, y permite reciclar los
materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante
de energia y recursos. Para subrayar
la obligacién de eliminar por separado
los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura
movil tachado.
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guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

La mezcladora de mano
no funciona

No hay corriente
eléctrica.

La mezcladora de mano
no se ha ensamblado

Compruebe que la
mezcladora de mano
esté enchufada.

Compruebe que los
accesorios estén bien

empieza a ir mas
despacio o se ahoga
durante el
procesamiento.

seleccionada es
demasiado lenta.

Se ha sobrepasado el
tiempo de
funcionamiento
recomendado.

correctamente. ajustados al mango
ergonémico.
La mezcladora de mano |La velocidad Aumente la velocidad.

No haga funcionar la
mezcladora de mano
durante mas de 50
segundos en cualquier
periodo de 4 minutos
para mezclas pesadas,
ni el batidor de varillas y
el espumador durante
mas de 3 minutos
seguidos en cualquier
periodo de 10 minutos.

Exceso de salpicaduras
durante el
procesamiento.

La velocidad
seleccionada es
demasiado alta.

El recipiente, bol o
cacerola es demasiado
poco profundo o
demasiado pequefio
para los ingredientes
que se esta procesando.

Al principio, seleccione
una velocidad mas lenta
y auméntela a medida
que la mezcla se
espese.

Seleccione un recipiente
del tamafo adecuado.
Introduzca las cuchillas
dentro de la comida
antes de conectar el
aparato.

La paleta de la
trituradora no se puede
quitar del ensamblaje de
la trituradora.

El collarin de la
trituradora no esta
conectado al eje de la
trituradora.

Compruebe que el
collarin de la trituradora
esté conectado al eje de
la trituradora.

El mango ergonémico
se calienta durante el
funcionamiento.

Puede que la unidad se
haya usado durante un
periodo de tiempo
prolongado.

Deje que la unidad se
enfrie completamente
antes de usarla otra vez.

La mezcla no se esta
procesando.

Puede que la velocidad
de la unidad no sea
adecuada para los
ingredientes que se
estan mezclando.

Aumente gradualmente
la velocidad y mezcle
hasta lograr el resultado
deseado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

Ror aldrig ved knivene, nar maskinens stik
sidder i stikkontakten.

Hold fingre, har, toj og redskaber vaek fra
beveegelige dele.

Efter brug og inden skift af tilbehor skal
stikket altid tages ud af stikkontakten.
Handblenderen méa aldrig anvendes i varm
olie eller fedt.

For mest sikker anvendelse anbefales det
at lade varme veesker kole af til
stuetemperatur for der blendes.

Anvend aldrig en beskadiget handblender.
Fa den kontrolleret eller repareret: se
'service og kundepleje’.

Kom aldrig motorhandtaget i vand og lad
aldrig ledning eller stik blive vade - risiko
for elektriske stad.

Lad aldrig ledningen komme i beraring
med varme flader eller haenge ned, hvor et
barn kan gribe fat i den.

Brug aldrig et ikke godkendt tilbeher.
Frakobl altid handblenderen fra
kraftudtaget, hvis den efterlades uden for
opsyn og fer montering, afmontering eller
rengering.
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Apparater kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller
givet instrukser i brugen af apparatet pa
em sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Misbrug af maskinen kan fare til laesioner.
Dette apparat ma ikke anvendes af barn.
Opbevar apparatet og ledningen
utilgaengeligt for bern.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner
ikke folges.

Den maksimale kapacitet er baseret pa det
tilbehear, der kraever den sterste belastning.
Andet tilbehear kan kreeve mindre strom.
vigtigt

For at serge for en lang levetid af dit
apparat anbefales det at du ikke anvender
din handblender i laengere end 50
sekunder ad gangen for tunge blandinger,
inden for enhver fire-minutters periode.
Brug ikke piskeris eller
opskumningstilbeher laengere end 3
minutter i lebet af 10 minutter.

tilbehor til hakkeren

De skarpe knive méa ikke berores.
Hakkekniven fiernes for skalen temmes.
Deekslet ma aldrig fiernes for hakkekniven
er stoppet helt.
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e Hold altid hakkekniven i fingergrebet vaek
fra hakkeknivene, bade under handtering

0g rengaering.

inden stikket saettes i
stikkontakten

® Sorg for at din stremforsyning er
identisk med den som er vist pa
héndblenderen.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der er
beregnet til at komme i kontakt
med fodevarer.

for forste anvendelse

® Smid knivbetraekkene fra
Triblade ™-knivene og
hakkeknivene ud, da de kun er
beregnet til at beskytte knivene
under fremstilling og transport.
Vaer forsigtig da knivene er
meget skarpe.

® \/ask delene: se ‘pleje og
rengering’.

forklaring

handblender

variabel hastighedskontrol
ON-knap

turboknap

elhandgreb

blenderskaft med fastmonteret
triblade.

knivbetraek

®@ 0000

baegerglas (hvis denne
medfolger)

beegerlag

baegerglas

gummiring

SOUP XL PRO (hvis denne
medfolger)

soup XL PRO
knivbetraek

00 © @008

® piskeris (hvis denne
medfolger)

piskering

metalpisker

opskumningsvaerktoj (hvis
den medfolger)
opskumningsveerktej

hakker (hvis den medfolger)
hakkedacksel

fingergreb

hakkekniv

skal

gummiring

skallag

Metal masherpro™ (hvis
den medfolger)
moser-ring

moser-skaft

fin sigte

grov sigte

moser-skovl

P00 @ 0P0E O © 00
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anbefalet brugsdiagram

::;,gsr::: ns/ Beholder Hastighed Tllbetlgzd:;mgs- kan::::ist.et
Handblender
Supper 2-liters kasserolle Turbo 25 sek 1 liter
Mayonnaise 1-liters baeger Turbo 45-60 sek. 603 rarigolie
Babymad 1-liters baeger Turbo 30-40 sek. 300 g
f/lrirl]k?s?wt:fess/ 1-liters beeger Turbo 30 sek. 800 ml
Soup XL PRO
Supper 4-liters kasserolle | Turbo 25 sek. 2 liter
Piskeris
AEggehvider Stor glasskal Turbo 2-3 min. 4 (150 g)
Creme Stor glasskal Turbo 2-2%2 min. 400 ml
Tilbehor til hakkeren
Kod Hakkeskal Turbo 10-15 sek. 250 g
Urter Hakkeskal Turbo 5-10 sek. 30g
Nedder Hakkeskal Turbo 10-15 sek 200 g
Bred Hakkeskal Turbo 5-10 sek. 1 skive
Leg Hakkeskal Puls - 200 g
Smakager Hakkeskal Turbo 15 sek. 140 g
Paté Hakkeskal Turbo 5-10 sek. 150 g
Metal Masher Pro - Grov sigte
Kogte
grontsager
oo Sorkasserole’ | minimum | 30-40 sek. | 600-800 g
guleredder og
yams)
Metal Masher Pro - Fin sigte
Kogte kartofler (S0 Ka5S€0IE/ | injnum | 30-40 sek. | 600-800 g
plod frugt Istor skl minimum | 30-40 sek, 45188 3
Abrikoser 1-liters kasserolle | minimum 30-40 sek. (lagt i blad i
vand)
Opskumningsvaerktoj
Kold meelk 1-liters baeger minimum 15-20 sek. 400 ml
Varm meelk -
Eggsagrgﬁ;' il 1-liters baeger minimum 15-20 sek. 300 ml
den snurrer
(Kold skummetmeelk giver det bedste skum)
(200 g
Skum med frugt |1-liters baeger minimum 30 sek. fruggg l#;? +
vand)

¢ Dette er kun til orientering og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.
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sadan anvender du
handblenderen

Du kan blende supper, saucer,
milkshakes, mayonnaise, babymad
OSV.

til blending i baegerglas (hvis
baegerglasset medfolger)
Saet gummiringbunden @ pa
bunden af baegeret. (Dette
forhindrer baegeret i at glide pa
kokkenbordet).

Lad veere med at fylde
baegerglasset mere end % op.
Efter blendning kan du szette laget
@ oven pa baesgeret.

Bemaerk

Hvis der ikke medfelger noget
baegerglas i din pakning, veelges en
beholder af en passende starrelse.
Vi anbefaler en hgj beholder med
lige sider, og en diameter som er
en smule storre end foden af
handblenderen, for at gere
beveegelser af ingredienserne
mulige, men hegj nok til at undga
sprojt.

til blending i kasserolle

For den sikreste anvendelse
anbefales det at tage gryden af
varmen og lad varme vaesker afkole
til stuetemperatur for blending.
Brug SOUP XL PRO (hvis denne
medfelger) til hurtigt at tilberede
supper osv. direkte i kasserollen.
Brug alternativt handblenderen.
Suppeblenderen ma ikke
bruges til at blende
gronsager, der ikke er
afkolet.

Aftag knivdaekslet ® eller @ fra
enden af blender-skaftet/soup XL
PRO

Seet motorhandtaget i
blenderskaftet @, og drej med uret
for at lase.

Tilslut stremforsyning

Anbring maden i beegeret eller en
lignende beholder, og hold Baegeret
i ro:

Veelg den enskede hastighed pa
den variable hastighedskontrol, og
tryk pa ON-knappen.
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Veelg en lav hastighed til
langsommere blendning og for at
minimere steenk og en hojere
hastighed eller Turbo til hurtigere
blendning, (se anbefalet
brugsdiagram).

For at undga sprojt placeres
knivene i maden for der
teendes for blenderen.

Lad ikke veesken komme over
samlingen mellem motorhandtaget
0g blenderstaven.

Bevaeg knivene gennem maden og
brug en mosende eller rerende
beveegelse til at gennemarbejde
blandingen.

Handblenderen er ikke egnet
til isknusning.

Hvis blenderen blokeres, traskkes
stikket ud af stremforsyningen,
forend den renses

Efter brug udleses ON- eller Turbo-
knappen. Tag stikket ud, og drej el-
handgrebet mod uret for at tage
blenderskaftet af elhandgrebet.

sadan anvender du
piskeriset
Du kan piske lette ingredienser som
f.eks. seggehvider; flade og
dessertpulver.
Pisk ikke tunge blandinger som
fedtstof og sukker — det skader
piskeriset.
Tryk piskeriset ind i piskepladen @.
Seet motorhandtaget pa pisker-
ringen, og drej med uret for at lase.
Kom maden i en skal.
Seet stikket i, og tryk p&d ON-
knappen. For at piske ved hurtigere
hastighed veelges en hojere
hastighed, eller der trykkes pa
Turbo-knappen. Bevaeg piskeriset
med uret. For at reducere steenk
veelges en lav hastighed, derpa
trykkes pa ON-knappen.
Lad ikke vaesken komme over
piskerisets trade.
Efter brug slippes ON- eller turbo-
knappen, stikket treekkes ud og
delene skilles ad.
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© brug af
opskumningsveerktgjet
(hvis dette medfelger)
Tilfej aldrig ingredienser, mens
apparatet korer.
Veer forsigtig, nér du blander varm
veeske, tilbered ikke mere end 300
ml i beegeret.
Tilbered ikke mere end 400 ml kold
meelk i baegeret, da den kan lebe
over, nar den skummer og bliver
tyk.

Seet opskumningsveerktojets skaft
pa elhandgrebet Drej el-handgrebet
med uret for at I&se.

Begynd at mikse ved lav hastighed,
0g og hastigheden efter behov.

tip

For at undga at staenke
seettes
opskumningsveerktgjet ned i
maden, der skal tilberedes,
for der taendes. Sorg altid
for, at det nederste af
opskumningsveerktojet er
helt daekket af
ingredienserne under
tilberedning.

Heeld altid veeskeingredienserne i
forst.

Mos altid frugt til en jeevn pureé, for
den tilfojes.

Hvis der bruges frugtsirup og
pulverblandinger, skal de tilfgjes lige
for miksning for at hindre dem i at
synke ned pa bunden.

For at opna det bedste resultat skal
alle vaeskeingredienser vaere sa
kolde som muligt.

Meelkedrikke smager bedre, hvis
meelken er iskold. Jo koldere meelk,
jo tykkere og mere skummende
bliver drikken. Skummetmaelk giver
en mere skummende drik end let-
eller sadmeelk.

Forseg aldrig at mikse frossen frugt
eller knuse is.

Sla store stykker dessertis i stykker
for opskumning.

@ sadan anvendes hakkeren
(hvis den medfolger)

® Du kan hakke kad, grentsager,

urter, bred, kiks og nedder.

® Harde fodevarer, som f.eks.
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kaffebenner, isterninger, krydderier
eller chokolade ma ikke hakkes —
du kan beskadige knivene.

Ben fiernes og maden skaeres i
tern pa 1-2 cm.

Saet gummiringbunden @ péa
bunden af hakkeskalen. (Dette
forhindrer skalen i at glide pa
kokkenbordet.)

Seet hakkekniven over stiften i
skélen ©.

Tilseet dine madvarer.

Seet hakkedeaskslet pa, drej og las
0.

Seet elndndgrebet pa hakke-
deekslet @, og drej med uret for at
lase.

Seet stikket i. Hold skalen i ro.
Derefter trykkes pa Turbo-knappen.
Eller Turbo-knappen trykkes ned i
korte stod for at opna en
pulsfunktion.

Efter brug treekkes stikket ud og
delene skilles ad.

@ Metal Masherpro™ (hvis
den medfolger)

vigtigt

Moseren mé aldrig bruges i en

saucepande over direkte varme.

Fjern altid saucepanden fra varmen

og lad den kale lidt af.

Lad veere med at banke moseren

af pa siden af kogeapparatet under

eller efter mosningen. Anvend en

dejskraber til at skrabe

overskydende mad veek.

For at opna de bedste resultater

med mosningen, ma en

saucepande osv. ikke fyldes mere

end halvt op med mad.

Kog hérde grensager og frugt ferst,
og heeld vandet fra fer der moses.
Seet moserringen pa moserskaft
ved at dreje med uret, indtil den
laser pa plads @.

Seet enten den grove eller fine sigte
pa moserskaftet. Drej med uret for
at lase @.



4 Vend moseren pa hovedet, sast
skovlen pé over det centrale nav og
drej mod uret for at lokalisere @.
(Hvis ringen ikke er
monteret, vil skovien ikke
vaere kunne sattes sikkert
pa plads).

5 Saet elhandgrebet pa moser-
enheden — drej med uret for at lase.

6 Seet stikket i.

7 Anbring moseren i gryden eller
skalen eller lignende.

Veelg en lav hastighed pa den
variable regulator, og tryk pa ON-
knappen (se anbefalet
brugsdiagram).

® Flyt moseren i en op- 0g
nedadgéende bevaegelse under
blanding, indtil det enskede resultat
nas.

8 Efter brug slippes ON-knappen og
stikket traekkes ud.

9 Drej elhdndgrebet mod uret, og
aftag moserenheden.

10 Fjern skovlen fra moseren ved at
dreje med uret.

11 Fjern sigten ved at dreje mod uret
© og loft den af.

12 Skru ringen af moserskaftet.

ekstra tilbehor (medfolger
ikke)

Minihakker - se afsnittet “service og
kundepleje” for bestilling.

pleje og rengering

® |nden rengoring sluk altid for
handblenderen og tag stikket ud af
stikkontakten.

® Ror ikke ved de skarpe knive.

® Nogle fodevarer, som f.eks.
guleredder, kan misfarve
plasticdele. Hvis de gnides med en
klud dyppet i vegetabilsk olie, kan
det hjeelpe pa misfarvningen.

® Brug ikke slibemidler.
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pleje- og rengeringsvejledning

Genstand Egnet til Ma ikke Vask i |Tor med en
maskinopvask| lzegges i | handen | fugtig klud
vand
2 U D
Elhandgreb X v X
Blenderskaft % X v X
Soup XL PRO X v X v
Skpskumningsvaerkt!aj X v X v
Beeger v X v v
Beegerlag v X v v
bgerghs v x v v
Knivbetraek X X v v
Hakkedaeksel X v X v
Hakkeskal v X v v
Hakkekniv v X v 4
L&g til hakkeskal v X v v
Hakkeskal
gummiring til v X v v
baegerglas
Piskerring X v X v
Piskeris v X v v
Moser-skaft X v X v
Moser-skovl v X v v
Moser-ring X v X v
Moser v X v v

* Hvis der traenger vand ind i skaftet, skal det haldes fra og
skaftet torres for brug.
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handblenderskaft/soup XL
PRO
enten

® Fyldes baegerglasset eller en
lignende beholder delvist med
varmt seebevand. Seet stikket i
stikkontakten, og seet
handblenderskaftet eller
suppeblenderen ned i vandet og
teend.

® Treek stikket ud og tor efter
eller

® \/ask knivene under rindende vand
og ter derefter grundigt.

® La=g det aldrig i bled, og lad
aldrig veeske komme ind i
skaftet. Hvis der skulle
traenge vand ind, skal det
hzeldes fra og skaftet torres
for brug.

® Ma ikke maskinvaskes.

tip om rengoring af
moserfoden/-skaftet og
sigterne

® Hyis foden har faet lov til at terre pa
mosertiloehoret, fiernes skovien.
Leeg skovlen og bunden af moser-
skafter i bled i varmt vand for at
opblade resterne og vask sa
grundigt.

® Moserskaftet ma aldrig
nedsankes i vand. Lad aldrig
vaeske komme ind i akslen.
Hvis der alligevel kommer
vand ind, skal det tommes
ud og mosereskaftet sta til
torre for brug.
vigtigt - lad ikke moser-ringen
blive vad.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes
af KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

® Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit apparat, skal
du, fer du anmoder om hjeelp, se
afsnittet "fejlsagningsguide” i.
manualen eller besage
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende evt.
eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til
et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde
opdaterede oplysninger om dit
neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed
for at genbruge de materialer det
bestér af, og dermed opna en
betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Losning

Handblenderen vil ikke
kare

Ingen strem

Handblender ikke samlet
korrekt

Kontroller, at
handblenderens stik er
sat i.

Kontroller, at tilbeher er
sikkert fastlast pa el-
handgrebet.

Handblender begynder
at kere langsomt eller
anstrengt under
tilberedning.

Valgt hastighed for lav

Anbefalet funktions-tid
overskredet.

@g hastigheden

Lad ikke hand-blenderen
kere i leengere end 50
sekunder i 4 minutters
periode ved tung
blanding, eller piske- og
opskumningsveerktojet i
3 minutter i en 10-
minutters periode.

Kraftig steenkning under
tilberedning

Valgt hastighed for hgj.

Beholder, skal eller
gryde for lav eller for lille
til de ingredienser, der
tilberedes.

Veelg en lavere
hastighed forst, og forag
den, nér blandingen
bliver tykkere..

Veelg en beholder af
korrekt storrelse. Seet
knivene ned i maden, for
der teendes.

Moser-skovlen kan ikke
tages af moser-enheden

Moser-ring ikke sluttet il
moser-skaftet.

Sorg for, at moser-ringen
er sluttet til moser-
skaftet.

Elhandgrebet bliver
varmt under brug.

Enheden kan veere
blevet brugt i leengere
tid.

Lad enheden kole helt
ned, fer den bruges
igen.

Blandingen gar ikke
sammen.

Enhedens hastighed er
evt. ikke korrekt til de
ingredienser, der
blendes.

@g gradvist
hastigheden, og blend,
til onsket resultat er
opnaet.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Vidror aldrig bladen medan sladden sitter i.
Hall fingrar, har, klader och tilloehdr borta
fran rorliga delar.
Dra alltid ut kontakten efter anvandningen
och innan du byter tilloehor.
Mixa aldrig varm olja eller varmt fett.
Lat alltid varma vatskor svalna till
rumstemperatur innan du mixatr.
Anvand aldrig en skadad stavmixer. Fa den
kontrollerad eller reparerad, se "service och
kundtjanst”.
Doppa aldrig handtaget, som innehaller
kraftdelen, i vatten och Iat inte sladden eller
kontakten bli vata - da kan du fa en
elektrisk stot.
Lat aldrig sladden vidréra varma ytor eller
hanga ner sa att ett barn kan gripa tag i
den.
Anvand aldrig ej godkanda tilloehor.
Koppla alltid loss stavmixern fran
natuttaget om den ldmnas obevakad och
innan den satts ihop, tas isar eller rengdrs.
Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de Overvakas
eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert sétt och forstar de
medfdljande riskerna.
Om apparaten anvands pa fel sétt kan det
orsaka skador.
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Denna maskin ska inte anvandas av barn.
Hall maskinen och sladden utom rackhall
for barn.

Barn far inte lov att leka med apparaten.
Lamna dem inte ensamma med den.
Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte pa
sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Maximiuppgiften baseras pa det tilloehor
som ar mest effektkravande. Andra
tillbehor kan vara mindre effektkravande.
viktigt

Sakerstall maskinens livslangd genom att
inte kdra stavmixern langre an 50 sekunder
under en 4-minuters period om du arbetar
med en tjock blandning.

Anvand inte vispen eller mjolkskummaren
langre an 3 minuter under en 10-minuters
period.

kniv

Ror inte vid de vassa bladen.

Demontera knivbladet innan du tommer
skalen.

Demontera inte skyddet férran kniven
stannat helt.

Hall alltid kniven i greppet med handen
vand bort fran bladen, bade vid hantering
och rengdring.
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innan du satter i kontakten

bagare (om sadan

® Se till att n&tspanningen hos dig medfdljer)
motsvarar den som visas pa @ bagarlock
stavmixern. bagare
® Den har apparaten folier EU-direktiv. @ gummiringbas
2004/108/EG om elektromagnetisk @ SOUP XL PRO (om sadan
kompatibilitet och EU:s férordning medfljer)
nr 1935/2004 fran 2004-10-27 om soup XL PRO
material som ar avsedda for @ knivskydd
kontakt med livsmedel.
innan du anvander forsta g :ilsi)ir(a:g sadan medféljer)
gangen )
® Avlagsna skydden fran Triblade™ ©@ ballongvisp
och kniven. Detta material ar enbart © mjolkskummare (om sadan
till for att skydda under tillverkning medfdljer)
och transport. Var forsiktig! @ mjolkskummare
B‘Iaden ar mycket"vassa. @ kniv (om sadan medféljer)
® Diska delarna: se "skotsel och ® kniviock
rengdring”. grepp
. . . . @ knivblad
forklaring till bilder oKl
mixerstav gummiringbas
@ reglage for variable hastighet @ skallock
@ PA/AV-knapp ® Mostillbehdr i metall
@ turboknapp Masherpro™ (om sadant
@ handtag ' medfélier)
® mixeraxel med fast knivsats med @ faste for mostilbehdr
“triblade” @ skaft till mostillbehdr
® knivskydd @ fint mosfilter
@ grovt mosfilter
@ blad for mostilloehor
rekommenderad anvandning
Ingredienser/ w . Bearbetningstid] Max-
recept Karl Hastighet ES kapacitet
Stavmixer
Soppor 2-liters kastrull Turbo 25s 1 liter
Majonnas 1-liters bagare Turbo 45-60 s 603 iﬁgolja
Barnmat 1-liters bagare Turbo 30-40 s 300 g
Smoothle/ 1-liters bagare Turbo 30s 800 ml
milkshake
Soup XL PRO
Soppor 4-liters kastrull Turbo 25s | 2 liter
Visp
Aggvitor Stor glasskal Turbo 2-3 minuter 4 (150 g)
Vispgradde Stor glasskal Turbo 2-2 2 minut 400 ml

% Detta ar endast vagledning och varierar enligt recept och ingredienser som

bearbetas.
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rekommenderad anvandning

Ingredienser/ Karl Hastighet Bearbet'mngstn! Max_—
recept sk kapacitet
Knivtillbehor
Kott Knivskal Turbo 10-15's 250 g
Orter Knivskél Turbo 5-10 s 30g
Notter Knivskal Turbo 10-15's 200 g
Brod Knivskal Turbo 5-10s 1 skiva
Lok Knivskal Puls - 200 g
Kex Knivskal Turbo 15s 140 g
Paté, pastej Knivskal Turbo 5-10's 150 g
Metal Masher Pro - grovt filter
Kokta
gronsaker
(potatis, kalrot, |to" kastrull minimum | 30-40s | 600-800 g
- stor skal
morétter och
jams)
Metal Masher Pro - fint filter
' Stor kastrull/ .
Kokt potatis stor skl minimum 30-40 s 600-800 g
N 500 g
MaIIT:) I;a frukter Stor skal/ minimum 30-40 s 400 g
) 1-liters kastrull minimum 30-40 s (mjuklagda i
Aprikoser vatten)
Mjolkskummare
Kall mjolk 1-liters bagare minimum 15-20 s 400 ml
Varm mjolk —
uppvarmd i O N . :
Kastrull tills den 1-liters bagare minimum 15-20 s 300 ml
sjuder
(Kall lattmjolk ger det basta skummet)
(200 g
Fruktbaserade . - - frukpuré +
skum 1-liters bagare minimum 30s 200 mi
vatten)

¢ Detta ar endast vagledning och varierar enligt recept och ingredienser som

bearbetas.

anvédndning av stavmixern

Du kan mixa soppor, saser,

milkshakes, majonnas och

barnmat m.m.

for mixning i bagare (om
sadan medfdljer)

Montera gummiringen @ pa

bagarens botten. (Da glider inte
bagaren pa underlaget.)

@ pa bagaren

Fyll inte bagaren éver %.
Efter mixning kan du séatta pa lock

Obs!
Om det inte medfdljer nagon
bagare i forpackningen véljer du
ett annat kérl av [dmplig storlek. Vi
rekommenderar ett hdgt karl med
raka sidor och en diameter som ar
nagot storre an stavmixerns fot.
D& kan du komma &t att réra om
ingredienserna utan att de sténker
Over kanten.
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for mixning i kastrull

Ta alltid bort kastrull fran spisen
och lat varm vétska svalna till
rumstemperatur innan du mixar.
Anvéand Soup XL PRO (om den
medfdljer) till att snabbt mixa
soppor etc. direkt i kastrullen.
Alternativt kan stavmixern
anvandas.

Anvind inte soppmixern for
att bearbeta raa gronsaker.

Ta av knivskydd ® eller @ fran
mixerskaftet/Soup XL PRO.
Montera handtaget inuti
mixerskaftet @ och vrid moturs for
att 1asa.

Koppla in.

Placera ingredienserna i bagaren
eller ett liknande karl och hall det
stadigt. Valj dnskad hastighet med
hjalp av hastighetsreglaget och
tryck ner PA/AV-knappen.

Valj en lag hastighet for
ldngsammare mixning och for att
minimera stank. Valj en hdgre
hastighet eller turbo fér en
snabbare mixning. (Se tabellen med
rekommenderad anvandning,)
Placera bladet i maten innan
du sitter igdng mixern sa
undviker du stank.

Lat inte vatskan komma upp éver
skarven mellan handtaget och
mixeraxeln.

For bladet genom maten och mosa
eller rér om for att blanda maten.
Stavmixern &ar inte lampad
for att krossa is.

Koppla ur mixern innan rengdring
om den satts igen.

Efter anvandning slapp PA/AV- eller
turboknappen. Dra ut
stickkontakten och vrid handtaget
moturs for att ta av mixerskaftet
fran handtaget.

® anvéndning av vispen

Du kan vispa latta ingredienser som
aggvitor, gradde och
pulverdesserter.

Vispa inte tjockare blandningar som
matfett och socker. Det kan skada
vispen.

88

Tryck in tradvispen i vispkragen @.
Montera handtaget pa vispkragen
och vrid moturs for att l&sa.

Lagg det som ska vispas i en skal.
Sétt i stickkontakten och tryck ner
PA/AV-knappen.

Om du vill vispa snabbare valjer du
en hdgre hastighet eller
turboknappen. Ror vispen medurs.
Minska stank genom att valja en
l&g hastighet och tryck sedan ner
PA/AV-knappen

L&t inte véatskan komma Gver
visptradarna.

Slapp PA/AV-knappen eller
turboknappen néar du ar klar. Dra ut
stickkontakten och demontera
enheten.

© anvandning av
mjolkskummare (om sadan
medfoljer)

Tills&tt aldrig ingredienser nér
apparaten ar igang.

Var forsiktig nar du mixar varma
vatskor. Bearbeta aldrig mer an 300
ml i bagaren.

Bearbeta aldrig mer &n 400 ml kall
mjolk i bégaren. Den kan svamma
Over nar den skummar och blir
tjockare.

Montera mjolkskummaren pa
handtaget. Vrid handtaget medurs
for att lasa.

Borja mixa pa en lag hastighet och
Oka hastigheten om sa behdvs.
tips

Undvik stank genom att
placera mjolkskummaren i
livsmedlet som ska
bearbetas innan du startar
den. Botten pa
mjolkskummaren ska alltid
vara helt nedsankt i
ingredienser under
bearbetning.

Lagg alltid i flytande ingredienser
forst.

Frukt ska alltid mosas till en mjuk
puré innan den tillsatts.

Om du anvander sirap eller
pulverblandningar tillsatt dem precis
innan du borjar mixa sé att de inte
sjunker till botten.
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Basta resultat uppnas om alla
flytande ingredienser &r s& kalla
som majligt.

Mijolkdrinkar smakar béattre om
mjolken &r iskall. Ju kallare mjolk,
desto tjockare och skummigare blir
drinken. Lattmjolk ger luftigare drink
an mellanmjolk eller standardmjolk.
Forsok aldrig att mixa fryst frukt
eller att krossa is.

Dela upp stora glassklumpar innan
du skummar.

@ sa hir anviinder du
kniven (om sadan medféljer)
Du kan hacka koétt, gronsaker, orter,
bréd, kex och nétter.

Hacka inte harda livsmedel som
kaffebonor, iskuber, kryddor eller
choklad — d& skadar du bladet.
Avlagsna eventuella ben och skéar
livsmedlet i 1-2 cm stora kuber.
Montera gummiringen @ pa botten
av knivskalen. (D& glider inte skélen
pa underlaget.)

Montera knivbladet over stiftet i
skalen @.

Tillsatt livsmedlen.

Montera kniviocket, vrid det och las
fast det @.

Montera handtaget pa mixeraxeln
@. Vrid medurs for att lasa.

Satt i stickkontakten. Hall fast
skalen ordentligt. Tryck sedan pa
Turboknappen. Du kan aven trycka
kort pa Turboknappen for pulsdrift.
Dra ut stickkontakten och
demontera enheten nar du ar klar.

(® Masherpro™ (om sadant
medfoéljer)
viktigt
Anvénd aldrig mostillbehdret i en
kastrull som star pa direkt varme.
Ta alltid bort kastrullen fran varmen
och I&t den svalna n&got.
Sla inte mostillbehdret mot sidan av
karlet medan eller efter att du
mosar. Anvand en mjuk skrapa for
att skrapa bort livsmedelsrester.
For basta resultat nar du mosar ska
du aldrig fylla en kastrull etc. mer
an till halften med mat.

Harda gronsaker och frukt méaste
kokas och rinna av fére mosning.

2 Montera fastet for mostilloehoret pa
mostillbehorets skaft genom att
vrida medurs tills det lases pa plats
0.

3 Montera antingen det fina eller det
grova mosfiltret pa mostilloehdrets
skaft — vrid medurs for att lasa fast
Q.

4 Vand mostillbehdret uppochned
och montera bladet pa navet i
mitten. Vrid moturs for att 1asa fast
@ . (Om fistet inte monterats
sitter bladet inte fast
ordentligt.)

5 Montera handtaget pa
mostillbehoret. Vrid medurs for att
lasa.

6 Anslut stickkontakten.

7 Placera mostillbehodret i kastrullen,
skalen etc.

V4l en lag hastighet pa
hastighetsreglaget och tryck ner
PA/AV-knappen (se tabellen med
rekommenderad anvandning).

® For mostillbehdret upp och ned i
blandningen tills dnskat resultat
erhallits.

8 Slapp PA/AV—knappen och dra ut
stickkontakten nar du ar Klar.

9 Vrid handtaget moturs for att ta av
mostillbehdret.

10 Avlagsna bladet fran mosenheten
genom att vrida det medurs.

11 Vrid moturs for att ta av mosfiltret
@ lyft sedan av.

12 Skruva loss fastet fran foten pa
mostillbehorets skaft.

extra tillbehor (medfoljer ej i
forpackningen)

Minihackare — se "service och
kundtjanst” for bestallning.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av mixern och dra ut
kontakten fére rengdring.

® \/idror inte de vassa bladen.

® \/issa livsmedel, t.ex. morot, kan
orsaka missfargningar i plasten. Det
kan ga att aviagsna missfargningar
genom att gnugga med en trasa
doppad i vegetabilisk olja.

® Anvand inte putsmedel.
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vagledning for skotsel och rengdring

Lamplig for
maskindisk

Doppa
inte i
vatten.

=

Handdisk

R

Torka av
med en
fuktig trasa

<>

Handtag

Mixerskaft

Soup XL PRO *

Mjolkskummare ¥

Béagare

Bégarlock

Bégarens
gummiringsbas

Knivskydd

Kniviock

Knivskal

Knivblad

Knivskalslock

Knivskalens
gummiringsbas

RNKR|S[R [ %] x| R[N %X| x| x|x

AR YRR YA YR Y E TR N A

Vispkrage

Visp

Skaft till mostilloehor

Blad fér mostillbehdr

Faste for
mostillbehor

X || %X| | %

AN N N I N I N N N I N A N N N I N I N B N N I N B N AR N

Mostillbehor

R} %X [R| x| | %

x| | x| %x|]| x |[x|x|x|<|%x| x|x|x|<|<|<|[<

AN

<

% Om vatten kommer in i skaftet, hiill av vattnet och lat skaftet
torka fore anvdndning.
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stavmixerskaft/Soup XL PRO
antingen

Fyll en del av béagaren eller en
liknande behallare med varmt
vatten med diskmedel. Satt i
stickkontakten i ett vagguttag,
montera sedan handmixerskaftet
eller soppmixern och sla pa
strdmmen.

Dra ut stickkontakten och torka
apparaten.

eller

Tvatta bladen under rinnande
vatten och torka sedan noga.
Doppa aldrig i vatten och lat
inte vatska tranga in i
skaftet. Om vatten kommer
in i skaftet, hidll av vattnet
och lat torka fore
anvédndning.

Far inte diskas i diskmaskin.

tips for rengoring av
mostillbehorets fot/skaft och
mosfilter

Om ingredienser har torkat fast pa
mostillbehoret tar du av bladet.
Blétlagg bladet och botten av
mostillbehorets skaft i varmt vatten
s& att ingredienserna mjukas upp
och I&tt kan diskas av.

Doppa aldrig skaftet i vatten
och lat inte vatska trdnga in i
skaftet. Skulle vatten tringa
in i skaftet, hidll av vattnet
och lat torka fore
anvandning.

viktigt - 1&t inte fastet for
mostillbehoret bli bldtt.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méste den

av sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig att
lasa avsnittet om “problemsokning”
i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.
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® Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti
och konsumentréttigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att ldamna
eller skicka in den till ett godkéant
KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om din nédrmaste
godké&nda KENWOOD-
servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r dver far
den inte slangas i hushallssoporna.
Den kan 6verlamnas till lokala
myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushéllsmaskin pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for
miljién och hélsan som kan
uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du maojliggér &ven
atervinning av materialen vilket innebér
en betydande besparing av energi
och tillgangar.



problemsokningsguide

Problem

Orsak

Losning

Stavmixern startar inte.

Ingen strom.

Stavmixern ar inte
ordentligt ihopsatt.

Kontrollera att
stavmixern &r ansluten
till ett vagguttag.

Kontrollera att tillbehoret
ar sakert last pa
handtaget.

Stavmixern borjar sakta
ner eller arbetar hart
under bearbetningen.

Vald hastighet ar for
langsam.

Rekommenderad
bearbetningstid har
Overskridits.

Oka hastigheten.

Anvénd inte stavmixern
langre én 50 sekunder
under en 4-minuters
period och anvand inte
vispen langre an 3
minuter under en 10-
minuters period.

Mycket skvatt under
bearbetning

Vald hastighet &r for
hog.

Bégaren, skalen eller
grytan é&r for lag eller for
liten for ingredienserna
som bearbetas.

Bdrja med en
langsammare hastighet
och oka hastigheten
allteftersom blandningen
tjocknar.

Valj ett karl i lamplig
storlek. Placera bladen i
blandningen innan
apparaten startas.

Mostilloehdrets blad gar
inte att ta av.

Mostillbehdrets faste ar
inte ordentligt fastsatt pa
mostillbehorets skaft.

Kontrollera att
mostillbehorets faste ar
fastsatt pa
mostillbehorets skaft.

Handtaget blir varmt
under bearbetning.

Apparaten kan ha
anvands under for lang
tid.

Lat enheten svalna helt
innan den anvands igen.

Blandningen mixas inte.

Hastigheten kan vara
felaktig for
ingredienserna som ska
mixas.

Oka hastigheten gradvis
och mixa till dnskat
resultat.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen
og ta vare péa den slik at du kan sla opp i
den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Du ma aldri berare bladene sa lenge
stopselet star i kontakten.

Hold fingrer, hér, kleer og redskap unna
deler som er i bevegelse.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter
bruk og for du bytter tilbehaor.
Stavmikseren méa ikke brukes til varm olje
eller varmt fett.

For sikrest bruk anbefaler vi at varme
vaesker far avkjole seg til romtemperatur
for miksing.

Bruk aldri en stavmikser som er skadet.
Sorg for & fa den overhalt eller reparert. Se
‘service og kundetjeneste’.

Aldri la motorhandtaket, ledningen eller
stopselet bli vate - du kan f& elektrisk stot.
lkke la ledningen bergre varme flater eller
henge ned hvor barn kan fa tak i den.
Bruk aldri tilbeher/utstyr som ikke er
godkjent av produsenten.

Kople alltid handmikseren fra strammen
hvis du gar fra den, og for du monterer,
demonterer eller rengjer den.
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Apparater kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller
veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstar farene det innebaerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake
personskader.

Dette apparatet méa ikke brukes av barn.
Hold apparatet og den tilharende
ledningen utenfor barns rekkevidde.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke
leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen

Maksimum effekt er basert pa tilbehoret
som bruker mest stram. Annet tilbehor
bruker kanskje mindre strom.

viktig

For & sikre lang levetid pa apparatet skal
du ikke mikse tunge blandinger med
stavmikseren i mer enn 50 sekunder i lopet
av en fire minutters periode.

lkke bruk vispen eller skumtilbeheret i mer
enn 3 minutter i lgpet av en periode pa 10
minutter.

hakkeutstyr

lkke bergr de skarpe knivene.

Fjern hakkekniven for du tammer bollen.
lkke ta av dekselet for hakkekniven har
stanset helt.

Hold alltid hakkekniven etter fingergrepet
bort fra skjeerekniven, bade ved handtering
0g rengjering.
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for du setter i stopselet

Pass pa at stromtilferselen
stemmer overens med det som star
pa stavmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for du bruker for forste gang
Kast knivbeskytterne pa Triblade™
0g hakkekniven da disse kun er til
beskyttelse av kniven under
produksjon og forsendelse. Vaer
forsiktig da knivene er svaert
skarpe.

Vask delene: se "stell og
rengjering".

deler

stavmikser

variabel hastighetskontroll
P/&—knapp

Turboknapp

stremhandtak

mikserskaft med fast "triblade”.
knivbeskytter

mugge (hvis den medfolger)
drikkebegerlokk

mugge

gummiringbase

SOUP XL PRO (hvis den
medfolger)
soup XL PRO
@ knivbeskytter

® 0 00O

® visp (hvis den medfolger)
@ krage til vispen
@ stalvisp

© skumredskap (hvis det
medfolger)
skumredskap

hakkekniv (hvis den
medfolger)
hakkedeksel

fingergrep

hakkekniv

bolle

gummiringbase
bollelokk

©

Metal masherpro™ (hvis
den medfolger)
mosekrage

moserskaft

fin skive

grov skive

mosespade

®OBORe @ OG®O®OO
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tabell for anbefalt bruk

Ingrediens/ . Behandlings- | Maksimal
oppskrift Beholder Hastighet tid =k kapasitet
Stavmikser
Supper Kjele pa 2 liter Turbo 25 sekunder 1 liter
' a4 g 4 egg
Majones Mugge pa 1 liter Turbo | 45-60 sekunder 600 ml olie
Barnemat Mugge pa 1 liter Turbo | 30-40 sekunder 300 g
Smoothier/ o 4 g
milkshaker Mugge pa 1 liter Turbo 30 sekunder 800 ml
Soup XL PRO
Supper Kiele pa 4 liter | Turbo | 25 sekunder 2 liter
Visp
Eggehviter Stor glassbolle Turbo 2-3 minutter 4 (150 g)
Flote Stor glassbolle Turbo 2-2 > minutter 400 ml
Hakkeknivtilbehor
Kjott Hakkebolle Turbo 10-15 sekunder 250 g
Urter Hakkebolle Turbo 5-10 sekunder 3049
Notter Hakkebolle Turbo 10-15 sekunder 200 g
Brod Hakkebolle Turbo 5-10 sekunder 1 skive
Lok Hakkebolle Puls - 200 g
Kjeks Hakkebolle Turbo 15 sekunder 140 g
Postei Hakkebolle Turbo 10-15 sekunder 150 g
Metal Masher Pro - grov hullskive
Kokte
gronnsaker .
(poteter, kalrot, Stor kjele / minimum | 30-40 sekunder | 600-800 g
stor bolle
gulretter og
jams)
Metal Masher Pro - fin hullskive
Stor kijele / .
Kokte poteter stor bolle minimum | 30-40 sekunder | 600-800 g
500 g
glr?:]k ef;:el:t Stor bolle minimum | 30-40 sekunder 400 g
9 Kiele p& 1 liter | minimum | 30-40 sekunder | (myknet i
Aprikos vann)
Skumredskap
Kald melk Mugge pa 1 liter | minimum | 15-20 sekunder | 400 ml
Varm melk —
varmet i kjele til [Mugge pa 1 liter | minimum | 15-20 sekunder | 300 ml
den smakoker
(Kald, skummet melk gir det beste skummet)
(200 g
P - fruktmos
Fruktskum Mugge pa 1 liter | minimum 30 sekunder + 200 ml
vann)

¢ Dette er bare veiledende, og kan variere avhengig av oppskriften og
ingrediensene som behandles.
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slik bruker du stavmikseren
Du kan blande supper, sauser,
milkshakes, majones og barnemat
osV.

til miksing i muggen (hvis
muggen folger med)

Sett gummiringbasen @ pa
bunnen av muggen. (Dette
forhindrer at muggen sklir pa
benken.)

lkke fyll muggen mer enn % full.
Etter behandlingen kan du sette
lokket @ pa muggen.

Merk

Hvis det ikke folger med mugge
skal du velge en beholder av
passende starrelse. Vi anbefaler et
hoyt kar med rette sider og en
diameter litt sterre enn foten pa
stavmikseren. Slik kan
ingrediensene bevege seg, og det
er hoyt nok til at det ikke spruter.
til miksing i gryte

For sikrest bruk anbefaler vi at du
tar gryten av platen og lar varme
veesker avkjoles til romtemperatur
for miksing.

Bruk Soup XL PRO (hvis den felger
med) til & lage supper o.l. raskt og
direkte i kjelen. Alternativt kan du
bruke stavmikseren.

lkke bruk suppeblenderen til
a behandle ukokte
gronnsaker.

Ta av knivbeskytteren ® eller @
fra mikserskaftet /Soup XL PRO.
Sett stromhandtaket inn i
mikserskaftet @ og vri medsols for
4 lase det pé plass.

Sett i stopselet.

Ha maten i muggen eller en
lignende beholder, og, mens du
holder muggen stott:

Velg onsket hastighet med den
variable hastighetskontrollen og
trykk p& PA-knappen.

Velg en lav hastighet hvis du vil
mikse langsomt og redusere sprut,
og en hoyere hastighet eller Turbo
for raskere miksing. (Se tabellen for
anbefalt bruk.)

For & unnga sprut skal du
sette kniven ned i maten for
du slar pa apparatet.

—_
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Ikke la veesken sté over skillet
mellom motorhandtaket og staven.
Beveg kniven giennom maten og
bruk en stappe- eller rerebevegelse
for & blande alt.

Stavmikseren er ikke egnet
til & knuse is.

Dersom mikseren blokkeres skal du
trekke ut stopselet for du renser
den.

Etter bruk slipper du PA- eller
Turbo-knappen. Trekk ut stopselet
og vri strem-handtaket motsols for
a ta av mikserskaftet fra
stremhandtaket.

bruk av visp

Du kan vispe lette ingredienser som
eggehviter, flate og pulverdesserter.
Ikke visp tyngre blandinger, som
fett og sukker — dette vil skade
vispen.

Skyv tradvispen inn i mansjetten
e.

Sett stramhéandtaket inn i kragen til
vispen og vri medsols for & I&se.
Ha ingrediensene i en bolle.

Sett i stopselet og trykk pa PA-
knappen. Hvis du vil vispe raskere,
velger du hoyere hastighet eller
trykker pa Turbo-knappen. Beveg
vispen medsols. Du kan redusere
sprut ved & velge en lav hastighet
og trykke pa PA-knappen.

Ikke la veesken komme hayere enn
trédene i vispen.

Etter bruk loser du ut PA- eller
Turboknappen, trekker ut stopselet
og tar mikseren fra hverandre.

© bruk av skumredskapet
(hvis det folger med)

Du ma aldri ha i ingredienser mens
apparatet kjorer.

Veer forsiktig nar du mikser varme
veesker, ikke miks mer enn 300 ml i
muggen.

Du mé ikke mikse mer enn 400 ml
kald melk i muggen, ellers kan den
flyte over nar den skummer og
tykner.

Sett skumredskapsskaftet pa
stromhandtaket. Vri
stremhandtaket medsols for & lase
det pa plass.
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Start miksingen med lav hastighet
og ek hastigheten om nedvendig.
hint

Unnga sprut ved a plassere
skumredskapet i maten som
skal behandles for du slar pa
apparatet. Du ma alltid passe
pa at nederste del av
skumredskapet sitter under
overflaten av ingrediensene
mens det kjorer.

Du ma alltid ha i flytende
ingredienser forst.

Du ma alltid mose frukt til en jevn
mos for den tilsettes.

Hvis du bruker sirup og
pulverblandinger, m& du tilsette
dem rett for miksingen for & hindre
at de synker til bunnen.

For best mulige resultater ma alle
flytende ingredienser veere kaldest
mulig.

Melkedrikker smaker bedre hvis
melken er iskald. Jo kaldere melken
er, jo tykkere og mer skummende
blir drikken. Skummet melk gir en
mer skummende drikk enn lettmelk
eller helmelk.

Du ma aldri preve & mikse fryst
frukt eller knuse is.

Bryt fra hverandre store klumper
med iskrem for skumming.

@ slik bruker du
hakkeutstyret (hvis det folger
med)

Du kan hakke Kjott, gronnsaker,
urter, bred, Kjeks og netter.

Ikke hakk harde matvarer som
kaffebenner, isterninger, krydder
eller sjokolade — du skader kniven.
Fjern eventuelle bein og skjeer
maten i terninger pa 1-2 cm.

Sett gummringbasen @ pa bunnen
av hakkebollen. (Dette forhindrer at
bollen sklir pa benken.)

Sett hakkekniven over stiften i
bollen @.

Ha i maten.

Sett pa dekselet, vri og las @.

Sett stromhandtaket pa
hakkedekselet @ — vri medsols for
a lase pa plass.
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Sett stopselet i kontakten. Hold
bollen i ro. Trykk sa pa
Turboknappen. Eller trykk pa
Turboknappen i korte stet for a fa
pulsfunksjon.

Etter bruk skal du trekke stopselet
ut av kontakten og ta mikseren fra
hverandre.

® Metal Masherpro™ (hvis
den folger med)

viktig

Ikke bruk moseutstyret i en gryte
over direkte varme. Ta alltid gryten
av varmen og la den avkjole seg litt.
lkke bank moseutstyret pa siden av
kokekaret under eller etter mosing.
Bruk en slikkepott til & skrape bort
overfladig mat.

For best resultater nar du moser
skal du aldri fylle gryten osv. mer
enn halvfull med mat.

Kok harde grennsaker og frukt forst
og hell av vannet fer du moser
dem.

Sett moserkragen pa moserskaftet
ved a vri medsols til den lases pa
plass @.

Sett enten den grove eller den fine
skiven pa moserskaftet, vri medsols
for & lase pa plass @.

Snu moseren opp ned, sett
skovlene over skaftet i midten og
vri motsols for & sikre @. (Hvis
kragen ikke er satt pa, vil
skovlen ikke kunne settes
ordentlig pa).

Sett stromhandtaket pa
moseutstyret — vri medsols for &
lase.

Sett stopselet i kontakten.

Sett moseutstyret i en kasserolle,
bolle eller lignende.

Velg en lav hastighet pa den
variable kontrollen og trykk pa PA-
knappen (se tabellen for anbefalt
bruk).

Beveg moseutstyret opp og ned
mens du mikser til du far resultatet
du ensker.

Etter bruk lgser du ut P/°—\—knappen
og trekker ut stopselet.

Vri stremhandtaket motsols og ta
av moseutstyret.



10Fjern spaden fra moseutstyret ved
a vri den medsols.

11 Fjern skiven ved & vri motsols @
og sa lefte den av.

12 Skru les kragen fra moserskaftet.

valgfritt tilbehor (folger ikke
med i pakken)

Minihakker - se «service og
kundetjeneste» for informasjon om
bestilling.

stell og rengjering

® S|3 alltid av stremmen og ta
stopselet ut av kontakten for
rengjoring.

® |kke beror de skarpe knivbladene.

® Enkelte matvarer, f.eks. gulretter,
kan sette farge pa plasten. Det kan
hjelpe & gni med en klut dyppet i
grennsakolje for & fa vekk
misfargen.

® Du ma ikke bruke slipemidler.

veiledning for stell og rengjering

Del Kan

vaskes i

oppvask-
maskin

Ikke Handvask| Tork av
legg i med
vann en fuktig
klut

<>

4
B

Stremhandtak

Mikserskaft %

Soup XL PRO *

Skumredskap #*

Mugge

Muggelokk

Gummiring til mugge

Knivbeskytter

Hakkedeksel

Hakkebolle

Hakkekniv

Lokk til hakkebolle

XX | X[ |%X|%X| X x|[S|<|[S|N

Gummiring til
hakkebolle

RIS %X | %X ||| %X x| x|x

RIS XSS S x| x| x| x

x

Krage til visp

Visp

Moserskaft

Moserskov!

Moserkrage

RIXx|S| x| S| %

Moser

AN I NI N I N I N I N O O I N I N A N O N I N N I N N N B N AR N

X || x| | x|
SIX|S|[ x| S| %

% Hvis det kommer vann inn i skaftet, ma du temme det ut og la

det torke for bruk.
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stavmikserskaft / Soup XL
PRO
enten

® Delvis fyll drikkebegeret eller en
lignende beholder med varmt
sépevann. Koble il
stremforsyningen og sett inn
handblenderskaftet eller
suppeblenderen og sléa pa.

® Trekk stopselet ut av kontakten og
tork
eller

® \/ask knivene under rennende vann,
og terk deretter grundig.

©® Du ma aldri legge det i vann
eller la vaeske komme inn i
skaftet. Hvis det kommer
vann inn, ma du tomme det
ut og la utstyret torke for
bruk.

©® lkke vask i oppvaskmaskin.
tips til rengjoring av
moserfoten/-skaftet og -
skivene

® Hyvis matrester har terket pa
mosertiloeharet, fierner du skovlen.
Legg skovlen og nederste del av
moserskaftet i blat i varmt vann for
a mykne restene og vask sa
grundig.

® Du ma aldri legge hele
moserskaftet under vann
eller la veesker komme inn i
skaftet. Hvis det kommer
vann inn i skaftet, ma du
tomme det ut og la torke for
du bruker det.
viktig - ikke la mosekragen bli vat.

service 0g
kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma
den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

® Hyvis du har problemer med & bruke
apparatet ditt, ma du sjekke
«feilsgkingsveiledningen» i
héndboken eller ga til
www.kenwoodworld.com for du
kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet ditt
dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller
ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner
oppdatert informasjon om hvor ditt
neermeste autoriserte KENWOOD-
servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® |aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tjenesten. Ved &
avhende husholdningsapparater
separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som
oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Stavmikseren fungerer
ikke

Ingen strem

Stavmikseren er ikke
satt sammen korrekt

Sjekk at stavmikseren er
satt i stopselet.

Sjekk at tilbeharet er last
pa plass pa
stremhandtaket.

Stavmikseren sakker
farten eller sliter under
kjoring.

Hastigheten som er valgt
er for lav

Anbefalt driftstid er
overskredet.

@k hastigheten

@k hastigheten Ikke kjor
stavmikseren i mer enn
50 sekunder i lopet av
en periode pa 4 min. for
tunge blandinger, eller
vispen og
skumredskapet i mer
enn 3 min. i lopet av en
periode pa 10 minutter.

Overdreven sprut under
behandling

Hastigheten som er valgt
er for hoy.

Beholderen, bollen eller
kielen er for lav eller for
liten for ingrediensene
som behandles.

Velg en lavere hastighet
til & begynne med og ok
etter hvert som
blandingen tykner.

Velg en beholder i riktig
storrelse. Plasser
knivene i maten for du
slar pa apparatet.

Moserskovlen kan ikke
fiernes fra moseutstyret

Moserkragen er ikke satt
pa moser-skaftet.

Sjekk at moserkragen er
satt pa moser-skaftet.

Stremhandtaket blir
varmt under drift.

Det er mulig at enheten
er blitt brukt over en
lang periode.

La enheten kjole seg helt
ned for du bruker den
igjen.

Blandingen mikses ikke

Det er mulig at
hastigheten ikke er
egnet for ingrediensene
du behandler.

@k hastigheten gradvis
og miks til du oppnar
onsket resultat.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

e Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

e Al koskaan kosketa terid, jos laitteen
pistoke on kytketty pistorasiaan.

e Ala tydnna sormia, hiuksia, vaatteita tai
tyovalineita laitteen liikkuviin osiin.

® |rrota pistoke pistorasiasta aina kayton
jalkeen ja ennen osien vaihtoa.

e Ala koskaan sekoita sauvasekoittimella
kuumaa rasvaa tai dljya.

® Turvallisuussyista on suositeltavaa antaa
kuumien nesteiden jaahtya
huoneenlampadisiksi ennen niiden
tehosekoittamista.

o Ala koskaan kayta vioittunutta
sauvasekoitinta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta ‘huolto
ja asiakaspalvelu’.

e Sahkoiskuvaaran takia ala koskaan upota
sauvasekoittimen sahkbosaa veteen tai
anna sen virtajohdon tai pistokkeen kastua.

e Ala koskaan anna virtajohdon koskettaa
kuumia pintoja. Alak& koskaan anna
virtajohdon roikkua, silla lapset voivat
tarttua siihen.

e Ala koskaan kayta sellaista lisélaitetta, jota
ei ole hankittu valtuutetulta Kenwood-
kauppiaalta.

® |rrota tehosekoittimen pistoke pistorasiasta,
jos laite jatetaan iliman valvonta seka ennen
asentamista, irrottamista tai puhdistamista.
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Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat henkilét
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat
vaarat.

Laitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.
Suurin kuormitus maaraytyy eniten virtaa
kuluttavan varusteen mukaan. Muut
varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

tarkeaa

Voit pidentaa laitteen ikaa kayttamalla sita
korkeintaan 50 sekuntia kerrallaan neljan
minuutin ajanjakson aikana, jos seos on
paksua.

Al& kéyta vatkainta tai
vaahdotustyovalineita kauemmin kuin 3
minuuttia 10 minuutin ajanjakson aikana.

leikkuriosa

Al& koske teraviin teriin.

Poista terd ennen kulhon tyhjentamista.
Al& poista suojusta ennen kuin teré on
pysahtynyt kokonaan.

Kun kasittelet tai puhdistat terda, tartu aina
sormilla kohtaan, joka on kaukana
leikkuuterasta.
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ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etta virransy6tté on sama
kuin tehosekoittimeen merkitty.
Tama laite tayttéa
sdhkdmagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-
direktiivin 2004/108/EU ja
27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-méaarayksen
1935/2004 vaatimukset.

ennen ensimmaista kayttoa
Triblade™-teran suojukset on
heitettava pois, silla niiden tehtava
on vain suojata teréa valmistuksen
ja kuljetuksen ajan. Leikkuuterat
ovat erittdin terdvia, joten
toimi varovasti.

Osien peseminen: lisétietoja on
Hoito ja puhdistaminen -kohdassa.

selite

® 0O

tehosekoitin
nopeudensaadin
ON-painiketta

turbopainike

moottoriosa
tehosekoittimen varsi, jossa
kiinted triblade-tera
terdsuojus

®PO00 @ 00000 0 © 00 06 O 060

sekoitusastia (jos sisdltyy
toimitukseen)
sekoitusastian kansi
sekoitusastia

kumirenkaalla varustettu jalusta

SOUP XL PRO (jos sisiltyy
toimitukseen)

soup XL PRO

terdsuojus

vatkain (jos sisaltyy
toimitukseen)
vispilan jalusta
lankavispila

vaahdotustyoviline (jos
sisdltyy toimitukseen)
vaahdotustyovéline

hienontamislaite (jos
sisaltyy toimitukseen)
hienonnuslaitteen kansi
tarttumakohta

hienonnustera

kulho

kumirenkaalla varustettu jalusta
kulhon kansi

Metallinen masherpro™ (jos
sisaltyy toimitukseen)
survimen jalusta

survimen varsi

hieno siivila

karkea siivila

survin

kayttosuositustaulukko

Aineosa/ruo- Astia Nobeus Kasittelyaika| Suurin
kaohje P %k kapasiteetti
Tehosekoitin
Keitot 2 litran kattila Turbo 25 sekuntia 1 litra

) ) ) . |4 kananmunaa
Majoneesi 1 litran kulho Turbo | 45-60 sekuntia 600 mi liya
Vauvanruoka 1 litran kulho Turbo | 30-40 sekuntia 300 g
Smoothiel |y ian kulho Turbo | 30 sekuntia | 800 ml
pirtelét
Soup XL PRO
Keitot 4 litran kattila | Tubo | 25sekuntia | 2litraa
Vispila
Munanvalkuaiset |Suuri lasikulho Turbo | 2-3 minuuttia 4 (150 g)
Kerma Suuri lasikulho Turbo [2-2 V2 minuuttia 400 ml

sk Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja késiteltévien aineosien

mukaan.
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kayttosuositustaulukko

Aineosa/ruo- Astia Nopeus Kasittelyaika| Suurin
kaohje sk kapasiteetti
Leikkuriosa
Liha Leikkurikulho Turbo  [10-15 sekuntia 250 g
Yrtit Leikkurikulho Turbo | 5-10 sekuntia 3049
Pahkinat Leikkurikulho Turbo  [10-15 sekuntia 200 g
Leipa Leikkurikulho Turbo | 5-10 sekuntia 1 skiva
Sipulit Leikkurikulho Sykéays - 200 g
Keksit Leikkurikulho Turbo 15 sekuntia 140 g
Patee Leikkurikulho Turbo | 5-10 sekuntia 150 g
Metal Masher Pro - karkea siivila
Keitetyt
?ngj'n'gfﬁiﬁtu guur! kattila/ vahintain |[30-40 sekuntia| 600-800 g
porkkanat, uuri kulho
jamssi)
Metal Masher Pro - hieno siivila
Keitetyt perunat |Suurl kattla / vahintan [30-40 sekuntia| 600-800 g
Pehmeit 500 g
hedelmat Suuri kulho vahintéan [30-40 sekuntia| 400 g
Vadelmat 1 litran Kattila vahintaan [30-40 sekuntia|  (liotettu
Aprikoosi vedessd)
Vaahdotustydviline
Kylm& maito 1 litran kulho vahintdéan |15-20 sekuntia 400 ml
La&mmin maito,
Egﬁgﬁggeﬁu 1 litran kulho vahintaan [15-20 sekuntia| 300 ml
poreilevaksi
(Kylmasta kevytmaidosta saa parasta vaahtoa.)

L (200 g
:'::ﬁfgapomame” 1 litran kulho vahintaan | 30 sekuntia Bsﬁgﬁ

200 ml vettd)

3k Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja késiteltévien aineosien

mukaan.

tehosekoittimen
kayttaminen

Sekoittimella voit valmistaa
keittoja, kastikkeita, maitopirtel6ita,
majoneesia ja vauvanruokaa.

sekoitusastiassa
sekoittaminen (jos
sekoitusastia sisiltyy
toimitukseen)

Kiinnitd kumirenkaalla varustettu
jalusta @ sekoitusastian pohjaan.
Se estd4 astiaa liukumasta
tybskentelytasolla.

® Ala tayta sekoitusastiaa enemman
kuin %.

Sekoittamisen jélkeen voit asettaa

kannen kulhon @ péélle.
Huomautus
Jos laitteen mukana ei ole
toimitettu sekoitusastiaa, valitse
sopivan kokoinen astia. On
suositeltavaa kayttaé korkeaa
suorareunaista astiaa, jonka
lapimitta on hieman
sauvasekoittimen alaosaa
suurempi. Talldin aineosat
paasevat likkumaan mutta ne eivat
roisku.
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tehosekoittimen kdyttaminen
kattilassa

On turvallisinta ottaa kattila pois
liedeltd ja antaa kuumien nesteiden
jadhtya huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.

Voit soseuttaa esimerkiksi keitot
nopeasti kattilassa XL PROn avulla
(jos sisaltyy toimitukseen). Voit
kayttdd myds sauvasekoitinta.

Ali kasittele
kypsentamattomia
vihanneksia
keittosekoittimen avulla.

Irrota terdsuojus ® tai @ XL PRONn
sekoitus-/keittovarren padsta.
Kiinnita moottoriyksikkd sekoittimen
varteen @ ja lukitse kaantamalla
myo&tépaivaan.

Kytke virta.

Aseta ruoka kaatonokalliseen
astiaan. Pida sita paikallaan. Valitse
haluamasi nopeus saatimen avulla
ja paina ON-painiketta.

Kayta hitaammassa
sekoittamisessa hitaampaa
nopeutta roiskumisen
vahentémiseksi ja suurempaa
nopeutta tai turboa nopeammassa
sekoittamisessa. (Lisatietoja on
suositustaulukossa.)

Tyonna tera ruokaan ennen
laitteen kaynnistiamista, jotta
valtat roiskeet.

Neste ei saa ylittaa
sauvasekoittimen varren ja
sahkdosan litosta.

Siirtele terda ruoassa nuijivalla tai
sekoittavalla likkeella, jotta
lopputuloksesta tulee tasainen.
Tama tehosekoitin ei sovellu
jaan murskaamiseen.

Jos tehosekoitin juuttuu paikoilleen,
irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Vapauta ON- tai turbopainike
kayttamisen jalkeen. Irrota pistoke
pistorasiasta. Irrota
sauvasekoittimen varsi
moottoriosasta kaantamalla sita.

® vatkaimen kaytto

Voit vatkata kevyita aineosia, kuten
munanvalkuaisia, kermaa ja
pikajalkiruokia.
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Ala sekoita tai vatkaa raskaita
aineksia, kuten rasvaa ja sokeria.
Muutoin vispild vaurioituu.
Tydnna lankavatkain vatkaimen
kiinnitysosaan @.

Kiinnitd moottoriosa vispilan
kaulukseen ja lukitse kaantamalla
myo6tapaivaan.

Laita vatkattavat aineet kulhoon.
Tydnna pistoke pistorasiaan ja
paina ON-painiketta. Voit vatkata
nopeammin valitsemalla
suuremman nopeuden tai
painamalla Turbo-painiketta. Siirra
vispildd mydtapaivaan. Voit
vahentaa roiskumista valitsemalla
hiljaisen nopeuden ja painamalla
ON-painiketta.

Vatkattava neste ei saa nousta
lankavatkaimen ylapuolelle.
Vapauta ON- tai turbopainike
kayttamisen jalkeen, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota laitteen osat
toisistaan.

© vaahdotustyovilineen
kayttaminen (jos sisdltyy
toimitukseen)

Ala koskaan lis&4 aineosia laitteen

ollessa toiminnassa.

Ole varovainen, jos sekoitat

kuumaa nestetta. Kasittele enintdan

3 dI nestetté kerrallaan.

Késittele kerrallaan enintaan 400 ml

kylma& maitoa. Muutoin maito voi

tulla astian reunojen yli

vaahdottuessaan ja

paksuuntuessaan.

Kiinnita vaahdotusty&valineen varsi
moottoriyksikkéon. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan siten.
Aloita vaahdottaminen alhaisella
nopeudella. Lisda nopeutta
tarvittaessa.

vihjeita

Tyonna vaahdotustyoviline
ruokaan ennen laitteen
kaynnistamista, jotta valtat
roiskeet. Varmista, ettd neste
peittaa vaahdotustyovalineen
pohjan kokonaan
vaahdottamisen aikana.

Liséda nestemaiset aineosat ensin.
Soseuta hedelméat aina ennen
lisdamista.



Jos kaytat siirappia tai jauhomaisia
aineksia, lis&a ne juuri ennen
vatkaamista, jotta ne eivat jaa
pohjalle.

Kaikkien nesteméisten ainesten on
oltava mahdollisimman kylmia
parhaiden tulosten saavuttamiseksi.
Maitojuomat maistuvat paremmilta,
jos maito on jadkylmaa. Mita
kylmempi maito, sit& paksumpi ja
vaahtomaisempi juoma. Rasvaton
maito tekee juomasta
vaahtomaisempaa kuin kevyt- tai
taysmaito.

Ala yrita sekoittaa pakastehedelmia
tai murskata jaata.

Pilko suuret jaateldpalat
pienemmiksi ennen vaahdottamista.

@ hienontamislaitteen
kdyttaminen (jos sisiltyy
toimitukseen)

Voit hienontaa lihaa, vihanneksia,

yriteja, leipdd, kekseja tai

pahkinaita.

Al hienonna kovia ruoka-aineita,

kuten kahvipapuja, jadkuutioita,

mausteita tai suklaata. Muutoin tera
vaurioituu.

Poista luut ja leikkaa ruoka-aineet

1-2 cm:n kuutioiksi.

Laita kumirenkaalla varustettu

jalusta @ hienonnusastian pohjaan.

Tama estaa sekoitusastiaa

likkumasta ty6tasolla.

Kiinnita hienonnustera kulhon

nastaan @.

Lisaa ruoka.

Aseta kansi paikalleen. Lukitse

kaantamalla @.

Kiinnita moottoriyksikkd

hienonnuslaitteen kanteen @.

Lukitse kaantamalla myotapaivaan.

Tyobnna pistoke pistorasiaan. Pitele

kulhoa tukevasti. Paina

Turbopainiketta. Voit kayttaa

sykaystoimintoa painelemalla

Turbopainiketta.

Irrota pistoke pistorasiasta kayton

jalkeen ja pura laite.

@ Metallinen Masherpro™
(jos sisdltyy toimitukseen)

tiarkeda

o Ala kayta survinta kattilassa liedella.
Nosta kattila pois liedelté ja anna
sen jaahtya hieman.

® Al4 anna survimen osua
keittoastiaan survomisen aikana tai
sen jalkeen. Irrota ruoka siita
kaapimen avulla.

® Saat parhaat survontatulokset, kun
esimerkiksi kattila on korkeintaan
puoliksi taynna.

—_

Keité kovat vihannekset ja
hedelmat. Valuta keitinvesi pois
ennen survomista.

Sovita survimen kauluksen varsi

kaantamalla sita myotapaivaan,

kunnes se lukittuu paikalleen @.

3 Kiinnité survimen varteen karkea tai
hieno siivila. Lukitse kaantamalla
myotapaivaan @.

4 Kaénna survin yldsalaisin. Sovita
survova osa keskustaan ja kdanna
sitd vastapéivaan @.

(Jos kaulus ei ole paikoillaan,
survova osa ei kiinnity
oikein.)

5 Kiinnitd moottoriosa survimeen ja
lukitse kédantamalla myotapaivaan.

6 Tydnna pistoke pistorasiaan.

7 Aseta survin esimerkiksi kattilaan tai
kulhoon.

Valitse hiljainen nopeus saatimen
avulla ja paina ON-painiketta.
Lisé&tietoja on
kayttosuositustaulukossa.

® Nostele ja painele survinta, kunnes
haluttu tulos on saavutettu.

8 Vapauta ON-painike kayttdmisen
jalkeen ja irrota pistoke
pistorasiasta.

9 Kaanna moottoriyksikkda
vastapaivaan ja irrota survin.

10Irrota survova osa k&antamalla

myo&tapaivaan.

N

11 Irrota siivila kaantamalla
vastapaivaan @ ja nostamalla irti.
121Irrota kaulus survimen varresta.

lisdsovitin (jos sisdltyy
toimitukseen)

Monitoimimylly: lisétietoja on huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.
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hoitaminen ja ® Tietyt ruoka-aineet, kuten

hdi . porkkana, voivat varjatd muovia.
pU dlStamlnen Voit poistaa varjayman hankaamalla
sitd kasvidliyyn kastetulla kankaalla.

® Ennen puhdistusta katkaise aina >
® Ala kaytd hankaavia

virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

® Ala koske teraviin teriin. puhdistusaineita.
hoito- ja puhdistusohje
Osa Voidaan Ei saa |Kasinpesu Pyyhi
pesta upottaa kostealla
astianpesu-| veteen. liinalla.
MU D
Moottoriosa X v X v
Sekoitinvarsi % X v v
Soup XL PRO X v X v
\;jahdotustyévéline X v X v
Astia v v v
Astian kansi v (4 v
vnstety s | Y x v v
Teran suojus X X v v
Leikkurin kansi X v X v
Leikkurikulho v X v v
Hienonnustera v X v v
Leikkurikulhon kansi v X v v
Leikkurikulhon
kumirenkaalla 4 X v v
varustettu jalusta
Vispilan jalusta X v X v
Vispila v X v v
Survimen varsi X v X v
Survin v X v v
Survimen jalusta X v X v
Survin v X v v

* Jos sisdlle padsee vettid, tyhjenna ja anna kuivua ennen
kayttamista.
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Tehosekoittimen varsi / soup
XL PRO
joko

® Tayta sekoitusastia tai vastaava
astia lampimalla vedellg, jossa on
astianpesuainetta. Tyonna pistoke
sahkopistorasiaan, kiinnita
sauvasekoittimen varsi tai
keittosekoitin ja kytke virta.

® |rrota pistoke pistorasiasta ja
kuivaa.
tai

® Pese terat juoksevan veden alla ja
kuivaa perusteellisesti.

o Ala upota vartta veteen,
alaka paasta nestetta sen
sisddn. Jos sisdlle padsee
vettd, tyhjenna ja anna
kuivua ennen kayttamista.

® Ei saa pesta
astianpesukoneessa.

survimen jalkaosan/varren ja
siivildoiden puhdistusvihjeita

® Jos ruokaa on padssyt kuivumaan
survimeen, irrota survova osa. Liota
survovaa osaa ja survimen varren
pohjaosaa lampiméasséa vedessa,
jotta lika pehmenee. Pese
perusteellisesti.

e Ali upota survimen vartta
veteen, dldka paastd nestetta
sen sisddn. Jos sisidlle
padsee vetta, tyhjenna ja
anna kuivua ennen
kayttamista.
tarkeaa: 4l4 anna survimen
jalustan kastua.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdda KENWOOD
tai KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

® Jos laitteen kayttdmisen aikana
iimenee ongelmia, katso lisatietoja
kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahéirio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Léydat l[ahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot
osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen siséltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
keraté talteen, jolloin saastat energiaa
ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteistéa.
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ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Tehosekoitin ei toimi.

Ei virtaa.

Tehosekoitinta ei ole
koottu oikein.

Tarkista, onko
tehosekoittimen pistoke
pistorasiassa.

Tarkista, onko varusteet
kiinnitetty moottoriosaan
kunnolla.

Tehosekoitin toimii
hitaasti tai tyolaasti.

Valittu nopeus on liian
alhainen.

Suositeltu kéyttdaika on
ylitetty.

Lis&a nopeutta

Kayta tehosekoitinta
enintdén 50 sekuntia 4
minuutin aikana raskaalle
seokselle tai vatkainta ja
vaahdotustydkalua 3
minuuttia 10 minuutin
aikana.

Esiintyy runsasta
roiskumista.

On valittu liian suuri
nopeus.

Astia, kulho tai kattila on
lian kapea tai pieni
aineksien
kasittelemiseksi.

Valitse aluksi hidas
nopeus. Kun seos
paksunee, lisda
nopeutta.

Valitse oikeankokoinen
astia. Tydnna terat
ruokaan ennen laitteen
kaynnistéamista.

Survinta ei voi irrottaa.

Survimen kaulusta ei ole
kiinnitetty survimen
varteen.

Varmista, etté survimen
kaulus on kiinnitetty
survimen varteen.

Moottoriyksikkd
kuumenee kayton
aikana.

Laitetta on kaytetty
yhtéjaksoisesti pitkaan.

Anna laitteen jadhtya
ennen kayttamisen
jatkamista.

Seos ei sekoitu.

Nopeutta ei ehké ole
valittu oikein.

Lis&a nopeutta ja
sekoita, kunnes haluttu
tulos on saavutettu.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.
Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.
Aygitin elektrik fisi prize takiliyken
bicaklara dokunmayiniz.

Parmaklarinizi, sacinizi, giysilerinizi ve
mutfak arac ve gereclerini aygitin
hareketli parcalarindan uzak tutunuz.
Aygiti kullandiktan sonra ve ek parca
takmadan once elektrik fisini prizden
cekiniz.

Hicbir zaman bitkisel ya da hayvansal
yagdlari sicakken karistirmayiniz.

En glvenli kullanim igin, sicak sivilari
blenderdan gecirmeden once oda
sicakligina sogumasini bekleyin.

Hasarli el karistiricilarini kesinlikle
kullanmayiniz. Aygiti onarimciya goturap
denetimden geciriniz ya da onartiniz. Bu
konuda 'servis ve musteri hizmetleri'
bolumund okuyunuz.

Aygitin guc kolunu sudan uzak tutunuz.
Aygitin elektrik kordonunu ve prizini
Islatmayiniz. Aksi halde cereyana
kapilabilirsiniz.

Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle sicak
yuzeylere degdirmeyiniz ya da cocuklarin
cekebilecegdi bicimde sarkitmayiniz.
Kullanilmasi yetkili Gretici tarafindan
onaylanmamis ek parcalari kesinlikle
kullanmayiniz.
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Basibos birakildiysa ve monte, demonte
edilmeden ve temizlenmeden once daima
el blenderini kaynaktan ayirin.

Bu fiziki, algilama ya da zihinsel
yetersizligi olan kigiler tarafindan ya da
yeterli deneyimi olmayan Kisiler tarafindan
gOzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iligkin
talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullanilmamalhdir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.
Cocuklar cihazla oynamamalar gerektigi
konusunda bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim
alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hig¢ bir sorumluluk
kabul etmez.

Maksimum deger en buyuk yuku ¢eken
eklentiye baglidir. Diger eklentiler daha az
guc cekebilir.

onemli

Yogun karigimlarda makinenizin uzun
omurlu olmasini saglamak igin, blenderi
herhangi bir dort dakikalik periyotta 50
saniyeden daha uzun galigtirmayin.
Cirpma veya kopurticu/kopurtme
eklentilerini herhangi bir 10 dakikalik
periyotta 3 dakikadan uzun sure
kullanmayin.
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dograyici eki

e Keskin bigaklara dokunmayin.
e Kaseyi bogaltmadan once dograyici

bicagi c¢ikartin.

® Dograyici bigak tamamen durmadan asla

kapag! agmayin.

® Hem kullanim hem de temizlik esnasinda
dograyici bigagi sadece tutma yerinden
tutun, bigak kismina dokunmayin.

elektrik akimina baglanmasi

® Elektrik kaynaginizin el blenderi
Uzerinde gosterilen ile ayni
oldugundan emin olun.

® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler yénetmeligi no.
1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.

ilk Kullanimdan Once

® Triblade™ ve dograyici bigagin
bigcak kapaklarini ¢ikartin, bunlar
sadece Uretim ve nakliye
sirasinda bigaklarin korunmasi
icindir. Bigaklar son derece

keskin oldugu icin dikkatli olun.

® Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

parcalar

el blenderi

degisken hiz kontroll
ACIK digmesi

Turbo diigmesi

glc tutamagi

sabit triblade blender mili.
bigak kapagi

kap (varsa)

kap kapagi

kap

kauguk halka taban

SOUP XL PRO (varsa)
soup XL PRO
bigak kapagi

O @O0 0O

®
@
®

©

0REROE OO0 E @
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cirpici (varsa)
cirpma halkasi
tel girpici

kopirticii/kopirtme aleti
(varsa)
kopurtici/koplrtme aleti

dograyici (varsa)
dograyici kapagi
tutma yeri
dograyici bigak
kase

kauguk halka taban
kase kapagi

Metal masherpro™ (varsa)
ezici halkasi

ezici mili

ince elek

kaln elek

ezici kiregi



tavsiye edilen kullanim tablosu

Malzeme/ Ka Hiz isleme Siiresi Maks
tarif P sk Kapasite
El blenderi
Corbalar 2 litre sos tenceresi| Turbo 25 san. 1 litre
N 4 Yumurta
Mayonez 1 litrelik kap Turbo 45-60 san 600mls Yag
Bebek Mamasi |1 litrelik kap Turbo 30-40 san 300g
Smoothieler/ S
Milkshakeler 1 litrelik kap Turbo 30 san. 800ml
Soup XL PRO
Corbalar 4 litre sos tenceresi| Turbo 25 san. | 2 litre
Cirpma
Yumurta —
beyazlari Buyuk cam kase Turbo 2-3 dak 4 (1509)
Krema Blylk cam kase Turbo 2-2 > dak 400ml
Dograyici eki
Et Dograyici kasesi Turbo 10-15 san 2509
Bitkiler Dograyici kasesi Turbo 5-10 san 30g
Ceviz Dograyici kasesi Turbo 10-15 san 200g
Ekmek Dograyici kasesi Turbo 5-10 san 1 dilim
Sogan Dograyici kasesi Puls - 200g
Biskuvitler Dograyici kasesi Turbo 15 san. 1409
Pate Dograyici kasesi Turbo 10-15 san 1509
Metal Masher Pro — Kalin Elek
Pismis
sebzeler Blyik sos
(patates, tenceresi/ minimum | 30-40 san 600-800g
salgam, havuc |Buylk kasesi
ve yer elmasi)
Metal Masher Pro — ince Elek
I Bliylk sos
E?tr:tlgsl or tenceresi/ minimum 30-40 san 600-800g
Buylk kasesi
Yumusak 5009
Meyveler Blyik kasesi minimum 30-40 san 4009
Ahududu 1 litre sos tenceresi| minimum 30-40 san (suda
Kaysi yumusatiimis)
Kopiirtiicii/kopiirtme Aleti
Soguk Sut 1 litrelik kap minimum 15-20 san 400ml
ik, Stt —
kaynayana
kadar sos 1 litrelik kap minimum 15-20 san 300ml
tenceresinde
isitiimig
(Soguk yagsiz sut en iyi képugu uretir)
(200g
Meyve bazli S - Meyve
kopik 1 litrelik kap minimum 30 san. Piiresi +
200ml su)

* Bu sadece bilgi amaglidir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere
bagli olarak farklilik gosterebilir.
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el blenderinin kullanimi
Corbalari, soslari, milk shake’leri,
mayonezi ve bebek mamalarini
karistirabilirsiniz.

kapta kullanmak igin (kap
saglanmissa)

Kauguk halka tabani @ kabin
altina yerlestirin. (Bu kabin
calisma tezgahinda kaymasini
onler).

Kabi s miktardan fazla
doldurmayin.

Karistirdiktan sonra, kapagr @
kabin Gzerine takabilirsiniz.

Not:

Eger paketinizde kap
saglanmamigsa, uygun boyutta bir
kap segin. Uzun, diiz kenarli ve
capi el blenderinin ¢gapindan gok
az daha buyuk kaplari
kullanmanizi dneririz, bu sekilde
blenderi kullandiginizda
malzemeler hareket edebilir ancak
etrafa sigramazlar.

blenderi sos tavasinda
kullanmak igin

En glvenli kullanim igin, sos
tavasini ocaktan alin ve sicak
sivilari blenderdan gegirmeden
once oda sicakligina sogumasini
bekleyin.

Corba ve benzeri seyleri sos
tavasinda blenderden gegirmek
icin Soup XL PRO (varsa)
kullanin. Alternatif olarak el
blenderini kullanin.
Pigirilmemis sebzelerin
islenmesinde corba blenderini
kullanmayin.

Bigak kilifint ® veya @ blender
milinden /soup XL PRO’dan
cikartin.

Elektrikli tutamagi belnder milinin
@ icine takin ve kilitlemek igin
saat yonlinde cevirin.

Fise takin.

Yiyecegi kase veya benzer bir
kabin igine koyun ve daha sonar
kaseyi sikica tutarak:

Degisken hiz kontrolini
kullanarak gereken hizi segin
sonar AGIK diigmesine basin.
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(Daha yavas karistirma ve
sigramayi en aza indirmek igin
dislk hiz, daha hizli karistirma
icin yuksek hiz veya turbo segin,
tavsiye edilen kullanim tablosuna
bakin).

Sigramayi onlemek igin,
calistirmadan énce bigagi
yiyecegin igine yerlestirin.
Sivinin, gic kolu ile karistirici mili
arasindaki baglanti yerinin
yukarisina ¢ikmasina izin
vermeyiniz.

Bicagi yiyecegin her tarafina
hareket ettirin ve karisimi
birlestirmek igin ezme veya
karistirma hareketini kullanin.

El blenderiniz buz kirmak igin
elverisli degildir.

Eger blenderiniz tikandiginda
temizlemeden once figten gekin.
Kullandiktan sonra ACIK veya
Turbo diigmesini birakin. Fisten
cekin, elektrikli tutamagi saat
yoénlnin tersine cevirin ve blender
milini elektrikli tutamaktan gikartin.

cirpicinin kullanimi

Yumurta beyazi, krema ve ¢irpma
tatlilar gibi hafif malzemeleri
cirpabilirsiniz.

Yag veya seker gibi daha yogun
karisimlari girpmayin — girpiclya
zarar verirsiniz.

Tel cirpiciyi cirpici halkasinin icine
itiniz @.

Elektrikli tutamagi ¢irpma
halkasina yerlestirin, dondurerek
kilitleyin.

Yiyecegi bir kabin icine koyunuz.
Fise takin ve ACIK digmesine
basin. Daha yiiksek hizda
karistirmak icin daha yiiksek hiz
segin veya Turbo digmesine
basin. Cirparken saat yonlinde
karistirin. Sigramayi azaltmak igin
disuk hiz segin, sonar ACIK
digmesine basin.

Sivinin cirpicinin tellerinden yukari
cikmasina izin vermeyiniz.
Kullandiktan sonra ACIK veya
Turbo diigmesini birakin, fisten
cikartin ve pargalari sokin.



© «kopiirtiicii/kdpiirtma aletini
kullanmak igin (varsa)
Cihaz caligirken asla malzeme
eklemeyin.
Sicak sivilari karistirirken dikkatli
olun, kapta 300mls’den fazlasini
karistirmayin.
Képurduglnde ve kalinlagtiginda
tasabilecegi icin 400mis’den fazla
soguk st islemeyin.
Kopurtlct/kopurtme aleti milini
elektrikli tutamaga takin. Kilitlemek
icin tutamag! saat yoniinde
doéndirdn.
Disuk hizda karistirmaya baslayin
ve gerekirse hizi ylkseltin.
ipuclari
Sigramayi 6nlemek icin
kopiirtiicii/képirtme aletini
islenecek gidanin igine
calistirmadan once yerlestirin.
isleme sirasinda
kopiirtiicii/képirtme aletinin
altinin malzemelerin igin
tamamen girdiginden daima
emin olun.
Daima ilk olarak sivi malzemeleri
ekleyin.
Eklemeden 6nce meyveleri plre
haline getirin.
Eger surup veya toz karigim
kullaniliyorsa, bunlari karistirmaya
baslamadan hemen énce koyun,
bu sayede dibe ¢kmeleri 6nlenir.
En iyi sonuglar igin, tim sivi
malzemeler mimkin oldugunca
soguk olmalidir.
SUtll icecekler, sit buz gibi soguk
oldugunda daha lezzetli olur. Stt
ne kadar soguk olursa o kadar
kati ve lezzetli olur. Kaymagi
alinmis sut, yarim kaymakli veya
tam yagh sutten daha fazla kopik
Uretir.
Asla donmus meyve veya kirik
buz karistirmay1 denemeyin.
Kdplrtmeden dnce biyik
miktardaki dondurmay! pargalara
ayirin.

@ dograyiciyi kullanmak igin
(varsa)

Et, sebzeler, otlar, ekmek,
biskiviler ve kuru yemisleri
dograyabilirsiniz.

~
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Bicaga hasar verebileceklerinden
kahve gekirdekleri, buz kupleri,
baharatlar veya gikolata gibi sert
yiyecekleri islemeyin.

Etteki kemikleri gikartin ve 1-2cm
kipler halinde dograyin.

Kauguk halka tabani dograyici
kasesinin altinda yerlestirin. (Bu
kasenin ¢alisma tezgahinda
kaymasini énler).

Dograyiciyl, kasenin igindeki pinin
Uzerine yerlestirin ©.

Yiyecegi ekleyin.

Dograyicinin kapagini kapatin,
dondirin ve kilitleyin @.
Elektrikli tutamagi dograyici
kapagina @ takin — kilitlemek igin
saat yonlinde donduriin.

Fisi takin. Kaseyi sabit tutun.
Sonra Turbo diigmesine basin.
Alternatif olarak, darbe etkisi
yaratmak igin Turbo digmesine
kisa araliklarla basin.
Kullandiktan sonra fisini gekin ve
pargalari birbirinden ayirin.

® Metal Masherpro™ (varsa)

onemli

Eziciyi asla yanan ocak Uzerindeki
sos kabi iginde kullanmayin. Sos
kabi daima ocaktan alinmali ve bir
parca sogumaya birakilmalidir.
Ezme sirasinda veya sonrasinda
ezici ile kabin kenarlarina
vurmayin. Kenarlardaki fazlaliklari
siyirmak igin spatula kullanin.
Ezme sirasinda en iyi sonucu elde
etmek icin sos kabi yaridan fazla
dolu olmamalidir.

Sert sebzeleri ve meyveleri iyice
pisirin ve ezmeden 6nce suyunu
stizln.

Ezici halkasini ezici mili takin saat
yonilinde gevirerek ve
pozisyonunda @ kilitlenecek
sekilde takin.

Ezici miline kalin ya da ince elegi
takin — kilittemek igin saat
yoniinde donduriin @.

Ezicinin altini slte gevirin ve
kiregi orta gobek Uzerine takin ve
saat yonunin tersine gevirerek
yerlestirin @. (Eger halka takil
degilse, kiirek yerine
oturmayacaktir).



5 Elektrikli tutamag ezici tertibatina
takin — kilittemek igin saat
yoéninde dondirin.

6 Fise takin.

7 Eziciyi sos tavasi veya kasenin
icine yerlestirin.

Degisken kontrolden dusik hiz
segin ve sonar AGIK diigmesine
basin (tavsiye edilen kullanim
tablosuna bakin).

® Eziciyi istediginiz sonucu elde
edene kadar asagdi yukari
hareketlerle gezdirin.

8 Kullanimdan sonra AGIK
digmesini birakin ve figini ¢gekin.

9 Elektrikli tutamagi saat yoninin
tersine dénduriin ve ezici tertibat
cikartin.

10 Saat yonuinde gevirerek kiregi
eziciden c¢ikartin.

11 Saat yoninin tersine dondurerek @

ve sonrada kaldirarak elegi ¢ikartin.

12 Halkay! dondurerek ezici milinden

cikartin.

opsiyonel eklenti (pakete dahil
degildir)

Mini dograyici — siparis etmek igin
“servis ve musteri hizmetleri
bélimune bakin”.

bakim ve temizlik

Temizlemeye baslamadan 6nce
aygiti durdurunuz ve fisini prizden
cekiniz.

Keskin bicaklara dokunmayiniz.
Havug gibi bazi besinler plastigin
rengini bozabilir. Bitkisel yagda
batiriimis bir bezle silmek renk
degisimini 6nleyebilir.

Asindirici maddeler kullanmayin.

bakim ve temizlik kilavuzu

Oge Bulasik
makinesi igin
uygun

X
W

Suya Elde Islak bezle
sokmayin | yikayin silin

=

Elektrikli tutamak

Blender mili %

Soup XL PRO 3

Kopurticu/kopurtme
aleti %

Kap

Kap kapagi

Kap kauguk halka
taban

Bicak kilifi

Dograyici kapagi

Dograyici kasesi

Dograyici bigagi

RIS %% R [R[]] %X | %|%|x

Dograyici kasesi
kapagi

x |[%x|x|S|[%| x [%x[x| X |||
R OIRISI][R] R[] | []]|X[x

RIS R [R|]]| % [ %x]|%|[x

Dograyici kasesi
kauguk halka taban

Cirpma halkasi

Cirpma

Ezici mili

Ezici kuregi

Ezici halkasi

ANE IR SE ISR IR

SurvinEzici

X[ % [S[%x|| x
ANE IR SEIANE SRR
ANANEYASA YA YR

* Milin icine s1 kacarsa, bosaltin kullanmadan once kurumasini

bekleyin.
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El blender mili/soup XL PRO
ya
® Kap veya benzer hazneyi kismen
sabunlu su ile doldurun. Fise
takin, el blenderi milini veya gorba
blenderini yerlestirin ve galistirin.
® fisten ¢ekin ve kurutun
veya
® Bigaklari akan suyun altinda
yikayin, sonra tamamen kurulayin.
® Asla suya sokmayin veya milin
icine sivi kagirmayin. igine su
kacgarsa, bosaltin kullanmadan
once kurumasini bekleyin.
® Bulasik makinasinda yikamayin.

ezici ayagi(mili ve eleklerini
temizleme icin ipuclari

® Eger ezici parca Uizerinde yiyecek
kurumasina izin verilmigse, kuregi
cikartin. Kirek ve ezici milinin alt
kismini 1lik su iginde yumusatin ve
sonra guzelce yikayin.

® Ezici milini asla suya sokmayin
veya milin igine sivi girmesine
izin vermeyin. igine su kagarsa,
bosaltin ve kullanmadan 6nce
kurumasini bekleyin.
onemli — ezici halkasinin
iIslanmamasi gereklidir.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gormusse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi
tarafindan degistiriimelidir.

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden énce bu
kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélimine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grin Grdndn
satildigi Glkedeki mevcut tim
garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Uriinuniz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur bulursaniz
yetkili KENWOOD Servis
Merkezine gonderin veya goturin.
Size en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin giincel
bilgilerine ulasmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCIN ONEMLI BiLGI.

Kullanim émriintin sonunda urin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtimelidir.
Ev aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olas negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkiin
olan malzemelerin geri dénlisumuna
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi ile
isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimigtir.
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sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

El blenderi galismiyor

Gug¢ yok

El Blenderi dogru
birlestiriimemis

El blenderinin fise takili
olup olmadigini kontrol
edin.

Eklerin elektrikli
tutamaga guvenli
sekilde kilitlenip
kilittenmedigini kontrol
edin.

isleme sirasinda el
blenderi yavashyor veya
zorlaniyor.

Secilmis olan hiz disuk

Tavsiye edilen calisma
suresi aslimis.

Hizi artirin

Yogun karisimlar igin el
blenderini 4 dakikalik
periyotta 50 saniyeden
daha uzun ya da
¢irpma ve
kopurticl/koplrtme
aletini kullanirken 10
dakikalik periyotta 3
dakikadan daha uzun
calistirmayin.

isleme sirasinda asiri
sigrama

Segilen hiz ok yiksek.

Kap, kase veya tencere
¢ok dar veya islenen
malzemeler igin ok
kicUk.

Baslangigta daha disuk
bir hiz segin ve karisim
kalinlastikga hizi artirin.

Uygun boyda bir kap
segin. Bigaklari
calistirmadan 6nce
yiyeceklerin igine
yerlestirin.

Ezici kiregi ezici
tertibatindan ayrilmiyor

Ezici halkasi ezici
miline baglanmamis.

Ezici halkasinin ezici
miline baglandigindan
emin olun.

Calisma sirasinda
elektrikli tutamak
Isiniyor.

Unite uzun siire
boyunca kullaniimig
olabilir.

Tekrar kullanmadan
once Unitenin tamamen
sogumasini bekleyin.

Karisim karigtiriimiyor.

Unitenin hizi
karistiriimakta olan
malzemeler igin uygun
olmayabilir.

istenen sonug elde
edilene kadar hizi
kademeli olarak artirin.
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této priru¢ce
a uschoveijte ji pro budouci pouziti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepky.

Pozor, nedotykejte se nozu, kdyz je mixér
zapnuty do zasuvky.

Prsty, vlasy, oble€eni a kuchyriské nacini
nesmi pfijit do blizkosti rotujicich Casti
mixeru.

Po pouZziti a pfed vyménou prislusenstvi
mixér odpojte od zasuvky.

Nikdy nemixujte horky tuk Ci olej.

Pro bezpecné pouziti doporucujeme
nechat horké tekutiny pred zahajenim
mixovani vychladnout na pokojovou
teplotu.

Poskozeny ruéni mixér nepouzivejte.
Nechte ho opravit: viz Cast “servis a
udrzba”.

Hnaci jednotka se nesmi ponorovat do
vody, Sndra ani zastréka nesmi byt vihké
- hrozi nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

Pfipojna Snura se nesmi dotykat horkych
povrchll a davejte pozor, aby volné visela
v mistech, kde by za ni mohlo zatahnout
dité.

Nepourtivejte vyrobcem neschvalené
pfislusenstvi.

Rucni mixér vzdy odpojte od zasuvky,
pokud jej nechavate bez dozoru a také
pfed jeho sestavenim, rozebranim nebo
mytim.
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Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou spotrebi¢
pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o bezpe€ném
pouzivani spotfebi¢e a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.
Nespravné pouzivani spotiebie muze
zpusobit zranéni.

Tento spotfebi€ nesméji pouzivat déti.
Spotrebic a jeho kabel musi byt mimo
dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci
pouziti. Spole€nost Kenwood vylu€uje
vesSkerou odpovédnost v pfipade, Ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Udavana hodnota maximalniho vykonu je
udaj ziskany pfi pouZziti pfisluSenstvi,
které odebira nejvice energie. Ostatni
prisluSenstvi mohou odebirat energie
mene.

dilezité

Pfi zpracovavani hustych smési
nepouzivejte rucni mixér déle nez 50
sekund béhem intervalu 4 minut, docilite
tak delSi zivotnosti pristroje.
Nepouzivejte metlicku nebo napénovac
déle nez 3 minuty v pribéhu 10 minut.
prislusenstvi sekacku

Nedotykejte se ostrych Cepeli.

Pfed vyprazdnénim nadoby sejméte
Cepel sekacku.
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e Nikdy nesundavejte kryt, dokud se Cepel
sekaCku zcela nezastavi.

® Pri myti i jiné manipulaci vzdy drzte
Cepel sekacku za chranic prsta v
bezpecné vzdalenosti od sekacich noza.

pred zapojenim

® Ujistéte se, Ze elektricka pfipojka

ma vlastnosti shodné s témi,
které jsou uvedeny na ru¢nim
mixéru.

® Tento spotrebi¢ splfuje

pozadavky smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2004/108/ES
o elektromagnetické kompatibilité

a pozadavky nafizeni
Evropského parlamentu a Rady
(ES) 1935/2004 ze dne
27.10.2004 o materialech a

prfedmétech uréenych pro styk s

potravinami.

pred prvnim pouzitim

® QOdstrante krytky vSech 3
fezacich nozu (Triblade™) a z
Cepele sekacku. Tyto krytky
slouzi k ochrané ¢epeli béhem
vyroby a transportu. Bud'te
opatrni,

® Myti dilu: viz kapitola ,udrzba a
cisténi*

popis

ruéni mixér

regulator rychlosti

tlacitko ,ON* pro
zapnuti/vypnuti

tlacitko turbo

rukojet

hFidel mixéru se tfemi nozi
kryt noZzové jednotky

@Oe® 00

pracovni nadoba (pokud je
soucasti baleni)

viko nadoby s odmérkou
pracovni nadoba

gumova zakladna

©e0

®

@

® 0000606 @O © 60 @ O

606
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polévkovy nastavec SOUP XL
PRO (pokud je soucasti
baleni)

polévkovy nastavec Soup XL
PRO

kryt noZzové jednotky

metlicka (pokud je soucasti
baleni)

objimka metlicky

draténa metlicka

napénovac (pokud je soucasti
baleni)
napérovac

sekacek (pokud je soucasti
baleni)

kryt sekacku

chranic prstt

Cepel sekacku

pracovni nadoba

gumova zakladna

viko pracovni nadoby

kovové mackadlo
Masherpro™ (pokud je
soucasti baleni)
prstenec mackadla
hridel mackadla

jemné sitko

hrubé sitko

lopatka mackadla



tabulka doporuc¢eného pouzivani

Ingredience/ Nédoba Rychlost Dob’a . M:ax.
recept zpracovani objem
Ruéni mixér
Polévky 2litrovy hrnec Turbo 25s 1 litr
- . . 4 vejce
Majonéza Litrova nadoba Turbo 45-60 s 600 mi oleje
Détska vyziva |Litrova nadoba Turbo 30-40s 3009
Smoothie /| 4 v& nadoba Turbo 30s 800 ml
mlécné koktejly
Polévkovy nastavec Soup XL PRO
Polévky 4litrovy hrnec | Turbo 25s 2 litry
Metlicka
Bilky Velka sklenéna misa| Turbo 2-3 min 4 (150 g)
Smetana Velka sklenéna misa| Turbo 2-2 > min 400 ml
Sekacek
Maso Nadoba sekacku Turbo 10-15s 250 g
Bylinky Nadoba sekacku Turbo 5-10s 30g
Orechy Nadoba sekacku Turbo 10-15s 200 g
Pecivo Nadoba sekacku Turbo 5-10s 1 krajic
Cibule Nadoba sekacku Pulzni - 200 g
Susenky Nadoba sekacku Turbo 15s 140 g
Pastika Nadoba sekacku Turbo 5-10s 150 g
Kovové mackadlo Masher Pro — hrubé sitko
Varena
zelenina Velky h /
(brambory, elky hrnec A .
tufin, mrkev @ |velka misa minimalni 3040s 600-800 g
sladké
brambory)
Kovové mackadlo Masher Pro — jemné sitko
Varené Velky hrnec / T
brambory velka misa minimalni 3040 s 600-800 g
. 500 g
m::l‘:e OVOCE l\/elka misa minimalni| ~ 30-40 s 400 g
Y 1litrovy hrnec minimalni 3040s (zmékeené
Meruriky .
ve vodé)
Napénovaé
Studené mléko |Litrova nadoba minimalni 15-20 s 400 ml
Teplé mléko —
ohraté v el | 4 ova nadoba  |minimaini|  15-20's 300 ml
tésné pod bod
varu
(NejlepSi pénu vytvofite ze studeného nizkotuéného miéka)
(200 g
J- . C o L ovocného
Ovocna péna |Litrova nadoba minimalni 30s pyré + 200
ml vody)

* Tyto hodnoty jsou pouze pfiblizné a mohou se lisit v zavislosti na
konkrétnim receptu a ingrediencich.
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pouzivani ruéniho mixéru
Muzete mixovat polévky, omacky,
mlééné koktejly, majonézu,
détskou vyZivu apod.

mixovani v pracovni nadobé
(pokud je soucasti baleni)

Na spodek nadoby nasadte
gumovou zakladnu @. (Zabrani to
klouzani nadoby po pracovni
plose.)

Naplrite nadobu maximalné do %
objemu.

Po mixovani mizete na nadobu
nasadit viko @.

Poznamka:

Pokud pracovni nadoba neni
soucasti baleni vaseho spotrebice,
zvolte nadobu vhodné velikosti a
tvaru. Doporucujeme vySSi
nadobu s rovnymi sténami o
praméru o néco vétsim, nez je
pramér spodni ¢asti mixéru, aby
se ingredience mohly pohybovat,
ale dostate¢né vysokou, aby se
zabrénilo vySplichnuti.

mixovani na v hrnci

Pro bezpecné pouziti opét
doporucujeme nechat horké
tekutiny pred zahajenim
mixovanim v hrnci vychladnout na
pokojovou teplotu.

Pomoci polévkového nastavce
Soup XL PRO (pokud je soucasti
baleni) muzete rychle rozmixovat
polévky apod. pfimo v hrnci.
Muzete k tomu pouzit také ruéni
mixeér.

Nastavec na mixovani polévek
nepouzivejte ke zpracovani
syrové zeleniny.

Sundejte kryt nozové jednotky ®
nebo @ z konce hfidele mixéru /
polévkového nastavce Soup XL
PRO.

Hridel mixéru nasadte na rukojet
mixéru @ a zajistéte otocenim ve
sméru hodinovych rucicek.
Pristroj zapojte do sité.

Potraviny vioZte do pracovni
nadoby nebo podobné nadoby,
nadobu pfidrzte a:

Pomoci regulatoru rychlosti zvolte
pozadovanou rychlost a pak
stisknéte tlacitko ,ON" pro
zapnuti.
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Zvolte nizsi rychlost pro pomalejsi
mixovani a omezeni $plichani a
vys§i rychlost nebo rezim Turbo
pro rychlejsi mixovani (viz tabulka
doporu¢eného pouzivani).

Aby nedoslo k rozstrikani
kapaliny, noze umistéte do
potraviny predtim, nez mixér
zapnete.

Davejte pozor, aby smés
nedosahovala ke spoji mezi hnaci
jednotkou a mixovacim
nastavcem.

NoZovou jednotkou v
ingrediencich pohybuijte nahoru a
dold a krouzivymi pohyby, abyste
vSe dostatecné rozmixovali.

Vas ru€ni mixér neni uréen pro
drceni ledu.

Pokud dojde k zaseknuti mixéru,
pred vycisténim jej odpojte ze sité.
Po dokonceni tlagitko ,ON* pro
zapnuti nebo tlacitko , Turbo”
pustte. Odpojte mixér od zasuvky
a otocte rukojeti proti sméru
hodinovych rucicek, abyste hridel
mixéru odpoijili od rukojeti.
pouzivani metlicky

Slehat muzete lehké smési, napt.
vajec¢né bilky; smetanu a
pudinkové smési.

Nemixujte husté smési jako tuk s
cukrem — metlicka by se
poskodila.

Metlicku zasunte do objimky
metlicky @.

Objimku metlicky nasadte na
rukojet mixéru a oto€enim ve
sméru hodinovych ruciéek
zajistéte.

Primési uréené ke Slehani dejte
do misky.

Zapojte do zasuvky a stisknéte
tlacitko ,ON" pro zapnuti. Chcete-
li Slehat vysSi rychlosti, pomoci
regulatoru zvolte vy$Si rychlost
nebo stisknéte tlacitko , Turbo".
Pohybujte metlickou ve sméru
hodinovych ruéi¢ek. Chcete-li
zabranit Splichani, zvolte nizkou
rychlost a stisknéte tlacitko ,ON*
pro zapnuti.

Davejte pozor, aby se smés
nedostala nad metlicku.



Po skon¢eni uvolnéte tlacitko
,ON" nebo , Turbo*, vypojte pfistroj
ze sité a rozeberte.

© pouzivani napénovace
(pokud je soucasti baleni)
Nepfidavejte ingredience, kdyz je
spotrebi¢ v provozu.

Pfi mixovani horkych tekutin budte
opatrni a v pracovni nadobé
nemixujte vice nez 300 ml.

V pracovni nadobé nemixujte vice
nez 400 ml studeného mléka,
protoZe pfi napénéni a zhoustnuti
by mohlo pretéci.

Nasadte hfidel napénovace na
rukojet. Oto¢enim rukojeti ve
sméru hodinovych ruci¢ek
zajistéte.

Zacnéte mixovat nizkou rychlosti
a v pfipadé potreby rychlost
zvyste.

tipy

Abyste zabranili Splichani,
nejprve napénovac ponofte do
tekutiny a teprve pak zapnéte.
Béhem napénovani udrzujte
spodek napénovace stale
ponofieny.

Nejprve vzdy pridejte tekuté
ingredience.

Ovoce pred pfidanim rozmackeijte
na jemné pyré.

Pokud pouzivate sirupy nebo
praskové smési, pridejte je tésné
pred napéfiovanim, aby neklesly
ke dnu.

Nejlepsich vysledk( dosahnete,
kdyZ budou vSechny tekuté
ingredience co nejstudengjsi.
Miééné napoje chutnaji nejlépe,
kdyz je mléko ledové. Cim
napénénéjsi bude napoj. Z
nizkotu¢ného mléka vznikne
napénénéjsi napoj nez z
polotu¢ného nebo plnotu¢ného.
NepokousSejte se mixovat mrazené
ovoce nebo drtit led.

Velké kusy zmrzliny pred
napénovanim rozdélte na mensi.
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@ pouzivani sekaéku (pokud je
soucasti baleni)

Sekacek muzete pouzit na
zpracovani masa, zeleniny,
bylinek, chleba, susenek a ofechu.
Nesekejte tvrdé potraviny, napr.
kavova zrna, kostky ledu, kofeni
nebo ¢okoladu — muze dojit k
poskozeni Cepele.

Odstrante kosti a rozkrajejte
potraviny na kostky o velikosti asi
1-2 cm.

Na spodek nadoby sekacku
nasadte gumovou zakladnu @9.
(Zabrani to klouzani nadoby po
pracovni plose.)

Nasadte ¢epel sekacku na kovovy
trn v nadobé @.

Vlozte potraviny.

Nasadte kryt a pootocenim
zajistéte @.

Nasadte rukojet mixéru na kryt
sekacku @ a zajistéte ototenim
ve sméru hodinovych rucicek.
Zapojte do sité. Nadobu drzte
rovné. Potom stisknéte tlaCitko
,Turbo®“. Nebo muzete rovnéz
mackat tlacitko , Turbo® v kratkych
impulzech pro pulzni mixovani.
Po pouziti vypojte ze sité a
rozmontujte.

® Kovové mackadlo
Masherpro™ (pokud je
soucasti baleni)

dulezité

Nepouzivejte mackadlo v hrnci

vystavenému pfimému zdroji

tepla. Vzdy odstavte hrnec od

zdroje tepla a ponechte trochu

vychladnout.

Nedotykejte se mackadlem stran

nadoby béhem vareni nebo

mackani. Pouzijte stérku pro

odstranéni potravin ze stén

nadoby.

Pro optimalni vysledky

doporucujeme pfi mackani naplnit

hrnec maximalné do poloviny

objemu.

Tvrdou zeleninu a ovoce pred
mackanim uvarte a scedte.



2 Na hfidel mackadla nasadte
prstenec mackadla a oto¢enim ve
sméru hodinovych ruciéek
zajistéte @.

3 Na hfidel mackadla nasadte hrubé
nebo jemné sitko a otocenim ve
sméru hodinovych ruci¢ek
zajistéte @.

4 Otocéte mackadlo spodkem nahoru
a na stfed nasadte lopatku, kterou
otocenim proti sméru hodinovych
ruicek zajistéte @. (Pokud neni
nasazen prstenec, nelze lopatku
spravné zajistit).

5 Nasadte rukojet mixéru na
sestavené mackadlo a zajistéte
oto€enim ve sméru hodinovych
rucicek.

6 Zapojte do sité.

7 Umistéte mackadlo do hrnce nebo
misy apod.

Na regulatoru rychlosti zvolte
nizkou rychlost a pak stisknéte
tlacitko ,ON" pro zapnuti (viz
tabulka doporu¢eného pouzivani).
® Pohybujte mackadlem ve smési
nahoru a dold, dokud neosahnete
pozadovaného vysledku.

8 Po skonceni uvolnéte tlacitko
,ON*“ a vypojte ze sité.

9 Otocte rukojeti mixéru proti sméru
hodinovych ruci¢ek a odpojte
mackadlo.

10 Sejméte lopatku z mackadla
oto€enim ve sméru hodinovych
rucicek.

11 Sundejte sitko oto¢enim proti
sméru hodinovych rucicek @ a
nadzvednutim.

12 Z hridele mackadla odSroubujte
prstenec.

volitelny nastavec (neni
soucasti baleni)

Mini sekacek — informace o
objednani najdete v &asti ,servis a
péce o zakazniky“.

udrzba a Cisténi

® Spotrebi¢ pred ¢isténim nejdfive
vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.

® Pozor - nedotykejte se ostfi
sekacich noz(.

® Neékteré potraviny, napf. vejce Ci
mrkev mohou obarvit plast
sekacku. K odstranéni zbarveni
pouzijte hadfik namoceny v
rostlinném oleji.

® NepouzZivejte Cistici pisky.
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pravodce péci a Cisténim

Cast

Vhodné do
mycky

Nenamacet

=

Ruéni
myti

0

Otfit vihkym
hadfikem

<D

Rukojet mixéru

Hridel mixérusk

Soup XL PRO %

Napénovac ¥

Pracovni nadoba

Viko nadoby

Gumovy zakladna

Kryt noZzové jednotky

Kryt sekacku

Nadoba sekacku

Cepel sekacku

x| x| x| x|x|x|<[<|]]|<

Viko nadoby
sekacku

RIS %] x| S|8N %] %[ x| %

x

RS XSS x| x| x| %
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Gumova zakladna
nadoby sekacku

AN

x

AN

<

Objimka metlicky

Metlicka

Hridel mackadla

Lopatka mackadla

Prstenec mackadla

Mackadlo

RN %X|S| x| S| %

x| x| x]|<

RN %X|S| x| S| %

AN N G RN

* Pokud se do hridele dostane voda, vylijte ji a pred pouzitim nechte

vyschnout.

hridel ruéniho mixéru /
polévkovy nastavec Soup XL

PRO
bud

e Castedné napliite nadobu s
mérkou nebo jinou podobnou
nadobu teplou vodou se

saponatem. Zapojte do elektfiny,

zasurite hfidel ruéniho mixéru
nebo polévkovy nastavec a

zapnéte.

® \/ypojte ze sité, osuste

nebo

® Noze umyvejte pod tekouci
vodou, potom je dikladné

vycistéte.

® Nenamacejte do vody a
nedovolte, aby se do hridele
dostaly tekutiny. Pokud se
voda dovnitf dostane, vylijte ji
a pred pouzitim nechte
vyschnout.

® Nemyjte v mycce.
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tip k ¢isténi zakladny/hfidele a
sitek mackadla

® Pokud na mackadle zaschnou
potraviny, sundejte lopatku.
Lopatku a spodek hridele
mackadla namocte do teplé vody,
aby zbytky zmékly, a pak
ddkladné umyijte.

® Hridel mackadla nenamacejte
do vody a zabrante tomu, aby
do hridele natekla tekutina.
Pokud se voda dovnitf dostane,
vylijte ji a pred dal$im pouzitim
nechte dikladné oschnout.
dulezité — prstenec mackadla se
nesmi namocit.

servis a udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napdjeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho
technika firmy KENWOOD.

® Pokud pfi pouzivani spotrebice
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci si
prectéte cast ,pravodce
odstranovanim problém(“ v
navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozoriujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zéruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zaruénich prav a prav
spotrebitell v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej
prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
Aktudlni informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Cing.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukoncéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpUsobu likvidace
elektrospotiebicl se predchazi vzniku
negativnich dopadud na Zivotni prostredi
a na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dusledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materialt pfi dosazeni
vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zduraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicu je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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pruvodce odstrafiovanim problém

Problém

Pri¢ina

Reseni

Ruéni mixér nefunguje.

Chybi napajeni.

Ruéni mixér neni
spravné sestaven.

Zkontrolujte, jestli je
mixér zapojen do
zasuvky.

Zkontrolujte, jestli jsou
nastavce spravné
zajisténé na rukojeti.

Ruéni mixér béhem
mixovani za¢ne
zpomalovat nebo se
otaci s namahou.

Prilis nizka nastavena
rychlost

Byla prekro¢ena
doporuc¢ena doba
provozu.

Zvyste rychlost.

Nepouzivejte ruéni
mixér na husté smési
déle nez 50 sekund v
pribéhu 4 minut nebo
metlicku a napénovac
déle nez 3 minuty v
pribéhu 10 minut.

Nadmérné $plichani

Je zvolena pfrili§ vysoka
rychlost.

Nadoba je na mixované
ingredience pfilis mélka
nebo mala.

Na zacatku zvolte nizsi
rychlost a s houstnouci
smési ji zvySuijte.

Zvolte vhodné velkou
nadobu. Nejprve
ponorte noZe do
ingredienci a teprve pak
zapnéte.

Lopatka mackadla
nejde z mackadla
sundat.

Na hrideli mackadla
neni nasazen prstenec
mackadla.

Na hridel mackadla
nezapomerite nasadit
prstenec mackadla.

Rukojet mixéru se pfi
pouzivani zahfiva.

Spotfebi¢ je mozna
pouzivan dlouhou dobu.

Pred dal§im pouzitim
nechte zcela
vychladnout.

Smés se spravné
nemixuje.

Mozna neni zvolena
spravna rychlost pro
mixované ingredience.

Postupné zvySujte
rychlost a mixujte,
dokud nedosahnete
pozadovaného
vysledku.
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Magyar

Az hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas kozben haijtsa ki ezt az

oldalt

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késobbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagolbéanyagot
és cimkét!

Amig a készulék aram alatt van, soha ne
nyuljon a vagokésekhez.

Kezét, hajat és ruhajat valamint a konyhai
eszkdzOket tartsa tavol a készulék mozgd
alkatrészeitdl.

A tartozékok cseréje el6tt a halozati
vezetéket mindig huzza ki a konnektorbdl.
Hasznalat utan is aramtalanitsa a
turmixgeépet.

Soha ne hasznalja a készuléket forro zsir
vagy olaj keverésére.

A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hagyja a forro
folyadékokat lehdini szobahémeérsékletlre
a keverés el6tt.

Ha a turmixgép megséril, az ujabb
bekapcsolas el6tt szakemberrel
ellenériztesse, és ha szikséges,
javittassa meg (l. szerviz és
veviszolgalat).

Az aramutés elkerulése érdekében a
meghajtoegységet soha ne meritse vizbe,
és a halozati vezetéket, illetve a dugaszt
is mindig tartsa szarazon.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne
érjen forrd felllethez és ne logjon le az
asztal szélérdl, nehogy egy kisgyermek
magara rantsa a készuléket.
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Csak eredeti, gyari, vagy a gyarté altal
ajanlott tartozékokat hasznaljon.

Mindig huzza ki a kézi turmixgépet a
konnektorbdl, ha azt feligyelet nélkal
hagyja, illetve O0sszeszerelés,
szétszerelés és tisztitas elbtt.

A készUléket Uzemeltethetik olyanok is,
akik mozgasukban, érzékelésukben vagy
mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk,
amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozdan
utasitasokkal lattak el Oket, és tisztaban
vannak a kapcsolodo veszélyekkel.

A készllék nem megfelel6 hasznalata
sérulést okozhat.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készulékhez és zsinorjahoz gyermekek
ne férjenek hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanak a készulékkel.

A készuléket csak a rendeltetésének
megfelel6 haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszeriien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

A maximalis teljesitmény a legnagyobb
terheléssel mikodd toldaton mulik. Mas
toldatok esetleg kisebb teljesitménnyel
muakodnek.
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fontos

Nehéz keverékek esetén a készuléke
hosszu élettartamanak biztositasa
céljabdl ne hasznalja a kézi turmixgépet
50 masodpercnél hosszabb ideig
barmilyen négyperces idészak alatt.

Ne hasznalja 3 percnél hosszabb ideig a
habveré6t vagy a habositét barmilyen 10
perces id6szak alatt.

daralé6 toldat

Ne érjen az éles késekhez.

Vegye le a daral6 kést, miel6tt kiuriti a
talat.

Soha ne vegye le a fedelet, amig a daral6
kése teljesen le nem allt.

A daralo kését mindig a vagokésektol
tavoli fogdérésznél tartsa, mind a kezelés,
mind a tisztitas soran.

csatlakoztatas , a késziilék részei
Ellenérizze, hogy halozati
aramforrasa megfelel a kézi kézi turmixgép

véltoztathatd
sebességszabalyozo
bekapcsolégomb

turmixgépen feltlintetettnek.
A készilék megfelel az
elektromagneses

Osszeférhetéseégrél szold turb6 gomb

2004/108/EK iranyelv, valamint az meghajtéegység
élelmiszerekkel keverdszar rogzitett ,triblade”-
rendeltetésszerlien érintkezésbe del

keriilé anyagokrol szolo késvédé fedél
1935/2004/EK rendelet (2004.

oktober 27.) kovetelményeinek.

bogre (ha tartozék)
bogrefedél

bogre

gumigydrd talp

SOUP XL PRO (ha tartozék)
soup XL PRO
késvédo fedél

az elsé hasznalat el6tt

Vegye le a késvédét a Triblade™
késrél és az apritokésrél, mivel
ezek csak a gyartas és a szallitas
soran védik a kést. Vigyazzon, a
kések nagyon élesek.
Mosogassa el a készilék
alkatrészeit: 1asd a 'karbantartas
és tisztitas’ részt.

habveré (ha tartozék)
habverd csatlakozoja
drot habverd

© habosité (ha tartozék)
@ habosito

PP0@OOE @O © 060 O
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@ daralé (ha tartozék)
a dardlé fedele

fogorész
daralo kés

tal

gumigydrd talp

@ fém Masherpro™ (ha tartozék)
paszirozé csatlakozé

paszirozo tengely

finom szirélap

durva szirélap

paszirozé lapat

SESESESES)

SIEISISISEE)

tal fedele

felhasznalasi utmutatd

Hozzavalok/ . . | Feldolgozasi Max.
recept Edény Sebesség id% sk kapacitas
Kézi turmix

Levesek 2 literes labos Turbo 25s 1 liter
Majonéz 1 literes bogre Tubd | 45605 | g00'%08S a
Bébiétel 1 literes bogre Turbo 3040s 300 g
Gytmolesturmixok|y oo bagre Turbo 30s 800 ml
/tejturmixok

Soup XL PRO

Levesek 4 literes labos Turbo 25s | 2 liter
Habveré

Tojasfehérje Nagy lvegedény Turbo 2-3 perc 4 (150 g)
Tejszin Nagy tvegedény Turbo 2-2Y2 perc 400 ml
Daralo

Hus Daral¢ tal Turbd 10-15s 250 g
Flszerek Daralo tal Turbo 5-10s 30g
Dio Daralé tal Turbd 10-15s 200 g
Kenyér Daralo tal Turbo 5-10s 1 szelet
Hagyma Daralo tal Pulzalo - 200 g
Keksz Daralo tal Turbo 15s 140 g
Krém Daralé tal Turbo 10-15s 150 g
Fém Masherpro — durva sziirélap

Fott

z6ldségek

ﬁgﬂgﬂggga Nagy labos/edény | minimalis | 30—40s | 600-800 g
sargarépa és

jamgyokeér)

Fém Masherpro — finom sziirélap

Fott burgonya [Nagy labos/edény | minimalis 30—40s 600-800 g
Puha 500 g
gyimolcsok |Nagy edény minimalis 3040s 400 g
Malna 1 literes labos minimalis 30—40s (vizben
Sargabarack puhitva)

% Ez csak irdanymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a
feldolgozand6 nyersanyagoktol.
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felhasznalasi utmutato

Hozzavalok/ Edény Sebesség Feld?lgioz'am Ma)f. )
recept id6 =k kapacitas
Habosité
Hideg tej 1 literes bogre minimalis 15-20 s 400 ml
Meleg, tej —
labosban 1literes bégre | minimélis | 15-20 s 300 mi
lassan
felforralva
(A hideg f616z6tt tejbdl lesz a legjobb hab)
(200 g

- . . S gyumolcs-

Gylmolcshab |1 literes bogre minimalis [30 s puré + 200 ml
viz)

*# Ez csak iranymutatasul szolgdl, fligg a pontos recepttél és a

feldolgozandé nyersanyagoktol.

a kézi turmixgép segitségével

® Turmixolhat példaul leveseket,
szbszokat, tejturmixokat,
majonézt és bébiételt.
a bogréhez (ha van bogre)

® |llessze a gumigy(irii talpat @ a
bogre aljara. (igy a bégre nem
csuszik a munkalapon).

® A bogrét legfeljebb #s-aig toltse
fel.

® A keverés utan rateheti a fedelet
@ a bogrére.
megjegyzés
Ha a bogre nem tartozék,
véalasszon megfelelé méretli
edényt. Magas, egyenes oldalu
edényt ajanlunk, amelynek
atmérdje kissé nagyobb, mint a
kézi mixer alja, hogy szabadon
mozogjanak az alkotéelemek, de
elég magas legyen, hogy ne
Omoljon ki.
labasban torténé mixelés

® A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hogy vegye

le a tlzrdl a labast, hagyja a forré

folyadékokat lehdilni
szobahémérsékletiire a keverés
elétt.

® A soup XL PRO levesturmixolé
(ha tartozék) segitségével
gyorsan feldolgozhatja példaul a
leveseket, kozvetlenll a

labosban. Hasznalhatja helyette a

kézi turmixgépet is.

® Ne hasznalja a levesturmixolét

nyers z6ldség feldolgozasara.

1 Tavolitsa el a késvédd fedelet ®
vagy @) a keverészar/soup XL
PRO végeérél.

2 lllessze a meghajtéegységet a

kever6szarba @, majd jobbra
elforditva régzitse.

3 Dugja be a halozati

csatlakozddugot a konnektorba.

4 Helyezze az ételt a bogrébe vagy

hasonl6 edénybe, majd tartsa
stabilan a bogrét:

A véltoztathato
sebességszabalyozéval vélassza
ki a szilkséges sebességet, majd
nyomja le a bekapcsolégombot.
Vaélassza az alacsonyabb
sebességet a lassabb
keveréshez és a kifréccsenés
minimalizalasahoz, és a nagyobb
sebességet vagy a turbo
fokozatot a gyorsabb keveréshez.
(Lasd a felhasznalasi utmutatét.)

® A frocskolés elkeriilése

érdekében helyezze a kést az
ételbe, miel6tt bekapcsolna a
késziiléket.

o Ugyeljen arra, hogy a keverdszar

és a meghajtéegység kozé ne
kerllhessen folyadék (az
illeszkedés mindig maradjon a
folyadék szintje folott).
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Mozgassa a kést az ételben és
végezzen passziroz6 vagy keverd
mozdulatokat, az anyag
elkeverése érdekében.

A kézi turmixgép nem alkalmas
jég apritasara.

Ha a turmixgép elakad, hizza ki a
tisztitas el6tt.

Hasznalat utan engedje fel a
bekapcsolo- vagy turbé gombot.
Huzza ki a halozati csatlakozot,
majd a meghajtéegységet balra
elforditva vegye le a keverészarat
a meghajtéegységrol.

® a habveré hasznalata
Felverhet kdnny( alkotéelemeket,
pl. tojasfehérjét; tejszint és porbdl
készlld desszerteket.

Sirlibb keverékekhez (példaul
zsiradék és cukor) ne hasznalja,
mert tonkreteheti a habverét.
Tolja a habver6t a csatlakoztatd
egységbe @.

lllessze a meghajtéegységet a
habver6 csatlakozéjahoz, majd
jobbra elforditva régzitse.

Tegye a feldolgozando ételt a
keveré edénybe.

Csatlakoztassa a halozathoz,
majd nyomja le a
bekapcsolégombot. Nagyobb
sebességgel torténé habveréshez
valasszon nagyobb
sebességfokozatot vagy nyomja le
a Turbdé gombot. A habverét jobbra
mozgassa.

A kifroccsenés veszélyének
csOkkentése érdekében valasszon
alacsony sebességet, majd
nyomja le a bekapcsolégombot.
Ugyeljen arra, hogy a
feldolgozandé folyadék ne érjen
tul a habverdk fels6 szélénél.
Hasznalat utan engedje fel a
bekapcsolo- vagy Turbd gombot,
hlzza ki a dugaszt a
konnektorbdl, és szerelje szét a
késziléket.

© habosité hasznalata (ha
tartozék)

Soha ne adjon hozza

hozzavaldkat a készilék

mikodése kdzben.
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Legyen o6vatos forré folyadékok
keverésekor, 300 ml-nél tobbet ne
keverjen egyszerre a bogrében.
Ne keverjen egyszerre 400 ml-nél
tobb hideg tejet a bogrében, mert
kifolyhat a hab képz&dése és
slrlisddése kdzben.

lllessze a habositd szarat a
meghajtéegységhez, majd a
meghajtéegységet jobbra
elforditva rogzitse.

Kezdje alacsony sebességen a
keverést, és sziikség esetén
novelje a sebességet.

tanacsok

A frocskolés elkeriilése
érdekében helyezze a habosit6t
az ételbe miel6tt bekapcsolna a
késziiléket. Ugyeljen arra, hogy
feldolgozas kézben a habosité
alja mindig teljesen be legyen
meritve az anyagba.

El6sz6r mindig a folyékony
hozzavalokat adja hozza.

A hozzéadas el6tt mindig térje
Ossze pépesre a gyimolcsot.
Szirupok és porok hasznalata
esetén, azokat kdzvetlenul a
keverés elétt adja hozza, hogy
megelézze lesillyedésiket az
edény aljara.

A legjobb eredmény érdekében
minden folyadéknak a lehet6
leghidegebbnek kell lennie.

A tejitaloknak jobb ize van, ha a
tej jéghideg. Minél hidegebb a tej,
annal sirlibb és habosabb lesz az
ital. A fol6z6tt tej habosabb italt
eredményez, mint a félzsiros vagy
a teljes zsirtartalmu tej.

Soha ne prébalkozzon fagyott
gyumolcs vagy jég apritasaval.

A habositas el6tt térje dssze a
nagyobb jégkrémdarabokat.

@ a daralé hasznalata (ha
tartozék)

Daralhat hust, zéldséget,

z0Oldfliszereket, kenyérmorzsat,

kekszet és diét.

Ne daraljon kemény

élelmiszereket, pl. kavet,

jégkockat, fliszereket és

csokoladét — karositja a kést.



Tavolitson el minden csontot és
véagja az élelmiszert 1-2 cm-es
kockakra.

lllessze a gumigydr( talpat @ a
daralé tal aljara. (igy a tal nem
csuszik a munkalapon.)

Tegye a daralo kését a talban 1évé
csapra @.

Tegye bele az élelmiszert.

Tegye ra a daralo fedelét, forditsa
el és zarja le @.

lllessze a meghajtéegységet a
daralo fedeléhez @, majd jobbra
elforditva rogzitse.

Dugja be a halozati
csatlakozddugét a konnektorba.
Tartsa a télat stabilan. Majd
nyomija le a Turb6é gombot. Vagy
pedig tébbszor réviden nyomja le
a Turbd gombot, hogy pulzalod
hatast érjen el.

Hasznalat utan huzza ki a dugot a
konnektorbol, és szerelje szét a
késziléket.

® Fém Masherpro™ (ha
tartozék)

fontos

Soha ne hasznalja a paszirozo6t
kdzvetlendl a tlizhelyre tett
labosban. Mindig vegye le a labost
a tzrél és hagyja kicsit lehdlni.
Ne Usse a paszirozot a f6z6edény
oldalahoz paszirozas kézben vagy
utana. Az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyban spatulaval
kaparja le a felesleges ételt.

A legjobb eredmény elérése
érdekében paszirozas kdzben
sose toltse fel a labost stb. a
felénél jobban.

A kemény zoldségeket és
gyimolcsoket a pépesités el6tt
f6zze meg és csepegtesse le.
llessze a paszirozé csatlakozojat
a paszirozé tengelyéhez, és
jobbra elforditva régzitse @.
lllessze a durva vagy a finom
szlr6lapot a paszirozé tengelyére
— jobbra elforditva rogzitse @.
Forditsa fel a paszirozot és tegye
a lapatot a kdzponti agyra, és
forditsa el jobbra, hogy a helyére
kerlljon @. (Ha a csatlakoz6

nincs megfeleléen felszerelve,
akkor a lapat nem rogziil a
helyén).

5 lllessze a meghajtéegységet a
szerelvényhez, majd jobbra
elforditva régzitse.

6 Dugja be a halozati
csatlakozédugét a konnektorba.

7 Tegye a paszirozot a labosba
vagy talba.

Valasszon egy alacsony
sebességet, majd nyomja le a
bekapcsolégombot (lasd a
felhasznalasi Utmutato tablazatat).

® Mozgassa a paszirozot fel és le a
keverékben a kivant eredmény
eléréséig.

8 Hasznalat utan engedje fel a
bekapcsologombot és hizza ki a
dugot a konnektorbdl.

9 Forditsa el balra a
meghajtéegységet, majd tavolitsa
el a szerelvényt.

10 Vegye le a lapatot a paszirozorol
az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyban.

11 A szirélap eltavolitasa: forditsa el
balra @, majd emelje le.

12 Csavarja le a csatlakozot a
paszirozé tengelyérol.

valaszthaté tartozék (nincs a
csomagban)

Mini daralé — a megrendelés
modja a ,szerviz és vevOszolgalat”
cimd részben olvashaté.

karbantartas és

tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
késziléket, és a halozati dugaszt
is hizza ki a konnektorbol.

e Ugyelien arra, hogy ne érjen az
éles vagokésekhez.

® Bizonyos élelmiszerek, pl.
sargarépa, elszinezhetik a
mianyagot. Névényi olajba
martott ruhaval doérzsélve
eltavolithaté az elszinez6dés.

® Ne hasznaljon surolészereket.

136



karbantartasi és tisztitasi Gtmutato

Részegység Mosogatogépben| Tilos Kézi Nedves
tisztithato vizbe | mosas |ruhaval valo
meriteni torlés
2 Y D
Meghajtéegység X v X v
Keverdszar % X v X v
Soup XL PRO * x v x v
Habosito % X v X v
Bogre v X v v
Bogrefedél v X v v
tBa?sare gumigylrd v X v v
Késvédo fedél X X v v
Daralé fedele X v X v
Daralé tal v X v v
Daralé kés v X v v
Daralé tal fedele v X v v
ngr::Igoy:IG talp v X v v
?saalil\;el:gzéja X v o v
Habverd v X v v
Paszirozé tengely X v X v
Paszirozé lapat v X (% v
Pasziroz6 csatlakozo X v X v
Paszirozé v X v v

* Ha viz jutna be a tengelybe, csepegtesse le, és varja meg, amig
megszarad, csak utana hasznalja.
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turmixgép keverészara/soup XL
PRO

vagy

Toltsén meleg mosogatdszeres
vizet a bogrébe vagy egy hasonlé
edénybe, de ne toltse tele.
Csatlakoztassa a késziiléket a
halézathoz, majd meritse a
turmixgép keverdszarat vagy a
levesturmixolot a vizbe, és
kapcsolja be a késziiléket.
Aramtalanitsa, majd szaritsa meg,
vagy

Mossa el a késpengéket folyd
vizzel, majd széritsa meg
alaposan.

Soha ne martsa vizbe, és ne
engedje, hogy folyadék jusson
a hajtotengelybe. Ha mégis viz
jutna be, csepegtesse le, és
varja meg, amig megszarad,
csak utana hasznalja.

Ne mosogassa el
mosogatogépben.

tipp a paszirozé
talpanak/tengelyének és
szlirélapjainak tisztitasahoz

Ha az étel beleszaradt a
paszirozé toldataba, vegye ki a
lapatot. Aztassa be a lapatot és a
paszirozé tengelyének aljat meleg
vizbe, hogy fellazitsa az ételt,
majd alaposan mossa le.

A paszirozé tengelyét soha ne
martsa vizbe, és ne engedje,
hogy folyadék jusson a
hajtotengelyhez. Ha mégis viz
jutna be, csepegtesse le, és
varja meg, amig megszarad,
csak utana hasznalja.

fontos — ne hagyja, hogy a
paszirozé csatlakozoja
atnedvesedjen.

138

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérilt, azt

biztonsagi okokbal ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy
egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha barmilyen problémat tapasztal
a készllék hasznalata soran,
olvassa el a hasznalati utasitas
,hibaelharitasi utmutato” fejezetét
vagy latogasson el a
www.kenwoodworld.com
webhelyre, mielétt segitséget
kérne.

A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
el6éirasnak, amely a garancidlis és
a fogyasztoi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba. A legkdzelebbi
hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetéségét
megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verzidjan.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

® Készilt Kindban.



A TERMEK MEGFELELGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett késziléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességeére.
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hibaelharitasi utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

A kézi turmixgép nem
mUkodik.

Nincs aramellatas

A kézi turmixgép nincs
megfeleléen
Osszeszerelve

Ellenérizze, hogy a kézi
turmixgép csatlakozéja
be van-e dugva a
konnektorba.

Ellenérizze, hogy a
tartozékok megfeleléen
vannak-e régzitve a
meghajtéegységhez.

A kézi turmixgép
lelassul vagy gyengll a
keverés kozben.

A kivalasztott sebesség
tul alacsony

Tullépte az ajanlott
mikodési idot.

Novelje a sebességet

Sirl anyagok
keverésekor ne
mikodtesse a kézi
turmixgépet 50
masodpercnél
hosszabb ideig, 4
perces idészakokat
figyelembe véve, illetve
habverésnél és
habositasnal 3 percnél
hosszabb ideig, 10
perces idészakokat
figyelembe véve.

Tulzott kifrbccsenés a
feldolgozas soran

A kivalasztott sebesség
tal magas

Az edény, tal vagy
serpeny6 tul lapos vagy
tul kicsi a feldolgozandé
hozzavalokhoz.

Az indulasnal valasszon
alacsonyabb
sebességet, majd
novelje, ahogy a
keverék sdribb lesz.

Valasszon megfeleld
méretl edényt. A
bekapcsolas el6tt
meritse be a kést az
ételbe.

A paszirozo lapat nem
tavolithaté el a
paszirozé szerelvénybdl

A pasziroz6 csatlakozé
nem kapcsolddik a
paszirozé tengelyhez.

Ellendrizze, hogy a
paszirozé csatlakozé
kapcsolédjon a
paszirozé tengelyhez.

A meghaijtéegység
felmelegszik mikodés
kdzben.

Lehet, hogy az
ajanlottnal hosszabb
ideig hasznalta az
egységet.

Hagyja a késziiléket
teljesen lehdlni, mielé&tt
Ujra hasznalna.

A keverés hatastalan.

A készllék sebessége
nem felel meg a
feldolgozandé
hozzavaloknak.

Fokozatosan névelje a
sebességet, és addig

keverje, amig a kivant
eredményt el nem éri.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i
zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztoSci.

® UsunagC wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.

® Nie wolno dotykac ostrzy w czasie, gdy
urzadzenie jest podtgczone do pradu.

® Nie zbliza¢ palcow ani przyborow
kuchennych do obracajgcych sie czesci
urzadzenia i nie dopuszczac, by w ich
poblize dostaty sie wiosy lub czesci
garderoby.

® Po uzyciu urzadzenia i przed zmiang
nasadek lub koncowek wyjac wtyczke z
gniazda sieciowego.

® Nigdy nie miksowac¢ gorgcego oleju ani
ttuszczu.

® Ze wzgleddéw bezpieczenstwa, przed
miksowaniem najlepiej zaczekac, az
gorgce skfadniki ptynne ostygng do
temperatury pokojowe,;.

® Nie uzywac uszkodzonego blendera
recznego. W razie awarii oddac go do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.
,Serwis i punkty obstugi klienta”).

® Nie zanurza¢ uchwytu zasilajgcego w
wodzie ani nie dopuszczac do
zamoczenia przewodu sieciowego lub
wtyczki z uwagi na ryzyko porazenia
pradem.

141



Nie dopuszczac, by przewdd sieciowy
stykat sie z gorgcymi przedmiotami lub
zwisat z blatéw lub powierzchni w
miejscach dostepnych dla dzieci.
Nigdy nie stosowaé niekompatybilnych
nasadek.
Przed pozostawieniem blendera bez
nadzoru oraz przed jego demontazem,
montazem oraz czyszczeniem nalezy
zawsze odtgczyC go od zrodta zasilania.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez
osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na
temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty
instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane
z ich uzytkowaniem.
Stosowanie urzgdzenia w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze grozic
wypadkiem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzadzenie i przewod sieciowy
nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.
Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczaé, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do zgodnego z przeznaczeniem uzytku
domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
W Wyniku nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.
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Wartos¢ maksymalna mocy urzgdzenia
odnosi sie do nasadki pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem. Pobdér mocy
innych nasadek moze by¢ mniejszy.

uwaga

Przy gestych sktadnikach dtugi okres
uzytkowania blendera mozna osiggnag¢
nie uzywajgc urzadzenia przez okres
dtuzszy niz 50 sekund ciggtej pracy w
odstepach krétszych niz co cztery minuty.
Koncoéwek do spieniania nie nalezy
uzywac przez okres dtuzszy niz 3 minuty
ciggtej pracy w odstepach krotszych niz

co 10 minut.

koncéwka siekajaca

Nie dotykac ostrzy.

Przed opréznieniem miski z koncowki

zdjgc ostrze.

Ostone zdejmowac wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.
Podczas obstugi i mycia koncowke
siekajgcg chwytaé wytgcznie za uchwyt i

nie dotykac ostrzy.

przed podtaczeniem do zrédta
zasilania

Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
blendera recznego.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE,
dotyczacej kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004
z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem

® Ostony ostrzy miksujgcych
Triblade™ i koncowki siekajacej
mozna wyrzuci¢, poniewaz stuza
do ochrony ostrzy wytgcznie
podczas procesu produkciji i
przewozenia. Nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz noze sa
bardzo ostre.

® Umyc¢ czesci (zob. czesé pt.
,konserwacja i czyszczenie”).
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oznaczenia ® trzepaczka (jezeli zataczono w

blender reczny zestawie)
- kotnierz trzepaczki
regulator predkosci trzepaczka
WEACZNIK
przycisk Turbo koncéwka do spieniania (jezeli

zalaczono w zestawie)
koncowka do spieniania

uchwyt zasilajacy

koncéwka miksujaca z potréjnym
ostrzem ,triblade”

ostona ostrzy

©0 © 066

koncowka siekajaca (jezeli
zataczono w zestawie)

®© 0000

dzbanek (jezeli zataczony w @® ostona koncowki siekajgcej
zestawie) uchwyt
@ pokrywka dzbanka @ ostrza koncowki siekajacej
dzbanek miska
® gumowa podstawka gumowa podstawka
pierscieniowa pierscieniowa
® konicowka SOUP XL PROdo @ Pokrywa miski
zup (jezeli zataczona w ® metalowy ttuczek masherpro™
zestawie) (jezeli zataczono w zestawie)
koncowka soup XL PRO @ kotnierz ttuczka
@ ostona ostrzy @ trzonek tluczka
@ sitko drobne
@ sitko grube
@ topatka ttuczka

tabela zalecen

Skiadnikil | o mnik Predkose| €2 PV | ks, ilosé
przepis sk
Blender reczny
Zupy 2-litrowy garnek Turbo 25 sekund 11

. . 4 jaja
Majonez 1-litrowy dzbanek Turbo |45-60 sekund 600 ml oleju
Przeciery dla .
niemowilat 1-litrowy dzbanek Turbo | 30-40 sekund 300 g
Koktajle
mleczne/ 1-litrowy dzbanek Turbo 30 sekund 800 ml
smoothie
Koncéwka soup XL PRO do zup
Zupy 4-litrowy garnek Turbo 25 sekund | 21
Trzepaczka
Biatka Duza szklana miska| Turbo 2-3 minuty 4 (150 g)
Smietana Duza szklana miska| Turbo | 2-2 /2 minuty 400 ml

% Wartosci te stuzg jedynie za wskazéwke i bedg rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju uzywanych sktadnikow.
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tabela zalecen

Sktadniki/

Czas pracy

. Pojemnik Predkos¢ . Maks. ilos¢
przepis sk
Koncoéwka siekajaca
’ - Miska koncowki
Siekanie miesa siekajacej Turbo | 10-15 sekund 250 g
) Miska koncowki
Ziota siekajacej Turbo 5-10 sekund 30g
Miska koncowki
Orzechy siekajacej Turbo | 10-15 sekund 200 g
Miska koncowki
Chleb siekajacej Turbo | 5-10 sekund | 1 kromka
. e Tryb
Miska koncowki
Cebula L pracy - 200 g
siekajace] przerywanej
. Miska koncowki
Ciastka siekajacej Turbo 15 sekund 140 g
Pasztet Miska koncowki Turbo | 5-10 sekund 150
Y siekajacej 9
Metalowy tluczek masher PRO - sitko grube
Gotowane
warzywa
(ziemniaki, Duzy garnek/ duza |,,. - ~ .
brukiew, miska Minimalna | 30-40 sekund | 600-800 g
marchew i
pochrzyn)
Metalowy ttuczek masher PRO - sitko drobne
Gotowane Duzy garnek/ duza |,,. .
Ziemniaki miska Minimalna | 30-40 sekund | 600-800 g
Migkkie 500 g
owoce Duza miska Minimalna | 30-40 sekund 400 g
Maliny 1-litrowy garnek Minimalna| 30-40 sekund | (namoczone
Morele w wodzie)
Koncoéwka do spieniania
Zimne mleko  |1-litrowy dzbanek |Minimalna|15-20 sekund| 400 ml
Ciepte mleko —
podgrzane w
garnku do i - ~
momentu, a2 1-litrowy dzbanek [Minimalna|15-20 sekund| 300 ml
zacznie sie
gotowac
(Uzycie zimnego mleka odttuszczonego daje najlepsze wyniki)
(200g
Pianka na ) o przecieru
bazie owocow 1-litrowy dzbanek [Minimalna| 30 sekund |owocowego
+ 200 ml
wody)

* Wartosci te stuzg jedynie za wskazéwke i bedg rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju uzywanych sktadnikow.
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eksploatacja recznego
blendera

Urzadzenia mozna uzywaé do
miksowania, zup, sosow, koktajli
mlecznych, majonezu, zywnosci
dla niemowlat itp.

miksowanie w dzbanku (jezeli
zalaczony w zestawie)

Do spodu dzbanka przymocowac
gumowg podstawke
pierscieniowg @ (zapobiega to
Slizganiu sie dzbanka po blacie).
Nie napetnia¢ dzbanka powyzej
%5 wysokosci.

Po zakonczeniu miksowania na
dzbanek mozna zatozy¢
pokrywke @.

Uwaga

Jezeli do zestawu nie zostat
zatgczony dzbanek, nalezy uzy¢
pojemnika odpowiedniej
wielkos$ci. Zalecamy wysoki
pojemnik o prostych $ciankach i
$rednicy nieco wigkszej niz stopa
blendera recznego, co pozwoli
sktadnikom przemieszczac sie,
ale wystarczajgco wysoki, by
zapobiega¢ pryskaniu.

miksowanie bezposrednio w
garnku

Ze wzgledow bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej
zdja¢ garnek z ognia i zaczekac,
az gorace sktadniki ptynne
ostygng do temperatury
pokojowe;j.

Aby szybko zmiksowaé zupe
badz inng potrawe bezposrednio
w garnku, uzy¢ koncéwki soup
XL PRO (jezeli zataczony w
zestawie). Mozna takze uzyc¢
blendera recznego.

Nie uzywaj koncowki
miksujacej do zup do
rozdrabniania surowych
warzyw.

Z koncoéwki miksujacej lub
koncéwki soup XL PRO zdjg¢
ostone ostrzy ® lub @.

2 Na trzpien w gornej czesci

koncowki natozy¢ uchwyt
zasilajacy i przekreci¢ go w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby go
zablokowaé @.

3 Podtaczy¢ urzadzenie do zrédta
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zasilania.

Umiesci¢ skfadniki w dzbanku lub
podobnym pojemniku i —
utrzymujac pojemnik w stabilnej
pozycji — za pomoca regulatora
predkosci wybra¢ zadang
predkosc¢, a nastepnie nacisnac
WEACZNIK.

Aby miksowaé wolniej i
zminimalizowa¢ rozpryskiwanie
sie sktadnikow, wybrac niskg
predkosc¢ obrotéw. By miksowac
szybciej, wybra¢ wyzsza
predkos$¢ lub przycisk , Turbo”,
(zob. tabela zalecen).

Aby unikna¢ rozchlapywania
sktadnikéw, przed wiaczeniem
urzadzenia zanurzy¢ ostrza
koncoéwki w skiadnikach.

Nie zanurza¢ koncowki
miksujacej w skfadnikach
ptynnych gtebiej niz powyzej
miejsca, w ktérym taczy sie ona z
uchwytem zasilajacym.

Ugniata¢ sktadniki poprzez
przesuwanie koncéwki w
naczyniu w gore i dot lub
mieszanie, aby je potaczy¢ ze
soba.

Blender reczny nie jest
przeznaczony do kruszenia
lodu.

Jezeli dojdzie do zatkania sie
koncowki, przed usunigciem
blokujacych jg sktadnikéw odcigé¢
doptyw zasilania do blendera.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
WEACZNIK lub przycisk ,Turbo”.
Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i przekreci¢ uchwyt
zasilajacy w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara, aby
zdje¢ koncoéwke z uchwytu.



® eksploatacja trzepaczki
Trzepaczka umozliwia ubijanie
lekkich sktadnikéw, np. biatek jaj,
$mietany i deserow
btyskawicznych.

Uzywanie trzepaczki do ubijania
gestych sktadnikow, np. ttuszczu z
cukrem, spowoduije jej
uszkodzenie.

Wsung¢ trzepaczke do kotnierza
trzepaczki @.

Do kotnierza trzepaczki
przymocowac uchwyt, a nastepnie
przekreci¢ go w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, aby
go zablokowac.

Skfadniki umiesci¢ w odpowiednim
naczyniu, np. misce.

Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i
wcisngé WEACZNIK.

Aby ubija¢ szybciej, wybra¢
wyzszg predkos¢ obrotéw lub
wcisng¢ przycisk , Turbo”. Podczas
ubijania wykonywac¢ blenderem
obroty w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara.

Aby zminimalizowaé
rozpryskiwanie, wybra¢ niskg
predkos¢ obrotéw, a nastepnie
nacisng¢ WEACZNIK.

Nie zanurza¢ koncowki w
sktadnikach powyzej metalowych
drutow trzepaczki.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
WEACZNIK lub przycisk ,Turbo”,
wyjac wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
blender.

© eksploatacja koncéwki do
spieniania (jezeli zalaczono
w zestawie)
Nigdy nie dodawac sktadnikow
podczas pracy urzadzenia.
Miksujac gorace sktadniki ptynne,
zachowac ostroznosc i nie
umieszcza¢ w dzbanku wiecej niz
300 ml sktadnikow.
Nie spienia¢ w dzbanku wiecej niz
400 ml zimnego mleka, poniewaz
w miare gestnienia i spieniania sie
mleko moze zacza¢ sig¢ wylewac.
Na trzpien w koncowce do
spieniania nasadzi¢ uchwyt
zasilajacy. Przekreci¢ uchwyt w
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kierunku zgodnym z kierunkiem
wskazoéwek zegara, aby go
zablokowac.

2 Rozpocza¢ miksowanie na niskich

obrotach, w razie potrzeby
zwigkszajac predkosé.
wskazowki

Aby sie nie pochlapa¢, najpierw
zanurzy¢ koncowke w
sktadnikach, a dopiero potem
wiaczy¢ urzadzenie. Nalezy
pamietacé, ze podczas pracy
urzadzenia dolna czes¢
koncowki do spieniania
powinna by¢ przez caly czas w
petni zanurzona w skladnikach.
W dzbanku zawsze umieszczaé
najpierw sktadniki ptynne.

Przed dodaniem owocow nalezy
je zawsze przetrze¢ na gtadko.
Uzywajgc syropow owocowych i
sktadnikow w proszku, nalezy
dodawac je tuz przed
rozpoczeciem miksowania, aby
zapobiec ich opadaniu na dno
dzbanka.

Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy
wszystkie sktadniki ptynne bedg
mie¢ mozliwie najnizszg
temperature.

Napoje mleczne sg
najsmaczniejsze, gdy uzyte mleko
jest bardzo zimne. Im zimniejsze
jest mleko, tym bardziej gesty i
lepiej spieniony bedzie
przygotowany z niego napgj.
Mleko odttuszczone spienia sie
lepiej niz mleko pétttuste i thuste.
Za pomoca koncowki do
spieniania nie wolno prébowaé¢
miksowaé owocéw mrozonych ani
kruszy¢ lodu.

Przed spienianiem lodéw wieksze
kawatki pokruszy¢.

@ uzytkowanie koncowki
siekajacej (jezeli zatagczono
w zestawie)
Koncowki mozna uzywac do
siekania miesa, warzyw, ziot,
chleba, ciastek i orzechow.
Koncowki nie nalezy uzywac do
siekania twardych sktadnikow,
takich jak kawa, kostki lodu,
przyprawy korzenne czy



czekolada, poniewaz moze to
spowodowacé uszkodzenie ostrzy.
Przed rozpoczeciem siekania
usung¢ wszelkie kosci i pokroi¢
sktadniki w kostke wielkosci

1-2 cm.

Do spodu miski przymocowac
gumowa podstawke pierécieniowg
(zapobiega to $lizganiu sie
miski po blacie).

Koncéwke siekajacg zamocowac
na znajdujacym sie wewnatrz
miski bolcu @.

Wiozy¢ sktadniki.

Zatozy¢ i przekreci¢ ostone
koncéwki siekajacej, aby ja
zablokowac¢ w odpowiednim
miejscu @.

Do ostony koncowki siekajacej @
przymocowaé uchwyt zasilajacy i
przekreci¢ go w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, aby
go zablokowac.

Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.
Przytrzymujac miske w stabilnej
pozycji, wcisng¢ przycisk , Turbo”.
Mozna takze wciskac i zwalnia¢
przycisk, aby sieka¢ w trybie pracy
przerywanej.

Po uzyciu wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego i
rozmontowac blender.

® Metalowy ttuczek
Masherpro™ (jezeli
zataczono w zestawie)

uwaga

Nie uzywac tluczka w garnku
znajdujgcym sie bezposrednio nad
zrodtem ciepta. Nalezy zawsze
najpierw zdja¢ garnek z ognia i
zaczekac, az nieco ostygnie.
Podczas pracy ani po jej
zakonczeniu nie nalezy
postukiwaé tluczkiem o boki
naczynia. Aby usuna¢ znajdujace
sie na nim resztki sktadnikéw,
uzy¢ tyzki badz topatki.

Najlepsze wyniki uzyskuje sie
wypetniajac naczynie nie wiecej
niz do potowy.

Przed tluczeniem twarde warzywa
i owoce najpierw ugotowac i
odcedzi¢.

2 Przymocowac kotnierz ttuczka do
trzonka, przekrecajgc go w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara do momentu,
az zablokuje sie we wlasciwym
potozeniu @.

3 Zamocowac jedno z sitek na
trzonku tluczka — przekrecajac w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, aby je
zablokowaé @.

4 Odwrdéci¢ ttuczek do géry nogami i
przymocowac topatke,
umieszczajac jg na srodkowej
piascie i przekrecajac w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zablokowa¢ jg w
bezpiecznej pozycji @. (Jezeli
kotnierz nie zostanie zatozony,
zablokowanie topatki we
wilasciwym miejscu nie bedzie
mozliwe).

5 Przymocowac¢ uchwyt zasilajacy
do zmontowanego ttuczka i
przekreci¢ go w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara, aby
go zablokowac.

6 Podiaczy¢ urzadzenie do sieci.

7 Ttuczek umiesci¢ w garnku, misce
itp.

Regulator predkosci ustawic¢ na
niskiej predkosci obrotéw, a
nastepnie nacisng¢ WEACZNIK
(zob. tabela zalecen).

® Podczas ttuczenia przesuwac
tuczek w gore i w doét do
momentu, az sktadniki uzyskajg
zgdang konsystencje. W razie
koniecznosci zwigkszy¢ predkosc.

8 Po zakonczeniu pracy zwolni¢
WEACZNIK i wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

9 Przekreci¢ uchwyt zasilajacy w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara i odtgczy¢ od
ttuczka.

10tLopatke przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara i wyjac.

11 Zdja¢ sitko, przekrecajac je w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara @, a
nastepnie zdejmujac.

12 Odkreci¢ kotnierz od trzonka
ttuczka.
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dodatkowa nasadka
(niezataczona w zestawie)

Mini rozdrabniacz — informacje
dotyczace sposobu zamawiania
znajdujg sie w czesci pt. ,serwis i
punkty obstugi klienta”.

obstuga i czyszczenie

® Przed czyszczeniem zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nie dotykac ostrzy.

® Niektore sktadniki (np.
marchewka) moga spowodowaé
przebarwienie plastikowych
elementéw urzadzenia. Pocieranie
plam szmatkg umoczong w oleju
roslinnym moze pomoc je usungg.

® Nie uzywac $rodkow
zawierajacych substancje Scierne.

konserwacja i czyszczenie — wskazowki

Element Mozna my¢ w Nie Myé Wytrze¢

zmywarce zanurzac | recznie | wilgotng
w wodzie szmatka

Uchwyt zasilajgcy X v X v

Koncéwka

miksujgca blendera X v X v

Koncowka soup XL

PRO # X v X v

Ko_ncc_>wl_(a do X v X

spieniania %

Dzbanek 4 v

Pokrywka dzbanka v v v

Gumowa podstawka

pierécieniowa v X v v

dzbanka

Ostona ostrzy X X v

Qslor}a kqncowkl X v X

siekajacej

Miske_l kor:\céwki v M v v

siekajacej

O_strz_a ko_ncowki v X v v

siekajacej

Pokrywka miski v X v v

koncéwki siekajacej

Gumowa podstawka

pierscieniowa miski v X v v

koncowki siekajacej

Kotnierz trzepaczki X v X v

Trzepaczka v X v v

Trzonek ttuczka X v X v

* Jezeli do srodka koncowki dostanie sie woda, nalezy ja wylac i
osuszy¢ koncowke przed jej ponownym uzyciem.
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konserwacja i czyszczenie — wskazowki

Element Mozna my¢é w Nie Myé Wytrzec¢

zmywarce zanurzac | recznie | wilgotng

w wodzie szmatka
topatka ttuczka X v v
Kotnierz ttuczka X v X v
Ttuczek v X v v

* Jezeli do srodka koncowki dostanie sie woda, nalezy ja wylac i

osuszy¢ koncowke przed jej ponownym uzyciem.

koncoéwka miksujaca blendera
recznego/koncéwka soup XL
PRO

albo

Czesciowo napei¢ dzbanek lub
podobny pojemnik cieptg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Podtgczy¢ blender do
pradu i zatozy¢ koncowke
miksujaca blendera lub koncowke
do zup. Wiaczy¢ blender.

Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego, a nastepnie
wysuszy¢ koncéwke miksujaca.
albo

Umy¢ noze pod biezgca woda,
nastepnie doktadnie osuszy¢.
Nie zanurza¢ w wodzie i nie
dopuszczaé, by woda dostata
sie do wewnatrz koncowki.
Jezeli woda dostanie sie do
$srodka, nalezy ja wylac i
osuszy¢ koncowke przed
ponownym uzyciem
urzadzenia.

Nie my¢é w zmywarce do
naczyn.

wskazowki dotyczace
czyszczenia stopy/trzonka oraz
sitek ttuczka

Jezeli na koncéwee do ttuczenia
znajdujq sie zaschniete sktadniki,
zdja¢ topatke ttuczka. topatke i
spod trzonka tluczka umiesci¢ w
cieptej wodzie, aby odmoczy¢
zaschniete resztki, a nastepnie
dobrze je umy¢.

® Nie zanurza¢ trzonka tluczka w
wodzie ani nie dopuszczaé, by
woda lub inny ptyn dostat sie
do jego srodka. Jezeli woda
dostanie si¢ do srodka, nalezy
ja wyla¢ i osuszy¢ koncowke
przed ponownym uzyciem
urzadzenia.
uwaga — nie dopuszczac¢ do
zamoczenia kotnierza ttuczka.

serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdéd musi zostaé
wymieniony przez pracownika
firmy KENWOOD lub
upowaznionego przez firme
KENWOOD zaktadu
naprawczego.

® W razie wszelkich problemoéw z
obstuga urzadzenia przed
zwrdceniem sie 0 pomoc nalezy
zapoznac sie ze wskazéwkami w
czesci pt.: rozwigzywanie
probleméw” w instrukcji obstugi
urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowg
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczgce wszelkich
istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.
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® \V razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przesta¢ lub dostarczyé
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucac razem
z innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wiadze
miejskie punktu zajmujacego sie
segregacjg odpadow lub zaktadu
oferujacego tego rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne i
zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednosé
energii i zasobéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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rozwigzywanie problemoéw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Blender reczny nie
dziata

Brak doptywu zasilania

Blender nie zostat
prawidtowo
zmontowany

Sprawdzi¢, czy blender
jest podiaczony do
pradu

Sprawdzi¢, czy
koncéwka zostata
prawidtowo
przymocowana do
uchwytu zasilajgcego

Blender reczny zwalnia
lub przesila sie podczas
pracy.

Wybrana predkos¢
obrotéw jest zbyt niska

Przekroczono zalecany
czas pracy

Zwigkszy¢ predkosc
obrotow

Nie uzywa¢ blendera
przez czas dtuzszy niz
50 sekund ciagtej pracy
w odstepach krétszych
niz 4 minuty w
przypadku gestych
sktadnikow, a trzepaczki
i koncowki do
spieniania przez okres
dtuzszy niz 3 minuty
ciagtej pracy w
odstepach krotszych niz
10 minut

Podczas pracy sktadniki
sg nadmiernie
rozchlapywane

Wybrana predkos¢
obrotéw jest zbyt
wysoka

Uzyty pojemnik, miska
lub garnek jest zbyt
ptytki lub zbyt maty w
stosunku do
miksowanych
sktadnikow

Na poczatku pracy uzyé
nizszej predkosci
obrotéw i zwiekszac jg
w miare gestnienia
sktadnikow

Wybra¢ pojemnik
odpowiedniej wielkosci.
Przed wigczeniem
urzadzenia zanurzy¢
ostrza koncowki w
sktadnikach.

topatki ttuczka nie
mozna zdja¢ ze
ztozonego tluczka

Kotnierz ttuczka nie jest
podiaczony do trzpienia
ttuczka

Kotnierz musi by¢
podtaczony do trzpienia
ttuczka

Podczas pracy uchwyt
zasilajacy staje sie
goracy

Urzadzenie byto
prawdopodobnie
uzywane przez
nadmierny okres czasu

Przed ponownym
uzyciem zaczeka¢, az
urzadzenie catkowicie
ostygnie

Sktadniki nie sg
miksowane

Wybrana predkos¢
obrotéw moze nie by¢
odpowiednia do rodzaju
miksowanych
sktadnikow

Stopniowo zwiekszac
predkos¢ i miksowac do
momentu uzyskania
zgdanej konsystencji
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ao@AAcia
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Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TO PTTAEVTEP €AV
gival xahaopévo. EAEYETE TO N
ETTIOKEUAOTE TO: OEITE OXETIKA TO KEQAAQIO
“o€pPIg Kal eEutTnPETNON TTEAATWV”.

Mn BddleTe TTOTE TOV KIVQTHPA-XEIPOAARN
MECQ OTO vEPO KAl PNV AQrVETE TO
KaAwdI0 TpoPodooiag f To QIg va
Bpaxouv d10TI UTTAPXEI KivOuvOog
NAEKTPOTTANZIOG.

Mnv a@rveTte TTOTE TO KAAWDIO
TPOPOdOCIiag va ayyilel BEPUES ETIPAVEIES
N va KPEWETAI ATTO PEPN TTOU PTTOPEI va TO
apTTagel KATTOoI0 TTaII.

Mn XpNOIPOTTOIEITE TTOTE EEAPTHATA TTOU
OeV gival EyKEKPIPEVA.
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Na arroouvoEETE TTAVTA TO MIEEP XEIPOG
atrd TNV TTAPOXA PEUPATOC AV BEV TO
ETMIPRAETTEI KATTOIOG KABWG Kal TTPIV aTTo TN
OUVapPUOAGYNaON, TNV aTTOCUVApPPOAGYNon
Kal Tov KaBapiouo.

O1 OuOKeUEG PTTOPOUV Va
XPNOIMOTTOIOUVTAI ATTO ATOUA ME
MEIWMEVES CWHATIKESG, AIOBNTNPIAKES 1)
VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EUTTEIPIAG
Kal yvwaong, EpoOoov BpiokovTtal Utro
ETTIRBAEWN 1) TOug £xouv d0Bei 0dnyieg yia
TNV A0@AAr Xpraon TNG CUOKEUNG KAl
€EQPOOOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIvOUVOUG.

H kakr xpnon TG OUOKEUNG 0ag PTTOPEI
VO TTPOKOAETEI TPAUUATITUO.

AUTH n OUOKeEUN BeV TTPETTEI VO
xpnaoigotrolgital aro maidid. PuldooeTe
TN OUOKEUN Kal TO KAAWSIO TNG JOKPIA
atro TTaIdId.

Ta Taidid Ba TpéTel va Bpiokovtal uttd
TTapaKkoAoubnaorn, £T01 WOTE VA
dlaoc@aAileTal 611 dev TTAICOUV PE TN
OUOKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUN POVO yia ThV
OIKIOKA XPAon yia TNV OTToia TTpoopileTal.
H Kenwood &g @Epel otroiadnmoTe euduvn
Qv N CUOKEUN XPNOIJOTTOINGEI e
AavBaopévo TPOTTO i O€ TTEPITITWON KN
OUPPOPOWONG ME QUTEG TIG 0BNYiIEG.

H péyiotn Tipn Baagiletal oto €€ApTnUQ
TTOU OEXETAI TO PEYOAUTEPO popTio. Ta
UTTOAOITTO £CaPTAMATA EVOEXETAI VA
KaTtavaAwvouv Alyotepn 10X U.
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ONHAVTIKO

MpokelyEvou va dIag@aAITETE TN
MaKpPOoRBIOTNTA TNG GUOKEUNG TAG, yia Ta
TTUKVQ JEIYUATA, JNV XPNOIYOTTOIEITE TO
MTTAEVTED XEIPOG YIA TTEPICTOTEPO aTTO 50
OEUTEPOAETTTA, O€ DIAATNUA TETTAPWYV

AETTTWV.

Mnv xPnOIYOTTOIEITE TO AvadEUTAPI A TO
QKPOQPUUAIO ATPOU/EPYOAEIO aPPOU Yia
TTEPICTOTEPO ATTO 3 AETTTA, O€ dlaaTnua

10 AeTTTWOV.
€€APTNHA KOPTN

Mnv ayyiCeTe TIGC KOPTEPEG AETTIOEG.
AQaIpETTE TOV AZOVA TOU KOYTN TTPOTOU

QOEITETE TO UTTOA.

Mnv a@aipeiTe TTOTE TO KATTAKI, €AV O
Agovag TOU KOYTN OEV £XEI OKIVATOTTOINBEI

EVTEAWG.

Ortav xeipieate ) kaBapilete Tov afova
TOU KOQTN, VO TOV KPOTATE TTAVTA ATTO TN
AaBn, HokpIG atTo TIG AETTIOEG KOTTAG.

TIPIV OUVOECETE TN CUOKEUN OTO
pEUHA

BeBaiwBeite 611 n Téion Tou
NAeKTPIKOU peUPATOG €ival idia P
€KEIVN TTOU avaypAPETal OTO
UTTAEVTED XEIPOG.

AUTA N OUOKEUR CUPHOPQWVETAI
pe Tnv odnyia Tng EK
2004/108/EK oxeTIKG pE TNV
HAekTpOUAYVNTIKA CUPBATOTNTA
Kal Tov Kavoviopo EK utr’ apiBuov
1935/2004 1ng 27/10/2004 oxeTIK&
Me Ta UNIKG TTou TTpoopidovTal va
£€pBouv o€ ETTAPN PE TPOPIMA.
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TIPIV aTrd TV TPWTN XPRON

® [eTdgTe TO KAAUPMATO TWV

Aemtidwv aro 1o Triblade™ kai Tov
agova Tou KOPTN, KaBwg
TTpoopigovTal yia va
TIPOCTATEVUOUV TIG AETTIOEG PHOVO
KOTA TNV KATOOKEUR KAl TN
petagopd. Mpoooxn, ol Aemideg
eival TToAD KOQTEPEG.

MAUveTe 1O P€pn: OeiTe TNV EVOTNTA
«@pPovTida Kal KaBapIoPOS».



eTegrynon cupBoAwv

MTTAEVTEP XEIPOG

©

AKPOPUTIO aTpou/epyaleio
Aappou (edv TTapéxeTan)
aKPOPUOIo aTgou/epyaAeio

BIOKOTITNG TaXUTNTAG . .

KoupTTi AeItoupyiag ON appov

KOUWTTi TOUPUTTO KOQPTNG (EGv TrapExeTar)
Aapn Tpogpodoaiag KOTTAKI TOU KOQTN
HETAANIKOG AEOVAG UTTAEVTED LE Aan

EVOWMATWHEVO triblade. agovag Tou KOQTN
KaAuppa Aetridag MTTOA

OTPOYYUAN BAaan a1md KAoUTooUK

KUTTEAAO (£GVv TTapEXETAI) :
KOTTAKI TOU PTTOA

KOTTOKI KUTTEAAOU
KUTTEAAO
aTpoyYUAR Bdan atrd KaoutagoUk

SOUP XL PRO (gav mapéxerar)
soup XL PRO
KaAuppa Aetridag

MeTaAAIKO e€apTha
masherpro™ (eav TTapéxeran)
aTEQAVN TTOATOTTOINTA
agovag TToAToTTOINTA

TAEyPa vIa WIAO KOWIHO
TAEYHO yia XovOpOo KOWIUO
avadeuTpag TTOATOTTOINTA

OO0 @ ®0e066E ©

avadeuTiipl (Eav TTapéxerar)
oTe@davn avadeuTtnpliol
OUPUATIVO avadeuThpl

PO0@ OO O © OO

TTiVOKOG OUVIOTWHEVNG XPAONG

Zuararika/ Aoxeio Tayurnra Em)égévzgiu Mey.
guvtayn X o ELV J XwpnTikOTNTA
MrTAévTep XEIPOG
ZoUTTEG Katgapoha 2 Aitpwv|  Turbo 25 Beur. 1 Aitpo

. . . 4 ABya
MayiovéCa KutreAo 1 Aitpou Turbo | 45-60 Oeur. 600 ml AGS!
Bpe@ikég . .
TPOPEC KutreAo 1 Aitpou Turbo 30-40 deur. 300 g
pmootie/ligmemo 1 Aitpou | Turbo | 30 Beur. 800 m
Soup XL PRO
ZoUTTEG Katgapoha 4 )\iprv| Turbo | 25 Beur. 2 Nitpa
Avadeutiipl
AoTtrpddia Meydho yudAivo .
aByQv Lo Turbo 2-3 Aetrta 4 (150 g)
Kpgpa m%i)\o YUOAVO | mhe | 2-2 s Aemma | 400 mi

& AUTEG 01 TTANPOQOPIES €ival ATTAWG CUUBOUAEUTIKOU XOPOKTAPA Kal
TToIKiIAAOUV avaAoya pe TN guvTayr Kail Ta UAIKA TTou €TTeCepYadeaTe.
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TTiVOKOG OUVIOTWHEVNGS XPAONG

Xpoévog

ZuaraTikd/ Aoyeio Tayumnta |Emegepyaoio MEy.
guvrayn XE Xum Q\V < XwpnTIKOTNTA
E€apmpa koem
Kpéag MTTOA KO®TN Turbo 10-15 deur. 250 g
Mupwdikd MTTOA KOPTN Turbo 5-10 deur. 309
=npoi kaptroi  [MTTOA KOPTN Turbo 10-15 deur. 200 g
WYwpi MTTOA KOPTN Turbo 5-10 Seur. 1 péta
, . MoApIkA
Kpeppudia MTTOA KOPTN AEIToUpYia - 200 g
Mriokota MTTOA KOPTN Turbo 15 deur. 140 g
Maré MTTOA KO®TN Turbo 5-10 deurt. 150 g
MeTtaAAikog TroAtotroinTtiig Masher Pro — MAéypa yia xovipo kéyiuo
Mayelpepéva
Aayavika .
. MeyaAn
%3%;53 Kachxpc’))\a/ ehayiotn | 30-40 deut. | 600-800 g
KOpOTA Kal YIOH Meyaho prroA
[yAukoTraTdreg])
MeTaMAikog MoAtotroinTmg Pro — MAéypa yia WiAS kéyiuo
. MeydaAn
ﬁgy;ssusveg KaTaapoha/ ehdyiotn | 30-40 deut. | 600-800 g
s MeyaAo ptToA
MaAakd . 500 g
ppouTa I'\(A§¥gé‘° 5\201)‘ ehaxiotn | 30-40 deur. 400 g
Zpéoupa At oup ehaxiotn | 30-40 deut. | (MOAOKWPEVA
Bepikoka P ae vepod)
Axpo@uaio arpoU/Epyaleio appol
Kpuo yaia KUteMo 1 Aitpou | eAdyiotn | 15-20 deur. 400 ml
ZeaTod, yaAa
CeaTapévo ag 300 ml
KataapoAa éwg [KutreAho 1 Aitpou | eAaxiaTn | 15-20 Beur.
oTou
alyoBpaael
(To kpUO aTTOBOUTUPWUEVO YaAO TTaPAyEl TOV KOAUTEPO apPO)
(200 g
A@pog armd . . . PPOUTOTTOATOG
PpoUTa KuUtreA\o 1 Aitpou | eAdiiatn 30 deur. +200 ml
VEPO)

& AUTEG oI TTANPOQOPIES Eival OTTAWG CUUBOUAEUTIKOU XOPOKTAPO Kal
TTOIKIAAOUV avaAoya pe TN guvTayn Kai To UAIKA TTou £TTeCEpYAdeaTe.
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XPNON Tou PTTAEVTEP XEIPOG
MTTopEiTe Va TTOPATKEUATETE
gouUTIEG, OAATOEG, HIAK OEIK,
payioveda, BPEPIKEG TPOPEG K.ATT.

yia avapei€n oto kimeAo (Epdoov
TTApPEXETAI)

TomoBeTAaTE TN OTPOYYUAN Baon
aTrd KAOUTOOUK @ aTO KATW
HEPOG TOU KuTTéEAAOU. (Mg TOV
TPOTTO AUTO dev Ba YAIOTPAEl TO
KUTTEAAO OTNV ETIQAvEIQ
£PYACiag).

Mn vepigeTe TO KUTTEANO
TIEPITTOTEPO ATTO TA % TNG
XWPNTIKOTNTAG TOU.

MeTa TNV avapeIgn, YTropeite va
TIPOCAPUOTETE TO KATIAKI @ aTO
ETTAVW PEPOG TOU KUTTEAAOU.
Inueiwan

Edv agTo TTokéTo gag dev
TepIAapBaveTal To KUTTEAAO,
€TMIAEETE éva Doxeio KaTdAAnAou
HeyEBOUG. ZuviaToUpe éva WnAd
O0x€io KUAIVOPIKOU OXAMATOG, YE
SIGUETPO EAAPPWG pEYAAUTEPN
aTrd TO KATW PEPOG TOU UTTAEVTEP
XEIPOG, YIa VA UTTOPOUV Ta
guaTaTIKA va avapeixBouv, aAAG
APKETA WNASG WAOTE va ATTOPEUYETAI
TO MTGINITHQ.

yia avayeign atnv KatoapoAa

MNa ao@aiéatepn xpnon,
QUVIOTATAl VO ATTOOUPETE TV
KAToapPOAQ atrd TO WATI KAl va
A@AVETE Ta {EATA UYPA Va
KPUWOOUV £wg OTOU pBATouUV ag
Beppokpaaia dwyaTtiou, TTPOTOU Ta
QAVOEICETE.

XPNOIYOTTOINATE TO UTTAEVTEP SOUp
XL PRO (gav TapéxeTar) yia va
TTOPATKEUATETE YPAYOPO OOUTTEG
K.ATT. atreuBeiag péoa atnv
KaTaapoAa. EVOAAGKTIKA,
XPNOILOTTOINGTE TO PTTAEVTED
XEIPOG.

Mnv XPNOILOTTOIEITE TO UTTAEVTEP
Yia OOUTTEG O€ WHAE AaXaVIKA.

AgaipéaTe To KAAUPpa NG AeTtidag
® n @ amod 1o dkpo Tou agova
umAévrep/Tou soup XL PRO.
TomoBetraTe Tn Aapn
TpoPodoaiag péaa atov dgova
pTTAévTED @ Kau OTPIYTE TN
Oe&160TPOPA WG OTOU ATPAANITEL.

3 ZuvdéoTe TO OTNV TTPICa.

4 TotoBeTnaTE Ta TPOPIPA PECA ATO
KUTTEAAO 1) O€ TTAPEUPEPEG DOXEIO
Kal ETTEITA, KPATWVTOG aTaBEPd TO
KUTTEANO:

EmAECTE TNV TOXUTNTO TTOU B€AETE
HE TOV JIaKOTITN TaUTNTAG Kal,
OTn GUVEXEIQ, TTATAOTE TO KOUTTI
Aerroupyiag ON.

EmAEETE XaunAR TaxutnTa yia
BpaduTepn avapeign Kai
eAayI0oToTTOINGN TOU TITCIAIGPOTOG
KaIl uwnAoTEPN TaXUTNTA A turbo
yla ypriyopn avayeign — (avatpégre
aTOV TTIVOKO GUVIOTWHEVNG
Xpnong).

® [N va aTToQUYETE TO
MTOIAICUQ, TOTTOBETAOTE TIG
Aetrideg péca oTo PaAynTo
TPOTOU BECETE TO UTTAEVTEP OE
A&iToupyia.

® Mnv a@AveTe TO UYPO Va QTACEI O€
uYnAOTEPO £TTITTEDO OTTO TNV
£€vwan PETagu Tou KivnTrpa-
XEIPOAARA kal Tou dgova Tou
MTTAEVTED.

® AvakatéyTe TO GaynTo HE TO
UTTAEVTEP XEIPOG TTOATOTTOILVTOG 1
avapelyvuovTag Ta UAIKG €wg 6Tou
QATTOKTAOOUV OHOIOHOP®N UPH.

® To pmrAévTep XEIPOG dev gival
KAaTAAAnAo yia Opuppatiopd
mdyou.

® Edv 10 PTAéVTEP OOG PTTAOKAPEL,
ATTOoUVOEDTE TO OTTO TNV TTPICa
TTpoTOU TO KOBAPIOETE.

5 Metd Tn Xpnon, agraTte TO KOUTTI
Aermoupyiag ON A Turbo.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TV
Tpia Kal aTPEWTE TN Aafn
TPOYOJOTiag apIaTEPOTTPOPA YIa
Va 0QAIPETETE TOV Agova Tou
UTTAEVTEP aTTO TN AR
TPOYOdOoUiag.

YIO VA XPNOIJOTTOINCETE TO
XTUTTNTAPI YIO HOapEyKa

® MTTopEiTe va XTUTTAOETE EAAPPIA
UAIKQ, OTTWG aaTTpdadia auywy,
KPEWQ Kal EMIBOPTTIA OTIYUICiag
TTOPATKEUNG.

® Mnv avadelete BapuTepa PeiypoTa
OTTwg BouTupo kal fayapn — Ba
TTpoKaAéaeTe BAGRN aTo
avadeuTnpl.
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ZTTPWETE TO CUPUATIVO XTUTTNTAPI
Héoa 0TO KOAGPO TTPOCAPHOYAG
e

TormobetraTe Tn Aafn
TPOYOdOTiag aTn aTePAvn Tou
avadeutnploU Kal aTpiyTe
0egI6aTPOPa £WG OTOU ATPAAITEL.
TotoBeTACTE TO TPOPIUA PETT OE
€va doxeio.

Juvd£TTE TN GUOKEUR aTnV TIpida
KQI TTATAOTE TO KOUMTT AEIToupyiag
ON. MNa avadeuan e peyaAuTepn
TaXUTNTA, ETTIAEETE UWNAOTEPN
TOXUTNTA 1) TIATAATE TO KOUTTI
ToUpuTTO. Na TTEPITTPEPETE TO
avadeutrpl OegI00TPOPA.

Ma va peiwoeTe To TTaiNioya,
€TMIAEETE pia xapnAn TaxutnTa Kai
TIATAOTE TO KOUUTTI AEIToupyiag
ON.

Mnv a@rvete uypd va @Tavouv o€
€miTTeEdO UWPNASGTEPO aTTd TO
OUPUATIVO PEPOG TOU EEAPTANATOG.
MeTd Tn xpAoN, AQATTE TO KOUYTTI
Aeitoupyiag ON A To koupTri turbo,
aTTOOUVOEDTE TN CUTKEUR aTTO TNV
TIPI¢a KAl ATTOOUVAPHOAOYHOTE
V.

© TIWG XPNOIHOTIOIEITAI TO
akpo@Ualo aTpol/epyaleio
appou (eav TTapéxeTan)
MoTé pnv TTPoaBETETE UAIKA TNV
WPA TTOU AEITOUPYEI N TUTKEUN).
Na €ioTe TTpOTEKTIKOI 6TAV
avapelyvoeTe (eaTa Uypd: Unv
emmegepyadeate avw atd 300 ml
aTo KUTTEAAO.
Mnv emre€epydleaTe Tavw amd 400
ml kpUo yaAa aTto KUTTEANO, BIOTI
yTTopEi va gexeINioel KaBwg yivetal
appog Kal TTALEL.
TomoBeTOTE TOV dgova yia To
aKPOYUaIo aTpou/epyaAeio agpou
atn Aar Tpo@odoaiag. ZTPEWTE TN
Aar Tpogodoaiag SeEi6aTPOPA
yia va ag@ahioel.
ApxiaTe va avapelyvUueTe g€
XOUNAR TaxUTNTa KOl AQUEAOTE TNV
€qv gival amrapaitnTo.
TUMBOUAEG
Ma va ammoetyeTe T0 MTOIAIoUA,
TOTTOBETEE TO AKPOPUTIO
aTtyoU/epyaleio agpol Péoa aoTa
TPOPIUA TTOU TIPOKEITAI VO
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ETTECEPYATTEITE TIPOTOU TO BECETE
ae Aeiroupyia. Na BeBaitveaTte
TIGvTa OTI TO KATW PEPOG ammd TO
akpopUCIo aTHOU/EpyaAEio appou
eival TApws BuBIgpévo péoa ata
UAKKG TV (pa TTou Ta
eTECEPYALEDTE.

Mavta va TpoaBETeTe TTPWTA TA
uypa UAIKG.

Na TToAToTTOIEITE TTAVTA TA PPOUTA
£€wg 6TOoU dnuIoupyNBEi £vag Aciog
TTOATOG, TTPOTOU Ta TIPOTOETETE.
Edv xpnaoipoTroigite aipoT Kai
Meiypata gg gkovn, va Ta
TIPOTOETETE OKPIBWG TTPIV TA
QAVOEIEETE YIa va PNV
katakaBioouv aTto BdBog Tou
OKeUOUG.

MNa kaAUTEPQ atTOTEAéTPATA, OAQ
T UYPA UAIKG TTPETTEN VA €ival 600
TO SUVATOV TTIO KPUA.

Ta poeruata pe yaAa Ba éxouv
KaAUTEPN yeuan €Av To ydAa gival
Taywpévo. Ogo TTIo KPUO gival To
y&Aa, TOOO TTIO TTNXTO Kal
appwdeg Ba gival To popnua. To
ATTOBOUTUPWUEVO YAAQ TTAPAYEI
M0 APPWIEG POPNUA aTT’ O,TI TO
NUIATTOBOUTUPWHEVO 1 TO TTANPEG
YaAa.

Mnv TTpoaTradnaosTe ToTé va
avapeieTe KaTeWuypéva @pouTa n
va BpUpPATITETE TTAYO.

Na KOBETE Ta HEYAAD KOPPATIO
TTaywToU TTPOTOU TA
ETTECEPYOTTEITE.

@ TTWG XPNOIUOTIOIEITAl O KOPTNG
(eav TTapéxerar)
Mtropeite va TepayileTe KpEag,
Aayavikd, X0pTa, Wwi, MTTIoKOTA
Kal ENpoug KapTToug.
Mnv Tepayi¢ete oKANpd TPOQIUA,
OTTWG KOKKOUG KA®E, TTayaKid,
UTTaXOPIKA ) 0OKOAdTa, yiaTi n
AetTida Ba KATAOTPAPEI.
A@aipéaTe TUXOV KOKOAO KOl KOWTE
TO TPOPIUA O€ KUBoUG 1-2 €K.

2 TomoBeTAaTE TN OTPOYYUAN Baon

aTTo KOOUToOUK (9 OTO KATW
HEPOG TOU PTTOA Tou KOQTN. (Me
TOV TPOTTO auTd TO PTTOA dev Ba
YNIOTP& OTnV £mMQAVEIQ EPYATIG).

3 MpooappdaTte Tov dgova Tou

KOPTN ETTAVW TTOV TIEIPO TOU PTTOA
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BaAte Ta TpO@QIUA pECa OTO PTTOA.
MpooappdaTe TO KATTAKI TOU
KOPTN KAl TTEPITTPEYTE TO EWG
otou ag@alioel @.
MpooappoaTe TN AaBn
TPOPOSOTiag OTO KATTIAKI TOU
KOQTN @ — aTpéyTe BeCIOATPOPA
yla va acg@ahioel.

ZUVOETTE TN OUTKEUN aTnV Trpida.
KpartigTe otabepd 10 PTTOA. XN
QUVEXEID, TTATACTE TO KOUUTTI
Turbo. EVOAAGKTIKG, TTOTATE yia
Aiyo kai agrvete 1o KoupTri Turbo
yia TTaApIKA AeIToupyia.

MeTd TN Xprion, aTToguVSEDTE Kal
QATTOTUVAPUOAOYATTE TN GUTKEUR.

® MeTaANIKG €§apThHa
masherpro™ (eav TTapéxetai)
GNHAVTIKA TTANpoPopia
Mnv xpnoIYOTIOIEITE TTOTE TOV
TTOATOTTOINTH PECQ OE KATAAPOAQ
TToU BeppaiveTal dueaa. Na
QAQPAIPEITE TTAVTA TNV KATTAPOAQ
arro TNV TNyn BepudTNTAG KAl VA
TNV AQAVETE VO KPUWAEI Aiyo.
Mnv xTuTTdTe TOV TTOATOTTOINTH OTA
TOIXWHOTA TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG
KaTd TN SIGPKEIQ 1} PETA TV
TTOATOTTOINGN. XPNOIUOTIOINTTE pia
OTTATOUAQ VIO VO ATTOUOKPUVETE
TNV TPO®H| TTOU TTEPICTEVEL.
MNa kaAUTEPa atroTeAéopaTa 6TAV
TTOATOTTOIEITE, TTOTE PNV YEWICETE YE
@aynTd TNV KATaAPOAd 1} KATTOI0
aA\o akelOg TTAvVW aTTd TN PETN.

Mpétel va Bpadete kal va
aTtpayyigeTte Ta aKANPA AaxavIKa
Kal @pouTa TTPoToU TO
TTOATOTTOINOETE.

MpooappodaTe TN aTEQAVN TOU
TTOATOTTOINTH OTOV Agova Tou
TTOATOTTOINTH OTPEPOVTAG TN
0e€160TPOPA, £WG 6TOU AgPaAioel
aTn 8¢on Tou @.

MpooappoaTe TO TTAEYHa Xovdpou
1 WIAoU KoyigaTog aTov agova Tou
TTOATOTTOINTH — OTPEWTE
Be€10aTPOQA Yia VO ag@aAioel @.
AvaTtrodoyupiaTe Tov TTOATOTTOINTH,
TTPOCOPHOCTE TOV AVADEUTAPO OTO
KEVTPO KaI OTPEYTE TOV
aApIgTEPOTTPOPA £WG OTOU
aog@ahiosl @.

(O avadeumpag dev Ba aogpahiael

aTn B¢on Tou, £Qv dev EXETE
TIPOCAPUOTEI T OTEQAVN).

5 lMpooappoaTte Tn Aafn
TPOYOJOTiag aTov TTOATOTIOINTH —
aTpéyTe OeEIOATPOPA VIO VO
ag@aAioel.

6 XZuvdéaTe atnv TIpida.

7 TomroBeTATTE TOV TTOATOTTOINTA
HETQ aTNV KATGAPOAQ 1 GTO PTTOA
K.ATT.

EmAECTE pia xapnAn Taxutnta atrod
TOV JIAKOTITN TaxUTNTAG Kal, aTn
OUVEXEIQ, TTATAOTE TO KOUWTTI
Aeiroupyiag ON (avatpégre aTov
TTVaKa OUVIOTWHEVNG XPNONG).

® KIveiTe TOV TTOATOTTOINTH TTAVW-
KATW KaB’ 6An TN SIGpKeIa TNG
QAVAPEIENG MEXPIG OTOU ETTITEUXOEI
TO €MOUUNTO aTTOTEAETUA.

8 Metd Tn XpNnan, agrnaTe TO KOUTTI
Aeitoupyiag ON kal arroouvdEaTe
aro v mpida.

9 Zr1péwTe TN Aapr Tpo@odoaiag
apITTEPOCTPOPA KAl APAIPETTE TOV
TTOATOTTOINTH.

10 Apaip€aTe TOV avadeUTAPa aTTd
TOV TTOATOTTOINTA TTEPIOTPEPOVTAG
ToV OECIOaTPOPA.

11 A@aip€aTe TO TIAEYHA OTPEPOVTAG
TO apIaTEPOTTPOGA @ Kai, aTN
OUVEXEIQ, AVATNKWATE TO.

12 ZeBIdWATE TN ATEPAVN ATTO TOV
agova Tou TTOATOTTOINT).
TIPOCIPETIKO eEApTNHA (deV
TIAPEXETAI OTN CUCKEUATia)
Ko@Ttng pikpou peyéboug — yia
TTapayyeAieg, avatpégte atnv
EVOTNTA «TEPRIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAQTWV Y.

@pPOoVTIdA Kal
Kabapiopog

® Oa TTPETTEl TTAVTOTE VO ORAVETE Kal
Va ATTOOUVOEETE TN OUOKEUR aTTO
TO PeUNQ TTPIV TOV KABAPIoUO.

® Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.

® KATToIEG TPOYEG, OTTWG TO KAPOTO,
uTTopei va TrpokaAécgouv aAhoiwan
TOU XPWHOTOG TOU TTAAaTIKOU. INa
va aQaIpETETE TNV aAAoiwan Tou
XPWHOTOG, OOKIPATTE VA TPIYETE
HE €va TTavi EYTTOTIOUEVO PE QUTIKO
MGl

® Mnv XpNnOIPOTIOIEITE ATTOLETTIKA
TTPOiIoVTA.
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odnyieg @povTidag Kal KaBapiguou

AvTIKEipEVO KaraAAnAo yia Mnv MAUOIWO | ZKOUTTIONG HE

TAUVTApIO MATWY | BUBIleTE | OTO XEPI| UYPO TTaVI
o€ vepo

Napr) Tpogodoaiag X v X v

Agovag PTTAEVTEP X v X v

Soup XL PRO X v X v

Akpo@pUalo

aTpoU/Epyaleio X % X v

appou ¥

KutreAAo v b 4 v v

Karrdki kutréAAou v v v

ZTpOoYYUAR Bdaon

KUTTEAAOU OTTO v X v v

KOOUTaoUK

Kd&Auppa Aetridag X X v v

Katrdiki Tou KO@Tn X v X v

MTTOA KOQTN v X v v

Agovag Tou KOQTN v X v v

KUTT(X’KI TOU UTTOA v X v v

TOU KOQTN

Z1poyyuAn Baan Tou

UTTOA TOU KOQPTN aTTO v X v v

KOOUTaOUK

21EQAVN ' v v

avadeutnpiou

Avadeutnipl X v

Agovag TToAToTToINTA X v X v

Avqﬁsumpas v X v v

TTOATOTTOINTH

Zregavn X v X v

TTOATOTTOINTA

MoAtotroinTAg v X v v

s Edv pmel vepd péoa oTov dgova, oTpayyiSte kal a@foTE Va OTEYVWAEl TIPIV
arrod T XpAon.

Aagovag PTTAEVTED XEIPOG/UTTAEVIEPD @ ATTOOUVOEDTE aTmd TNV TIPIda Kal

soup XL PRO £TTEITA OTEYVWOTE
€iTe ® [MAEVETE TIG AETTIOEG KATW OTTO

® [elioTe ev PEPEI TO KUTTEANO 1) TPEXOUMEVO VEPO Kal, OTN
TTAPEPPEPES DOYEiO PE CeaTn OUVEXEID, OTEYVWVETE KOAQ.
gatouvada. ZuvdéaTe aTnv ® Mnv BuBilete TTOTE TOV GOV OF
TPI¢a, EI0QYAYETE TOV GEOVA TOU VEPO Kal PNV QQRAVETE VA UTTEl
UTTAEVTED XEIPOG 1} TOU PTTAEVTEP uypo péoa o autdv. Edv, TapoN’
YIO GOUTIEG Kal BETTE TO O€ autd, Pmrel péga vepd, atpayyi€re
AeiToupyia. KAl AQAOTE VA OTEYVWOE TIPIV

amoé m xpeRon.
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® Acv TTAEVETQI O€ TIAUVTIIPIO
THATWV.

OULBOUAEG yia TOV KOBAPITHO TOU
agova Kal Twv TIAEYHATWY Tou
TTOATOTIOINTH

® Edv €xel aTEYVWOEI TPOPN TTAVW
aTo €£APTNUA TOU TTOATOTTOINTA,
AQAIPETTE TOV AVADEUTHPA.
MouANidaTe ToV avadeuTAPa Kal TO
KATW PEPOG TOU GEova Tou
TToATOTTOINTA O€ {ETTO VEPO YIa VA
HaAOKWOEl N TPOQH Kal, aTn
OUVEXEIQ, TTAUVETE Ta KaAdL.

® Mnv Bubilete TroTéE TOV GEOVA TOU
TTOATOTIOINTH O€ VEPO KaI pPnv
QQIVETE VA MTTEI UYPO PETA OF
autév. Edv, mapoA’ autd, ptrel
uéoa vepd, oTpayyigTe kol aproTe
va OTEYVWOEl TIPIV OTT0 TN Xpron.
ONUAVTIKG — UnV BPEXETE TN
aTEQAVN TOU TTOATOTTOINTH.

o€pPIg Kal
eEuTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEl UTTOOTEI
Znpid, TrpéTTel, yia Adyoug
ao@aAeiag, va avTikaTaoTadei atrd
v KENWOOD £ amd
€€OUTI0D0TNUEVO KEVTPO
emokeuwv g KENWOOD.

® Edv avTipeTwTrieTe TTPOoRARUaTa
HE TN AEIToupyia TNG GUOKEUNG
aag, poToU ¢nTnaeTe BonBeia
QAVATPESTE OTNV EVOTNTA «0dNYOG
QVTIPETWTTIONG TTPOBANUATWV» TOU
BiBAiou 0dnylwv ) eTTIoKEPOEiTE TN
S103IKTUAKA TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete UTT OWIV OTI TO TTPOIOV
KOAUTTTETAI ATTO €yyUNan, n OTroia
gival oUPQWVN PE OAEG TIG VOUIKES
OIATAEEIG TTOU ApOPOUV TUXOV
UQIOTAPEVN £yyUNON Kal
SIKAIWPATO KATAVOAWTWY aTn
XWPa aTnNV OTToia AyopAdTNKE TO
TTPOIOV.

® Edv 1o Tpoiov Kenwood TTou éxeTe
ayopdaael duaAeIToupyei 1 Bpeite
TUXOV EAATTWHATA, OTEIATE TO 1
TTAPAdWATE TO O€
e€ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIig
™G KENWOOD. lNa evnuepwpéva
OTOIXEIQ OXETIKA pE TO
TTANCIETTEPO €EOUTIOBOTNUEVO
Kévrpo ZépBig Tng KENWOOD,
€MOKEPOEiTE TN OIADIKTUAKA
ToTTOBETia
www.kenwoodworld.com ) T
O1adIKTUAKH TOTTOBETIa TTOU apopPd
OUYKEKPIUEVA TN XWPA OAG.

® > xedIAOTNKE Kal avaTrTuxdnke atéd
Tnv Kenwood o1o Hvwpévo
BaaiAeio.

® KaraokeudoTtnke otnv Kiva.

MPOEIAONMOIHZEIZ TIATH
203TH AMOPPIYH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN
EYPQIAIKH OAHTIA 2002/96/EK
210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG TOu, TO
TIPOIOV OEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI
JE Ta 0OTIKG aTTOPPippaTa.

Mpétrel va ammoppipbei ae €10IKA
KEVTPQ DIOPOPOTTOINKEVNG GUAAOYAG
QATTOPPIPHAETWY TTOU OpIfouV Ol
ONUOTIKEG OPXEG  OTOUG POPEIG TTOU
TTapéXOuV QUTAV TNV utrnpeaia. H
XWPIOTH aTTOPPIYN HIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG GUOKEUAG ETTITPETTEI TNV
ATTOQUYT] TTIBAVWV aPVNTIKWV
OUVETTEIWV YIa TO TrEPIBAAAOV Kal TV
uyeia a1md TNV akataAANAN atroppiyn
KOl ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TwV
UAIKWV OTTO Ta OTTOI OTTOTEAEITAN
WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA
€E0IKOVOUNGON EVEPYEIAG KAl TTOPWV.
MNa v emonuavan g
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG aTTOPPIYNG
OIKIAKWY NAEKTPIKWYV OUGKEUWY, TO
TTPOIGV PEPEI TO Or)a TOU
OlayPapPEVOU TPOXOPOPOU KADOU
ATTOPPIPHATWV.
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0dNYOG AVTIHETWTTIONG TTPORANHATWY

MpéBAnpa

Arria

Auan

To putAévTep Xelpodg dev
AeiToupyei

Aev uttdipxel peUpa

To ptrAévTep xelpdg dev
guvappoAoynonke
owartd

EAéyETE €V TO PTTAEVTED
XEIPOG gival aTnV TTpida.

EAéyETe eav Ta
€CapTAMOTA EXOUV
ag@aAigel owaTd aTn
Aafn Tpopodoaiag.

To UTTAéVTEP XEIPOG
apxidel va xapnAwvel
TayxuTnTa f va
KOTOTTOVEITAI KOTA TV
emegepyaaia.

H emAeypévn Taxutnta
gival TToAU XapnAn

H guokeun éxel utreppei
TOV GUVIOTWHEVO XPOVO
AeiToupyiag.

Augnate TNV TaxuTNTa

Mnv xpnoiJoTrolgiTe TO
UTTAEVTED XEIPOG YIa
TeEPITadTEPO aTrd 50
OEUTEPOAETTTA, O€
SIG0TNUA 4 ATITWV YIa
Bapid peiypara R T0
aVadeUTHPI Kal TO
AKPOPUTIO
aTpoU/epyaAeio appou
yla TIEPITTOTEPO aTTO 3
AetrTd, o diaatnua 10
AETTTWV.

Y1epBoAikd TiTaiAiopa
KOTa TNV €TTEEEPYATia

H emiAeypévn Taxutnta
gival TTOAU uwnAn.

To doxeio, To PTTOA i N
KOTOOPOAQ gival TTOAU
PNXA N HIKPA yia Ta
UAIK& TTOU
emegepyadeare.

EmAEETe XapnAoTepn
TayxUTnTa aTnV apxn Kai
QUEAVETE TNV OTO TO
Jeiypa yivetal Mo
TINXTO.

EmAEgTe doyeio
KOTAAANAoU peyéBoug.
ToTroBeTATTE TIG AETTIOEG
péoa aTa TPOQIPa
TIPOTOU BETETE TN
guaoKeun e Asitoupyia.

O avadeuTtpag Tou
TTOATOTTOINT OEV
aQaIpEiTal aTTO TOV
TTOATOTTOINTA

H aTtepdvn Tou
TTOATOTTOINTH OEV EXEI
guvdeBei aTov agova
TOU.

BeBaiwbeite 011 n
aTepdvn Tou
TTOATOTTOINTH €ival
guvledepévn aTov
agova Tou.

H Aafn Tpogodoaiag
BeppaiveTal TTOAU Kata
N Aerroupyia.

H povada pmropei va
€XEl XpNaIWOTTOINGEI YIa
TIOPATETAPEVO XPOVIKO
S1aaTNHA.

AopnaTe TN Yovada va
KPUWOEI EVTEAWG TTPIV
TN XPNOIPOTTOINCETE
TTAAL

To peiypa dev
avapEIYVUETal.

H taxutnTta tng povadag
MTTOPEI va pnv €ival n
KOTAAANAN yia Ta UAIKG
TTOU QVOPEIYVUETE.

Na augavere aTadiakd
TNV TAXUTNTA KAl VOl
QAVOUEIYVUETE PEXPI VA
ETTITUXETE TO ETTIOUPNTO
aTroTéAETpa.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a
uchovajte si ich pre buducnost.
Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Nikdy sa nedotykajte nozov, ked je
zariadenie zapojené do siete.

Prsty, vlasy, obleCenie a riad majte v
bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych
Casti.

Po pouZziti a pred zmenou prisluSenstva
odpojte zariadenie zo siete.

Nikdy nemixujte horuci olej alebo tuk.

Z dévodu bezpecnosti sa odporuca
nechat horuce tekutiny pred mixovanim
ochladit na izbovu teplotu.

Nikdy nepouzivajte poSkodeny ru¢ny
mixér. Poskodené zariadenie dajte
skontrolovat alebo opravit: precitajte si
Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov*.
Nikdy nenamacajte napajaciu rucku do
vody a nevystavujte vihkosti elektricku
Snuru ani zastr€ku — mohli by ste si
sposobit uraz elektrickym pradom.

Nikdy nekladte privodnu elektricku Snuru
na horuce predmety, ani ju nenechavajte
visiet tak, aby ju mohli uchopit deti.
Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené
prislusenstvo.

Ked' nechavate rucny mixér bez dozoru a
pred kazdym skladanim, rozoberanim
alebo Cistenim ho vzdy odpojte zo siete.
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Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohladom
alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, priCom musia rozumiet
suvisiacim rizikam.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia
moze spbsobit zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektricku Snuru drzte
mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa
zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel. Firma
Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ani za nasledky
nere$pektovania tychto instrukcii.
Maximalny vykon zavisi od prislusenstva,
ktoré je vystavené najvysSiemu
zatazeniu. Iné prislusenstvo méze
spotrebovat menej energie.

délezité upozornenia

Pri hustych zmesiach nepouZzivajte ru¢ny
mixér dihSie ako 50 sekund v ramci
jedného Stvorminutoveého intervalu.
Zaistite tym dlhu Zivotnost zariadenia.
Sraha¢ a peni¢/prisluSenstvo na penenie
nepouzivajte dihSie nez 3 minuty v kuse v
rozmedzi 10 minut.
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upevnenie sekaca

® Nedotykajte sa ostrych Cepeli.
® Pred vyprazdnenim misky najskor vyberte
sekacC s Cepelami.
e Kryt neodstranujte, kym sa sekac s
Cepelfami uplne nezastavi.
® Sekac s Cepelami vzdy drzte pri
manipulovani a Cisteni za drzadlo dalej
od reznych Cepeli.
pred zapojenim do siete (® SOUP XL PRO (ak je dodany)
® Overte si, ¢i ma vasa elektricka soup XL PRO
siet take isté parametre, aké su @ kryt cepeli
uvedené na ru¢nom mixéri.
® Toto zariadenie spifia poziadavky ® srahat (ak je dodany)
eurépskej smernice 2004/108/ES @ objimka Slahaca
o elektromagnetickej kompatibilite @ drotena Sfahacia metlicka
a nariadenia ¢. 1935/2004 zo diia () penié&/nastroj na penenie (ak
27.10.2004 o materidloch a je dodany)
predmetoch urCenych pre styks @ peni¢/nastroj na penenie
potravinami. . . .
@ sekac (ak je dodany)
pred prvym pouzitim @ kryt sekaca
® QOdstrante kryty cepeli zo sekaca drzadlo
s tromi Eepelami Triblade™ a z @ sekac s Gepelami
Cepeli sekaca. Su urcené len na miska
ich ochranu po¢as vyrobného gumena kruhova zakladia
procesu a prepravy. Pri tejto @ veko misky
¢innosti postupujte opatrne,
pretoze epele sii vermi ostré.  (® kovovy miaga& masherpro™
® Poumyvaijte jednotlivé Gasti: pozri (ak je dodany)
odetrovanie a Gistenie @ objimka miagaca
@ hriadel miagaca
Iegenda @ digrovapy kotu¢ na jemné
miaganie
ruény mixér @ dierovany kotu¢ na hrubé
@ ovladac premenlivej rychlosti miaganie
® tlagidlo zapinania (ON) @ lopatka miagaca
® tlagidlo Turbo
@ napajacia elektricka rucka
® hriadel mixéra s pripevnenou
trojitou ¢epelou ,triblade*
® kryt cepeli
odmerna nadoba (ak je
dodana)
@ veko odmernej nadoby
odmerna nadoba
® gumena kruhova zakladia
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tabulka odporuc¢aného pouzivania

5 Dizka
Zlozkal Nadoba Rychlost|spracovavania M?X'
recept % mnozstvo
Ruény mixér
Polievky 2-litrovy hrniec Turbo 25 sekund 1 liter

., 1-litrova odmerna , 4 vajcia,
Majonéza nadoba Turbo |45 — 60 sekund 600 mi oleja
Strava pre 1-litrova odmerna .
batolata nadoba Turbo |30 — 40 sekund 300 g
Ovocné Stavy/ o .
mliecne litova odmema | Turbo | 30 sekind | 800 mi
kokteily
Soup XL PRO
Polievky 4-litrovy hrniec Turbo | 25 sekuand 2 litre
Srahag
Vaje¢né bielka |Velka sklenena misa| Turbo 2 — 3 minaty 4 (150 g)
Smotana Velka sklenena misa| Turbo |2 — 2,5 minaty 400 ml
Sekac
Méaso Miska sekaca Turbo |10 — 15 sekund 250 g
Bylinky Miska sekaca Turbo | 5 - 10 sekund 30g
Jadrové plody |Miska sekaca Turbo |10 — 15 sekund 200 g
Chlieb Miska sekaca Turbo | 5— 10 sekund 1 krajec

- . i x pulzny _

Cibula Miska sekaca chod 200 g
Suché pecivo |Miska sekaca Turbo 15 sekand 140 g
Natierka Miska sekaca Turbo | 5— 10 sekund 150 g
Kovovy miaga¢ Masher Pro — dierovany koti¢ na hrubé miaganie
Varena
zelenina
(zemiaky, Velky hrniec/ I _ . _
sladké velka misa miniméalna|30 — 40 sekind| 600 — 800 g
zemiaky,

mrkva, swede)

Kovovy miaga¢ Masher Pro — dierovany kotu¢ na jemné miaganie

Varené

Velky hrniec/

zemiaky velka misa miniméalna|30 — 40 sekund| 600 — 800 g
Mékké ovocie o
maliny Velka misa minimalna|30 — 40 sekund| 500 g
marhule 1-litorvy hrniec minimalna|30 — 40 sekand| 400 g
(zmékcené
vo vode)
Peni¢/nastroj na penenie
Studené mlieko lggfg’: odmerma | inimaina| 15 — 20 sekund| 400 ml
Tepl(_'e mlieko 1
Zofriate v hme | 1JIiOva 00MEMA | iniméinal 15 - 20 sekind| 300 mi
mierneho varu
(NajlepSie sa peni studené nizkotu¢né mlieko.)
(200 g
Pena zalozena |1-litrova odmerna N . ovocného
na ovoci nadoba miniméina) 30 sekind pyré + 200
ml vody)

%k Tato tabulka je len orientacna a jednotlivé udaje sa moézu lisit v zavislosti
od konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.
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pouzivanie ruéného mixéra
MozZno nim mixovat polievky,
omacky, mliecne kokteily,
majonézu, dojéensku vyzivu a
podobne.

mixovanie v odmernej nadobe
(ak je dodana)

Na spodok odmernej nadoby
zalozte gumenu kruhovu zakladriu
©. (Ta zabrariuje tomu, aby sa
odmerna nadoba $mykala po
pracovnom povrchu).

Odmernd nadobu nenapliajte viac
ako do %5 objemu.

Po mixovani mézZete na vrch
odmernej nadoby zaloZit veko @.
Poznamka

Ak s vasim zariadenim nebola
dodana odmerna nadoba, pouzite
ini nadobu vhodnej velkosti.
Odporuca sa pouzit vysoku
nadobu s rovnymi stenami a s
priemerom o nie¢o vacsim ako
mixovacia ¢ast ru¢ného mixéra,
aby sa prisady mohli volne
premieSavat, ale nevystrekovali.

mixovanie v hrnci

Z doévodu bezpecnosti sa
odporuca pred mixovanim zlozit
hrniec zo sporaka a nechat
hortce tekutiny ochladit na izbovu
teplotu.

Pouzivajte nastroj soup XL PRO
(ak je dodany) na rychle
spracovavanie polievok a podobne
priamo v hrnci. Eventualne na to
pouzivajte ruény mixeér.

Mixér polievok nepouzivajte na
spracovavanie neuvarenej
zeleniny.

Odstrante kryt ¢epeli ® alebo @
z konca hriadela mixéra/nastroja
soup XL PRO.

Do vnutra hriadela mixéra @
zalozte napajaciu elektricku racku
a pootocte ju v smere hodinovych
ruciciek, aby ste ju tym zaistili do
potrebnej pozicie.

Zapojte zastréku do zasuvky.

Do odmernej alebo podobnej
nadoby vloZte potraviny. Nadobu
potom pevne drzte a urobte toto:
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Ovlada¢om premenlivej rychlosti
zvolte pozadovanu rychlost a
potom stlacte tlacidlo zapinania
(ON).

Pre pomalSie mixovanie a na
obmedzenie vysplechovania
zvolte pomalu rychlost a pre
rychlejSie mixovanie zvolte vyssiu
rychlost alebo funkciu Turbo.
(Precitajte si tabulku
odporu¢aného pouzivania.)

Aby ste zabranili vySplechnutiu,
ponorte sekacie noze do
obsahu pred zapnutim
zariadenia.

Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad spoj medzi napajacou ruckou
a hriadelom mixéra.

Pohybujte noZmi v obsahu nadoby
a aby ste zmes spojili, mozete ju
roztlacat alebo premieSavat.
Tento ruény mixér nie je vhodny
na drvenie ladu.

Ak sa mixér zablokuje, pred
Cistenim ho odpojte zo siete.

Po skon¢eni mixovania uvolnite
tla¢idlo zapinania (ON) alebo
Turbo. Odpojte z elektrickej siete
a napajaciu elektricku racku
pootocte v protismere hodinovych
ruciCiek, aby ste z nej uvolnili
hriadel mixéra.

pouzivanie Sfahaca

Sluzi na $lahanie lahkych prisad
ako vajecné bielka, $lahacka a
instantné dezerty.

Neslahajte nim hustejSie zmesi,
ako su zmesi tuku a cukru, lebo
by ste ho tym mohli poskodit.
Zatlacte drétenu metlicku do
objimky $fahaca @.

Napajaciu elektricku ru¢ku zalozte
do objimky Slahaca a pootocte ju
v smere hodinovych rugiciek, aby
ste ju tym zaistili do potrebnej
pozicie.

Vlozte potraviny do nadoby.
Zapojte do elektrickej siete a
stlacte tlacidlo zapinania (ON).
Pre rychlejsSie Slahanie zvolte
vy38iu rychlost alebo stlacte
tlagidlo Turbo. Stahagom
pohybujte v smere hodinovych
ruciciek.



Na obmedzenie vySplechovania
zvolte nizku rychlost a potom
stlacte tlacidlo zapinania (ON).
Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad drétiky Slahacej metlicky.

Po pouziti uvolnite tlacidlo
zapinania (ON) alebo tla¢idlo
Turbo, odpojte z elektrickej siete a
rozoberte.

© pouzivanie peni¢a/nastroja
na penenie (ak je dodany)
Nikdy nepridavaijte zlozky, kym je
toto prislu$enstvo v chode.
Pri mixovani horucich tekutin
postupujte opatrne a v odmernej
nadobe nespracovavajte viac nez
300 ml.
V odmernej nadobe
nespracovavajte viac nez 400 ml
studeného mlieka, lebo by mohlo
pretiect cez jej okraj, ked sa bude
penit alebo ked bude hustnut.

Zalozte hriadel peni¢a/nastroja na
penenie do napdjacej elektrickej
racky a tu pootocte v smere
hodinovych rugiciek, aby ste ju
tym zaistili do potrebnej pozicie.
Zacnite mixovat na pomalej
rychlosti a v pripade potreby
rychlost zvySujte.

rady

Na obmedzenie vysSplechovania
vlozte peni¢/nastroj na penenie
do spracovavanych potravin
eSte pred zapnutim. Spodok
penic¢a/nastroja na penenie
musi byt po€as spracovavania
zloziek do nich uplne ponoreny.
Vzdy najprv pridavajte tekuté
zlozky.

Ovocie vzdy najprv pomiagajte na
jemné pyré.

Pri pouzivani sirupov a
praskovych zmesi ich pridavajte
az tesne pred mixovanim, aby
neklesli na dno.

Na dosiahnutie najlepSich
vysledkov je potrebné, aby vSetky
tekuté zlozky boli ¢o
najchladnejsie.

Mliecne napoje budu chutit lepSie,
ak bude mlieko fadové. Cim bude
mlieko chladnejsie, tym bude
napoj hustejsi a penivejsi. Z
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nizkotu€ného mlieka vznikne
penivej$i napoj nez z polotu¢ného
alebo plnotué¢ného mlieka.
Nikdy sa nepokusajte mixovat
mrazené ovocie ani drvit [ad.
Velké kusy zmrzliny pred
spenenim najprv nalamte na
mensie kusky.
@ sposob pouzivania sekaca
(ak je dodany)
Sekat mdzete maso, zeleninu,
bylinky, chlieb, susienky a orechy.
Sekat sa nesmu tvrdé potraviny
ako kavové zrna, kocky ladu,
korenie alebo ¢okolada — mohli by
ste tym poskodit Cepele.
Odstrante vSetky kosti a maso
nakrajajte kocky velké 1 — 2 cm.
Na spodok misky sekaca zalozte
gumenu kruhovu zakladnu (9. (Ta
zabranuje tomu, aby sa miska
Smykala po pracovnom povrchu).
Na ¢ap v miske zalozZte Cepel
sekaca ©.
Do misky vloZte potravinu.
Na sekac zalozte vrchnak, otocte
a zaistite @.
Na kryt sekaca @ zalozte
napajaciu elektrickd racku a
otacajte ju v smere hodinovych
ruCiciek, aby ste ju tym zaistili do
potrebnej pozicie.
Zapnite. MieSaciu misku pevne
drzte. Potom stlacte tlacidlo Turbo.
Alebo v kratkych intervaloch
stlacajte tlacidlo Turbo, a sekac
bude pracovat v kratkych
impulzoch.
Po skonceni prace, sekac odpojte
zo siete a zostavu rozoberte.

® kovovy miaga¢ Masherpro™
(ak je dodany)
Doélezité upozornenia
Miagac¢ sa nesmie vkladat do
hrnca, ked' je priamo nad
plamernom. Hrniec vzdy zloZte zo
sporaka a nechajte ho mierne
vychladnut.
Poc¢as miagania alebo po
skonéeni miagania miagac
neoklepavajte o bo¢nu stenu
nadoby na varenie. Na
odstranenie prebytoc¢nej potraviny
pouzivajte varesku.



® Na dosiahnutie najlepSich
vysledkov, ked' sa pri miagani
uplne nevyplni hrniec, potravinu
doplite do hrnca viac ako do
polovice jeho objemu.

1 Tvrdu zeleninu a tvrdé ovocie pred
miaganim uvarte a scedte.

2 Zalozte objimku miagaca do
hriadel miagaca jej ota¢anim v
smere hodinovych rugi€iek, kym
sa nezaisti do potrebnej pozicie @.

3 Na hriadel miagaca zalozte
niektory dierovany kotu¢ —
otacajte nim v smere hodinovych
ruciCiek, aby sa zaistil do
potrebnej pozicie @.

4 Miagac obratte naopak a na
stredovl os zaloZte lopatku.
Otocte fiou v protismere
hodinovych rugiciek, aby sa
zaistila @. (Ak objimka nebude
zalozena, lopatka sa nezaisti do
potrebnej pozicie).

5 Zalozte napajaciu elektrickd racku
do zostavy miagaca a pootocte ju
v smere hodinovych ruciciek, aby
ste ju tym zaistili do potrebnej
pozicie.

6 Zapojte.

7 Vlozte miagac¢ do hrnca alebo do
misy alebo do podobnej nadoby.
Na ovladaci premenlivej rychlosti
zvolte pomalu rychlost a potom
stlacte tlacidlo zapinania (ON)
(precitajte si tabulku
odporu¢aného pouzivania).

® Pohybujte miagatom smerom
nadol a nahor po celej zmesi,
kym nedosiahnete Ziaduci
vysledok.

8 Po pouziti uvolnite tlacidlo
zapinania (ON) a odpojte z
elektrickej siete.

9 Napdjaciu elektricku rucku
pootocte v protismere hodinovych
ruCiiek a vyberte zostavu
miagaca.

10Z miagaca vyberte lopatku jej
oto€enim doprava.

11 Vyberte dierovany kotu¢ jeho
pootocenim v protismere
hodinovych ruciciek @ a potom
ho nadvihite.

12 Odskrutkujte objimku z hriadela
miagaca.

volitel'né prislusenstvo (ktoré
nie je sucastou balenia)

Mini sekac¢ — informécie o
objednavani hladajte v Casti
,servis a starostlivost o
zékaznikov".

oSetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy
vypnite a odpojte zo siete.

® Nedotykajte sa ostrych nozov.

® Niektoré potraviny, napr., mrkva,
mdze spdsobit odfarbenie
plastového materialu. Odfarbenie
sa da odstranit vyutieranim
handri¢kou namocenou do
rastlinného oleja.

® Nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky.
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oSetrovanie a Cistenie

Sucast Vhodna na Neponarat| Rucné Cistit
umyvanie v do vody |umyvanie | zvlhéenou
umyvacke riadu utierkou
=5 U D
:\:’J%pkgjama elektricka X v X v
Hriadel mixéra % X v X v
Soup XL PRO 3% X v X v
penenie & x v x v
Odmerna nadoba v X v v
;/Zlégbcildmernej v X v v
Gumena kruhova
zékladia odmernej v X v v
nadoby
Kryt Cepeli X X v v
Kryt sekaca X v X v
Miska sekaca v X v v
Cepele sekaca v x v v
Veko misky sekaca v X v v
Gumena kruhova
zékladna misky v X v v
sekaca
Objimka Slahaca X v X v
Srahag v X v v
Hriadel miagaca X v X v
Lopatka miagaca v X v v
Objimka miagaca X v X v
Miagac v X v v

% Ak sa do vnutra hriadela dostane voda, vylejte ju z neho a pred
d'alSim pouzitim ho nechajte vyschnut.

hriadel ruéného mixéra/soup ® Nikdy neponarajte do vody a
XL PRO nedovolte, aby sa do vnutra
bud hriadela dostala nejaka

® Do odmernej nadoby alebo inej tekutina. Ak sa to predsa stane,
podobnej nadoby nalejte trochu vylejte ju z neho a pred d'alSim
teplej mydlovej vody. Zariadenie pouzitim ho nechajte vyschnut.
zapojte do elektrickej siete, ® Neumyvajte v umyvacke riadu.

zalozte don hriadel ruéného
mixéra alebo mixér polievok a
zapnite ho.

® Odpojte zo siete a vysuste.
alebo

® NoZe umyte pod teclicou vodou a
potom ich dékladne vysuste.

171



rady tykajuce sa Cistenia
stopky/hriadela a dierovanych
kotuc¢ov miagaca

® Ak su na tychto sucastiach
miagaca prischnuté zvysky
potravin, vyberte lopatku. Lopatku
a spodnu Cast hriadela miagaca
namocte do teplej vody, aby
prischnuté zvysky potravin
odmokli. Potom tieto sucasti
miagaca dokladne umyte.

® Hriadel miagaca nikdy
neponarajte do vody ani
nedovolte, aby don vnikla
nejaka tekutina. Ak sa to
napriek tomu stane, vylejte ju z
neho a pred pouzitim ho
nechajte vyschnut.
Délezité upozornenie — objimka
miagaca sa nesmie namocit do
vody.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak sa poskodi privodna elektricka
$nura, musi ju z bezpeénostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy, pred
vyziadanim pomoci si najprv
precitajte ¢ast ,rieSenie
problémov*” v prirucke alebo
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajicim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyh&
alebo na nom najdete nejaké
chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému
centru KENWOOD. NajblizSie
autorizované servisné centrum
KENWOOD mbézete najst na
webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na
jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhnuté a vyvinuté
spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.

® Vyrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE 2002/96/ES.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu§né
zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa
postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zékladnych materiélov, ¢im sa
dosiahne znacna Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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rieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Ruény mixér nefunguje.

Chyba napéjanie.

Nie je spravne
zmontovany.

Skontrolujte, ¢i je
zapojeny do elektrickej
siete.

Skontrolujte, ¢i su
prislusné sucasti
spravne pripojené k
napajacej elektrickej
racke.

Ruény mixér zac¢ina
pocas spracovavania
spomalovat alebo sa
trapit.

Zvolena prili§ pomala
rychlost.

Prekro¢ena odport¢ana
dizka spracovavania.

Zvyste rychlost.

V pripade hustych
zmesi nepouzivajte
ruény mixér dihsie nez
50 sekund v kuse v
rozmedzi 4 minut a
Slahac a peni¢/nastroj
na penenie
nepouzivajte dlhsie nez
3 minuaty v kuse v
rozmedzi 10 minut.

Pocas spracovavania
dochéadza k
nadmernému
vysplechovaniu.

Zvolena prili§ vysokéa
rychlost.

Nadoba alebo misa je
na spracovanie danych
zloziek prilis plytka
alebo prili§ mala.

Najprv zvolte nizsiu
rychlost a tu potom
zvysujte, ked zmes
hustne.

Pouzite nadobu vhodnej
velkosti. Cepele viozte
do potravin pred
zapnutim.

Lopatku miagaca
nemozno vybrat zo
zostavy miagaca.

Objimka miagaca nie je
spravne zalozena do
hriadela miagaca.

Skontrolujte zaloZenie
objimky miagaca do
hriadela miagaca.

Napéajacia elektricka
rucka sa poc¢as chodu
zohrieva do horuca.

Je mozné, Ze jednotka
je v chode dlhsie, nez
je to vhodné.

Jednotku nechajte pred
dalSim pouzitim Uplne
vychladnut.

Zmes sa nemiesa.

Je mozné, Ze zvolena
rychlost nie je vhodna
pre spracovavané
zlozky.

Postupne zvySujte
rychlost a mixujte, kym
nedosiahnete Ziaduci
vysledok.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

3axogmn 6e3neku

YBaXHO npoynTanTe iHCTPYKLUio Ta
36epexiTb 1 Ans noganbsLuoro
BUKOPUCTAHHSA.

3HiMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

He TopkaunTecsa nes pykamu, AKLLO
npunag nigknioyeHo o Mepexi
erleKTponocTayvyaHHs.

He HabnwxyinTe nanbLi, Bonoccs,
erleMeHTU o4sAry Ta KyXOHHi npunagu oo
pyxomux getanemn.

BigkntoyanTte npunag Big enekrpoMepexi
nicnsa BUKOPUCTaHHA Ta nepes 3amiHo
Hacagok.

Hikonu He ckonouyyinte rapadvy onito abo
Xnp y bneHaepi.

I3 meTol0 6e3nekn pekoMeHayeTbCA
OXONOKYBATU rapsyy piguHy oo
KIMHaTHOI TemnepaTypu nepeg
3MiLlyBaHHAM.

He BMKOPUCTOBYNTE NOLUKOOAKEHWNI
pyyYHUn 6nengep. NMepesipka abo peMoHT
30INCHIOITLCA Y cnevianbHUX LeHTpax:
anBuck posain «ObcnyroByBaHHSA Ta
PEMOHT».

o6 YHUKHYTN Bpa)KeHHS €NeKTPUYHUM
CTPYMOM, He onyckanTe gepxak npunagy
i3 pO3TaLLlOBaAHMUM Y HbOMY
enekTponpuBoaoM y BOAy Ta He
AonyckanTe nonagaHHS BONOrM Ha LUHYP
abo BUIIKY.

He sanuwanTte WHyp Tam, e BiH MOXe
TopKaTucsa rapsivoi noBepxHi, abo ae oo
HbOIO MOXe OOTArHYTUCA AUTUHA.
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He BUKOpUCTOBYMTE Hacagku, WO He
npu3HayeHi ansa uboro npunagy.

3aBxau BigknyanTe npunag Big mepexi
eneKkTponocTayvyaHHs, SKLO BiH
3anuwaetbca 6e3 Harngagy, a Takox
nepen 36MpaHHAM, PO3ONPaAHHAM |
YULLLEHHAM.

He pekoMeHOyeTbCA KOPUCTYBATUCS LINUM
npunagom ocobam i3 odmexeHnmm
di3nyHMMM abo MeHTanbHUMK
MOXNMBOCTAMM abo TUM, XTO Mae
HeJoCTaTHLO OCBIQY B MOro
ekcnnyarauii. BuweHassaHum ocobam
A03BOBNSETLCSA KOPUCTYBATUCS
npUagom TifNbKK NIiCNA MPOXOMKEHHS
IHCTPYKTaxy Ta nig Harnsgaom
AO0CBIiAYEHOI NTIOAMHN | SIKLLO BOHU
PO3yMitOTb NOB'A3aHI 3 UM PU3UKMN.
HeBipHe BMKOpUCTaHHA LbOro npunagy
MOXe NMpuBECTU 40 TPaBM.

Ller npunag He npusHayYeHnn ans
BUKOPUCTAHHSA AiTbMKU. TpumanTe npunag
i LUHYp nogani Big aiTen.

He sanuwanTte giten 6e3 Harnsay i He
A03BOSISAnTE 1M rpatucs i3 npunagom.
Llen npunag npusHayveHn BUKNKOYHO AN
BUKOPUCTaHHA Y nobyTi. KomnaHis
Kenwood He Hece BignoBiaanbHOCTI 3a
HeBigNoOBiAHE BMKOPUCTaHHSA npunagy
abo nopyLUeHHA nNpasun ekcnnyaradii,
BUKNaLEeHNX y Lin iIHCTPYKLIT.
MakcumarnbHe CrnoXmnBaHHS
eneKTpoeHeprii BKasdaHO Ans HanbinbLw
NOTY>XHOI Hacaaku. IHWi Hacagkn MOXyTb
CMOXWBATK MEHLUE eHepril.
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YBaral!

Mig yac npuroTyBaHHA ryctnx cymillemn
He BUKOPUCTOBYIWTE pydHUn BneHaep
posle 50 cekyHa NPOTAroM YOTUPbOX
XBWJTUH, OCKISNIbKW Lie MOXe CKOPOTUTU
TepMiH ekcninyarauii npunagy.

He BUKoOpuCTOBYMTE HacagKy «BiHUYOK»
abo Hacagku Ansa cniHoBaHHA JosLle 3
XBWUJTMH NPOTAroM AeCATUXBUITMHHOIO

nepioay.

Hacapka «apobapka»

He TopkanTeca roctpux nes.

Mepen TM, K BUNOPOXHUTM YalLly,
3HIMITb HOXXOBUIN BNOK ApobapKu.

He 3HimanTe KpuLLKY, OOKN HOXOBUIA 610K
He 3YNUHUTLCH NOBHICTIO.

Mig 4ac poboTn abo YnLEHHS 3aBXaun
TpUManTe HiXX 3a py4dKy, sKoMora garni Big,

pi3anbHOro nesa.

Mepep niaknoYeHHAM A0
Mepexi eneKkTponocTayaHHs
MepekoHalitecs, Wo Hanpyra
enekTpomepexi y BaLlomy AOMi
BignoBigae napameTpam,
BKasaHMM Ha 3aHilt YacTuHi
py4Horo 6neHaepa.

Llen npunap Bignosigae Bumoram
avpektnen €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHiCTb»
Ta nonoxeHHst €EC Ne 1935/2004
Big 27/10/2004 cTtocoBHO
MaTepianis, LWo 6e3nocepeaHbO
noB’A3aHi 3 ixeto.
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Mepen nepwunm
BUKOPUCTaHHAM

3HiMiTb 3aX1CHY ynakoBKy nesa
Hacagaku Triblade™ Ta HOXOBOro
6noky apobapku, Ockinbku BoHa
npusHaveHa BUKIIOYHO ANS
3axuCTy nesa nig vac
BUpPOGHMLTBA Ta
TpaHcnopTyBaHHSA. ByabTe
obepexHi, nesa Ayxe rocrpi.
[MpomwuiiTe BCi KOMNOHEHTU: AMB.
po3ain «[ornsg Ta YMLWEHHS».



MOKaXX4UnK

PyyHuin 6nenpep

©

Hacagka ana cniHlBaHHA
(AKWwo gopaeTbCs)
Hacagka Aans CriHioBaHHs

) @

@ perynstop LWBUAKOCTI
@ «kHomMKa «on» (YBIMKHYTH) () Apob6apka (AKLWo AoAacTbCA)
® «Honka «Turbo» @ kpuwka gpobapku
@ pepxak i3 6rokom pyuka

enekTpoABUryHa @ HoxoBwWit Grok Apobapku
® Ban Gnexgepa i3 BCTAHOBMNEHUM Yaiwa

NOTPINHUM Ne3om rymoBe KirbLie OCHOBU
® KkpuLLKa HOXOBOTO BIIOKY @ xpuwka vawi

yawa (siKIWo AoJaETLCS) ® wmertanesa Hacapka
@ «KpuwKa Kenuxy masherpro™ (skwo
Yawa AopaeTbes)
©® rymoBe KiflbLie OCHOBY @ KoMip MK
® SOUP XL PRO (sikuo @ cTepxeHb MANKn

AoRacTHCS) @ ppibHa pelwiTka
soup XL PRO @ rpyba pewiTka
@ KpuLKa HOXOBOrO BroKy @ nonate Mk
® BiHMYOK (AKLWO AOAAETHLCA)
@ «komip BiHMYKY
@ BiHNYOK
Tabnuus 3 pekomeHaauis MK WOA0 BUPOBNEHHS COKY
InrpepieHT / KoHTeiiHep WenakicTs Yac 3 Makc.
peuenTt 06po6KK ¢ [3aBaHTaXeHHA
Py4Huin 6neHpep
Cymmn 2-niTpoBa kactpyns|  Turbo 25 cek 1 nitp
MarioHes 1-niTpoBa yawa Turbo 45-60 cek 4 A

600 mn onii
Outaye .
XapuyBaHHs 1-niTpoBa vawa Turbo 30-40 cek 300 rp
Cwmysi /
MOJIOYHiI 1-niTpoBa vawa Turbo 30 cek 800 mn
KOKTenni
Soup XL PRO
Cymmn 4-niTpoBa kactpyns| Turbo 25 cek | 2 nitpun
BiHn4ok
Aeuni 6inkn Benuka cknsiva yawa|  Turbo 2-3 xB 4 (150 rp)
BepLuku Benvka cknsiHa yawa Turbo 2-2,5 xB 400 mn
Hacapka «apo6apka»
M’aco Yawa gpobapku Turbo 10-15 cek 250 rp
Tpasu Yawa gpobapku Turbo 5-10 cek 30 rp
[opixu Yawa agpobapku Turbo 10-15 cek 200 r
Xni6 Yawa gpobapku Turbo 5-10 cek | 1 ckmbouka
IMnynbCcHWUM

Linbyns Yawa apobapku PEXUM - 200 rp
MeyeBo Yawa gpobapku Turbo 15 cek. 140 rp
MawTeT Yawa gpobapku Turbo 5-10 cek 150 rp

* Yac BkasaHo nuiue Ans npuknagy — BiH MOXe 3MiHIOBaTUCh BiANOBIAHO
[0 peuenTy Ta iHrpeaieHTiB.
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Tabnuus 3 pekomeHaaLismMm Woao BUPOBIEHHS COKy

IHrpenienT / o . Yac Makc.
KoHTeliHep LBuakicTb .
peuenT 06po6KM > [3aBaHTaXeHHs
MeTaneBa Hacagka masherpro™ — rpy6a pewitka
BapeHi oBoui
(kapTonns,
6pykBa, Benwuka kactpyns / -
MOpKEa | BenMKa Yalla MiHIMyM 30-40 cek | 600-800 rp
conopka
KapTonns)
MeTaneBa Hacagka masherpro™ — gpi6Ha pewiTka
BinsapHa Benuka kactpyns / - ~ ~
kapTonns BenMKa Yalla MiHIMyM 30-40 cek | 600-800 rp
‘e 500 rp
m;ﬂﬁfgpy“" Benvka vawa MiHIMyM 30-40 cek 400 rp
1-niTpoBa kacTpynsi| MiHiMym 30-40 cek |[(po3m'saKLLMT
ABpukocu ny Bog)
Hacapgka ans cniHoBaHHA
XonogHe . .
MOSOKO 1-niTpoBa vawa MiHIMyM 15-20 cek 400 mn
Tenne monoko
- HarpiBaeTbCa |, . - :
8 kacTpyni 1o 1-niTpoBa vawa MiHIMyM 15-20 cek 300 mn
KMNiHHSA
(XonogHe 3HexumpeHe MOMNOKO Aae HankpaLly niHy)
(200 rp
MiHa Ha ocHoBI . . dpykTOBOrO
pyKTiB 1-niTpoBa vawwa MiHiMyM 30 cek niope + 200
M1 BOAM)

¢ Yac BkasaHo nvwe Ans npvknagy — BiH MOXe 3MiHI0BaTUCh BiAMNoBiAHO
[0 peuenTy Ta iHrpeaieHTiB.

Ak kopucTyB
6neHpepom

aTUCA PYYHUM

Bnengep npusHaveHun ans

NPUroTyBaHHSA AUTAYOro
Xap4yyBaHHs, cynis, COYCiB,
MOJIOYHMX KOKTENNiB, MarioHe3y

iT.n.

3MilyBaHHA

y vauli (aKwo

BXOAWUTb A0 KOMIIEKTY)

YcTaHoBITb r'yMOBe KinbLie

ocHoeu @ nig kenux. (Tak Kenux
He Byae koB3aTy No pobouii

NOBEpPXHi.)
He 3anoBHton

Te Yauy 6inbLu, HiX

Ha %5 Ti 06’emy.

Micnsa 3miwys

aHHS iHrpedieHTiB

BU MOXeTe BCTaHOBUTU KPULLKY

@ Ha kenux.

YBara

Ko B KOMMNNEKTi BaLoro
6neHgepa Hemae Yalui, BUbepiTb
iHLLY EMHICTb CXOXOro po3mipy.
Mwu pekomeHayemo
BVKOPUCTOBYBATN BUCOKY EMHICTb
3 piBHUMU cTiHkamu. Ti giameTp
mae 6yTu gewo Ginblumm 3a
niameTp Hacagku, wob He
3aBaXkaT 3MillyBaHHIO
iHrpepieHTiB. BogHovac, CTiHKu
€MHOCTI MatoTb ByTU JOCTaTHBO
BUCOKMMMU, W06 i BMICT He
po36pu3KyBaBCs.

3MillyBaHHA y KacTpyni

13 meTolO Gesneku nepen
3MiLLyBaHHSIM PEKOMEHAYETLCS
3HATW KacTpynio 3 NuTu Ta
OXONOAUTM PIANHY A0 KiIMHATHOT
TeMnepaTypu.

178




® [1ns wBemakoi obpobku cynis i T.M.
npocTo y KacTpyni
BMKOPUCTOBYITE Hacaaky soup XL
PRO (sikwo aogaetbes). B iHWomy
pasi BUKOPUCTOBYITE PYUHUIA
6neHaep.

® He BMKOpUCTOBYWNTE HacagKy
ANA NpUroTyBaHHA cyny Ans
06pOo6KMN cUpUX OBOUIB.

1 3HIMiTb KpULLKY HOXXOBOrO GoKy
® ab6o @ 3 Bany 6neHagepal/soup
XL PRO.

2 YcTaHoBITb TpUMay i3 6nokom
eneKkTpoaBUryHa BcepeauvHi Bany
6neHaepa Ta NOBEPHITb 3a
rOAVNHHWKOBOO CTPINKO AN
dikcauii @.

3 MigkntodiTe Npunag oo mepexi
eneKkTponocTavaHHs.

4 TMoknadiTb iHrpeaieHTn y yawy
abo CX0Xy EMHICTb, a nicns Lpboro,
YTPUMYIOYM Yally, BUKOHaWTe
HacTynHi aii.

O6epiTb NOTPIGHY LWBMAKICTL 32
[OMOMOrOI0 PerynaTopis
LUBUAOKOCTI, MOTIM HATUCHITb
kHorky ON (YBimMK.).

[nsi noBinbHoi 06pobkun Ta
MiHimi3aLii po36puskyBaHHs
06epiTb HU3bKY LUBUAKICTb, ANs
LBMAKOI abo NpuckopeHoi
06pobku - pexum Turbo: (ouBs.
pekomeHaauii woao
BUKOPUCTaHHSA).

® Lllo6u npoaykTh He
po3nfecKyBanucb, onycTiTb
6neHpep y cymiw nepepn
yBiIMKHEHHAM.

® CrigkyviTe 3a TMM, LWoO6W pignHa
He nonagana Ao Micus 3'e€qHaHHsA
nepxaka i3 6rnokom
eneKkTpoaBuUryHa Ta Bany
6neHaepa.

® [lig yac po6oTu BUMILLYITE
6neHgepom nNpoayKTu,
nepemiLyatoyn 1horo no Koy,
noropu Ta gogony, Lwobw sibpatu
yCi iHrpegieHTn.

® PyyHun 6neHaep He
npu3HaveHun gns noapibHeHHA
noopy.

® Fkuwo 6nenaep 3abnokyeTbes,
BiZKIIOYITb MOrO Big Mepexi nepea
YULLEEHHAM.

5 Tlicnsa 3akiH4eHHs 06po6KM
BignycTiTe kHonky ON (¥YBimk.) abo
«Turbo» (npuckopeHa o6pobka).
BUMKHITb | NOBEPHITL TpMMmay i3
6II0KOM enekTpoABUryHa NpoTu
rOAVHHMKOBOI CTPINKK, Wob
BigeaHaTv Ban bneHpepa Big
Tpymaya.

fIK KOPUCTYBaATUCHA BiIHUYKOM
® By moxeTe 36uatu nerki
iHrpedieHTn, Hanpuknazg se4yHi
6inku, CNuBKK Ta aAecepTu-
HanisabpukaTtu.

® He BMKOPUCTOBYITE BIHWYOK AN1A
36MBaHHS TyCTiLUMX CyMilLEN,
Takux Kk maprapuH abo Lykop —
BV MOXETE NOLLKOAWUTH 1Oro.

1 YcTaHoBIiTb BIHUYOK y KOMIp
BiHWYKa @.

2 YcTaHOBITb TpMay 3 6110KOM
eneKkTpoABUryHa B KOMipok
BiHMYKa Ta MNOBEHITb 3a
FOZAMHHVKOBOI CTPINKOH.

3 TMoknagiTb iHrpeaieHTn B vally.

4 TligkntoyiTe 4O Mepexi Ta
HaTuCHITb KHomKy ON (YBimK.)
BKIOYEHHS. [Ansi nepemillyBaHHs
Ha MiABULLEHIN WBMAKOCTI 06epiTh
BMCOKY LIBMAKICTb b0 HaTUCHITb
kHOMKy «Turbo» (npuckopeHa
obpobka). MNepemilyinTe BiHUYOK
3a rOAVHHUKOBOK CTPINKOH0.

LLlo6 3mMeHLNTM po36pr3KyBaHHS
06epiTb HU3bKY LUBUAKICTb, @
noTiM HaTUCHITb kHonky ON
(YBIMK.) BKIOYEHHS.

® Crnigkyvite 3a TUM, LWO6 pignHa He
nigHimanacs BuLle BiHNYKa.

5 Tlicns BMKOPWUCTaHHS BigNyCTiTb
kHonky ON (YBimk.) a6o «Turbo»
(npuckopeHa o6pobka),
BiOKMIOYITE Npunaz Big Mepexi Ta
po36epiTb 1oro.

© BUKOPUCTaAHHA Hacaaku Ans
CniHIOBaHHA (AKLO
[oaacTbeA)
® He pgopasaiiTe iHrpegieHTy nig,
Yac po6oTu npunagy.
® BynbTe obepexHi npy CniHBaHHI
rapsivoi piguHn — He godaBsanTe
6inblwe 300 MmN y yauy.
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O6pobnsiiTe He Binblwe 400 mn
XONI0HOr0 MOroKa Y Yaldi,
OCKiTbK/ BOHO 36MBaEThCA,
rycTillae Ta MoXe NnepenuTucs.

YCTaHOoBITb Ban Hacagkv Ans
CMiHIOBAHHS Ha TpUMau 3
enekTpoaBuryHoMm. MoBepHiTb
TpMMay 3a roavHHUKOBOK
cTpinkoto, Wwob 3adikcyBaTtu.
MoynHalTe i3 HU3bKOT LUBUAKOCTI
a noTim 36inbLuyiTe y pasi
HeobXiaHOCTI.

KopwucHi nopaau

Lllo6 npoAaykT He
po36pu3KyBanucs, onycTiTb
Hacaaky AnA CniHBaHHA Y
cyMil nepea yBiMKHEHHAM.
MoBHicTIO 3aHYpLOATE HUXHIO
YacTUHY Hacaaku Ans 36MBaHHA
y CcyMill, o o6pobnaeTbes.
3aBxau cnovaTky goaaBainTe piaki
iHrpepieHTn.

3aBxau nepen gogaBaHHAM
pykTiB, pobiTb 3 HUX Mtope.
AKLLO BN BUKOPUCTOBYETE CUMPONK
Ta NOPOLUKOBI CyMiLli, TO
nofasanTe ix 6e3nocepegHsL0
nepea BUMILLYBaHHAM, 06 BOHU
He OCinu Ha OHO YaLli.

[nsi oTpUMaHHs Kpawymx
pes3ynbTaTiB YCi piaki iHrpegieHTn
MaTb ByTV XONOAHUMMU.
MonouyHi Hanoi MaTUMyTb KpaLLmii
npucMak, siKLLo Monoko 6yae
MaKkcUMarnbHO XOnoaHuM. Yum
XOnoAHile MOSIoKO, TUM FyCTillMM
Ta niHHMM Byae Hanin. Hanin 3i
3HeXMpeHoro Mornoka byae GinbLu
MiIHHUM, HiX 3 YaCTKOBO
3HEXMPEHOTO YU XKMPHOTO.

Hikonu He nepewmiwynTe
3aMOpPOXKEHi PPYKTM UM KONEHWIA
nia.

lMepep BMMiLLYBaHHSIM MOpPO3VBa
po36uiite KOro Ha BenuKi
LLUIMATOYKM.

@ SIK KOpUCTyBaTUCs ApobapKoto
(AKwWo AoAaeTbcA)
[pobapka npusHaveHa ans
noApibHeHHs m’sica, OBOuIB, Tpas,
xniby, neunBa Ta ropixis.
He BukopucToByiiTe apobapky
ans o6pobku TBEPAMX NPOAYKTIB,
Hanpuknag, KaBoBUX 3epeH,
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KybukiB nboay, cneuii abo
Lokonagy, OCKifbky Taki
iHrpedieHT! MOXYTb NOLLUKOAUTH
HOXOBWI Brok.

BupaaniTb KicTkn Ta nopixre
NpoAyKTU Ha KyBuKn po3mipom
1-2 cm.

YCTaHOBITb r'yMOBE KinbLie OCHOBM
nig vawy apobapku. (3aBasku
LpOMY Yalla He BGyae koB3aTu No
pobouiii NoBEPXHI).

HakpyTiTb HOXOBUIA Brok
npobapku Ha WTUdT BCcepeanHi
vyawi @.

[opante npoaykTw.

YCTaHOBITb KpULLKY Apobapku Ta
noBepHiTb Ansa dikcauii @.
YCTaHoBITb TpMay 3 6110KOM
eneKkTpPoABUryHa B KPULLIKY
apobapkv @ Ta noseHiTb 3a
rOZAMHHVKOBOI CTPINKOH.
MigknioviTe npunag oo
enekTpomepexi Ta MiyHo
TpumanTe vauy. licnsa ysoro
HaTUCHITb KHOMKY «Turbo»
(npuckopeHa obpobka). Bu Takox
MOXeTe BMUKaTW Ta BUMMKATK
KHOMKy «Turbo» (npuckopeHa
06pobka) Ha KOpPOTKMIA Yac, wobu
nepemillyBaTy iHrpeaieHTn B
iMMNYyNbCHOMY peXuMi.

[Micna BUKOPUCTaHHS BiAKMOYiTb
npunag Bif enekrpomepexi Ta
po36epiTb 1oro.

® MeTtaneBa Hacapka
masherpro™ (sikwio
AO0[AETHCA)

Yeara!

He BMKOpUCTOBYINTE M’ANKY, SKLLO
KacTpynsi 3HaxoauTbCs Ha
KoHdopLi abo iHwomy axepeni
Tenna. 3HiMiTb KacTpynto 3
KoHpopku abo iHwWworo mrepena
Tenna Ta 3anuiuTe TPOLUKK
OXOIOHYTMU.

LLlobu noumcTntn M’Anky nig vac
abo nicna o6poku, He NOCTYyKyWiTe
M’SINIKOO MO KacTpyni abo iHwofl
emHocTi. Bukopucrtosyiite
nonarky, LWobu 3HATY 3anuLLKn
iHrpedieHTIB.



©® [Ins oTpUMaHHS Kpawmx
pesynbTaTiB HanoBHIOWTE
KacTpysio MakCMMyM A0 NOMOBUHU
pin Yac o6pobkm.

1 3BapiTb XOPCTKi OBOYi Ta OPYKTH
Ta 3nunTe BOAY nepea
NPUroTyBaHHSAM Miope.

2 YCTaHOBITb KOMIp M'SINKK Ha
CTepXXeHb, noBepTatoun ii 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPINKOI A0
6nokyBaHHs @.

3 BcTaHoBiTb rpyby abo TOHKY
PELLiTKY Ha CTepXXeHb M'SNKU —
MOBEPHITb 3a rOAVHHUKOBOIO
CTpiNkoto Ans 6rnokysaHHs @.

4 TlepeBepHiTb M’ANKy goropu
AHOM, YCTaHOBITb NionaTky Ha
LeHTpanbHy BTYIIKY Ta NOBEPHITb
NpOTW rOANHHWUKOBOI CTPINKW Ans
6nokyBaHHs @. (SIKwo koMmip He
6yne BCTaHOBNEHO, fionaTka He
3acpikcyeTbCA Ha CBOEMY MiclLi).

5 BcraBTe Tpuman 3
eneKkTpPoABUryHOM Y BMoK M’SnKu
Ta NOBEPHITb 32 FOAUHHWUKOBOIO
CTpIinkot Ans 61oKyBaHHS.

6 TigkntoyiTe Npunag oo Mmepexi
eneKkTponocTavaHHs.

7 OnycTiTb M'SINKY A0 KacTpyni, Yaili
Toulo.

Ha perynsitopi wemakocTi 06epitbh
HWU3bKY LUBWAKICTb, @ NOTIM
HaTucHiTb ON (YBimK.) (avB.
Tabnmuto 3 pekomeHdalismm
LLIOO BUKOPUCTAHHS).

® [lepemiwynte M’'anky goropu ta
nogony nig yac obpobku, AOKK He
oTpumyeTe BaxkaHy KOHCUCTEHLitO.

8 licns 3akiH4yeHHs 06pobku
Bignyctite ON (YBimK.) Ta
BiJKNIOYiTE Npunag Big Mmepexi
eneKkTponocTayaHHs.

9 TMoBepHiTb TpUMay 3
eneKTPoABUrHYOM NPOTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKKN Ta 3HIMITb
6nok M'anku.

10 3HiMiTb NnonaTb 3 OCHOBU M'ANKN.
[ns uporo noBepHiThb 1i 3a
rOAVHHMKOBOO CTPINKOH.

11 LLlo6 3HATW peLuiTKy NOBEpHIThb Ti
NpOTU rOAMHHIUKOBOI CTpinkv @ Ta
NigHIMITb.

12 BigKkpyTiTb KOMIp Bi CTEPXHS
M SIKN.

popaTkoBa Hacapka (He
BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)
YTOCOBHO NUTaHb PO3MILLEHHSA
3akasy Ha MiHi-apobkapky
AvBiTbea po3ain «CepsicHe
06CcnyroByBaHHs! KINEHTIBY.

[ornag t1a YMLeHHs

® 3apxav BUMMKaWTe npunag ta
BigKno4ainTe 1ioro Big
enexkTpomepexi nepes YNLLEHHAM.

® He TOpKanTecs rocTpux nes.

® [leski NpoAyKTW, Hanpuknag
MOpKBa, MOXyTb 3HebapsnioBaTu
nnactukosi getani. o6 BuBectu
3HebapBntoBaHy nnsmy, noTpiTh ii
raH4ipKoto, 3MOYEHOI0 Y
POCAVHHIN onii.

® He BMKOPUCTOBYINTE abpasnBHi
maTepianu.
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gorndan T1a YMeHHA

OeTtanb

MigxoauTtb ona
MUTTA B
NOoCyAOMUIAHIN
MaLlWHi

He
3aHypronTe
y Boay

=

PyuHe
MUTTA

MpoTteptn
BOJOroo
TKaHUHOIO

¢

Tpvmay 3 6rokom
eneKkTpoABUryHa

Ban 6neHpepa *

Soup XL PRO 3

Hacapgka ans
cniHBaHHA %

X | X| X| X

RIS KR

X | X| X| X

Yawa

Kpuwka yawwi

'ymoBe kinbLe YaLwi

Kpuwka HOXoBOro
6noky

Kpuwka apobapku

Yawa apobapkm

HoxoBuid 6ok
npobapku

R [S[x| x |||

x |%[]| % [x|x|x

R[S %x| X [S[|N

AN N R N I N R NI N N O N I N N RN

Kpuwka vaiwi
apobapku

AN

x

AN

AN

['ymoBe kinbLe YaLui
npobapku

AN

x

<

Komip BiHUMKY

BiHnyok

CTrepxeHb M’AnKu

Jlonatb M’sinku

Kowmip m’sinku

x| x|<]x

X[(R|[%X| K| x

SIS ]] R

M’sinka

X[ | %[ | x|

AN

* flkwo Bopa noTpanuna ycepeauHy Bana, BunuiTe ii Ta BUCYLWiTb

npunag.

Ban py4Horo

6neHpepal/Hacapka soup XL o
PRO
BukoHanTe HacTynHi aii: °

® YacTKoBO HamMoBHiTb kenux abo
CXOXY EMHICTb TEMI00 MUMBHO
Bogoto. MigknioyiTe Nnpunag Ao
MepEeXi eneKkTponocTayaHHs,
NnoTiM BCTaHOBITb Ban py4yHOro
6neHaepa abo Hacaaky ans °
NPUroTyBaHHSA Cyny Ta yBiMKHITb

npunag.

® BigkntoyviTb Big Mepexi, a noTim

nNpocyLWiTb.
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Abo

lMomwuiiTe nesa nig KpaHowm, a
noTiM peTenbHO NPOCYLUITh.

He 3aHyptloiiTe y Boay Ta He
AonycKanTe NoTpannsHHA
BOAM A0 npuBoay Akwo Boaa
noTpanuna ycepeauHy,
BUNuITe ii Ta BUCYLWIiTb

npunag.

3abopoHAETbCA MUTU NpuUnag
Yy NOCYAOMMUIHIN MalLUHi.




nopaau CTOCOBHO YULLEHHA
CTEPXHSA M’ANKu

® FAKL0 3anuLKKN iHrpedieHTIB
3acoxnv Ha Hacagui, 3HIMITb
nonatky. OnycTiTb nonaTtky Ta
HVDKHIO YaCTUHY CTEPXHS M'SITIKU Y
Tenny BoAy Ta 3anuwite Ha
OesiKuiA Yac, a Konu 3anuiuku
CTaHyTb M'SIKUMU peTenbHO
BUMUIATE MOrO.

® He 3aHyploiiTe y BOAy CTepXeHb
M’AINIKK | He aonyckanTe, Wwob
BOAa noTpannsana y npuBoa.
Akwo Boaa noTpanuna B
cepeavHy, BUnumTe i Ta
BUCYLWLITb Npunaa.
Yeara! He gonyckaiite, Wo6 BoHa
nonagana Ha KOMip M’AfKu.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

® [TOLUKOMKEHWUIA LUHYP KMBIIEHHS i3
MeTot 6e3neku nignarae 3amiHi
Ha nignpuemcTax ipmu
KENWOOD a6o B
aBTOPV30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

® FAkuwo B poboTi Npunagy BUHWUKNN
6yaAb-siKi Hernonaaku, nepeq
3BEPHEHHSM A0 Cryx6u
nigTPUMKN NpoynTanTe posgin
«YCyHEHHs1 HecrnpaBHOCTEN» B
LibOMYy NocibHMKy abo 3anaiTe Ha
cant www.kenwoodworld.com.

® [lam'aTtanTe, WO Ha npunag
NOLLUMPIOETLCS rapaHTis, Wo
BiANOBiAA€e BCIM 3aKOHHUM
MOJIOXKEHHSAM LLIOAO iICHYYOT
rapaHTii Ta npaB cnoxusava B Til
KpaiHi, Ae npunag 6yB
npuaGaHuii.

® [Ipn BUHUKHEHHI HECMPABHOCTI B
po6orTi npunagy Kenwood a6o
npu BUSBNEHHI Byab-AKNX
nedekTiB, byab nacka, Hagiwnite
abo npuHeciTb npunag B
aBTOPM30BaHWUI CEPBICHUIN LEHTP
KENWOOD. AkTyanbHi KOHTaKTHi
NaHi CepBiCHNX LIeHTpIB
KENWOOD Bwu 3HaligeTe Ha caiTi
www.kenwoodworld.com abo Ha
CalTi Ans BaLlol KpaiHw.

® CnpoeKkToBaHoO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B KuTai.

BAXITUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJEXHOI
YTUMIBAUIT NIPOQYKTY 3rIQHO 13
OVWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
[Micnsa 3akiH4eHHsA TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugaiiTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBUMU
Bigxogamu.

BigHeciTb npunag 4o micuesoro
cneujianbHOro aBTop13oBaHOro
LieHTpy 36mpaHHs Biaxoais abo go
aunepa, sKMn MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.

Binokpemnena yTtunisauis nobyTosux
npunagis 403BONSE YHUKHYTW
MOXIIMBUX HEraTUBHWUX Hacnigkis Ans
HaBKOMULLHLOrO CepefoBuLLa Ta
300pOB’st NOAVHWU, SKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBWnbHOI yTUNi3auii, a
TaKOX HaJae MOXNMBICTb
nepepobuTy matepianu, 3 skux 6yno
BUrOTOBMNEHO JaHuii npunag, Lo, B
CBOM Yepry, 36epirae eHeprito Ta
iHWi BaxknuBi pecypcu. Mpo
HeobXigHICTb BigokpemneHoi
yTunisauii nobytosux npunagis
Harafye cnevjianbHa no3Hayka Ha
NPOAYKTI Y BUrNAAI NnepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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MOCIGHUMK i3 yCyHEHHS1 HecnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuyunHa

YcyHeHHs

Py4Huin 6neHpep He
npavjoe.

Hemae xunBneHHs.

Py4yHuii 6neHgep 6yno
3i6paHo HenpaBuIbHO.

MepesipTe, 4n py4Hun
6neHaep nigknoyYeHo
[0 Mepexi XUBMEHHS.

MepeBipTe, 4n HagiiHO
3aKpinneHo Hacagky Ha
Tpumaui.

PyyHuin 6neHpep
noyvHae
cnoBinbHioBaTuCcs abo 3
3ycunnsm obpobnse
iHrpegieHTu.

O6paHo HafaTO HU3bKY
LUBUAKICTb.

MepesuLleHo
pekoMeHOoBaHui Yac
poboTu.

36inbLUiTh WBUAKICTL

Mpu nepemilLyBaHHi
rycTux cymiluein nicns
KOXHUX 50 cekyHa
BMKOPUCTAHHSI PyYHOrO
6nexHaepa cnig pobuTn
nepepsy Ha 4 XBUNUHU.
[icna KoXXHUX 3 XBUNWUH
BMKOPUCTaHHS Hacaaku
«BiHMYOK» abo Hacaaku
ONs CniHBaHHSA cnif
pobuTtn nepepsy Ha 10
XBUIWH.

HapmipHe
po36pu3KyBaHHS B
npoteci 06po6Kku.

O6paHo HaaTo BUCOKY
LIBUAKICTb.

O6paHo HaaTo Manuit
KOHTElHep, Yally abo
KacTpy’sto.

Cnouatky obupainTe
HW3bKY LUBUAKICTb Ta
noBinbHo 36inbLuyinTe ii.

O6wpaliiTe KOHTENHEP
BiANOBIAHOrO PO3Mipy.
Onyckante HoXi y
cymil nepen
YBIMKHEHHSAM.

Jlonatb M'siNKn He
3HIMaeTbCs 3 By3na
M'SIKN.

Kowmip m'sinku He
nin'eaHaHWiA oo Bana.

MepekoHaiiTech, WO
KOMip M'Anku He
nig'eaHaHun oo Bana.

Mig yac po6oTu Tpumay
3 eNIeKTPOABUrYHOM
HarpiBaeTbCs.

Mpwnag
BMKOPUCTOBYBaBCS
HaAToO AOBrO.

MNepen NpoaoBXeHHAM
BUKOPCTaHHA garite
npunagy noBHicTO
BUCTUTHYTW.

Cymiw He
nepemilyeTbes.

LLiBnakicte npunagy
HepocTaTHA Ans
06paHux iHrpeaieHTiB.

MocTynoBo 36inbLuyiiTe
LBMAKICTb A0
[OCArHeHHs1 6axaHoro
pesynbTarty.
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