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Bohaty sendvic s kurecim prsem

Porce: 1
Cas pfipravy: 25 minut
Ingredience:

* toustovy chléb
* kurfeci prso

* 3 platky slaniny
* 3 platky Sunky
e 2 platky syra

* kyseld okurka

* hofrdice
* maslo
Postup:

Omyté a ocisténé kureci prso fadné osolime a opepfime. Rozpdlime panev, pfiddme kapku oleje
a idedlné prso smazime 3 minuty po kazdé strané a nechame dopéct v predehraté troubé na 180
°C na cca 8 minut. Poté vynddme a nechdme na teplém misté odpocinout. Ddle osmahneme
slaninu a Sunku, aby byly hezky kfupavé. Vezmeme platek toastového chleba, namaZzeme hof<ici,
priddme na platky nakrajené kureci prso, slaninu, Sunku, na tenké platky nakrajenou kyselou
okurku, syr a pfikryjeme druhym platkem chleba. Spodni a horna stranu sendvice mizeme lehce
pomazat maslem a ddme na par minut zapéct do sendvicovace. MlUzeme podavat s lehkym
zeleninovym salatkem.
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