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Obecné

Tento spotfebic€ je ureny pouze pro soukromé pouziti v interiéru
a nesmi se pouzivat ke komerénim ucellim. Prectéte si prosim
ddkladné navod k obsluze a uschoveijte jej na bezpeéném misté.
PFi pfedani spotiebiCe dalSi osobé ji pfedejte také tento navod.
Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné dle popisu v navodu a dbejte na
bezpecnostni informace. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost
za nehody a poskozeni zpusobena nedodrzenim tohoto navodu k
obsluze.

Bezpecnostni informace

* Spotrebi¢ pfipojte a pouzivejte v souladu s parametry uvedenymi
na vyrobnim Stitku.

* Spotrebi€ pouzivejte pouze pokud neni poskozeny pfivodni kabel.
Zkontrolujte pfed kazdym pouzitim!

* Nedotykejte se pfivodného kabelu mokryma rukama.

« Zastrcku pfipojujte pouze ke spravné instalované a snadno
pfistupné zasuvce.

» K odpojeni zastréky uchopte vzdy uchopte zastréku — nikoliv
kabel.

* Spotrebi¢ odpojte vzdy po kazdém pouziti nebo v pfipadé zavady.

* Netahejte za kabel. Nevedte jej pfes ostré hrany ani jej pfilis
neohybejte.

* Drzte kabel mimo horkych ploch.

. Spotrebi¢ smi pouzivat déti od 8 let véku a starSi a osoby s

omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi

schopnostmi, nebo bez dostate¢nych zkuSenosti a znalosti, pokud
jsou pod dohledem nebo byly pou€eny o spravném a bezpecném
pouziti spotfebice a porozumély pfipadnym rizikim. Déti nesmi
pouZivat obaly jako hra¢ku. Ciéténi a Gdrzbu nesmi provadét déti
do 8 let a starSi bez dohledu.

» Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebice a pfipojovaciho kabelu.

* Spotrebi¢ neovladejte pomoci ¢asovace nebo systému
samostatného dalkového ovladani!



 Spotfebi¢ nepouzivejte venku ani ve vihkém prostfedi.

* Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ po zavadé, napf. po padu nebo
poskozeni jinym zplsobem.

 VVyrobce nenese zadnou odpovédnost za nespravné pouZziti, které
vyplyva z nedodrzeni navodu.

* Abyste zabranili nebezpeci, veskeré opravy spotrebice, napf.
vymeénu pfivodniho kabelu, musi provadét autorizované servisni
stfedisko.

» Spotfebi¢ pouzivejte na pevném a rovném povrchu.

» Spotfebic je uréeny pro pouziti dle popisu v navodu.

Cisténi

Odpoijte zastré¢ku a spotfebi¢ nechte vychladnout. Nikdy jej
neponofujte do vody. Elektrické dily Cistéte vihkou utérkou.
Prihradky a dvirka Cistéte béznym mycim prostfedkem a nechte
vyschnout.

Obecné

PFirozena konzervace ovoce a zeleniny probiha procesem suseni
teplym vzduchem s teplotou 40°C — 70°C. Procesem su$eni se
odstraniuje veskera vlhkost. Uchovaji se vitaminy, mineraly, nutri¢ni
hodnoty a chut.

Po zchlazeni pokrmu jej ulozte v zaviratelné nadobé. Tak je muzete
uchovat dlouhou dobu.

Je dulezité zajistit, aby pokrmy neobsahovaly Zadnou zbytkovou
vlhkost, protoZe ta mize zplsobit plisné.

Pouziti

Susené ovoce jako je banan nebo tenké platky jablek jsou zdravé
pochoutky. Zvyste pozornost pfi konzumaci susenych potravin
malymi détmi. SuSenou zeleninu a bylinky mlzete pouzit do vareni
omacek a polévek. Susenou zeleninu nebo ovoce muzete také
nechat namocgit pfes noc.



Priprava

Kvalita suSenych produktl je tak dobra, jaka je kvalita Cerstvych
potravin. Proto pouzZivejte pouze umyté a Cerstvé ovoce a zeleninu.
Nepouzivejte prezralé potraviny! Odstrarite jadra, stonky a pecky
(kromé tfesni). Ovoce neloupeijte.

Ovoce nakrajejte na stejnomérné kousky — tenké se vysusi rychleji.
Abyste zabranili ztraté barvy, potfete ovoce citronovou stavou.
Dejte ovoce nakrajenou stranou nahoru na pfihradku — pokrmy
nesmite ukladat na sebe a vzdalenost mezi kousky musite zvolit
tak, aby mohl mezi nimi proudit vzduch.

ProtoZe ovoce se susi rdznou rychlosti, umistéte podobné ovoce
nebo zeleninu na jednu pfihradku. Usu$ené potraviny muzete
vybrat b&éhem suseni a pfidat dalsi pfihradku. Zeleninu s pevnou
strukturou blanS$irujte 2 minuty v horké vodé.

Manipulace

 Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ vycCistéte vihkou utérkou. Pak
spustte na pfiblizné 30 minut k odstranéni pfipadného zapachu z
vyroby.

* Spotrebi€ pfipojte k sitové zasuvce. Displej zobrazi OFF.

« Stisknéte tlacitko ©. Displej zobrazi naposledy nastaveny ¢as. Po
nékolika sekundach se spusti ventilator.

« Stisknéte tlacitko ©. Zobrazi se naposledy nastavena teplota.
Pozadovanou teplotu muzete nastavit v 1 °C krocich od 35°C —
75°C.

* Pak stisknéte tlacitko ¢asu. Na displeji se zobrazi naposledy
nastaveny ¢as. Stisknutim tlacitka mizete ¢as nastavit v 30
minutovych krocich.

* Displej zobrazi zbyvajici Cas.

* Pokud chcete zménit teplotu béhem provozu, opét stisknéte
tlaCitko. Nastavena teplota blika. Nyni nastavte novou
pozadovanou teplotu v krocich po 1 °C. Spotfebi¢ pokracuje v
provozu s nové nastavenou teplotou a zbyvajicim ¢asem.

* Po uplynuti €asu nebo po vypnuti spotiebiCe ventilator jesté bézi
nékolik sekund.



Prihradky
Spotrebi¢ se dodava se 6 nerezovymi pfihradkami a jednou

podlozkou por bylinky. V zavislosti na mnozstvi susenych pokrmt
I1ze spotfebi€ uvést do provozu s jednou nebo Sesti pfihradkami.

Podlozka pro bylinky
VlozZte podlozku na bylinky na jednu z pfihradek. Polozte bylinky na
podlozZku a suste je pfiblizné 5 hodin.

Bylinky
teplota cas
Bazalka, saturejka, kopfiva
dvo_udpma, estragon, I|beE:ek, 60°C 4 - 6 hodin
majoranka, oregano, petrzel,
Salvéj, tymian
Kvéty
Bezovy kvét 60°C 4 - 6 hodin
Levandule 60°C 4 - 6 hodin
Hefmanek 60°C 4 - 6 hodin
Mésicek 60°C 4 - 6 hodin
Ovoce (odstrante seminka, jadra a stonky)
Jablko, platky (2 - 4 mm) 70°C 8 - 10 hodin
Hruska, platky 70°C 5 - 6 hodin
Merurika, odpeckovana/ctvrtky 70°C 14 - 15 hodin, kdZzi dold
Svestky, odpeckované/&tvrtky 70°C 14 - 15 hodin, kdzi dold
Broskve, odpeckované/Etvrtky 70°C 16 - 18 hodin, kdzi dold
Pomerang, platky (6 mm) 65°C 6 - 8 hodin
Citron, platky (3 mm) 65°C 6 - 8 hodin
Banan, platky (3 mm) 70°C 10 - 12 hodin



Zelenina

Cuketa, platky(3 - 4 mm) 65°C 6 — 8 hodin

Dyné, pasy (3 - 4 mm) 65°C 6 — 8 hodin

Paprika, pasy (3 - 4 mm) 65°C 6 — 8 hodin

Raj¢ata, Etvrtky (3 - 4 mm) 65°C 6 — 8 hodin, kuzi dolt
Cibule, krajena (5 mm) 65°C 6 — 8 hodin

Pérek, krajeny (10 mm) 70°C 3 -4 hodin

Mrkev, krajena (5 mm) 70°C 4 — 5 hodin

Celer, krajeny (5 mm) 70°C 5 -6 hodin

Houby, platky (5-6 mm) 55°C 6 — 8 hodin, nemyjte

. Vysledek zavisi na tloust'ce platka (mély by byt mezi 2 a

4 mm) a vlhkosti potravin.
» Uvedené teploty a ¢asy jsou pfiblizné hodnoty a nékdy se mohou
znacné odliSovat.
« Stav suSenych pokrmu by mél byt nasleduijici:
Bylinky/kvéty = drobivé
Ovoce = flexibilni
Zelenina = flexibilni/drobiva



Spravna likvidace vyrobku

Tento symbol oznaluje, Ze spotfebi¢ se nesmi likvidovat

spole¢né s béZnym komunalnim odpadem v ramci celé EU. K
mmm zabranéni pfipadnému negativnimu dopadu na Zivotni
prostfedi nebo lidské zdravi z nekontrolované skladky dopadu jej
recyklujte k podpore vyuziti druhotnych surovin. K odevzdani
starého spotfebice jej odneste na pfislusné sbérné misto nebo
kontaktujte prodejce, kde jste spotiebi¢ zakoupili. Pfevezme tento
spotrebic k bezpelné recyklaci.

Likvidace obalu: Obalové materialy nevyhazujte. Odneste je do
recyklaéniho
stfediska
& éi’:} 2 Krabice: Papir odneste na sbérné misto.
pi gty Plastové obalové materialy a félie dejte do uréenych
sbérnych nadob.

Servis a oprava:
V pfipadé potfeby opravy spotfebice kontaktujte vadeho prodejce
nebo servisni stfedisko.



Zaruéni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebi¢ predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni.
Tato zaruka plati pouze tehdy, pokud je doloZena dokladem o zakoupeni.
Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které jsou se
poskodi z divodu poruch ve vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby
bude spotfebi¢ opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z divodu
nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynu v navodu k pouziti.

Omezeni

VSechna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl
spotfebic:

- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo pfenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani
standardni obsluze.

Zarucni a pozarucni servis zajist'uje JM servis s.r.o.

Zakaznické centrum Sezimovo Usti

Adresa: Svépomoc 682, 391 02 Sezimovo Usti 2

Kontaktni osoba: lvana Holubova

Email: i.holubova@jm-servis.cz

Tel: 381215260

Provozni doba zakaznického centra: Po-Pa 09:00-12:00, 13:00-17:00
Web: www.jm-servis.cz

Pozn. zékaznické centrum slouzi pro osobni kontakt se zakazniky a jako
prodejna nahradnich dilll a pfisluenstvi.

Opravarenské centrum Plana nad Luznici

Adresa: Pramyslova 458, 391 11 Plana nad LuZnici

Kontaktni osoba: Jaroslava Taranzova

Email: jaroslava.taranzova@jm-servis.cz

Tel: 381261831

Pozn. V opravarenském centru jsou provadény véskeré opravy reklamaci.
Do centra jsou stahovany reklamace prostfednictvim pfepravnich sluzeb.
Centrum vyfizuje telefonické dotazy zakazniku ty kajicich se reklamaci.
Opravarenské centrum neni uréeno pro osobni kontakt se zakaznikem.
Pani Taranzova slouzi jako kontaktni osoba pro objednavky preprav.






Vseobecné

Tento spotrebic je uréeny iba pre sukromné pouZitie v interiéri

a nesmie sa pouzivat na komercné ucely. Precitajte si prosim
dokladne navod na obsluhu a uschovajte ho na bezpeEnom mieste.
Pri predani alebo darovani spotrebica dal$ej osobe jej odovzdajte
taktiez tento navod. Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne podla opisu v
navode a dbajte na bezpecnostné informacie. Vyrobca nenesie
Ziadnu zodpovednost za nehody a poSkodenia sposobené
nedodrzanim tohto navodu na obsluhu.

Bezpecénostné informacie

* Spotrebi€ pripojte a pouzivajte v sulade s parametrami uvedenymi
na vyrobnom 8&titku.

* Spotrebi¢ pouzivajte iba pokial nie je poskodeny privodny kabel.
Skontrolujte pred kazdym pouzitim!

» Nedotykajte sa privodného kabla mokrymi rukami.

 Zastréku pripdjajte len ku spravne instalovanej a fahko pristupne;j
zasuvke.

* Pre odpojenie zastréky uchopte vzdy zastréku — nie kabel.

» Spotrebi¢ odpojte vzdy po kazdom pouziti alebo v pripade
poruchy.

» Netahajte za privodny kabel. Nevedte privodny kabel cez ostré
hrany ani ho velmi neohybaijte.

* Drzte privodny kabel mimo horucich pléch.

. Spotrebi¢ mbézu pouzivat deti od 8 rokov a starSie a osoby s

obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi

schopnostami, alebo bez dostato¢nych skusenosti a vedomosti,
pokial su pod dozorom alebo boli pou¢ené o spravhom a
bezpecnom pouziti spotrebita a porozumeli pripadnym rizikam.
Deti nesmu pouzivat obaly ako hragku. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat deti do 8 rokov a starSie bez dozoru.

* Deti do 8 rokov drzte mimo dosahu spotrebi¢a a privodného
kabla.

* Spotrebi¢ neovladajte pomocou ¢asovaca alebo systému
samostatného dialkového ovladania!

* Spotrebi¢ nepouzivajte vonku ani vo vlhkom prostredi.

* Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody.
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» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ ked je pokazeny, napr. po pade
alebo poskodeni inym spdsobom.

* VVyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za nespravne pouZzitie,
ktoré vyplyva z nedodrzania navodu.

» Aby ste zabranili nebezpecenstvu, vSetky opravy spotrebica,
napr. vymenu privodného kabla, musi vykonavat osoba z
autorizovaného servisného strediska.

» Spotrebi¢ pouzivajte na pevnom a rovhom povrchu.

* Spotrebi¢ je uréeny na pouzitie podla opisu v navode.

Cistenie

Odpojte zastr¢ku a spotrebi¢ nechajte vychladnut. Nikdy ho

neponarajte do vody. Elektrické diely &istite vihkou utierkou.

Priehradky a dvierka Cistite beznym ¢&istiacim prostriedkom a
nechajte vyschnut.

Vseobecné

Prirodzena konzervacia ovocia a zeleniny prebieha procesom
suSenia teplym vzduchom s teplotou 40 °C — 70 °C. Procesom
susenia sa odstranuje vSetky vlhkost. Uchovaju sa vitaminy,
mineraly, nutriéné hodnoty a chut.

Po schladeni pokrmu ho uloZte v uzatvaratelnej nadobe.

Tak ho mdzete uchovat dlhi ¢as.

Je doblezité zaistit, aby pokrmy neobsahovali Ziadnu zvyskovu
vlhkost, pretoze ta méze spdsobit plesne.

Pouzitie

Susené ovocie ako je banan alebo tenké platky jablk su zdravé
pochutky. Zvyste pozornost pri konzumacii suSenych potravin
malymi detmi. Su$enu zeleninu a bylinky mozete pouzit do varenia
omacok a polievok. Susenu zeleninu alebo ovocie mézete taktiez
nechat' namocit cez noc.



Priprava

Kvalita suSenych produktov je tak dobra, aka je kvalita Cerstvych
potravin. Preto pouZivajte iba umyté a Cerstvé ovocie a zeleninu.
Nepouzivajte prezreté potraviny! Odstrarite jadierka, stonky a
koéstky (okrem Eeresni). Ovocie nelupte.

Ovocie nakrajajte na rovhomerné kusky — tenké sa vysusia
rychlejSie. Aby ste zabranili strate farby, potrite ovocie citrénovou
Stavou. Dajte ovocie nakrajanou stranou smerom hore na
priehradku — pokrmy nesmiete ukladat na seba a vzdialenost medzi
kuskami musite zvolit tak, aby mohol medzi nimi prudit vzduch.
PretoZe ovocie sa susi roznou rychlostou, umiestnite podobné
ovocie alebo zeleninu na jednu priehradku. VysuSené potraviny
mdZete vybrat poCas suSenia a pridat dalSiu priehradku. Zeleninu s
pevnou Struktudrou blanSirujte 2 minuty v hortcej vode.

Manipulacia

* Pred prvym pouzitim spotrebi¢ vycistite vihkou utierkou. Potom
spustte na priblizne 30 minut na odstranenie pripadného zapachu
Z vyroby.

* Spotrebi€ pripojte k sietovej zasuvke. Displej zobrazi OFF.

« Stlacte tlacidlo @. Displej zobrazi naposledy nastaveny cas.

Po niekolkych sekundach sa spusti ventilator.

« Stlacte tlacidlo ©. Zobrazi sa naposledy nastavena teplota.
Pozadovanu teplotu mézete nastavit v 1 °C krokoch od 35°C —
75°C.

» Potom stlacte tlacidlo ¢asu. Na displeji sa zobrazi naposledy
nastaveny ¢as. Stlacenim tlacidla mbzete ¢as nastavit v 30
minutovych krokoch.

* Displej zobrazi zostavajuci ¢as.

 Pokial chcete zmenit' teplotu po€as prevadzky, opat stlacte
tlacidlo. Nastavena teplota blika. Teraz nastavte novu pozadovanu
teplotu v krokoch po 1 °C. Spotrebi¢ pokracuje v prevadzke s
novo nastavenou teplotou a zostavajucim ¢asom.

» Po uplynuti €asu alebo po vypnuti spotrebi¢a je ventilator zapnuty
edte niekolko sekund.



Priehradky

Spotrebi¢ sa dodava so 6 nerezovymi priehradkami a jednou
podlozZkou pre bylinky. V zavislosti od mnozstva suSenych pokrmov
mdZete spotrebic uviest do prevadzky s jednou alebo Siestimi

priehradkami.

Podlozka pre bylinky

Vlozte podlozku pre bylinky na jednu z priehradiek. PoloZte bylinky

na podlozku a suste ich priblizne 5 hodin.

Bylinky
teplota

Bazalka, saturejka, zihlava
dvojdoma, estragon, ligurcek,
majoranka, oregano, petrzlen,
Salvia, tymian

Kvety

Bazovy kvet
Levandula
Harmancéek
Nechtik

}60"0

cas

4 - 6 hodin

4 - 6 hodin
4 - 6 hodin
4 - 6 hodin
4 - 6 hodin

Ovocie (odstrante semienka, jadierka a stonky)

Jablko, platky (2 - 4 mm)
Hruska, platky

Marhula, odkodstkované/stvrtiny

Slivky, odkdstkované/Stvrtiny

Broskyne, odkdstkované/stvrtiny

Pomarang, platky (6 mm)
Citrén, platky (3 mm)
Banan, platky (3 mm)

70°C
70°C
70°C
70°C
70°C
65°C
65°C
70°C

8 - 10 hodin

5 -6 hodin

14 - 15 hodin, kozou dole
14 - 15 hodin, kozou dole
16 - 18 hodin, kozZou dole
6 - 8 hodin

6 - 8 hodin

10 - 12 hodin



Zelenina

Cuketa, platky(3 - 4 mm) 65°C
Tekvica, pasiky (3 - 4 mm) 65°C
Paprika, pasiky (3 - 4 mm) 65°C
Paradajky, $tvrtiny (3 - 4 mm) 65°C
Cibula, krajana (5 mm) 65°C
Pér, krajany (10 mm) 70°C
Mrkva, krajana (5 mm) 70°C
Zeler, krajany (5 mm) 70°C
Huby, platky (5-6 mm) 55°C

6 — 8 hodin
6 — 8 hodin
6 — 8 hodin
6 — 8 hodin, koZou dole
6 — 8 hodin
3 -4 hodin
4 — 5 hodin
5 -6 hodin
6 — 8 hodin, neumyvaijte

. Vysledok zavisi od hrubky platkov (mali by byt medzi 2

a 4 mm) a vihkosti potravin.

» Uvedené teploty a ¢asy su priblizné hodnoty a niekedy sa mézu

vyrazne odliSovat.

« Stav suSenych pokrmov by myl byt nasledujuci:

Bylinky/kvety = drobivé
Ovocie = flexibilné
Zelenina = flexibilna/drobiva



Spravna likvidacia vyrobku
Tento symbol oznaduje, Ze spotrebi¢ sa nesmie likvidovat
spoloéne s beznym komunalnym odpadom v ramci celej EU.
= Pre zabranenie pripadnému negativnemu dopadu na Zivotné
prostredie alebo ludské zdravie z nekontrolovanej skladky odpadu
ho recyklujte na podporu vyuZzitia druhotnych surovin.
Pre odovzdanie starého spotrebi¢a ho odneste na prislusné zberné
miesto alebo kontaktujte predajcu, kde ste spotrebi¢ zakupili.
Odovzdaijte tento spotrebi¢ na bezpecnu recyklaciu.

Likvidacia obalu: Obalové materialy nevyhadzujte. Odneste ich do
recyklaéného strediska.

0 Ly Karton: Papier odneste na zberné miesto.
5% 72
LPGS‘) LP;) LPE‘) Umelohmotné obalové materialy a félie odhodte do
ur€enych zbernych nadob.

Servis a oprava:
V pripade potreby opravy spotrebi¢a kontaktujte vasho predajcu
alebo servisné stredisko.



Zaruéné podmienky

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu
zakupenia. Tato zaruka plati len vtedy, ak je doloZzena dokladom o
zakupeni. Zaruka zahffia vymenu alebo opravu Casti spotrebica,
ktoré sa po$kodia z dévodu poruch vo vyrobe spotrebica. Po
uplynuti zaru€nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok.
Vyrobca nezodpoveda za poskodenia alebo Urazy os6b, zvierat z
dovodu nespravneho pouzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v
navode na obsluhu.

Obmedzenie

Vsetky prava tejto zaruky stracaju platnost z nasej strany, ak bol
spotrebic:

- pouzivany neopravnenou osobou

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

Zaruka sa netyka poskodeni vonkajSieho vzhladu alebo inych, ktoré
nebrania Standardnej obsluhe.

Kontakt na servis

CERTES SK, s.r.o.

Priehrada ¢.8

013 42 Horny Hricov.

tel./fax: +421 41 5680 171, 173
Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes@eslovakia.sk






Ogdlne

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku prywatnego
we wnetrzach i nie moze by¢ uzywane w celach komercyjnych.
Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji obstugi i odtozenie jej w
bezpieczne miejsce. Przy sprzedazy lub przekazaniu urzadzenia
innej osobie, przekaz jej rowniez instrukcje. Urzgdzenia uzywaj
wytgcznie zgodnie z opisem zawartym w instrukcji i zgodnie z
informacjami dotyczgcymi bezpieczenstwa. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za wypadki i szkody spowodowane
niestosowaniem sie do instrukcji.

Informacje dotyczace bezpieczenstwa

» Urzadzenie podtgcz i uzywaj zgodnie z parametrami podanymi na
tabliczce znamionowe;.

» Urzadzenia uzywac tylko jezeli nie jest uszkodzony przewod
zasilajgcy. Sprawdz przed kazdym uzyciem!

* Nie dotykac przewodu zasilajgcego mokrymi rekami.

» Wtyczke podtgczac tylko do odowiednio zainstalowanego i tatwo
dostepnego gniazdka.

» Aby odtgczy¢ wtyczke, ciggnij zawsze wtyczke — nie przewdd.

» Urzgdzenie odtgczy¢ zawsze po kazdym uzyciu lub w przypadku
awarii.

* Nie ciggnac¢ za przewdd zasilajgcy. Nie ciaggng¢ przewodu przez
ostre krawedzie, ani go bardzo nie zginac.

» Trzymaj przewdd zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni.

. Urzadzenia mogg uzywac dzieci od 8 roku zycia i starsze i

osoby z ograniczonymi fizycznymi, zmystowymi lub

mentalnymi umiejetnosciami lub bez dostatecznych umiejetnosci i
wiedzy, jezeli sg pod opiekg lub zostaty pouczone o wtasciwym i
bezpiecznym uzyciu urzadzenia i rozumiejg ewentualne
zagrozenia. Dzieci nie moga uzywac opakowania do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji nie moga wykonywac dzieci do 8 roku
zycia i starsze bez opieki.

* Dzieci do lat 8 trzymac¢ poza zasiegiem urzgdzenia i przewodu
zasilajgcego.

* Nie sterowa¢ urzadzeniem za pomocg czasomierza lub systemu
zdalnego sterowania!
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 Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz ani w wilgotnym otoczeniu.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia gdy jest uszkodzone, np. po upadku
lub uszkodzeniu w inny sposéb.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za niewtasciwe
uzywanie, wynikajgce z nieprzestrzegania intrukcji.

» Aby zapobiec niebezpieczenstwu, wszystkie naprawy urzadzenia,
np. wymiane przewodu zasilajgcego, musi wykonywaé osoba z
autoryzowanego serwisu.

» Urzadzenia uzywac na pewnej i rownej powierzchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku wedtug instrukgiji.

Czyszczenie

Odtgcz wtyczke a urzadzenie pozostaw do wychtodniecia. Nigdy nie
zanurzaj go w wodzie. Elementy elektryczne czys¢ wilgotng Scierka.
Przegrodki i drzwiczki czy$¢ zwyktym srodkiem czyszczacym i
pozostaw do wyschniecia.

Ogodlne

Naturalna konserwacja owocéw i warzyw przebiega procesem
suszenia cieptym powietrzem o temp. 40 °C — 70 °C. Proces
suszenia usuwa wszelkg wilgo¢. Zachowujg sie witaminy, mineraty,
wartosci odzywcze i smak.

Po schtodzeniu pozywienia przechowywac je w zamykanym
pojemniku. Mozna je tak przechowywa¢ przez dtugi czas.

Wazne jest zapewnienie, aby pozywienie nie zawierato zadne;j
wilgoci, co mogtoby powodowacé plesnienie.

Uzywanie

Suszone owoce takie jak banan lub cienkie ptatki jabtek to zdrowe
przekaski. Badz uwazny przy konsumowaniu suszonych pokarméw
przez mate dzieci. Suszonych warzyw i zi6t mozna uzy¢ do
gotowania sosow i zup. Suszone warzywa i owoce mozna zostawi¢
do namoczenia przez noc.



Przygotowanie

Jako$¢ suszonych produktéw jest tak dobra, jaka jest jakosc
Swiezych produktow. Dlatego uzywaj tylko umytych i Swiezych
owocow i warzyw. Nie uzywaj przejrzatych owocow i warzyw! Usun
nasiona, fodygi i pestki (oprécz czeresni). Owocow nie roztupywac.
Owoce pokroi¢ w réwne kawatki — cienkie wysuszg sie szybcie;.
Aby zapobiec utracie koloru, potrzyj owoce sokiem z cytryny.

W1z owoce nakrojong strong kierunkiem do gory na przegrédke

— nie uktadaj pokarmu na sobie a odlegto$¢ miedzy kawatkami
musisz wybrac¢ tak, aby mogto miedzy nimi przeptywac¢ powietrze.
Poniewaz owoce suszy sie z rozng predkoscig,umies¢ podobne
owoce lub warzywa na jednej przegrodce. Wysuszone pokarmy
mozna wyjgc¢ podczas suzenia i dodac kolejng przegrode. Warzywa
0 mocnej strukturze blanszowa¢ 2 minuty w gorgcej wodzie.

Obstuga

* Przed pierwszym uzyciem wyczys¢ urzadzenie wilgotng scierka.
Potem wigcz na okoto 30 minut aby pozby¢ sie ewentualnego
zapachu z produkcji.

* Podiacz urzadzenie do gniazdka. Wyswietlacz pokaze OFF.

+ Nacisnij @. Na wys$wietlaczu pojawi sie ostatnio ustawiona
godzina. Po kilku sekundacg wtgczy sie wentylator.

+ Nacisnij ©. Na wyswietlaczu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Temperature mozna ustawi¢ w 1 °C krokach od 35°C
—75°C.

» Nastepnie nacisnij przycisk czasu. Na wyswietlaczu pojawi sie
ostatni ustawiony czas. Naciskajgc przycisk mozesz ustawic¢ czas
w 30 minutowych krokach.

» Wyswietlacz pokaze pozostaty czas.

« Jezeli chcesz zmieni¢ temperature w trakcie pracy, znéw nacisnij
przycisk. Ustawiona temperatura mruga. Teraz ustaw nowg
temperature w krokach po 1 °C. Urzgdzenie kontynuuje prace z
nowo ustawiong temperaturg i pozostatym czasem.

» Po uptywie czasu lub po wytgczeniu urzgdzenia wentylator jest
wigczony jeszcze kilka sekund.



Przegroédki

Urzadzenie jest dostarczane z 6 nierdzewnymi przegrodkami
i jedng podktadkg na ziota. W zaleznosci od ilosci suszonych
pokarméw mzesz wigczy¢ urzadzenie z jedng lub sze$cioma

przegrodkami.

Podktadka na ziota

Wtéz podktadke na ziota na jedng z przegrodek. Potdz ziota na

podktadke i susz je okoto 5 godzin.

Ziota

temperatura

Bazylia, czaber, pokrzywa,
estragon, lubczyk, majeranek, o
- ) 60°C
oregano, pietruszka, szatwia,

tymianek

Kwiaty

Kwiat bzu czarnego 60°C
Lawenda 60°C
Rumianek 60°C
Nagietek 60°C

Owoce (usun nasiona i fodygi)

Jabtko, plastry (2 - 4 mm) 70°C
Gruszka, plastry 70°C
Morela, wypestkowane/¢éwiartki 70°C
Sliwki, wypestkowane/éwiartki 70°C
Brzoskwinie wypestkowane/¢wiartki 70°C
Pomarancze,plastry (6 mm) 65°C
Cytryna, plastry (3 mm) 65°C
Banan, plastry (3 mm) 70°C

czas

4 - 6 godzin

4 - 6 godzin
4 - 6 godzin
4 - 6 godzin
4 - 6 godzin

8 - 10 godzin

5 - 6 godzin

14 - 15 godzin, skérkg w dot
14 - 15 godzin, skérkg w dot
16 - 18 godzin, skérkg w dot
6 - 8 godzin

6 - 8 godzin

10 - 12 godzin



Warzywa

Cukinia, plastry(3 - 4 mm) 65°C 6 — 8 godzin

Dynia, paski (3 - 4 mm) 65°C 6 — 8 godzin

Papryka, paski (3 - 4 mm) 65°C 6 — 8 godzin

Pomidory, ¢wiartki (3 - 4 mm) 65°C 6 — 8 godzin, skérka w dot
Cebula, krojona (5 mm) 65°C 6 — 8 godzin

Por, krojony (10 mm) 70°C 3 —4 godzin

Marchew, krojona (5 mm) 70°C 4 — 5 godzin

Seler, krojony (5 mm) 70°C 5 — 6 godzin

Grzyby, plastry (5-6 mm) 55°C 6 — 8 godzin, nie my¢

. Efekty sg zalezne od grubosci plastréw (powinny by¢

miedzy 2 a 4 mm) i wilgotnosci pokarméw.
» Podane temperatury i czasy to wartosci przyblizone i czasem

moga sie wyraznie réznic.

« Stan suszonych pokarméw powinien by¢ nastepujacy:

Ziota/kwiaty = kruche
Owoce = elastyczne
Warzywa = elastyczne/kruche



Prawidtowa likwidacja produktu

Ten symbol oznacza, ze urzadzenia nie mozna likwidowac¢
E razem ze zwykilymi odpadami komunalnymi w ramach catej
= UE. Aby zapobiec ewentualnemu negatywnemu wptywowi na
Srodowisko zywe albo zdrowie ludzkie z niekontrolowanych
sktadowisk odpaddéw poddaj je recyklingowi, aby wesprze¢
wykorzystanie surowcéw wtornych.
Aby oddac stare urzadzenie zanies$ je w odpowiednie miejsce
zbiorki lub skontaktuj sie ze sprzedawca. Oddaj urzgdzenie do
bezpiecznego recyklingu.

Likwidacja opakowania: Nie wyrzucaj materiatow
opakowaniowych. Zabierz je do punktu zbiorki surowcow wtdérnych.

Karton: Papier odnie$ do punktu zbiorki.
Opakowania z tworzyw sztucznych i folie wyrzué¢ do
wyznaczonych pojemnikow.
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Serwis i naprawa:
W przypadku koniecznosci naprawy urzgdzenia skontaktuj sie ze
sprzedawcg lub serwisem.



Okres i warunki gwarancji

Producent udziela na produkt 24 miesiecznej gwarancji od daty
zakupu. Gwarancja jest wazna tylko po przedtozeniu dowodu
zakupu. Gwarancja obejmuje wymiane lub naprawe czesci
urzgdzenia uszkodzone w wyniku wad produkcyjnych. Po uptynieciu
okresu gwarancji urzgdzenie zostanie naprawione odptatnie.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
obrazenia ciata u oséb lub zwierzat, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania urzgdzenia i niedotrzymania
wskazoéwek podanych w instrukcji obstugi.

Ograniczenia odpowiedzialnosci

Wszelkie prawa wynikajgcej z udzielonej gwarancji tracg swojg

waznos$¢ w przypadku:

- Uzytkowania urzadzenia przez osobe nieuprawniong

- Niewtasciwego uzytkowania, przechowywania lub przenoszenia
urzgdzenia.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzenia wygladu zewnetrznego
urzgdzenia lub innych cech niemajgcych wptywu na standardowg
prace urzadzenia.






Altalanos tudnivalék

A készUlék beltéri maganhasznalatra készult, kereskedelmi
célokra nem hasznalhato. Kérjuk, olvassa el figyelmesen a
hasznalati utmutatét. Amennyiben tovabbadja valakinek a
készlléket, mellékelje hozza ezt az utmutatoét is. A készulék csak
az utmutatéban ismertetett médon hasznalhato, és be kell tartani
a biztonsagi eldirasokat. A gyarté nem vallalja a felel6sséget

az utmutatéban ismertetett figyelmeztetések mell6zése miatti
sérilésekert és anyagi karokeért.

Biztonsagi tudnivalok

» Csatlakoztassa a készliléket az aramkorhéz az adatlapon
feltintetett értékek szerint.

* A készlléket csak sértetlen tapkabellel szabad hasznaini.
Ellenérizze minden hasznalat el6tt!

* Ne érjen nedves kézzel a tapkabel csatlakozojahoz.

* Csatlakoztassa a késziléket egy helyesen beszerelt és kénnyen
hozzaférheté fali aljzathoz.

» A készulék levalasztasanal mindig a csatlakozét kell hazni.

» Hasznalat utan és rendellenesség esetén aramtalanitsa a
készuléket.

» Ne rangassa a kabelt. Ne vezesse a kabelt éles fellleteken, és ne
nyomja éssze.

+ Ovja a kabelt a forro feliiletektél.

» A készuléket hasznalhatjak 8 évnél idésebb gyerekek, és
csOkkent fizikai, mentalis vagy érzékszervi képesség, valamint
kell6 tapasztalattal nem rendelkez6 személyek is, amennyiben
ugyelnek rajuk, vagy kelld informaciokat kaptak a készulék
hasznalatat illetéen a biztonsagukért felelés személytdl.

. * Ne engedje, hogy gyerekek jatszanak a csomagolassal. A

készllék tisztitasat és apolasat nem végezhetik 8 évnél
fiatalabb gyerekek felligyelet nélkul.

» Tartsa tavol a 8 évnél fiatalabb gyerekeket a készuléktdl és a
tapkabeltdl.

» A készulék nem hasznalhat6 kulsé id6zitével vagy taviranyitos
rendszerrel!

* Ne hagyja a készlléket a szabadban, vagy egy nedves helyen.



» Soha ne meritse vizbe a készliléket.

* Ne hasznaljon hibas késziiléket, példaul ha leesett, vagy mas
maédon megseérilt.

» A gyarté nem vallalja felelésséget az utmutaté mell6zése miatt
fellépé karokért.

» Afennallo veszélyek elkerlilése végett a javitasokat, pl. egy
kabelcserét, csak a markaszervizben végezhetik el.

» Helyezze a készlléket egy szilard és egyenes felliletre.

» A késziléket csak az utmutatoban ismertetett moédon szabd
hasznalni.

Tisztitas

Tisztitas el6tt valassza le a késziléket az aramkorrél, és hagyja
kih(iIni. Soha ne meritse vizbe a készlléket. Az elektromos részeket
tordlje le egy nedves konyharuhaval. A talcakat és az ajtét tisztitsa
meg tisztitdszeres vizzel, és szaritsa meg.

Tudnivalok

A zbldség és gyumolcs természetes konzervalasa meleg levegd
alkalmazasaval zajlik 40°C — 70°C hémérsékleten. Az aszalas soran
az élelmiszer elvesziti teljes nedvességtartalmat. Az étel megérzi
vitamintartalmat, az asvanyi anyagokat, tapértékét és izét.

Kihllés utan tarolja a szaritott élelmiszert zarhaté edényekben.
llyen médon hosszu ideig fogyaszthaté marad.

Fontos, hogy az élelmiszer ne tartalmazzon semmilyen
nedvességet, mert ez penész képz&dését okozhatja.

Hasznalat

Az aszalt gyumolcs - pl. a banan vagy a vékony almaszeletek-
egészséges inyencség. Kicsi gyermekre ugyelni kell szaritott
élelmiszer fogyasztasa kdzben. A szaritott zoldségek, fliszerek
martasok és levesek f6zéséhez is hasznalhatok. A szaritott
z6ldséget vagy gyimolcsot egész éjszakara be lehet aztatni.



Elokészités

A szaritott élelmiszer minésége csak olyan j6 lehet, mint a friss
élelmiszeré. Aszalashoz csak megmosott, friss z0ldséget és
gyumolcsét hasznéljon. Ne hasznaljon tulérett élelmiszert! Tavolitsa
el a maghazat, szarakat és a magokat (a cseresznyemagok
kivételével). Ne hamozza meg a gylimolcsot.

Vagja egyenletes darabokra— a vékony szeletek hamarabb
megszaradnak. A gyuimodlcsét citromlével is meglocsolhatja, ez
megeldzi a szinelvaltozast.

Tegye a gyiimolcsét a talcara, vagott felliletével felfelé —ugy, hogy
az egyes darabok ne fedjék egymast, és hagyjon koztik annyi
tavolsagot, hogy a levegé szabadon aramolhasson.

Mivel a gylimolcs kiilonbdz6 gyorsasaggal szarad, az azonos fajtaju
z6ldséget vagy gyumdlcsot helyezze kdzds talcakra. A mar szaraz
élelmiszert vegye ki, és behelyezhet Ujabb talcakat. A szilard allagu
z0ldséget f6zze el6 2 percig forrasban levé vizben.

A késziilék hasznalata

 Elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg a készuléket egy nedves
torlékenddvel. Kapcsolja be és mikddtesse kb. 30 percig, hogy
kiparologjanak a gyartasi szagok a készulékbdl.

* Csatlakoztassa a késziiléket. A kijelzén az OFF lathato.

* Nyomja meg a © gombot. A kijelzdn az utolsé beallitott id6 lathato.
Néhany masodperc mulva bekapcsol a ventilator.

* Nyomja meg a © gombot. Megjelenik az utolsé beallitott
hémérséklet. Allitsa be a kivant hémérsékletet 1 °C Iépésekben,
35°C — 75°C kozott.

* Nyomja meg az éra gombjat. A kijelzdn az utolsé beallitott id6
lathat6. A gomb megnyomasaval allitsa be az idét 30 perces
|épésekben.

» Akijelz6 a maradék id6t abrazolja.

* Ha a mikodés alatt meg akarja valtoztatni a hémérsékletet, ismét
nyomja meg a gombot. Villog a beallitott hémérséklet. Most allitsa
be a hémérsékletet 1 °C Iépésekben. A késziilék tovabb Gizemel
az uj hémérsékleten, amig letelik a hatralevé id6.

» Ha letelt a beallitott id6, vagy kikapcsolja a készuléket, a ventilator
még néhany masodpercig mikodni fog.
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Talcak
A késziilékhez 6 rozsdamentes talca és egy fliszeralatét tartozik. A

szaritott élelmiszer mennyiségétél fliggbéen a készuléket egyszerre
1-6 talcaval lehet hasznalni.

Fliszeralatét

Helyezze a fliszeralatétet az egyik talcara. Szaritsa kb. 5 6ran at az
alatétre helyezett fliszereket.

Flszerek

H6ém. 1dé
Bazsalikom, borsika, csalan,
tarkony,nlestyan, maJoranna', 60°C 4-66ra
szurokfi, petrezselyem, zsalya,
kakukkfl
Viragok
Bodzavirag 60°C 4-6d6ra
Levendula 60°C 4-6dra
Kamilla 60°C 4-6d6ra
Korémvirag 60°C 4-6d6ra

Gyumolcs (tavolitsa el a magokat és a szarakat)

Alma, szeletelve (2 - 4 mm) 70°C 8-10 ¢6ra

Korte, szeletelve 70°C 5-60¢ra

Sargabarack, kimag./negyedek 70°C 14 - 15 éra, héjaval lefelé
Szilva kimagozva/negyedek 70°C 14 - 15 éra, héjaval lefelé
Barack, kimagozva/negyedek 70°C 16 - 18 dra, héjaval lefelé
Narancs, szeletelve (6 mm) Citrom, 65°C 6 -8 dra

szeletelve (3 mm) 65°C 6 -8 dra

Banan, szeletelve (3 mm) 70°C 10-12 6ra



Zoldség

Cukkini, szeletelve (3 - 4 mm) 6
Tok, felcsikozva (3 - 4 mm) 6
Paprika, felcsikozva (3 - 4 mm) 6
Paradicsom, negyedek (3-4mm) 6
Voréshagyma, szeletelve (5 mm) 6
Péré, szeletelve (10mm) Répa, 70°
szeletelve (5 mm) Zeller, szeletelve 70°C
(5mm) Gomba, szeletelve (5-6 mm) 70°C

55°C

6 —8dra

6 —8 dra

6 —8 dra

6 — 8 ora, héjaval lefelé

6 —8 dra

3 -4 o6ra

4 -5 6ra

5-66ra

6 — 8 6ra, nem mossa meg

. A végeredményt a szeletek vastagsaga (idealis 2-4 mm
kozo6tt) és nedvességtartalma hatarozza meg.
* Afenti h6mérsékletek és id6k csak hozzavetbleges értékek, a
valddi értékek ettdl erésen eltéréek is lehetnek.

* A helyesen szaritott élelmiszer allapota:

* Fliszer/virag = torékeny
Gyumolcs = ruganyos
Z06ldség = ruganyos/térékeny



A készulék helyes likvidalasa
Ez az ikon arra figyelmeztet, hogy az EU allamaiban ezt a
terméket nem szabad a haztartasbeli hulladékkal egyutt
= Kidobni. A kOrnyezet és az emberi egészség vedelme
érdekében a hasznalt elektronikus termékeket egy
Ujrahasznositasra specializalt telepen kell leadni. igy On is
hozzgjarulhat az értékes nyersanyagok Ujrahasznositashoz. Kérjuk,
hogy vigye a hasznalt terméket a helyi gyijtételepre, vagy forduljon
az eladohoz, ahol a terméket vasarolta. Ott is atvehetik a hasznalt
elektromos készuléket Ujrahasznositas céljabdl.

A csomagolas likvidalasa: Ne dobja szemétbe a
csomagoléanyagot. Vigye el egy gydjtéhelyre.

Doboz: A papirt adja le egy papirgydjté telepen.
A mianyagbdl és foliabol készult csomagolast dobja
egy megfeleld konténerbe.
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Szerviz és javitas:
Sziikség esetén forduljon a viszonteladéhoz vagy a
markaszervizhez.



Jotallasi feltételek

Erre a készllékre a jotallas a vasarlastdl szamitott 24 hdnapon
belll érvényes. Ez a jotallas csak egy, a vasarlast igazol6 szamlaval
érvényesithetd. A jotallas a készllék, vagy egyes részeinek
kicserélésére vonatkozik, amelyek gyartasi hiba kdvetkeztében
karosodtak meg.

A jotallasi idé lejarta utan a javitasért fizetni kell. A gyartd nem
felel6s a késziilék helytelen hasznalata és a hasznalati utasitasok
mell6zése okozta karokért vagy balesetekért.

Korlatozasok

Valamennyi, a j6tallasban feltlintetett jog érvényét vesziti, ha:

- a készuléket illetéktelen személy hasznalta

- a készulék helytelenll volt hasznalva, raktarozva vagy szallitva.

A jotallas nem vonatkozik kllsé karosodasokra vagy egyéb
rendellenességekre, amennyiben ezek nem gatoljak a készulék
helyes mikddését.






Splosno

Naprava je namenjena izklju¢no za zasebno uporabo v notranjih
prostorih, ne sme se uporabljati v komercialne namene. Natan¢no
preberite navodila za uporabo in jih shranite na varnem mestu. Ce
daste napravo drugi osebi, ji morate dati tudi navodila za uporabo.
Uporabljajte napravo v skladu z navodili za uporabo in upostevajte
varnostne napotke. Proizvajalec ne odgovarja za poskodbe ali
nesrece, Ki so posledica neupostevanja navodil za uporabo.

Varnostni napotki

» Napravo prikljucite in uporabljajte le v skladu s tehni¢nimi

specifikacijami, navedenimi na tablici.

Ne uporabljajte aparata, ¢e je poSkodovan napajalni kabel. Pred

vsako uporabo preverite stanje aparata!

Ne dotikajte se napajalnega kabla z mokrimi rokami.

Vi€ priklju¢ite samo v pravilno namesc&eno in lahko dostopno

elektri¢no vti¢nico.

Ko Zelite aparat izkljuciti, ne vlecite za napajalni kabel, ampak za

vtic!

Po vsaki uporabi ali v primeru okvare izvlecite vti€ iz vti¢nice.

Ne vlecite za napajalni kabel. Ne vlecite ga preko ostrih robov in

ne pregibajte ga prevec.

Pazite, da se priklju¢ni kabel ne dotika vrocih povrsin.

. Napravo lahko uporabljajo otroci od 8 let in osebe z

zmanj$animi fizi€nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi

sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod

nadzorom ali so prejele navodila glede uporabe naprave s strani

osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost, in razumejo Otroci ne

smejo uporabljati embalaze kot igraco. Otroci nad 8 let lahko

Cistijo in vzdrzujejo aparat samo pod nadzorom.

otroci do 8 let naj se ne nahajajo v blizini aparata in kabla.

* Naprava ni namenjena za upravljanje z zunanjim ¢asovnikom ali
lo€enim daljinskim upravljalnikom!

» Aparata ne uporabljajte na prostem ali v vlazZnem okolju.

» Aparata ne potapljajte v vodo.

* Ne uporabljajte aparata po okvari, na primer po padcu ali kaksni
drugi poskodbi.
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* Proizvajalec ne odgovarja za poskodbe ali nesrece, ki so
posledica neupostevanja navodil za uporabo.

* |z varnostnih razlogov sme vsa popravila, npr. menjavo
napajalnega kabla, izvajati samo pooblasc¢eni servisni center.

» Napravo uporabljajte na ravnem in stabilnem mestu.

» Uporabljajte napravo v skladu z navodili za uporabo.

Cis€enje

Odklopite napajanje aparata in pustite ga, da se ohladi. Nikoli ne
potapljajte naprave v vodo. Elektri¢ne dele Cistite samo z vlazno
krpo. Pladnje in pokrov pomijte z detergentom in vodo, posusite.

Splosno

Naraven nacin konzerviranja sadja in zelenjave, s suSenjem s
toplim zrakom s temperaturo 40 °C - 70 °C. Proces suSenja odstrani
vso vlago. Vitamini, minerali in hranilna vrednost se ohranijo, okus
pa je izrazitejsi.

Ko se hrana ohladi, jo shranite v zaprti posodi. Tako jo lahko hranite
dalj ¢asa.

Treba je zagotoviti, da Zivila ne vsebujejo preostale vlage, saj bi
lahko povzrocila plesen.

Uporaba

Suho sadje, kot so banane ali tanke rezine jabolk, so zdrave
dobrote. Bodite previdni, kadar dajete suseno sadje majhnim
otrokom. SuSeno zelenjavo in zeliS¢a lahko uporabite za kuhanje
omak in juh. SuSeno zelenjavo ali sadje lahko namocite ez no¢.



Priprava

Kakovost suSene hrane je enaka kot kakovost sveZih Zivil. Za
suSenje uporabite oprano in sveze sadje ter zelenjavo. Ne
uporabljajte prezrelega sadja! Odstranite pecke, peclje in koS¢ice
(razen ¢es$enj). Sadja ne lupite.

Narezite Zivila na enakomerne kos¢ke - tanke rezine se hitreje
posusijo. Da sadje ne bi spremenilo barve, ga namazite z limoninim
sokom. Sadje dajte na pladenj z rezno stranjo navzgor - koS¢ki
se ne smejo prekrivati in razdalja med njimi naj bo taka, da bo
omogocen dober pretok zraka.

Ker se sadje susi pri razli¢nih hitrostih, postavite podobno sadje
ali zelenjavo na en pladenj. PosuSena Zivila lahko med suSenjem
vzamete ven in dodate drug pladenj. Zelenjavo s trdo strukturo je
treba pred tem 2 minuti blanSirati v vro¢i vodi.

Ravnanje

* Pred prvo uporabo aparat z vlazno krpo. Nato ga vklopite za
priblizno 30 minut, da se odstrani neprijeten vonj iz proizvodnje.

* Aparat priklju¢ite na omrezno vti¢nico. Na zaslonu se prikaze OFF.

« Pritisnite na tipko ©. Na zaslonu se prikaZe nastavljeni ¢as. Cez
nekaj sekund se vklopi ventilator.

« Pritisnite na tipko @. Prikaze se nazadnje nastavljena
temperatura. Temperaturo lahko nastavite v korakih po 1 °C od 35
°C-75°C.

» Nato pritisnite na tipko za €as. Na zaslonu se prikaze nazadnje
nastavljeni ¢as. S pritiskom na tipko lahko nastavite ¢as v korakih
po 30 minut.

* Na zaslonu se prikaze preostali ¢as.

+ Ce Zelite spremeniti temperaturo med delovanjem, znova pritisnite
na tipko. Nastavljena temperatura utripa. Sedaj nastavite novo
Zeleno temperaturo v korakih po 1 °C. Aparat deluje naprej z novo
nastavljeno temperaturo in preostalim ¢asom.

« Ventilator deluje Se nekaj minut po izteku ¢asa ali izklopu aparata.



Pladniji

Aparat ima 6 pladnjev iz nerjavnega jekla in en podstavek za
zelis€a. Aparat lahko uporabljate glede na koli¢ino hrane, ki jo Zelite

posusiti, z enim do Sest pladnjev.

Podstavek za zeliSca

Podstavek za zeliS¢a dajte na pladenj. Razgrnite zeliS¢a na

podstavek in susite priblizno 5 ur.

Zelis€a

temperatura
Bazilika, Setraj, kopriva,
pehtran, lustrek, majaron, 60°C
origano, petersilj, Zajbelj, timijan
Cvetovi
Bezgov cvet 60°C
Sivka 60°C
Kamilica 60°C
Ogniji¢ 60°C
Sadje (kosCice, pecke in peclie)
Jabolka, rezine (2 - 4 mm) 70°C
Hruske, rezine 70°C
Marelice, izko$¢icene/Cetrtine 70°C
Slive, izkos¢icene/Cetrtine 70°C
Breskve, izko$¢icene/Cetrtine 70°C
Pomarance, rezine (6 mm) 65°C
Limone, rezine (3 mm) 65°C
Banane, rezine (3 mm) 70°C

cas

4-6ur

4-6ur
4-6ur
4-6ur
4-6ur

8-10ur

5-6ur

14 - 15 ur, z lupino navzdol
14 - 15 ur, z lupino navzdol
16 - 18 ur, z lupino navzdol
6-8ur

6-8ur

10 -12ur



Zelenjava

Bucke, rezine (3 - 4 mm) 65°C 6-8ur

Buce, trakovi (3 - 4 mm) 65°C 6-8ur

Paprika, trakovi (3 - 4 mm) 65°C 6-8ur

Paradiznik, (3 - 4 mm) Cebula, 65°C 6 - 8 ur, z lupino navzdol
narezana (5 mm) 65°C 6-8ur

Por, narezan (10 mm) 70°C 3-4ure

Korenc¢ek, narezan (5 mm) 70°C 4-5ur

Zelena, narezana (5 mm) 70°C 5-6ur

Gobe, rezine (5-6 mm) 55°C 6 - 8 ur, ne prati

. Cas susenja hrane je odvisen od debeline rezin (naj

bodo med 2 in 4 mm) in vlage v zivilih.
» Temperature in ¢asi so priblizni ter se v€asih lahko zelo razlikujejo.
« Stanje posusenih Zivil mora biti: ZeliS§¢a/cvetovi = drobljivi

Sadje = prozno
Zelenjava = prozna/drobljiva



Odstranitev izdelka
Ta simbol pomeni, da tega izdelka ne smete zavreci skupaj z
gospodinjskimi odpadki v drzavah ¢lanicah EU.
= Da bi se izognili morebitnim negativnim vplivom na okolje ali
zdravje ljudi zaradi nenadzorovanih odlagalis¢ odpadkov, aparat
odstranite na pravilen nacin, da se ohranijo dragoceni viri.
Dotrajan aparat predajte na zbirno mesto ali se obrnite na
prodajalca, pri katerem ste kupili aparat.
Le-ti poskrbijo za varno recikliranje.

Odstranitev embalaze: Ne mecite embalaze med komunalne
odpadke. Odnesite jo na zbirno mesto.

Karton: Papir odnesite na zbirno mesto. Plasti¢ne
embalazne materiale in folije dajte v posebne
zabojnike.
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&y & &

PS PP PE

Servis in popravilo:
Ce potrebujete popravilo, se obrnite na vasega prodajalca ali
pooblasceni servisni center.



Garancijski rok in pogoji

Garancija za napravo je 24 mesecev od dneva nakupa izdelka.
Garancija velja le, ¢e je prilozeno dokazilo o nakupu. Garancija
vklju€uje zamenjavo ali popravilo delov naprave, ki so se
poskodovali zaradi napak v proizvodnji naprave. Po poteku
garancijskega roka je popravilo naprave pladljivo.

Proizvajalec ne odgovarja za Skodo oz. poskodbe oseb ali Zivali, ki
so nastale zaradi neprimerne uporabe naprave in neupostevanja
navodil za uporabo.

Omejitev

Vse pravice te garancije bodo z na8e strani razveljavljene, Ce:
- je napravo uporabljala nepooblas¢ena oseba

- se je naprava nepravilno uporabljala, hranila ali prena$ala.

Garancija ne krije poskodb zunanje podobe in podobnih $kod, ki ne
motijo normalnega delovanja.





