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Navod k obsluze
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Instrukcja obstugi
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Navodila za uporabo
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Popis spotrebice

1) Spinac¢ zapnuti/vypnuti Pridavna panev (dodavana s
2) Kontrolka provozu RC 4 plus deluxe):

3) Termostat 8) Slitinova gourmet panev
4) Spodni grilovaci plocha 9) Grilovaci plech

5) Gourmet-panve (8 kusu)

6) Pecici kdmen Volitelné pro RC 4 plus:

7) Grilovaci plotna C. dilu: 99.44.00
Obecné

Tento spotrebic je uréeny pro soukromé pouziti, nikoliv na komeréni
Ucely. Prectéte si tento navod pozorné pfed pouzitim a odloZte si jej
na bezpe¢ném misté. Pokud pfedate spotfebic dalSi osobée, predejte
ji také navod k pouziti. Spotiebi¢ pouzivejte pouze podle pokynl

v tomto navodu a dbejte na bezpecnostni informace. Neneseme
zadnou odpovédnost za poskozeni nebo nehody zplisobené
nedodrzenim pokyn( v navodu.



Bezpecnostni informace

» Pfipojte spotfebic k siti podle parametri na vyrobnim stitku.

« Spotrebi¢ pouzivejte pouze s neposkozenym kabelem.
Zkontrolujte pfed kazdym pouzitim!

» Nedotykejte se pfivodniho kabelu mokryma rukama.

« Zastrcku pripojujte pouze ke spravné instalované a snadno
pfistupné sitové zasuvce.

« Pfi odpojovani tahejte za zastr¢ku, nikoliv za kabel.

» Po pouziti spotfebi€e nebo v pfipadé zavady vzdy odpojte
zastréku od sitové zasuvky.

» Nikdy netahejte za kabel. Nevedte jej pfes ostré hrany.

 Udrzujte pfivodni kabel mimo horkych ploch.

» Upozornéni - nikdy nesundavejte grilovaci plotnu, pokud je horka!
Necistéte, doku dostatecné nevychladne (viz pokyny k cisténi).

* Nikdy necistéte zakladni spotfebi€ pod tekouci vodou a
neponofujte do vody.

. Spotfebi€ neni uréeny pro pouziti osobami (véetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo bez dostatecnych zkuSenosti, pokud nejsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost. Déti nesmi pouzivat obaly
jako hrac¢ku. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti do 8 let a starsi
bez dohledu.

» Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebice a pfipojovaci kabel.

» Nedovolte détem hrat si se spotfebi¢em ani obalovymi materialy
(napt. plastovy sacek).

» Spotfebi¢ neovladejte pomoci casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani!

. Upozornéni! Kryt je horky. Riziko popaleni! Neumistujte
spotfebi¢ na citlivy povrch (napf. lakovany nabytek) a udrzujte ve
vzdalenosti nejméné 70 cm od hoflavych materialu.

« Pfi pouziti prodluzovaciho kabelu zvyste pozornost na déti, aby o
né&j nezavadily.

» Po pouziti, pfed nasazenim nebo sejmutim dilG, pfed ¢isténim
a pokud nemate spotfebi¢ pod dohledem, vzdy jej odpojte od
elektrické sité.



» Upozornéni - zabrarite kontaktu pfivodniho kabelu s horkymi
dily spotfebice! Pfed pouzitim kabel vzdy zcela odvirite z ulozeni
kabelu.

 Spotfebic pfipojujte pouze ke spravné instalované a uzemnéné
zasuvce. Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, musi snést
hodnotu nejméné 10 A. V pfipadé nejasnosti kontaktujte
elektrikare.

» Z Casu na Cas zkontrolujte kabel z hlediska po$kozeni. V pfipadé
poskozeni pozadejte elektrikafe o vymeénu.

» Po pouziti odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.

» Upozornéni - zvyste pozornost pfi grilovani $tavnatého masa
nebo pouziti vétSiho mnozstvi tuku. Klobasy pfed grilovanim
propichnéte, nebot mohou prasknout a zpUsobit popaleni.

» Nikdy nekrajejte maso ani jiné potraviny na grilovacim povrchu,
nebot jej mizete poskodit.

* V pfipadé potfeby opravy, v€etné vymény pfivodniho kabelu,
kontaktujte prodejce.

» Opravy elektrickych spotfebicl musi provadét pouze kvalifikovany
servisni technik. Nespravné opravy mohou zpUsobit Uraz
uzivatele.

» VV/yrobce nenese zadnou odpovédnost za poskozeni zpusobena
nespravnym pouzitim spotrebice.

Pred prvnim pouzitim:

1. Vycistéte vSechny dily spotfebice pfed pouzitim. Pecici kamen a
zakladni spotfebi¢ vycistéte vihkou utérkou, smaltovanou panev,
slitinovou panev a grilovaci plotnu mizete myt tekutym mycim
prostfedkem. VSechny dily dikladné vysuste.

2. Pokud je vas model vybaven gourmet pecicim kamenem na
grilovacim povrchu, pfed pouzitim jej potfete jedlym olejem,
abyste zabranili prilepeni pokrmu.



Predehrati spotrebice

Zapnéte spotrebi¢ prepinatem zapnuti/vypnuti. Pfed postavenim

pokrmd na gril musi dosahnout pozadované teploty.

Nastavte termostat na pozadovanou hodnotu:

* vysoké nastavena ke grilovani steak(i a podobné, pokud maji
zUstat uprostied cervené nebo rliizové

* nizké nastaveni, pokud se ma maso dobfe propéct

« stfedni nastaveni je idedlni pro zapékani a pfipravu zapékaného
syra.

PFed grilovanim maso ususte utérkou.

Praktické rady

Obdrzeli jste idealné kombinovany spotfebic s raclette grilem.
Muzete délat zapékany syr v panvi¢kach a grilovat na grilu a
pecicim kameni. V tomto navodu vam nabizime nékolik zakladnich
tipG pro pfijemné grilovani s prateli. DalSi napady najdete v
modernich kucharskych knihach a ¢asopisech.

U receptd vyzadujicich pouziti gourmet panve je neprepliujte,
nebot’ mize byt obtizné vlozit je do spotrebice.

1. Grilovani na grilovaci plotné

Na plotnach mizete grilovat maso, ryby a zeleninu. Pfi planovani
grilovani pocitejte s pfiblizné 200 az 250 gramy potravin na osobu.
Grilovaci plotna ma velky povrch, na muzete pfipravovat rizné
pokrmy (napf. hovézi steak nebo mleté maso), ryby a dal$i chutna
jidla. K nim se hodi rizné pfilohy, omacky a zalivky.

« Stupen propeceni zavisi od typu masa nebo ryby, délky opékani,
pocatecni teploty a tloustky. Pokud nechcete moc ,syrové“ maso,
nekrajejte jej na pfilis silné platky.

» Doba grilovani zavisi od vasi osobni chuti. Maso vhodné
obracejte.

» Nakonec mazete maso nebo rybu osolit nebo pfidat omacku.
Nesolte pfed grilovanim, nebot tak maso vyschne.



Pecici kamen:

» Neni nutny zadny olej ani tuk, tak se zachova pfirozena chut
masa, ryb a ostatnich ingredienci (kromé oleje pfed prvnim
pouzitim kamene).

» Gourmet grilovaci panev pouzivejte vzdy hladkym povrchem
nahoru.

» Je mozné, ze maso nebo ryba se ,pfilepi* (mirné pfipali) pfi
prvnim pouziti spotfebi¢e. Maso ani ryby neotacejte, dokud se
snadno neuvolfiuji z povrchu.

* Grilovaci kdmen je vhodny zejména pro pfirozené grilovani vsech
druht Stavnatého masa, ovoce a zeleniny.

Smaltovana slitinova panev (C. dilu 99.44.00):

Namisto peciciho kamene mlzete pouzit gourmet panev po ohfev
barbecue omacek.

Pokud obratite panev dnem vzh(ru, ziskate velkou grilovaci plochu.

2. Zapékané pokrmy v panvi¢kach

Panvicky mazete naplnit raznym typem nadrobno nakrajenymi
ingrediencemi, ¢imkoli vas napadne, prekryt syrem a zahfivat pod
grilem, dokud se syr neroztavi. Hodi se vSechno, co vas napadne,
co by se dalo se syrem zapékat, napf. maso nakrajené na tenké
kousky, drlibez, ryby, klobasy, ovoce a zelenina. Na trhu jsou
dostupné specialni syry k zapékani, ale mizete vyzkouset jakykoliv
s obsahem tuku vice nez 45%.

3. Pe€eni ,au gratin“ se syrem

Tento gril mGzete pouzit pro hotové pokrmy pfipravené na grilu s
jemnou syrovou krustou. Pouze posypte nastrouhany syr pfipadné
smichany se syrem na pokrm, nebo pouzijte platky syra a vlozte
gourmet panev pod gril. Gourmet panev bude ohfivana shora
teplem, jako pod grilem. Nejdfive se syr roztavi, pak ztmavne.
Panev vyjméte ihned jak syr ztmavne dozlatova.



4. Pavodni zapékany syr

V tomto pfipadé je opét stfedem pozornosti syr. Pfipravte pfiblizné
200 az 250 gramu syra a brambor na osobu a pfilohy podle chuti.
Dejte platky syra s tloutkou pfiblizné 5 mm na paney, a dejte

pod gril. Po roztaveni syru na krémovou hmotu vyjméte panev

a roztahnéte syr s pomoci malé difevéné lopatky a podavejte
napfiklad s vafenymi nebo pecenymi v alobalu, francouzskym
chlebem nebo toastem.

Pecici kamen

Pecici kamen se pfi ohfevu roztahuje. To miize zpUsobit malé,
viditelné praskliny na povrchu, ale tyto nemaji vliv na jeho funkci. Z
tohoto divodu se na kamen nevztahuje zaruka.

Cisténi

 Pred Cisténim odpojte spotfebic od elektrické sité.

* Nikdy neponofujte spotiebi¢ do vody.

* Spotrebic vycistéte co nejdfive po pouziti, ale nechte grilovaci
povrch dostateéné vychladnout. Cisténi je snazsi, kdyz je
spotfebic stale mirné teply.

» Zakladni spotrebi¢: K ¢isténi pouzijte vihkou utérku. Zabrarite
vniknuti vody do spotfebice. Dodrzujte bezpecnostni pokyny.

» Gourmet panve: Namocte panve ve vodé s trochou myciho
prostfedku pro zmékceni.

* Grilovaci plotna a smaltovana slitinova panev: Smaltovanou
panev muzete myt ve vodé s pomoci myciho prostredku.

* Gourmet pecici kAmen: Namocte kamen v horké vodé (bez
mycich prostfedk(!) na uréitou dobu a pak vycistéte Cistou, teplou
vodou vodou a pokud je to nutné, pouZijte hubku. NepouZivejte
myci prostfedky ani drsné Cistici prostfedky, nebot’ mohou ovlivnit
vlastnosti kamene.



Likvidace:

Likvidace obalu:
Obalové materialy nevyhazujte. Odneste je do recyklacniho

stfediska.
Krabice: Papir odneste na sbérné misto.

EEE é;:} iih Plastové obalové materialy a félie dejte do
uréenych sbérnych nadob.
5 e FE



Zaruéni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebi¢ predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni.
Tato zaruka plati pouze tehdy, pokud je doloZzena dokladem o zakoupeni.
Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které jsou se
poskodi z divodu poruch ve vyrobé spotiebice. Po uplynuti zaru¢ni doby
bude spotfebi¢ opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovida za po$kozeni nebo Urazy osob, zvifat z diivodu
nespravného pouziti spotiebice a nedodrzeni pokynud v navodu k pouZziti.

Omezeni

V8echna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl
spotfebic:

- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani
standardni obsluze.

Zaruéni a pozarucni servis zajistuje JM servis s.r.o.

Zakaznické centrum Sezimovo Usti

Adresa: Svépomoc 682, 391 02 Sezimovo Usti 2

Kontaktni osoba: lvana Holubova

Email: i.holubova@jm-servis.cz

Tel: 381215260

Provozni doba zékaznického centra: Po-Pa 09:00-12:00, 13:00-17:00
Web: www.jm-servis.cz

Pozn. zakaznické centrum slouzi pro osobni kontakt se zakazniky a jako
prodejna nahradnich dill a pfisluenstvi.

Opravarenské centrum Plana nad Luznici

Adresa: Prumyslova 458, 391 11 Plana nad LuZnici

Kontaktni osoba: Jaroslava Taranzova

Email: jaroslava.taranzova@jm-servis.cz

Tel: 381261831

Pozn. V opravarenském centru jsou provadény véskeré opravy reklamaci.
Do centra jsou stahovany reklamace prostfednictvim pfepravnich sluzeb.
Centrum vyfizuje telefonické dotazy zakazniku ty kajicich se reklamaci.
Opravarenské centrum neni uré¢eno pro osobni kontakt se zakaznikem.
Pani Taranzova slouzi jako kontaktni osoba pro objednavky pfeprav.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamenad, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do b&zného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci doruéte tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mazete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomtizete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, oz by mohly byt dusledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.



Popis spotrebica

1) Prepina¢ zapnutia/vypnutia Pridavna panvica (dodavana s
2) Kontrolka prevadzky RC 4 plus deluxe):

3) Termostat 8) Zliatinova gourmet panvica
4) Dolna grilovacia plocha 9) Grilovaci plech

5) Gourmet-panvica (8 kusov)

6) Kamen na pecenie Volitelné pre RC 4 plus:

7) Grilovacia platia C. dielu: 99.44.00
Vseobecné

Tento spotrebic je ur€eny na sukromné pouzitie, nie na komercné
ucely. Precitajte si tento navod pozorne este pred pouzitim a
odlozte si ho na bezpe€nom mieste. Ak odovzdate spotrebic¢ dalSej
osobe, odovzdajte jej aj navod na obsluhu. Spotrebi€ pouzivajte
len podla pokynov v tomto navode a dbajte na bezpecnostné
informacie. Nenesieme Ziadnu zodpovednost za poskodenie alebo
nehody spésobené nedodrzanim pokynov v navode.



Bezpecnostné informacie

* Pripojte spotrebi€ k sieti podla parametrov na vyrobnom Stitku.

« Spotrebi¢ pouzivajte len s neposkodenym kablom. Skontrolujte
pred kazdym pouzitim!

» Nedotykajte sa privodného kabla mokrymi rukami.

« Zastrcku pripajajte len k spravne instalovanej a lahko pristupnej
sietovej zasuvke.

* Pri odpajani tahajte za zastrcku, nie za kabel.

» Po pouziti spotrebi¢a alebo v pripade poruchy vzdy odpojte
zastréku od sietovej zasuvky.

» Nikdy netahajte za kabel. Nevedte ho cez ostré hrany.

 Udrziavajte privodny kabel mimo horucich pléch.

» Upozornenie - nikdy neskladajte grilovaciu platriu, ak je horuca!
Necistite, pokym dostato¢ne nevychladne (vid pokyny k Cisteniu).

» Nikdy necistite zakladny spotrebi€ pod tecucou vodou a
neponarajte ho do vody.

Spotrebi€ nie je urceny pre pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo bez dostato¢nych skusenosti, ak nie su pod
dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Deti nesmu
pouzivat obaly ako hra¢ku. Cistenie a tidrzbu nesmu vykonavat
deti do 8 rokov a starsie bez dohladu.

Deti do 8 rokov drzte mimo dosahu spotrebi¢a a kabla.
Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om a obalovymi materialmi
(napr. plastové vrecko).

Spotrebi¢ neovladajte pomocou ¢asovaca alebo samostatného
systému dialkového ovladania!

Upozornenie! Kryt je horuci. Riziko popalenia!
Neumiestriujte spotrebi¢ na citlivy povrch (napr. lakovany nabytok)
a udrziavajte vo vzdialenosti 70 cm od horfavych materialov.

Pri pouziti predlzovacieho kabla zvyste pozornost na deti, aby on

nezavadili.

Po pouziti, pred naloZzenim alebo zloZzenim dielov, pred Cistenim a
ak nemate spotrebi¢ pod dohlfadom, vzdy ho odpojte od elektrickej
siete.



» Upozornenie - zabrarite kontaktu privodného kabla s hortcimi
dielmi spotrebica! Pred pouzitim kabel vzdy uplne odvirite z
uloZenia kabla.

» Spotrebi¢ pripajajte len k spravne instalovanej a uzemnenej
zasuvke. Ak pouzivate predlzovaci kabel, musi zniest hodnotu
najmenej 10 A. V pripade nejasnosti kontaktujte elektrikara.

» Obcas skontrolujte kabel z hladiska poSkodenia. V pripade
poskodenia poziadajte elektrikara o vymenu.

» Po pouziti odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

» Upozornenie - zvyste pozornost pri grilovani $tavnatého masa
alebo pouziti vacéSieho mnozstva tuku. Klobasy pred grilovanim
prepichnite, pretoze mézu prasknut a sposobit popalenie.

 Nikdy nekrajajte maso ani iné potraviny na grilovacom povrchu,
pretoze ho mozete poskodit.

* V pripade potreby opravy, vratane vymeny privodného kabla,
kontaktujte predajcu.

» Opravy elektrickych spotrebi¢ov musi vykonavat' len kvalifikovany
servisny technik. Nespravne opravy mézu spdsobit’ Uraz
uzivatela.

 VVyrobca nenesie zZiadnu zodpovednost za poSkodenia spdsobené
nespravnym pouzitim spotrebica.

Pred prvym pouzitim:

1. Vycistite vSetky diely spotrebi¢a pred pouzitim. Kameri
na pecenie a zakladny spotrebi¢ vycistite vihkou utierkou,
smaltovanu panvicu, zliatinovi panvicu a grilovaciu platriu
mozete umyvat tekutym umyvacim prostriedkom. VSetky diely
dokladne vysuste.

2. Ak je vas model vybaveny gourmet kamefiom na pecenie na
grilovacom povrchu, pred pouzitim ho potrite jedlym olejom, aby
ste zabranili prilepeniu pokrmov.



Predhriatie spotrebica

Zapnite spotrebi¢ prepinacom zapnutia/vypnutia. Pred postavenim

pokrmov na gril, musi dosiahnut poZzadovanu teplotu.

Nastavte termostat na poZzadovanu hodnotu:

 vysoké nastavenie na grilovanie steakov a podobne, ak maju
zostat' uprostred Cervené alebo ruzové

* nizke nastavenie, ak sa ma maso dobre prepiect’

« stredné nastavenie je idedlne na zapekanie a pripravu
zapekaného syra.

Pred grilovanim méso ususte utierkou.

Praktické rady

Obdrzali ste idealne kombinovany spotrebic s raclette grilom.
Méozete pripravovat zapekany syr v panvi¢kach a grilovat na grile
a kameni na pecenie. V tomto navode vam ponukame niekolko
zakladnych tipov na prijemné grilovanie s priatelmi. Dal$ie napady
najdete v modernych kucharskych knihach a ¢asopisoch.

Pri receptoch, ktoré vyZzaduju pouzitie gourmet panvice, ich
neprepifaijte, pretoze moze byt tazké vlozit ich do spotrebica.

1. Grilovanie na grilovacej platni

Na platniach mozete grilovat méaso, ryby a zeleninu. Pri planovani

grilovania pocitajte s priblizne 200 az 250 gramami potravin

na osobu. Grilovacia platiia ma velky povrch, na iom mozete

pripravovat rézne pokrmy (napr. hovadzi steak alebo mleté maso),

ryby a dalSie chutné jedla. K nim sa hodia r6zne prilohy, omacky a

zélievky.

+ Stuperi prepedenia zavisi od typu masa alebo ryby, dizky
opekania, poCiatonej teploty a hrubky. Ak nechcete velmi
,surové” maso, nekrajajte ho na velmi hrubé platky.

« Cas grilovania zavisi od va$ej osobnej chuti. M&so vhodne otadaite.

» Nakoniec mézZete maso alebo rybu osolit’ alebo pridat omacku.
Nesolte pred grilovanim, pretoZe tak méaso vyschne.



Kamen na pecenie:

* Nie je nutny Ziadny olej ani tuk, tak sa zachova prirodzena chut
masa, ryb a ostatnych ingrediencii (okrem oleja pred prvym
pouzitim kamena).

» Gourmet grilovaciu panvicu pouzivajte vzdy hladkym povrchom
hore.

» Je mozné, ze maso alebo ryba sa ,prilepi* (mierne pripali) pri
prvom pouziti spotrebi¢a. Maso ani ryby neotacajte, pokym sa
lahko neuvolfiuju z povrchu.

* Grilovaci kamen je vhodny hlavne na prirodzené grilovanie
vSetkych druhov Stavnatého méasa, ovocia a zeleniny.

Smaltovana zliatinova panvica (C. dielu 99.44.00):

Namiesto kamera na pecenie mézete pouzit gourmet panvicu na
ohrev barbecue omacok.

Ak otocite panvicu dnom hore, ziskate velku grilovaciu plochu.

2. Zapekané pokrmy v panvi¢kach

Panvicky mbzete naplnit réznym typom najemno nakrajanymi
ingredienciami, ¢imkolvek, ¢o vas napadne, prekryt syrom a
zahrievat pod grilom, pokym sa syr neroztavi. Hodi sa vSetko,

¢o vas napadne, ¢o by sa dalo so syrom zapekat napr. maso
nakrajané na tenké kusky, hydina, ryby, klobasy, ovocie a zelenina.
Na trhu su dostupné Specialne syry na zapekanie, ale mbzete
vyskusat akykolvek s obsahom tuku viac ako 45%.

3. Pe€enie ,,au gratin“ so syrom

Tento gril mézete pouzit pre hotové pokrmy pripravené na grile

s jemnou syrovou krustou. Len posypte nastrahany syr pripadne
zmieSany so syrom na pokrm, alebo pouzite platky syra a vlozte
gourmet panvicu pod gril. Gourmet panvica bude ohrievana zhora
teplom ako pod grilom. Najskér sa syr roztavi, potom stmavne.
Panvicu vyberte ihned ako syr stmavne dozlata.



4. Pévodny zapekany syr

V tomto pripade je opat’ stredom pozornosti syr. Pripravte priblizne
200 az 250 gramov syra a zemiakov na osobu a prilohy podla
chuti. Dajte platky syra s hrubkou priblizne 5 mm na panvicu, a
dajte pod gril. Po roztaveni syra na krémovu hmotu vyberte panvicu
a roztiahnite syr s pomocou malé drevenej lopatky a podavajte
napriklad so zemiakmi varenymi alebo pe€enymi v alobale,
francizskym chlebom alebo toastom.

Kamen na pecenie

Kamen na peclenie sa pri ohreve roztahuje. To méze spésobit
malé, viditelné praskliny na povrchu, ale tieto nemaju vplyv na jeho
funkciu. Z tohto dévodu sa na kamer nevztahuje zaruka.

Cistenie

 Pred Cistenim odpojte spotrebic od elektrickej siete.

* Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody.

* Spotrebi¢ vycistite €o najskor po pouziti, ale nechajte grilovaci
povrch dostatoéne vychladnut. Cistenie je lahsie, ked je spotrebic
stale mierne teply.

» Zakladny spotrebi¢: Na Gistenie pouzite vihku utierku. Zabrarite
vniknutiu vody do spotrebi¢a. Dodrziavajte bezpecnostné pokyny.

» Gourmet panvica: Namod¢te panvice vo vode s trochou
umyvacieho prostriedku pre zmaké&enie.

« Grilovaci platna a smaltovana zliatinova panvica: Smaltovanu
panvicu mézZete umyvat vo vode s umyvacim prostriedkom.

» Gourmet kamen na pecenie: Namocte kamen v horucej
vode (bez umyvacich prostriedkov!) na uréiti dobu a potom
vycistite Cistou, teplou vodou a ak je to nutné, pouzite Spongiu.
NepouZzivajte umyvacie prostriedky ani drsné Cistiace prostriedky,
pretoZze mézu ovplyvnit vlastnosti kamena.



Likvidacia:
Likvidacia obalu:

Obalové materialy nevyhadzujte. Odneste ich do recyklaéného

strediska.
Krabica: Papier odneste na zberné miesto.

EEE é;:} iih Plastové obalové materialy a félie dajte do
uréenych zbernych nadob.
5 e FE



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakudpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predioZeni originalu dokladu o zakdpeni vyrobku (paragén, faktira) s typovym oznagenim vyrobku, datumom predaja

a citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahfiia vymenu alebo opravu Casti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu
portich vo vyrobe spotrebica. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy osob, zvierat z dévodu nespravneho pouZzitia spotrebic¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domdci spotrebic pre pouZitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupuijuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebic kupuje pre podnikatelsku ¢innost' alebo komercné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podla obcianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spésobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- akje zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- nazaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehligiek, zvihéovadov, atd. Tu bude Ggtované servisom za zmluvnG cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi reZijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej ¢innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instalécii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrania $tandardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poSkodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.ro.

Pazite ¢. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovnéa doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

i Zarugny list :
: Tento oddiel vyplrite prosim palickovym pismom a priloZte k vyrobku.

: Priezvisko/meno: ....
Stat/PSClobec/ulica:
Telefénne cislo:

Cislo/oznagenie (tovaru) polozky:

DAtuM/MIEStO Predaja: .......o.oiiiiiii e

POPIS POTUCKHY: ... bbb

Datum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za thradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priloZenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mie$at so vSeobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
urcené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vrétit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na [udské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BliZ$ie informéacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informéacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie
Tento symbol je platny len v Eurdpskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.






Opis urzadzenia

1) Przycisk wigcz/wytacz Dodatkowa patelnia (czgs¢

2) Lampka zasilania zestawu RC 4 plus deluxe):

3) Termostat 8) Zeliwna patelnia Gourmet

4) Dolna powierzchnia do 9) Blacha do grilla
grillowania

5) Patelnie Gourmet (8 szt.) Akcesoria opcjonalne dla RC

6) Kamien do grillowania 4 plus:

7) Plyta grillowa Nr czesci: 99.44.00

Wskazoéwki ogdlne

Urzadzenie przeznaczone jesz wytgcznie do uzytku domowego,
uzytkowanie w celach komercyjnych jest zabronione. Przed
rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢
niniejszg instrukcje i zachowac jg do pézniejszego wgladu.
Przekazujac urzadzenie innej osobie dotgcz do niego niniejszg
instrukcje. Uzytkowa¢ urzadzenie tylko zgodnie z instrukcja,
przestrzegajac ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody lub obrazenia ciata
powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukciji.



Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

» Urzgdzenie podtgczy¢ do zasilania zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowe;.

» Uzytkowac urzadzenie tylko z przewodem wolnym od wad.
Sprawdzi¢ urzadzenie przed kazdym uzytkowaniem!

* Nie dotykac przewodu zasilajacego mokrymi rekami.

» Urzgdzenie mozna podigczac tylko do prawidtowo
zainstalowanego i fatwo dostepnego gniazdka elektrycznego.

» Odtgczajgc przewdd od gniazdka nalezy ciagna¢ tylko za wtyczke.

» Po ukonczeniu pracy lub w razie awarii odtgczy¢ wtyczke od
gniazda zasilajgcego.

 Nigdy nie ciggna¢ za przewdd zasilajgcy. Nigdy nie przeciggac
przewodu przez ostre krawedzie.

* Przewdd zasilajacy trzymac¢ z dala od powierzchni gorgcych.

» Ostrzezenie - nie zdejmowac plyty grillowej poki jest gorgca! Nie
czysci¢ ptyty dopdki nie wystygnie (patrz instrukcje czyszczenia).

» Urzgdzenia podstawowego nigdy nie czysci¢ pod biezaca wodg i
nie zanurza¢ w wodzie.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania
przez osoby (wtgcznie z dzie¢mi) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych i umystowych lub osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba, ze sg one pod
nadzorem osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo. Dzieci
nie mogg wykorzystywa¢ materiatow opakowaniowych jako
zabawki. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie mogg by¢
dokonywane przez dzieci ponizej 8 lat oraz dzieci bez nadzoru
starszej osoby.

Dzieci ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzgdzenia i przewodu zasilajgcego.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sig¢ urzadzeniem i
materiatami opakowaniowymi (np. workiem foliowym).

* Nie obstugiwa¢ urzgdzenia za pomoca timera lub samodzielnego
systemu zdalnego sterowania!

. Ostrzezenie! Obudowa jest goraca. Ryzyko poparzenia!



Nie stawia¢ urzadzenia na powierzchni wrazliwej na ciepto (np.
lakierowane meble). Urzgdzenie powinno znajdowac sie co
najmniej 70 cm od materiatéw tatwopalnych.

Zabezpieczy¢ przedtuzaé w celu ochrony przed potknieciem przez

dzieci.

Po ukonczeniu pracy, przed montazem lub demontazem czesci,

przed czyszczeniem i w razie pozostawienia urzadzenia bez

nadzoru nalezy zawsze je oditgczy¢ od gniazdka elektrycznego.

Ostrzezenie - unika¢ kontaktu przewodu zasilajgcego z gorgcymi

elementami. Przed wigczeniem urzgdzenia nalezy zawsze

odwing¢ przewdd zasilajacy.

Urzadzenie mozna podtaczac¢ tylko do prawidtowo

zainstalowanego i uziemionego gniazdka elektrycznego. Do

podtgczenia urzadzenia mozna zastosowac tylko przedtuzacz
10A. W razie potrzeby nalezy zasiegng¢ pomocy elektryka.

Od czasu do czasu sprawdzac przewdd zasilajgcy pod katem

uszkodzen. W razie uszkodzenia zwrdci¢ sie do elektryka w celu

dokonania wymiany.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od

sieci zasilajace;j.

Ostrzezenie - podczas grillowania na wigkszej ilosci ttuszczu i

sosu nalezy starannie obserwowac¢ zachowanie grilla. Kietbasy

przed grillowaniem nalezy przedziurawic, zeby nie pekty podczas
grillowania.

Nigdy nie kroi¢ migsa lub innych zywnosci na ptycie grillowej, gdyz

mogtoby to spowodowac jej uszkodzenie.

W razie konieczno$ci przeprowadzania naprawy, m.in. wymiany

przewodu zasilajagcego nalezy przekazac urzadzenie do

sprzedawcy.

» Wszelkie naprawy urzadzen elektrycznych moga by¢ dokonywane
tylko przez kwalifikowanych technikdéw serwisu. Niewtasciwie
dokonane naprawy stwarzajg zagrozenie dla uzytkownika.

» Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia powstate
w wyniku niewtasciwego uzytkowania urzadzenia.



Przed pierwszym uruchomieniem:

1. Przed pierwszym zastosowaniem nalezy wyczys$ci¢ wszystkie
czesci urzadzenia. Kamien grillowy oraz urzadzenie bazowe
nalezy wyczysci¢ za pomocg wilgotnej scierki, a patelnie
emaliowang, patelnie zeliwng oraz ptyte grillowg za pomoca
ciektego srodka czyszczgcego. Wszystkie czesci doktadnie
wysuszyc.

2. Jezeli zakupiony model wyposazony jest w kamien do
grillowania, to przed pierwszym zastosowaniem nalezy go
posmarowac matg iloscig oleju w celu unikniecia przywierania
potraw.

Podgrzewanie urzadzenia

Wiaczy¢ urzadzenie za pomocg przetgcznika ,wtacz/wytgcz”. Przed

witozeniem zywno$ci grill musi osiggngé wymagang temperature.

Pokretto termostatu ustawi¢ na pozgdang temperature:

» Wysokie temperatury nadajg sie do grillowania stekéw, ktére majg
by¢ w $rodku czerwone lub rézowe.

* Niskie temperatury sg odpowiednie dla doktadnego wypieczenia
catej zywnosci

+ Srednie temperatury sg idealne dla zapiekania i zapiekanego
sera.

Przed grillowaniem nalezy osuszy¢ mieso za pomocg $ciereczki.

Praktyczne zalecenia

Kupites idealne urzadzenie wielofunkcyjne z grillem do

raclette. Za pomocg tego urzgdzenia mozna robi¢ serowe
raclette w patelenkach i mozna tez grillowac na kamieniu. W
niniejszej instrukcji proponujemy kilka podstawowych zalecen
umozliwiajgcych zrobi¢ pyszne raclette i spedzi¢ przyjemne
wieczory przy grillu. Dalsze pomysty mozna znalez¢ we
wspotczesnych ksigzkach i czasopismach kucharskich.

Nigdy nie przepetnia¢ patelni Gourmet, gdyz mogtoby to utrudnic¢
ich umieszczenie w urzadzeniu.



1. Grillowanie na ptycie grillowej

Na ptytach mozna grillowaé mieso, ryby i warzywa. Jezeli planujesz
wieczorne grillowanie, to nalezy przygotowac ok. 200 - 250
gramow zywnosci dla jednej osoby. Ptyta grillowa posiada duzg
powierzchnig, na ktérej mozna grillowa¢ mieso (np. stek wotowy lub
z mielonego miesa), ryby i wiele innych smacznych potraw. Mozna
réwniez dodac¢ cate mnéstwo soséw i dodatkow.

« Stopien wypieczenia zalezy od rodzaju miesa lub ryby, czasu
pieczenia, temperatury poczatkowej i grubosci grillowanej
zywnosci. Jezeli migso nie ma by¢ zbyt ,surowe®, nie nalezy go
kroi¢ na zbyt grube plastry.

» Czas grillowania zalezy od indywidualnych preferencji
smakowych. Mieso trzeba obroci¢ od czasu do czasu.

» Pod koniec grillowania mozna migso lub ryby osoli¢ i doda¢
sos. Nie soli¢ miesa przed grillowaniem - w przeciwnym razie
wycieknie caty sos.

Kamien do grillowania:

* Do grillowania nie jest potrzebny ttuszcz ani olej - zachowany
zostanie naturalny smak migsa, ryb i innych sktadnikow
(wyjatkiem jest posmarowanie kamienia olejem przed pierwszym
zastosowaniem).

+ Patelnie grillowe ,Gourmet* zawsze stosowac¢ gtadkg powierzchnig
do gory.

» Podczas pierwszego grillowania moze sig zdarzy¢, ze migso lub
ryby mogag lekko przywrzeé. Nie obraca¢ migsa ani ryb, dopoki nie
mozna ich lekko oddzieli¢ od powierzchni.

» Kamien nadaje sie szczegdlnie do naturalnego grillowania
wszystkich rodzajéw soczystego miesa, owocow i warzyw.

Emaliowana patelnia zeliwna (nr czesci: 99.44.00):

Zamiast kamienia mozna uzy¢ patelnie gourmet do podgrzewania
sosow barbecue.

W razie obrdcenia patelni do géry nogami mozna uzyska¢ duzg
powierzchnie dla grillowania.



2. Dania zapiekane w patelenkach
(raclette)

Patelenki mozna napetni¢ najrézniejszymi zywnosciami pokrojonymi
na mate kawatki, nakry¢ serem, a nastepnie podgrzewac pod
grillem, dopdki ser nie zostanie roztopiony. Do pieczenia z serem
nadaje sie absolutnie wszystko - np. migso pokrojone na mate
kawatki, migso drobiowe, ryby, owoce, kietbasy i warzywa. W
sklepie mozna kupi¢ specjalny ser do zapiekania raclette, ale do
przygotowania pokarméw mozna wykorzysta¢ rowniez inne rodzaje
serow z zawartoscig ttuszczu minimalnie 45%.

3. Pieczenie ,,au gratin“ z serem

Grill z raclette mozna wykorzysta¢ do opiekania dan
przygotowanych na grillu z delikatng serowg skorkg. Wystarczy
jedynie posypac danie serem wymieszanym z kminkiem lub potozy¢
ser w plastrach na danie i wlozy¢ patelenke pod grill. Patelnie
mozna ogrzewac z gory promieniujgcym cieptem jako pod grillem.
Ser najpierw roztopi sie, a nastepnie przybiera ciemniejszy kolor.
Wyciggna¢ patelenke, kiedy ser jest ztotego koloru.

4. Oryginalny ser do zapiekania raclette

W danym przypadku ser jest podstawowym skfadnikiem dania.
Nalezy przygotowaé ok. 200 - 250 graméw sera i ziemniakéw dla
jednej osoby plus dodatki.

Plaster sera o grubosci ok. 5 mm potozy¢ na patelenke, a nastepnie
witozy¢ pod grill. Po roztopieniu sera do kremowej konsystencji
wyjg¢ patelnie, rozciggng¢ ser za pomocg matej drewnianej
szpachli i nala¢ na ugotowane ziemniaki, chleb francuski lub tost



Kamien do grillowania

Kamien grillowy rozcigga sie pod wptywem ciepta. Wynikiem moga by¢
mate, widoczne peknigcia na powierzchni, ktére jednak nie maja wptywu
na funkcje kamienia. Z tego powodu gwarancja hie obejmuje kamienia.

Czyszczenie

* Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilajgcej

* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

» Urzgdzenie nalezy wyczysci¢ w najkrétszym mozliwym czasie

po ukonczeniu pracy, nalezy jednak zaczeka¢, dopoki ono nie

wystygnie. Czyszczenie jest prostsze, jezeli grill jest jeszcze

ciepty.

Urzadzenie bazowe: Wytrze¢ urzadzenie wilgotng Sciereczka.

Unika¢ przedostania sie wody do urzadzenia. Przestrzega¢

wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Patelnie ,,Gourmet*: Zanurzyé w wodzie z matg iloscig $rodku

czyszczgcego do ztagodzenia powierzchni.

Plyta grillowa i emaliowana patelnia zeliwna: Zeliwng patelnie

mozna my¢ w wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

Kamien do grillowania Gourmet: Zanurzy¢ kamien w goracej

wodzie (bez $rodkéw do naczyn) na pewien czas a nastepnie

wyczysci¢ czystg woda. W razie koniecznosci uzy¢ gabki. Nie

uzywac srodkow Sciernych i czyszczgcych, gdyz mogtyby one

wptynaé na wiasciwosci kamienia.

Utylizacja:

Utylizacja opakowania:
Materiatdw opakowaniowych nie nalezy wyrzucac¢. Powinny zosta¢
one przekazane do odzysku. Pudto: Papier nalezy przekazac¢
do punktu selektywnej zbiorki odpadow.
& él;:} é} Plastikowe materiaty opakowaniowe nalezy
wrzuci¢ do odpowiednich pojemnikéw na
Fs e L odpady plastikowe



WARUNKI GWARANCJI

Producent udziela na produkt 24 miesigcznej gwarancji od daty
zakupu. Gwarancja jest wazna tylko po przedtozeniu oryginatu
dowodu zakupu (paragon fiskalny, faktura) zawierajgcym
oznaczenie typu produktu, date sprzedazy i czytelng pieczatke
sprzedawcy. Gwarancja obejmuje wymiane lub naprawe czesci
urzgdzenia uszkodzone

w wyniku wad produkcyjnych. Po uptynieciu okresu gwarancji

urzgdzenie zostanie naprawione odptatnie. Producent nie ponosi

zadnej odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek obrazenia ciata u os6b
lub zwierzat, a takze za szkody materialne spowodowane wskutek
niewtasciwego uzytkowania urzadzenia lub/i niedotrzymania
wskazowek podanych w instrukcji obstugi. Produkt jest
przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego. Jezeli kupujgcym
jest osoba fizyczna - przedsiebiorca kupujgca urzadzenia w celach
prowadzenia dziatalnosci handlowej lub w celach komercyjnych,
okres gwarancji wynosi 6 miesiecy. Skrécony 6-miesigczny okres
gwarancji zgodnie z postanowieniami kodeksu cywilnego obejmuje
zaréwek, diod krzemowych i zaréwek halogenowych.

Gwarancja nie obejmuje:

- Jakiegokolwiek uszkodzenia mechanicznego produktu lub jego
czesci.

- Wad powstatych w wyniku niewtasciwego uzytkowania lub
umieszczenia produktu.

- Przypadkéw uzytkowania urzadzenia w sprzecznosci z
postanowieniami instrukcji, ewentualnie przypadkéw ingerencji do
urzgdzenia nieuprawnionej osoby.

- Niewtasciwego uzytkowania, przechowywania lub przenoszenia
urzadzenia.

- 24-miesieczna gwarancja nie obejmuje napraw, takich jak
wymiana zarowek, czyszczenia i usuwania osadéw kamienia
wodnego z ekspreséw do kawy, zelazek, nawilzaczy powietrza itp.
Powyzsze czynnosci zostang dokonane przez serwis odptatnie za
ceng umownag.



- Jezeli w czasie kontroli nie zostanie wyjawiona zadna wada lub
w razie niespetnienia warunkéw gwarancji, kupujacy pokrywa
wszelkie koszty zwigzane z kontrolg lub naprawg urzadzenia

- Uzytkowanie produktow w celach profesjonalnych lub
zarobkowych powoduje utrate gwarancji.

- Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych w wyniku
okolicznosci zewnetrznych lub kleski zywiotowej (np. awaria sieci
elektrycznej lub instalacji elektrycznej w mieszkaniu).

- Gwarancja nie obejmuje wygladu zewnetrznego urzadzenia
lub innych cech nie majgcych wptywu na standardowa prace
urzgdzenia.

Produkt objety gwarancjg, wysytany przez kupujgcego poczta

lub kurierem powinien by¢ odpowiednio zapakowany w sposéb

uniemozliwiajgcy uszkodzenie produktu w czasie przewozu



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowaé zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyklym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza $rodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytgcznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac
urzadzenie, nalezy zwréci¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiggnigcia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.



A késziilék bemutatasa

1) Bekapcsolas/Kikapcsolas Kiegészité serpenyé (RC 4
gomb plus deluxe modellhez):

2) Kontrollfény 8) Ontottvas inyencserpenyd

3) Termosztat 9) Grill tepsi

4) Also grillfeltilet

5) Inyencserpenyé (8 darab) Opcionalisan a RC 4 plus

6) Grillké modellhez:

7) Grill-lemez Gyartasi sz.: 99.44.00

Bevezetés

A készllék kizardlag beltéri maganhasznalatra készult, és nem
hasznalhato Uzleti célokra. Keérjlk, olvassa el figyelmesen a
hasznalati utmutatét. Amennyiben a készuléket atadja valakinek,
mellékelje hozza ezt az utmutatot is. A késziléket csak az
Utmutatéban feltiintetett médon hasznalja és Ugyeljen a biztonsagi
el6irasokra. Nem vallalunk felel6sséget olyan karokért vagy
balesetekért, melyeket az utmutatéban ismertetett figyelmeztetések
mell6zése okoztak.



Biztonsagi tudnivaldk

» A készlléket csak az adatlapon feltlintetett értékek szerint
csatlakoztassa az aramkérhoz.

» A készuléket csak akkor hasznalja, ha a tapkabel teljesen hibatlan.
Ellenérizze minden egyes hasznalat el6tt.

» Ne fogja meg vizes kézzel a tapkabel csatlakozojat.

* A csatlakozot csak egy szakszer(en telepitett és kdnnyes
hozzaférhetd fali aljzathoz csatlakoztassa.

» A kikapcsolasnal a csatlakozot huzza, ne pedig a tapkabelt.

» Hasznalat utan, vagy mikddési zavarok esetén mindig kapcsolja
ki a készlléket az aramkorbdl.

* Ne rangassa a tapkabelt. Ne huzza végig éles feluleteken.

« Tartsa tavol a tapkabelt a forro fellletektél.

« Figyelmeztetés: Soha ne nyuljon a grill-lemezhez, amikor az forrd!
Varjon a tisztitassal, amig kih(lt (lasd a Tisztitas részt).

« Az alapkészuléket soha ne martsa vizbe, és mossa foly6 viz alatt.

. A késziléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, mentalis
vagy szenzorikus képesség, vagy kell6 tapasztalatokkal
nem rendelkezd személyek, sem gyerekek, amennyiben nem
felugyelnek rajuk, vagy nem kaptak kell6 utasitasokat a készulék
hasznalatat illetéen egy, a biztonsagukért felel6s személytdl.
A gyerekek nem jatszhatnak a csomagolassal. A tisztitast és
karbantartast nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyerekek.

« Tartsa tavol a 8 éven aluli gyerekeket a készuléktél és kabeltdl.

* Ne engedje, hogy a gyerekek a készilékkel, vagy a
csomagoléanyagokkal jatszanak (pl. mianyag zacsko).

» Ne Gzemeltesse a készlléket id6zitével vagy taviranyitos
rendszerrel!

. Figyelmeztetés: a feddlap forré. Fennall az égési
sériilések veszélye! Ne helyezze érzékeny felliletre a készuléket
(pl. lakkozott butor), és tartsa be a minimalis 70 cm tavolsagot
mindennem( gyulékony anyagtdl.

» Ha hosszabbité kabelt hasznal, vigyazzon, hogy a gyerekek ne
botoljanak meg benne.



» Kapcsolja ki a késziiléket az aramkorbdl hasznalat utan, szerelés
folyaman, tisztitas el6tt, valamint, ha felligyelet nélkil hagyja.

» Figyelmeztetés - Ne engedje, hogy a kabel érintkezzen a forrd
feluletekkel! Hasznalat el6tt tekerje le teljesen a kabelt.

» A készliléket csatlakoztassa egy szakszer(ien telepitett fali
aljzathoz. Ha hosszabbit6 kabelt hasznal, legalabb 10 A
értéke legyen. Sziikség esetén forduljon egy villanyszerel6hoz
segitségeért.

* [dénként ellenérizze, nem rongalddott-e meg a tapkabel. Ha igen,
bizza a javitast egy szakképzett technikusra.

» Hasznalat utan kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a
csatlakozast a fali aljzatbol.

* Figyelmeztetés: legyen dvatos, a zsiros, vagy szaftos élelmiszer
grillezésénél. A kolbaszt szurja at tébbszor grillezés el6tt, hogy ne
repedjen meg.

» Soha ne szeletelje a hust és egyéb ételt a grillstitén. Ezzel kart
tehet benne.

» Ha a készllék javitasra szorul, beleértve a tapkabel kicserélését
is, vigye az eladohoz.

* Az elektromos készUlékek javitasat kizarélag szakemberek
végezhetik. A nem szakszer( javitas balesetet okozhat.

A gyartd nem vallalja a felel6sséget olyan karokért vagy
balesetekért, amelyek a hasznalati utasitasok mellézése okozott.

Az elsO hasznalat elott:

1. Tisztitsa meg a készilék valamennyi részét az elsé hasznalat
elétt. A grillkdvet és az alapkésziléket torolje meg nedves
ronggyal, a zomancozott serpeny6t, ontottvas serpenyét és a
grill-lemezt mossa meg folyékony mosogatészerrel. Gondosan
szaritsa meg valamennyi részt.

2. Ha a készilékhez egy inyenc grillkd is tartozik, az els6é hasznalat
el6tt kenje be olajjal, hogy ne siiljon ra az étel.



A készulék elomelegitése

Kapcsolja be a késziiléket az ON/OFF gombbal. A grillnek kell6en

fel kell hevdilnie, miel6tt rateszi az élelmiszert.

Allitsa be a termosztatot a kivant hémérsékletre:

» Magas fokozat  a steak grillezésére, ha azt akarja, hogy belilrél
rézsaszin vagy piros legyen.

» Az alacsony fokozat az alapos atsutésre alkalmas.

» A kozépso fokozat idedlis a piritasra, és a sajtos ételekre.

Grillezés el6tt tordlje szarazra az élelmiszert.

Praktikus tanacsok

A raclette grill egy idealis, kombinalt készilék. A serpenydkben
sajtos ételeket

készithet, a grillen és a grillkdvon pedig grillezhet. Szeretnénk
néhany alaptanaccsal szolgalni, hogy szép, kellemes estéket
tlthessen grillezéssel és raclette készitésével. Tovabbi 6tletek
modern szakacskdnyvekben és lapokban talalhatok. Az
inyencserpenydket ne téltse tul, hogy beférienek a készilékbe.

1. Grillezés a grilltalcan

A grilltélcak hus, zdldség és hal grillezésére alkalmasak. A
tervezésnél személyenként kérulbelll 200-250 g élelmiszert
szamoljon.

A grilltalcanak nagy fellilete van, amelyen hust (pl. steaket, vagy

daralt hust), halat, és sok mas izletes ételt grillezhet. Ezekez

kivaldan kiegészitik a kildnbdzd koretek és martasok.

+ Az étel szakszer( elkészitése a hus, hal fajtajatol, a készités
idejétdl, a kezdeti hdmérséklettdl és az élelmiszer vastagsagatol
figg. Ha nem szereti a kicsit nyers hust, ne vagja tul vastag
szeletekre.

* Agrillezés id6 hossza izlés kérdése. Id6nként forditsa meg az
ételt.

» A sutés végén sdzza meg az ételt, és talalja martassal. Ne sézza
a hust grillezés elétt, mert kiszarad.



Grillké:

* Nincs szilikség zsirra, olajra; a hal, hus stb. nem vesziti el
természetes izét, zamatat (csak az elsé hasznalat el6tt kell kicsit
megkenni olajjal).

* Az inyenc grillserpeny&ket mindig sima fellkkel felfelé hasznalja.

* Lehetséges, hogy az els6é hasznalat alkalmabdl a hus vagy hal egy
egész kicsit leég (odaragad). Addig ne forditsa meg a hust vagy
halat, amig nem lehet 6ket kénnyen levenni a serpeny6rél.

* A grillké elsésorban szaftos hiusok, gyimdlcs és zoldség
természetes grillezésére alkalmas.

Zomancozott ontottvas grilltalca (gy. sz. 99.44.00):

Grillkd helyett az inyencserpenyét is hasznalhatja, a grillmartasok
melegitésére.

Ha megforditja az inyencserpenyét, egy nagy grillfellletet kap.

2. Finomsagok az
inyencserpeny6kbél

Toltse meg a serpenydket kiilonféle, kis darabokra vagott
élelmiszerekkel, a tetejét

szorja meg sajttal, és melegitse a grill alatt, amig a sajt meg nem
olvad. Szinte minden élelmiszer parosithaté sajttal, pl. vékony
szeletekre vagott hus, szarnyasok, hal, gyimolcs, kolbasz és
z06ldség. Kaphato specidlis raclette sajt is, de minden olyan sajt
hasznalhatd, melynek minimalis zsirtartalma tobb, mint 45%.

3. Au gratin“ sutés sajttal

A grillen slilt ételt megszoérhato raclette sajttal, amely a melegités
folyaman elolvad, és egy izletes gratin sajtkérget képez.
Egyszerlen szérjon az étel tetejére reszelt, koménnyel fliszerezett
sajtot, vagy tegyen ra vékony sajtszeleteket, és tolja be az
inyencserpenyét a grillbe. Az inyenc serpenyé fellilrél melegszik
majd, mint a grillben. A sajt elészor felolvad, majd megbarnul. A
serpeny6t vegye ki, amint a sajt aranybarna lesz.



4. Eredeti raclette sajt

Ebben az esetben ismét a sajt van a figyelem kdzéppontjaban.
Személyenként szamitson 200-250 g sajtot és burgonyat,

és hozzaval6 koretet. Kb. 5 mm vastag sajtszeletet tegyen a
serpenydre, es helyezze a grill alad. Ha a sajt krémszerl masszava
olvadt, vegye ki, egy kis fakanallal huzza szét, és ontse ra a fétt,
vagy alufélidban sult burgonyara, franciakenyérre, vagy piritosra.

Grillké

A grillké a meleg hatasara kitagul. Ez apré repedéseket okozhat
a felliletén, amelyek nem befolyasoljak a k6 minéségét és
hasznalatat. Ezért nem vonatkozik r4 a garancia sem.

Tisztitas

» Kapcsolja ki a csatlakozast a fali aljzatbdl a tisztitas el6tt.

* Soha ne martsa vizbe a késziiléket.

» Hagyja a grillt kihdlni, majd a lehet legrévidebb idén beldl tisztitsa
meg. A tisztitas akkor a legegyszerlbb, amikor a grill még kicsit
langyos.

 Alapkésziilék: hasznaljon egy vizes rongyot. Soha ne martsa
vizbe a készuléket, mert igy viz juthatna a belsejébe. Kbvesse a
biztonsagi utasitasokat.

- inyenc serpenyék: Aztassa ket egy kevés mosogatoszerrel
dusitott vizbe.

» Zomancozott grilltalca és zomancozott 6ntottvas grilltalca: a
zomancozott grilltdlca moshatdé mosogatdszeres vizben.

- inyenc grillké: Aztassa révid ideig forré vizbe a kévet
(mosogatdszer nélkiil), majd Oblitse le tiszta vizzel, sziikség
esetén hasznaljon szivacsot. Ne hasznaljon agressziv
tisztitoszereket, mert befolyasolhatjak a k& minéségét.



Likvidalas:

Csomagoléanyagok likvidalasa:

Ne dobja szemétbe a csomagoldéanyagot. Vigye el egy gydijtéhelyre.
Doboz: A papirt egy papirgyUjté telepen adja le.

EEE 65:} izs A mianyagbol és foliabol készult csomagolast
5 rr FE

dobja egy megfelel6 konténerbe.

Jotallasi feltételek

Erre a készllékre a jotallas a vasarlastdl szamitott 24 hdnapon

belll érvényes. Ez a jotallas csak egy, a vasarlast igazolo szamlaval

érvényesithetd. A jotallas a készllék, vagy egyes részeinek

kicserélésére vonatkozik, amelyek gyartasi hiba kdvetkeztében

karosodtak meg.

A jotallasi idé lejarta utan a javitasért fizetni kell. A gyartd nem

felel6s a késziilék helytelen hasznalata és a hasznalati utasitasok

mell6zése okozta karokért vagy balesetekeért.

Ez a készllék hazi hasznalatra készult. A kdtelezd jotallas 6 hénap,

amennyiben a vevd egy maganvallalkozo, és a készuléket

maganvallalkozoi vagy kereskedelmi célokra vasarolja. A Polgari

térvénykonyv értelmében 6 honapos garancia vonatkozik a

kovetkezd alkatrészekre: villanykorték, elemek, szilicium —és

halogén csovek.

A jotéllas nem vonatkozik a:

- Készulék vagy az alkatrészek mechanikai karosodasara.

- Helytelen hasznalat vagy szallitas okozta karokra.

- Az utmutatoban leirt utasitasok ignoralasa, illetve illetéktelen
személyek altal okozta karokra.

- Helytelen hasznalat, raktarozas vagy szallitas okozta karokra.



- A 24 honapos jétallas nem vonatkozik a javitasokra, pl. ég6csere,
csOcsere, tisztitas és a mészkd eltavolitasa kavefézoknél,
vasaloknal, parasitoknal stb. Az ilyen munkakeért a szerzédési
arban kell fizetni. Amennyiben a készlék ellenérzése folyaman
semmiféle hiba sem talalhatd, vagy nincsenek betartva a
szerzddésbe foglalt szabalyok, ugy az ellenérzésnél vagy
javitasnal keletkezett koltségeket a vevének kell megtéritenie.

- Ajotallast érvényét vesziti, ha a vevd a késziiléket hivatalos vagy
Uzleti célokra haszndlja;

- ha a hibat kils6 faktorok vagy természeti katasztrofak (példaul
aramzavar, hazépitési hibak) okoztak.

- Ajotallas nem vonatkozik kulsé karosodasokra vagy egyéb
rendellenességekre, amennyiben ezek nem gatoljak a késziilék
helyes mikodését.

Ha a felhasznalo a készlléket postan vagy szallitovallalattal kildi
el reklamacio céljabdl, kelléképpen be kell azt csomagolnia, a
karosodas elkerilése céljabdl.



Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatdk a haztartasi hulladékkal egydtt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen készuiléket

egy megfelel6 gydjtéhelyre, ahol ingyen leadhat6. Néhany orszagban ezek a készllékek az
eladonal is leadhaték, amennyiben egy Uj, hasonlé terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat spérolhat meg, és megel6zheti az emberi egészségre és
a kornyezetre vald negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kévetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gydjtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén belil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladéhoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurépai Uniéban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
késziléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informaciokat a
termék helyes likvidalasarol.






Opis aparata

1) Stikalo vklop/izklop Dodatna ponev (prodaja se z
2) Kontrolna luc¢ka RC 4 plus deluxe):

3) Termostat 8) Gourmet litozelezna ponev
4) Spodnja plosca 9) Pekac

5) Gourmet-ponvica (8 kosov)

6) Kamen za peko Neobvezno za RC 4 plus: St.
7) Plos¢a za peko na Zaru dela: 99.44.00
Splosno

Naprava je namenjena za zasebno uporabo, ne sme se uporabljati
v komercialne namene. Prosimo, preberite navodila za uporabo

in jih shranite na varnem mestu. Ce daste napravo drugi osebi,

ji morate dati tudi navodila za uporabo. Uporabljajte napravo v
skladu z navodili za uporabo in upostevajte varnostne napotke.

Ne odgovarjamo za poskodbe ali nesrece, ki so posledica
neupostevanja navodil za uporabo.



Varnostni napotki

« Aparat prikljucite na elektricno omrezje v skladu s tehni¢nimi
specifikacijami na tablici.

Ne uporabljajte aparata, ¢e je kabel poSkodovan. Pred vsako
uporabo preverite stanje aparata!

Ne dotikajte se napajalnega kabla z mokrimi rokami.

Vti¢ prikljugite samo v pravilno names¢eno in lahko dostopno
elektri¢no vti¢nico.

Pri izklapljanju potegnite vti¢, ne napajalni kabel.

Po vsaki uporabi ali v primeru okvare izvlecite vti¢ iz vti¢nice.

Ne vlecite za napajalni kabel. Ne vlecite ga preko ostrih robov.
Pazite, da se priklju¢ni kabel ne dotika vrocih povrsin.

Opozorilo - ploS¢e ne dajajte prog, ¢e je vroca! Ne Cistite, dokler
se dovolj ne ohladi (glej navodila za ¢is¢enje).

Osnovne enote nikoli ne Cistite pod teko€o vodo ali ne potapljajte
je v vodo.

Naprava ni namenjena za uporabo osebam (vklju¢no
z otroki) z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, razen ¢e so
pod nadzorom osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost. Otroci
ne smejo uporabljati embalaze kot igrac¢o. Otroci nad 8 let lahko
Gistijo in vzdrzujejo aparat samo pod nadzorom.
Otroci do 8 let naj se ne nahajajo v blizini aparata in kabla.
Ne dovolite otrokom, da bi se igrali z napravo ali embalazo (npr.
plastiénimi vreCkami).
Ne upravljajte naprave s ¢asovnikom ali lo¢enim daljinskim
upravljalnikom!

Opozorilo! Ohisje je vroce. Nevarnost opeklin! Ne
postavljajte aparata na obcutljive povrsine (npr. lakirano pohistvo)
in naj bo vsaj 70 cm stran od vnetljivih materialov.

Pri uporabi podaljSevalnega kabla poskrbite, da se otroci nanj ne
bi spotaknili.

Po uporabi, pred nalaganjem ali sestavljanjem delov, pred
¢is¢enjem ali ¢e nimate aparata pod nadzorom, ga izkljudite iz
elektri¢nega omrezja.



» Opozorilo - preprecite stik napajalnega kabla z vro¢imi deli! Pred
uporabo napajalni kabel popolnoma odvijte.

* Aparat priklju¢ite samo v pravilno names$¢eno in ozemljeno
vtiénico. Ce uporabljate podalj$evalni kabel, mora imeti vsaj
vrednost 10 A. Ce ste v dvomih, se posvetuijte z elektriarjem.

» Obcasno preverite, ¢e kabel ni poSkodovan. V primeru poskodbe
se obrnite na elektriarja za zamenjavo.

» Po uporabi izklopite aparat iz elektricnega omrezja.

» Opozorilo - bodite posebej previdni pri pe¢enju so¢nega mesa ali
pri uporabi vecje koli¢ine mascobe. Klobase pred peko na Zaru
prebodite, da ne bi pocile in povzrocile opeklin.

* Nikoli ne rezite mesa ali drugih zivil na povrsini za peko, saj se
lahko poskoduje.

« Ce je potrebno popravilo, vkljuéno z zamenjavo napajalnega
kabla, se obrnite na prodajalca.

 Popravila elektricnih aparatov sme izvajati samo usposobljen
serviser. Nestrokovno popravilo lahko povzro€i uporabniku Skodo.

* Proizvajalec ne odgovarja za poskodbe, ki so posledica nepravilne
uporabe aparata.

Pred prvo uporabo:

1. Pred uporabo ocistite vse dele. Kamen za peko in osnovno
enoto ocistite z vlazno krpo, emajlirano, litozelezno ponev in
plos¢o za peko na Zaru lahko pomivate s teko¢im detergentom.
Vse dele temeljito posusite.

2. Ce je va$ model opremljen z gourmet kamnom za peko, ga pred
uporabo namazite z jedilnim oljem, da se hrana ne bi lepila.



Predgretje aparata

Vklopite aparat z gumbom vklop/izklop. Preden polozite hrano na

Zar, mora le-ta doseci Zeleno temperaturo.

Nastavite termostat na Zeleno vrednost:

« visoka nastavitev za peko steakov in podobnega, Ce Zelite, da
ostanejo v sredini rdeci ali roza

* nizka nastavitev, ¢e Zelite, da se meso dobro prepece

« srednja nastavitev je idealna za peko sira in pripravo zapecenega
sira.

Pred peko meso osusite s papirnato brisaco.

Prakticni nasveti

Pred vami je odli¢na kombinacija aparata z raclette Zarom. Lahko
pripravite zapecen sir v ponvicah ter pe€ete na zaru in kamnu. V teh
navodilih vam ponujamo nekaj osnovnih nasvetov za prijeten piknik
s prijatelji. Ve idej najdete v sodobnih kuharskih knjigah in revijah.
Ko uporabljate gourmet ponvice, jih ne preobremenijujte, da jih
boste lahko dali v aparat.

1. Peka na plos¢i

Na plos¢ah lahko pelete meso, ribe in zelenjavo. Za peko na Zaru
raCunajte s priblizno 200 do 250 gramov hrane na osebo. PloS¢a za
peko na Zaru ima veliko povrsino, na njej lahko pripravite razli¢ne
jedi (npr. goveji steak ali mleto meso), ribe in podobno. Zraven
lahko postrezete razli¢ne priloge, omake in prelive.

» Stopnja zapecenosti je odvisna od vrste mesa ali ribe, dolzine
peke, zadetne temperature in debeline. Ce nodete preveé ,rare”
(surovega) mesa, ga ne rezite zelo na debelo.

« Cas peke prilagodite svojemu okusu. Meso pravilno obradajte.

* Na koncu lahko meso ali ribo posolite in dodate omako. Ne solite
pred peko, saj se s tem meso izsusi.



Kamen za peko:

* Ni potrebujete nobene mascobe, tako se ohrani naraven okus
mesa, rib in drugih sestavin (razen olja pred prvo uporabo kamna).

» Gourmet ponev uporabljajte z gladko povrsino na vrhu.

* Pri prvi uporabi se lahko meso ali ribe prilepijo (rahlo prizgejo).
Ne obracajte mesa ali rib, preden se ne dajo lahko odstraniti z
povrsine.

» Kamen je $e posebej primeren za naravno peko na Zaru vseh vrst
soCnega mesa, sadja in zelenjave.

Emajlirana litozelezna ponev (St. dela 99.44.00):

Namesto kamna lahko uporabite gourmet ponev za ogrevanje
barbecue omak.

Ce obrnete ponev narobe, dobite veliko povrsino za peko na Zaru.

2. Zapecene jedi v ponvicah

Ponvice lahko napolnite z razli€nimi drobno nasekljanimi
sestavinami po vaSem okusu, pokrijete s sirom in segrevate pod
zarom, dokler se sir ne stopi. V ta namen lahko uporabite vse, kar
je mogoce zapeci s sirom, npr. meso, narezano na tenke kose,
perutnino, ribe, klobase, sadje in zelenjavo. Na trgu so na voljo
posebni siri za peko, lahko pa poskusite katerikoli sir z vsebnostjo
mascobe vec kot 45 %.

3. Gratiniranje s sirom

Zar lahko uporabite za gotove jedi, pripravljene na Zaru, s skorjo iz
sira. Samo potresite nariban sir na jed, po Zelji pomeS$ajte s kumino,
ali pa uporabite rezine sira in dajte gourmet ponev pod Zar. Gourmet
ponev se bo ogrevala od zgoraj. Sir se najprej stopi, nato pa
zapecCe. Ponev vzemite ven takoj, ko je sir zlatorumen.



4. Originalni pec¢eni sir

Spet je v sredi$u pozornosti sir. Racunajte s priblizno 200 do

250 gramov sira in krompirja na osebo in prilogo po Zelji. Dajte
rezine sira z debelino priblizno 5 mm na ponev in dajte pod Zar.

Ko se sir stopi na kremasto maso, vzemite ponvico ven in sir

s pomocjo lesene lopatke raztegnite in servirajte na primer s
kuhanim krompirjem ali s krompirjem, pe¢enim v aluminijasti foliji, s
francoskim kruhom ali toastom.

Kamen za peko

Kamen za peko se pri segrevanju razteza. To lahko povzroci
manjse vidne razpoke na povrsini, vendar to ne vpliva na njegovo
funkcijo. Tega garancija ne krije.

Cis€enje

* Pred CiS¢enjem vti€ izvlecite iz vtiCnice

* Ne potapljajte naprave v vodo.

» Aparat ¢im prej po uporabi odistite, ampak pustite povrsino, da se
dovolj ohladi. Cig&enje je laZje, e je aparat $e vedno mladen.

 Osnovna enota: Cistite z vlazno krpo. Prepregite vdor vode v
aparat. UpoStevajte varnostne napotke.

* Gourmet ponvica: Ponvice namocite v vodi z malo detergenta,
da se odmodijo.

» PloSc¢a za peko na zaru in emajlirana litozelezna ponev:
Emajlirano ponev lahko pomijete v vodi z detergentom.

» Kamen za peko: Namocite kamen v vro¢o vodo (brez
detergentov!) za dolo¢en ¢as, nato pa pomijte s Cisto, toplo vodo,
Ce je potrebno, uporabite gobico. Ne uporabljajte detergentov ali
grobih Cistilnih sredstev, saj lahko vplivajo na lastnosti kamna.



Odstranitev

Odstranitev embalaze:
Embalaze ne mecite med komunalne odpadke. Odnesite jo na
zbirno mesto.

Skatla: Papir odnesite na zbirno mesto.

Eﬁh é;:} izh Plasticne embalazne materiale in folije dajte v
5 e FE

posebne zabojnike.

Garancijski rok in pogoji

Garancija za napravo je 24 mesecev od dneva nakupa izdelka.
Garancija velja le, ¢e je prilozeno dokazilo o nakupu. Garancija
vklju€uje zamenjavo ali popravilo delov naprave, ki so se
poskodovali zaradi napak v proizvodnji naprave. Po poteku
garancijskega roka je popravilo naprave placljivo.

Proizvajalec ne odgovarja za $kodo oz. poskodbe oseb ali Zivali, ki
so nastale zaradi neprimerne uporabe naprave in neupo$tevanja
navodil za uporabo.

Omejitev

Vse pravice te garancije bodo z na8e strani razveljavljene, Ce:
- je napravo uporabljala nepooblas¢ena oseba

- se je naprava nepravilno uporabljala, hranila ali prena3ala.

Garancija ne krije poskodb zunanje podobe in podobnih $kod, ki ne
motijo normalnega delovanja.



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklaZzo vas prosimo, da te izdelke brezplaéno vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko prislo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavredi elektricno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.





