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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs care include decenii de
experientd profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra.
Pentru ca atunci cand il utilizati sa veti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati website-ul la:

& Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme
@ aparute si informatii despre service:
www.electrolux.com

a/ Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.electrolux.com/productregistration

% Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATI CU CLIENTII' SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va cd aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numadr de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.
(i) Informatii generale si recomandari
() Informatii privind mediul inconjurétor.

Ne rezervam dreptul asupra efectudrii de modificari fara preaviz.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

ULTERIOARE

Pentru evitarea incendiului

In timpul functionarii cuptorul cu microunde nu
trebuie ldsat nesupravegheat. Dacd valorile de
tensiune sunt prea mari sau perioadele de gatire
sunt prea lungi, mancarea se poate supraincalzi si
se poate aprinde. Priza electrica trebuie sa fie intr-
un loc accesibil, astfel ca in caz de urgenta stecherul
aparatul sa poata fi scos usor. Nu depozitati si nu
folositi cuptorul in aer liber. Valoarea curentului
alternativ trebuie sa fie 230V si 50 Hz, iar pe
circuitul de alimentare trebuie sa se monteze o
siguranta de 10 A sau un intrerupdtor cu o valoare
minima de 10 A. Pentru alimentarea cu energie
electrica a acestui aparat se recomanda utilizarea
unui circuit separat.

Daca mancareaincalzita
incepe sa fumege, NU
DESCHIDETI USA. Opriti
cuptorul si scoateti stecherul
din priza, apoi asteptati pana
ce mancarea nu mai fumega.
Pericol deincendiu, daca
deschideti usain timp ce
mancarea fumega. Folositi
doar recipiente si ustensile
care prezinta siguranta la
utilizarea cu cuptorul cu
microunde. Nu folositi
cuptorul nesupravegheat
cand folositi recipiente din
plastic reciclabil, hartie sau
alte recipiente de mancare
inflamabile. Dupa folosire
curatati placuta de protectiea
ghidului de unde, cavitatea
cuptorului, platoul rotativ si

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA: CITITI CU
ATENTIE MANUALUL $1 PASTRATI-L PENTRU REFERINTE

suportul platoului rotativ. Ele
trebuie sa fie uscate si
degresate. Grasimea
acumulata se poate incalzi,
poate fumega si se poate
aprinde.

Nu asezati materiale inflamabile langa cuptor sau
orificiile de ventilare. Nu blocati orificiile de
ventilare. De pe alimente si ambalajele alimentelor
indepartati elementele de etansare si elementele
de fixare din sarma. Pericol de incendiu in urma
formarii de arcuri electrice pe suprafete metalice.
Nu folositi cuptorul cu microunde la incélzirea
uleiului pentru prdjire. Temperatura nu poate fi
controlatd si uleiul se poate aprinde.

Pentru floricele (popcorn) folositi aparate speciale
cu microunde pentru producerea floricelelor.

Nu deporzitati alimente sau orice alte produse in
cuptor. Inaintea punerii in functiune a cuptorului,
verificati setdrile pentru a va convinge cd el va
functiona conform dorintei dvs.

Cititi sfaturile corespunzatoare din acest manual.
Pentru evitarea accidentarii

A AVERTIZARE! Nu punetiin
functiune cuptorul, daca
acesta este deteriorat sau
prezinta disfunctii.
Inaintea utilizarii verificati
urmatoarele:

a) Usa; asigurati-va ca usa se
inchide corespunzator si
deasemenea ca nu este
aliniata gresit sau
deformata.

b) Balamalele si incuietorile
de siguranta; verificati-le
pentru a va asigura ca nu
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sunt rupte ori slabite.

¢) Garniturile de etansare ale
usilor si suprafetele de
etansare; asigurati-va ca
ele nu sunt deteriorate.

d)In cavitatea cuptorului sau
pe usa; asigurati-va ca nu
exista urme de lovituri.

e) Cablul de alimentare si
stecherul; asigurati-va ca
ele nu sunt deteriorate.

Niciodata nuincercati

ajustarea, repararea sau

modificarea cuptorului. Este
periculos pentru oricine
altcineva decat o persoana
competenta sa efectueze
orice remediere sau reparatie
ce implica inlaturarea unui
capac care asigura protectie
impotriva expunerii energiei
microundelor.

Nu puneti in functiune cuptorul cu usa deschisa si nu
deteriorati incuietorile de siguranta. Nu punetiin
functiune cuptorul dacd intre garniturile de etansare ale
usii sau suprafetele de etansare exista elemente strdine.

Nu permiteti acumularea de
grasime sau murdarie pe
garniturile de etansare ale usii
si componentele adiacente.
Respectati instructiunile
privind,,Intretinere &
curatare’. Daca nu mentineti
cuptorul intr-o stare curata,
suprafata se poate deteriora si
astfel duratadeviataa
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cuptorului poate fi afectata,

L]
respectiv se pot produce
situatii de pericol.
Persoanele cu PACEMAKER trebuie sa se consulte cu
medicul lor sau cu producatorul pacemaker-ului
privind masurile de precautie la utilizarea cuptorului.
Pentru evitarea electrocutarii
In niciun caz nu indepartati aparatoarea exterioara.
Niciodata nu turnati lichide si nu introduceti obiecte
in orificiile inchizatorilor de usa sau in orificiile de
ventilare. In cazul in care in cuptor patrunde lichid,
decuplati-l imediat si scoateti stecherul din prizd, iar
apoi contactati ELECTROLUX serviciu agent local.
Nu scufundati cablul de alimentare sau stecherul in
apd sau in alte lichide. Nu permiteti trecerea cablului
de alimentare peste suprafete tdioase, cum ar fi de
exemplu zona de evacuare a aerului cald aflata pe
partea de sus spate a cuptorului.

Nu incercati inlocuirea becului
din cuptor si nu permiteti
inlocuirea acestuia de catre
persoane neautorizate de
ELECTROLUX serviciu agent.
Daca becul se arde, va rugam
contactati furnizorul dvs. sau
FLE(IZT ROLUX serviciu agent
ocal.

Daca cablul de alimentare al acestui aparat se
deterioreaza, el trebuie inlocuit cu un cablu
corespunzator. Inlocuirea cablului trebuie s& se facd de
tehnicianul autorizat al ELECTROLUX serviciu agent.
Pentru a se evita posibilitatea exploziei sau
fierberea instantanee

A\ AVERTIZARE! Lichidele si
alimentele nu trebuie
incalzite in recipiente
etanse, deoarece
recipientele pot exploda.

Niciodata nu folositi recipiente etanse. Inaintea
utilizdrii scoateti elementele de etansare si capacele.
Recipientele etansate pot exploda din cauza
acumularii de presiune, chiar daca cuptorul a fost
deconectat. Aveti grija la incalzirea lichidelor in
cuptorul cu microunde. Pentru a permite evacuarea
bulelor, folositi recipiente cu gura lata.



Laincalzirea bauturilorin
cuptorul cu microunde poate
avea locfierbere vulcanica
intarziata, din acest motiv
procedati cu grija cand
manipulati recipientul.

Pentru a preveni izbucnirea brusca in timpul

fierberii a unui lichid si posibila oparire:

1. Agitati lichidul inaintea incalzirii/reincalzirii.

2. Vdrecomandam ca la incélzire sd introduceti o
tija din sticla sau un obiect similar.

3. Pentru a preveni fierberea vulcanica intarziata,
dupa scurgerea timpului de fierbere lasati
lichidul cel putin 20 de secunde in cuptor.

Nu preparati oualein coaja si
evitati incalzirea acestorain
cuptoarele cu microunde,
deoarece ele pot exploda
chiar dupa ce perioada de
gatire s-a terminat. Pentru
gatirea sau reincalzirea
oualor care nu au fost batute
sau amestecate, sfaramati
albusul si galbenusul, in caz
contrar ouale pot exploda.
Inaintea reincalziriiin
cuptorul cu microunde,
decojiti si maruntiti ouale.

Tnaintea gatirii decojiti alimentele precum cartofii,
carnatii si fructele, in caz contrar ele pot exploda.
Pentru evitarea arsurilor

Pentru a evita arsurile, cand scoateti alimentele din
cuptor folositi mijloace de prindere a vaselor sau
manusi de bucatarie. Pentru evitarea arsurilor
provocate de vaporii fierbinti, intotdeauna deschideti
la distanta mare de fata si maini recipientele, pungile
de popcorn, pungile de gatit, etc.

Pentru evitarea arsurilor,
intotdeauna veyiﬁca1ti
temperatura alimentelor,
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agitati alimentele inainte de
servire si acordati atentie
temperaturii alimentelor si
bauturilor, daca ele sunt
servite bebelusilor, copiilor
mici si varstnicilor.

Temperatura recipientului nu indicd temperatura
reala a alimentului sau a bauturilor; intotdeauna
verificati temperatura alimentelor. La deschiderea
usii intotdeauna indepdrtati-vd de cuptor, pentru a
evita producerea de arsuri de la aburul si caldura
excesiva eliberatd. Dupa incalzire taiati in felii
alimentele umplute prdjite, pentru a permite
eliberarea aburilor si a evita arsurile. Tineti copiii
departe de usa cuptorului, pentru a nu se arde.

Pentru a evita folosirea
necorespunzatoare a
cuptorului de catre copii
/\ AVERTIZARE! Aparatul si
componentele expuse ale
acestuia seincalzescin
timpul utilizarii. Trebuie
acordata atentie pentrua
evita contactul cu
elementele fierbinti. Copiii
cu varste sub 8 ani trebuie
sa fie tinuti la distanta daca
nu sunt supravegheati
permanent.
Acest aparat poate fi utilizat
de copii cu varste de cel putin
8 ani si de persoane cu
capacitatifizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsite
de experienta si cunostinte
numai cu conditia
supravegherii sau instruirii lor
cu privire la utilizarea
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aparatuluiintrun mod sigur
si numai daca inteleg riscurile
implicate. Copiii trebuie
supravegheai,:l, pentruase
asigura Ca hu se joaca cu
aparatul. Curatarea si
mtre;lnerea ce cadeinsarcina
utilizatorului nu trebuie sa fie
efectuate de copiidaca
acestianu au cel putin 8 anisi
daca nu sunt supravegheati.
Nu va sprijiniti si nu balansati usa cuptorului. Nu va
jucati cu cuptorul si nu-l folositi ca jucarie. Copiii
trebuie instruiti cu privire la masurile de sigurantd
importante: folosirea mijloacelor de prindere a
vaselor, indepartarea cu grija a capacelor de pe
vasele cu mancare; acordati atentie ambalajelor
(de exemplu materiale care se autoincélzesc)
concepute pentru rumenirea mancarurilor,
deoarece ele se pot supraincalzi.

Alte avertizari

Niciodatd nu modificati cuptorul. Cuptorul este
conceput pentru prepararea mancarurilor si poate
fi folosit doar in acest scop. Nu este potrivit pentru
scopuri comerciale sau folosirii in laborator.
Pentru o utilizare fara probleme si evitarea
defectiunilor

Niciodata nu folositi cuptorul cand acesta este gol.
Cand folositi o farfurie smaltuita sau un material
care se autoincalzeste, intotdeauna agezati un
material izolator -cum ar fi o farfurie de portelan-
sub aceasta farfurie, cu scopul de a evita
deteriorarea platoului rotativ si a suportului
platoului rotativ sub influenta caldurii. Timpul de
preincalzire specificat pentru fiecare fel de
mancare nu trebuie depasit. Nu folositi ustensile
de metal, care reflecta microundele si pot cauza
arc electric. Nu puneti cutii de conserve in cuptor.
Folositi doar platoul rotativ si suportul platoului

rotativ. Nu puneti in functionare cuptorul fara
platoul rotativ.

Pentru a preveni ruperea platoului rotativ:

a) Tnaintea curatarii platoului rotativ cu ap3, l3sati-l
Sa se raceasca.

b) Nu asezati alimente sau ustensile fierbinti pe
platoul rotativ rece.

¢) Nu asezati alimente sau ustensile reci pe platoul
rotativ fierbinte.

In timpul functionarii nu acoperiti aparitoarea

exterioara.

& Important!

Daca nu sunteti sigur de modul de conectare al
cuptorului, va rugam consultati un electrician
calificat autorizat.

Nici producatorul si nici furnizorul nu isi asuma
raspunderea pentru deteriorarea cuptorului sau
pentru accidentarile aparute ca urmare a
nerespectarii procedurilor corecte de racordare
electrica.

Ocazional pot apdrea vapori de apa si picaturi pe
peretii cuptorului sau in jurul garniturii de etansare
a usii si pe suprafetele de etansare. Acesta este un
proces normal si nu este un semn de scurgere sau
defectiune la cuptorul cu microunde.
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PREZENTAREA APARATULUI
CUPTORUL CU MICROUNDE & ACCESORII

Margine frontala

Bec cuptor

Panou de control

Buton deschidere usa

Placuta de protectie a ghidului de unde
Cavitate cuptor

Garniturd de etansare

Garnituri de etansare usa si suprafete
de etansare

Puncte de fixare (4 puncte)
Orificii de ventilare
Carcasa exterioara
Aparatoare spate

Cablu de alimentare

ey gy e
EEEEE BEEREEDNR

Verificati sa fie livrate toate accesoriile:
Platou rotativ
Suport platou rotativ
4 suruburi de fixare (nu apar in poza)

+ Introduceti suportul platoului rotativ in garnitura aflatd pe
fundul cuptorului. {

+ Apoi asezati platoul rotativ pe suport.

+ Pentru a evita craparea platoului rotativ, asigurati-va ca vasele
sau recipientele sunt ridicate destul peste marginea platoului
atunci cand le scoateti din cuptor.

(4]

Cand comandati accesorii, vd rugdm mentionati doua aspecte: comunicati furnizorului local sau
Centrului Service local denumirea componentei si a modelului.
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PANOU DE CONTROL
Indicatoare DIGITALE

n Greutate

Plus/Minus

Indicatoare GATIRE AUTOMATA
Buton GATIRE AUTOMATA

Buton DECONGELARE AUTOMATA
Buton NIVEL PUTERE

Buton TEMPORIZATOR/GREUTATE
Buton START/+30

Buton STOP

Buton DESCHIDERE USA

(ofcof ~Jof ol ~f o]

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

REGIMUL ECON

Cuptorul este setat in regim de 'ECONOMISIRE

ENERGIE' (‘Econ).

1. Racordati cuptorul.

2. Apare afisajul:'Econ

3. Pe afisaj incepe numadrdtoarea inversa de la 3:00
la zero.

4. Cand s-a ajuns la zero, cuptorul cupleaza in
regim ‘Econ’si afisajul dispare de pe ecran.

+ Pentru dezactivarea regimului Econ, setati
ceasul.

SETAREA CEASULUI

Cuptorul are un ceas cu 12 si 24 de ore.

Exemplu: Pentru a seta ora la 11:30 (ceas cu 12 ore).

1. Deschideti usa.

2. Apare afisajul:'Econ!

3. Apasati butonul START/+30 pentru 5 secunde.
Cuptorul va emite un sunet scurt.

Apare afisajul: m

4. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE
pentru a ajusta ora.

5. Apasati o data butonul START/+30, apoi pentru
setarea minutelor rotiti butonul
TEMPORIZATOR/GREUTATE.

6. Apasati butonul START/+30.

7. Verificati afisajul:

8. Inchideti usa.

(i)

+ Puteti roti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE
in sens orar sau antiorar.

+ Dacd apasati butonul STOP, ceasul nu se va seta.
Apare afisajul:‘Econ



Exemplu: Pentru a seta ora la 23:30 (ceas cu 24 ore).
1. Deschideti usa.
2. Apare afisajul:‘Econ
3. Apasati butonul START/+30 pentru 5 secunde.
Cuptorul va emite un sunet scurt.
Apare afisajul:

4. Apasati butonul START/+30.
Apare afisajul:

5. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE
pentru a ajusta ora.

5. Apasati o data butonul START/+30, apoi pentru
setarea minutelor rotiti butonul
TEMPORIZATOR/GREUTATE.

6. Apasati butonul START/+30.

7. Verificati afisajul:
; 3

. Inchideti usa.

+  Puteti roti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE
in sens orar sau antiorar.

« Dacd apasati butonul STOP, ceasul nu se va seta.

Apare afisajul:‘Econ

AJUSTAREA TIMPULUI CAND CEASUL
ESTE SETAT

Exemplu: Pentru a seta ora la 11:45 (ceas cu 12 ore).

1. Deschideti usa.

2. Apadsati butonul START/+30 pentru 5 secunde.
Cuptorul va emite un sunet scurt.
Apare afisajul:

(daca doriti comutarea pe ceas cu 24 H, apasati
din nou butonul START/+30.)

3. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE
pentru a ajusta ora.

4. Apasati o datd butonul START/+30, apoi pentru
setarea minutelor rotiti butonul
TEMPORIZATOR/GREUTATE.

5. Apdsati butonul START/+30.

6. Verificati afisajul: m

PENTRU A ANULA CEAS SI A SETA
MODUL ECON

1. Deschideti usa.
2. Apasati butonul START/+30 pentru 5 secunde.
Cuptorul va emite un sunet scurt.

Apare afisajul: “
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(daca doriti comutarea pe ceas cu 24 H, apasati

din nou butonul START/+30.)

Apasati butonul STOP.

Apare afisajul:‘Econ

Inchideti usa.

Pe afisaj incepe numaratoarea inversa de la 3:00

la zero.

7. Cand s-a ajuns la zero, cuptorul cupleaza in
regim ‘Econ’si afisajul dispare de pe ecran.

oV AW

FOLOSIREA BUTONULUI STOP

Folositi butonul STOP pentru:

1. Asterge o eroare de programare.

2. Prin apasarea o datd, oprirea temporara a
cuptorului in timpul gatirii.

3. Prin apasare de doua ori, anularea unui program
in timpul gatirii.

@

FUNCTIA DE PROTECTIE COPII

Cuptorul are o functie de siguranta care previne
punerea in functiune a cuptorului de catre copii.
Dacd aceastd functie este activatd, nicio
componenta a cuptorului nu va functiona pana ce
functia de blocare nu este dezactivata.

Exemplu: Pentru a seta functia de protectie copii.
1. Apasati butonul STOP pentru 5 secunde.

@

Cuptorul va emite doud sunete scurte si pe afisaj

apare’LOC": m
(i)

« Pentru a dezactiva functia de protectie copii
apasati timp de 5 sec butonul STOP, atunci
cuptorul va emite doud sunete scurte si se
afiseaza timpul.

« Functia de protectie copii nu poate fi setatd
daca ora nu este setata.
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OPERAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE
SFATURI PRIVIND GATIREA FOLOSIND CUPTORUL CU MICROUNDE

Pentru a gati/decongela mancare in cuptorul cu Pentru a asigura o incdlzire uniforma, este
microunde, energia microundelor trebuie sa important sa amestecati mancarea.

treaca prin recipient, pentru a penetra alimentul. Dupad gatire este important sd lasati alimentul
Din acest motiv, trebuie ales un vas de gatit catva timp, astfel cdldura se va dispersa in mod
potrivit. uniform.

Farfuriile rotunde/ovale sunt preferate celor
dreptunghiulare/lungi, deoarece alimentele din
colturi tind sa se prajeasca.

Caracteristicile alimentelor

Compozitie Alimentele cu continut mare de grasime sau zahdr (de ex. budinca de Craciun, placinte
cu fructe) necesita un timp mai scurt de incalzire. Aveti grija, deoarece in urma
supraincalzirii se pot produce incendii.

Densitate Densitatea alimentelor afecteaza timpul de gatire necesar. Alimentele usor poroase,
cum ar fi prajiturile sau painea, se coc mai repede decat alimentele dense precum cele
prajite si ghiveciul.

Cantitate Timpul de gatire creste odata cu cantitatea de mancare din cuptor. De exemplu patru
cartofi se vor coace intr-un timp mai lung decat doi.

Marime Bucatile de alimente mici sunt gatite mai repede decat cele mari, deoarece microundele
pot penetra din toate partile cdtre centru. Pentru o coacere uniforma, toate bucatile
trebuie sd aibd aceeasi marime.

Forma Alimentele care nu au o forma regulata, cum ar fi pieptul de pui si pulpa de pasare, se
gatesc intr-un timp mai lung in zonele mai groase. In cuptorul cu microunde formele
rotunde se gatesc mai uniform decat formele dreptunghiulare.

Temperatura  Temperatura initiald a alimentelor afecteaza timpul de gatire necesar. Alimentele
alimentelor congelate se vor gdti mai tarziu decat cele la temperatura camerei. Taiati alimentele cu
umpluturad-de exemplu gogoasele-pentru a elimina caldura sau aburii.

Tehnici de gatire

Aranjare Asezati partea mai groasd a alimentului catre exteriorul farfuriei, de exemplu pulpa de
pasare.

Capac Folositi folie adeziva cu aerisire pentru cuptoare cu microunde sau capac potrivit.

Despicare Alimentele cu coaja, pielita sau membrana trebuie tdiate in mai multe locuri inaintea

gatirii sau incalzirii, deoarece poate acumula abur si alimentul poate exploda. Astfel de

alimente sunt: cartofi, peste, pui, carnati.

& Important! Ouale nu trebuie incalzite sau fierte folosind microundele, deoarece
pot exploda si dupa ce procesul de gatire a luat sfarsit.

Agitare, Pentru o gatire uniforma este esentiala agitarea, intoarcerea si rearanjarea alimentului in
intoarceresi  timpul gatirii. Intotdeauna agitati si rearanjati alimentele din exterior catre centru.
rearanjare

Perioada de Dupa gdtire este important sa lasati alimentul catva timp, astfel caldura se va dispersa in
repaus mod egal.

Protejare Unele zone ale alimentului decongelat pot fi supraincalzite. Zonele predispuse
supraincalzirii -de exemplu picioarele si aripile puilor- pot fi acoperite cu bucati mici de
folie ce reflecta microundele.
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VASE DE GATIT SIGURE PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE

Vase de gatit

Siguranta
sub actiunea
microundelor

Comentarii

Folie de aluminiu/ ¢ /X
recipiente din folie

Pentru a preveni supraincalzirea alimentului, pot fi folosite bucati
mici de folie de aluminiu. Tineti folia la o distanta de cel putin 2cm
fatd de peretii cuptorului, deoarece se poate forma un arc electric.
Nu sunt recomandate recipientele din folie, daca folosirea in
cuptoare cu microunde nu este specificata de producdtori precum.
Respectati intocmai instructiunile.

Farfurii smaltuite v

Intotdeauna respectati instructiunile producatorilor. Nu depasiti
timpul de gatire specificat. Procedati cu grijd, deoarece aceste
farfurii se pot supraincalzi.

Portelan si ceramice ¢/ /X

Portelanul, oldria, ceramicele emailate si portelanul fosfatic sunt
potrivite de obicei, exceptand cele cu decoratii metalice.

Produse din sticla, ¢/
de exemplu Pyrex ©

Aveti grija, deoarece produsele din sticla se pot crdpa si sparge, daca
sunt incalzite brusc.

Metal b’

Nu se recomanda folosirea vaselor de gatit din metal, deoarece
microundele pot produce arc electric si astfel incendiu.

Plastic/polistiren, de v/
exemplu recipientele
fast food

Aveti grija deoarece unele recipiente se deformeaza, se topesc sau
se decoloreaza la temperaturi inalte.

Folie adeziva v

Nu trebuie sa atinga mancarea si trebuie tdiata pentru a se permite
evacuarea aburului.

Pungi de congelare/ v
de prdjire

Trebuie tdiate pentru a se permite evacuarea aburului. Asigurati-va
ca pungile sunt potrivite pentru folosirea in cuptorul cu microunde.
Nu folositi elemente de legare din plastic sau metal, deoarece ele se
pot aprinde sub actiunea arcului.

Tavi de hartie, v
pahare si hartie de
bucatarie

Se folosesc doar pentru incalzire sau absorbirea umezelii. Aveti grija,
deoarece in urma supraincalzirii se pot produce incendii.

Recipiente din paie v
silemn

Intotdeauna supravegheati cuptorul cand folositi aceste materiale,
deoarece prin supraincalzire se pot produce incendii.

Hartie reciclata X
si ziare

Pot contine elemente de metal care in urma arcului electric pot
produce incendii.

GATIREA FOLOSIND CUPTORUL CU

MICROUNDE

Cuptorul poate fi programat pana la 90 de minute.
Valoarea introdusa pentru timpul de gatire variaza
intre 15 secunde la cinci minute. Aceasta depinde
de durata totala al timpului de gatit asa cum se

prezinta in tabel.

DECONGELARE MANUALA

Perioada de gatire Unitate de marire

0-5 minute 15 secunde
5-10 minute 30 secunde
10-30 minute 1 minut
30-90 minute 5 minute

Pentru decongelare manuala (fard activarea
functiei de decongelare automata) folositi 240 W.
Simbolul de decongelare apare in fereastra
afisajului, intotdeauna cand se selecteaza nivelul

de putere.
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NIVELURILE DE PUTERE ALE
CUPTORULUI

Cuptorul are 6 niveluri de putere.

Setari Mod de utilizare sugerat

putere

800 W/ Utilizat pentru gatire rapidd sau reincalzire ex. supd, caserole, conserve, bduturi calde,

PUTERE MARE legume, peste, etc.

560 W Regim folosit pentru gatire pentru o perioada mai lunga a alimentelor dense cum ar fi
articulatii prajite, felii de carne si alimente pe platou, dar si pentru alimente mai sensibile
cum ar fi sosurile de branza si pandispan. La aceasta setare cu valori reduse sosul nu va
clocoti si alimentele vor fi gatite uniform fara sa se prajeasca in partile laterale.

400 W In cazul mancarurilor dense, care necesita o perioada de gatire mai lunga, de exemplu
carne de vita, se recomanda acest nivel de putere pentru a se asigura fragezimea carnii.

240 W/ Pentru decongelare selectati acest nivel de putere, care asigura o decongelare uniforma

DECONGELARE a alimentelor. Aceasta setare este ideala si pentru fierberea usoara a orezului, a pastelor, a

galustelor si gatirea cremei de oua.

80W Pentru decongelarea usoara de exemplu a cremelor pentru prajituri sau a prdjiturilor.
ow Pentru regim de asteptare/temporizator bucatarie.
W =WATT

Exemplu: Pentru incdlzirea supelor pentru 2
minute si 30 de secunde la o putere a
microundelor de 560 W.
1. Apdsati de doud ori butonul de selectare a
NIVEL PUTERE.
A

M

2. Introduceti durata prin rotirea cursorului
TEMPORIZATOR/GREUTATE in sensul acelor
ceasornicului/contra-acelor ceasornicului pina
cand este afisata valoarea 2.30.

@

3. Apasati butonul START/+30.

4. Verificati afisajul:

& Important!
Daca nivelul de putere nu este selectat, se va
seta automat 800 W/PUTERE MARE.

(i)

« Daca usa este deschisa in timpul procesului de
gatire, contorizarea timpul de gatire afisat
digital se intrerupe automat. Contorizarea
timpului de gatire este reluatd din nou daca usa
s-a inchis si s-a apdsat butonul START/+30.

« Daca vreti sa aflati nivelul de putere in timpul
perioadei de gdtire, apasati butonul de NIVEL
PUTERE o data.

- Intimpul gatirii puteti creste sau micsora timpul
de gdtire prin rotirea butonului
TEMPORIZATOR/GREUTATE.

+ Puteti sa modificati nivelul de putere in timpul
perioadei de gatire, apasand butonul de NIVEL
PUTERE o data.

+Pentru a anula un program in timpul gatirii,
apasati butonul STOP de doud ori.



TEMPORIZATORUL DE BUCATARIE

Exemplu: Pentru a seta temporizatorul de

bucatarie la 7 minute.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE de 7 ori.
A

____»

2. Introduceti durata prin rotirea cursorului
TEMPORIZATOR/GREUTATE in sensul acelor
ceasornicului/contra-acelor ceasornicului
pina cand este afisata valoarea 7.00.

@

3. Apasati butonul START/+30.

& ox1

4. Verificati afisajul: m

+  Pentru pauza temporizatorului apasati butonul
STOP. Pentru a reporni temporizatorul apasati
START/+30, iar pentru a iesi apasati din nou STOP.

ADAUGATI 30 DE SECUNDE

Butonul START/+30 va permite activarea
urmatoarelor doua functii.

1. Start Direct
Puteti porni direct gdtirea la nivelul de putere
800 W/PUTERE MARE pentru 30 de secunde,
daca apasati butonul START/+30.

<'r/30

2. Marirea timpului de gatire
Puteti mdri timpul de gatire cu perioade de 30
de secunde, daca butonul este apasat in timp
ce cuptorul functioneaza.

<r/ao

+  Nu puteti folosi aceasta functie impreuna cu
functiile GATIRE AUTOMATA sau DECONGELARE
AUTOMATA.

ROMANA 13

PLUS & MINUS

Functiile PLUS A\ si MINUS X/ permit
cresterea sau micsorarea perioadei de gatire
cand folositi programele automate.

Daca preferati cartofii fierti dar tari, folositi
MINUS X7 .

La fel, daca preferati cartofii fierti dar moi,
folositi PLUS A\ .

Exemplu: Pentru a gati 0,3 kg de cartofi fierti.
1. Selectati meniul dorit prin apdsarea de doua ori
a butonului GATIRE AUTOMATA.

W x2

2. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE pana
cand apare 0.3.

@

3. Apasati butonul NIVEL PUTERE o data pentru a
selectaPLUS A\ .

A

N .

4. Apasati butonul START/+30.

5. Verificati afisajul:

+ Pentruaanula PLUS/MINUS, apasati butonul
NIVEL PUTERE de 3 ori.

« Daca selectati PLUS, pe afisaj va aprea A\ .

« Daca selectati MINUS, pe afisaj va apirea \/.
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GATIRE MULTISECVENTIALA

O secventad cu 3 stadii (maxime) poate fi
programata folosind MICROUNDELE.

Exemplu: Pentru a gati:

5 minute la o putere de 800W  (stadiul 1)
16 minute la o putere de 240W  (stadiul 2)
Stadiul 1

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE o datd

A

P

2. Introduceti timpul dorit prin rotirea butonului
TEMPORIZATOR/GREUTATE in sens orar pana
cand apare 5.00.

@

3. Verificati afisajul:

'

o ol

Stadiul 2

1. Apasati butonul de NIVEL PUTERE de 4 ori.
A

M

2. Introduceti timpul dorit de gatire prin rotirea
butonului TEMPORIZATOR/GREUTATE in sens
orar pana cand apare 16.00.

D

3. Apasati butonul START/+30.

& x

4. Verificati afisajul:

(@

J

Cuptorul va incepe sd gateasca pentru 5 minute
la 800 W, apoi pentru 16 minute la 240 W.

FUNCTIA DE GATIRE & DECONGELARE
AUTOMATA

Modurile GATIRE AUTOMATA si DECONGELARE
AUTOMATA vor functiona automat la modul si
timpul de gatire corect. Puteti alege dintre 6
meniuri GATIRE AUTOMATA si 2 meniuri
DECONGELARE AUTOMATA.

Gatire Automata

Aliment Simbol
Bauturi i

P
Cartofi fierti/cartofi copti ey
Legume congelate oy
Legume proaspete (SN
Mancaruri pregatite inghetate o/l
Fileu de peste cu sos <>

Exemplu: Pentru a gati 0,3 kg de cartofi fierti.
1. Selectati meniul dorit prin apasarea de doua ori
a butonului GATIRE AUTOMATA.

o x2

2. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE pana
cand pe afisaj apare 0.3.

D

3. Apasati butonul START/+30.

4. Verificati afisajul:

Cand e necesara o actiune din partea dvs. (ex.
intoarcerea alimentului) cuptorul se va opri din
functionare si se va auzi un sunet de clopotel,
timpul ramas si un indicator vor clipi pe afisaj.
Pentru continuarea gatirii apasati butonul
START/+30. La sfarsitul timpului de GATIRE
AUTOMATA, programul se va opri automat. Se
declanseaza alarma si simbolul pentru gatire
palpaie. Dupa 1 minut se va declansa sunetul de
atentionare si se afiseaza ora zilei.
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Decongelarea Automata

Aliment Simbol
Carne/peste/carne de pasare T
Paine Ll

Exemplu: Pentru a decongela 0,2 kg de paine.
1. Selectati meniul dorit prin apdsarea de doud ori
a butonului DECONGELARE AUTOMATA.

o x2
2. Rotiti butonul TEMPORIZATOR/GREUTATE pand
cand pe afigaj apare 0.2.

@

3. Apasati butonul START/+30.

4. Verificati afisajul:

Cand e necesara o actiune din partea dvs. (ex.
intoarcerea alimentului) cuptorul se va opri din
functionare si se va auzi un sunet de clopotel,
timpul ramas si un indicator vor clipi pe afisaj.
Pentru continuarea gatirii apasati butonul
START/+30. La sfarsitul timpului de DECONGELARE
AUTOMATA, programul se va opri automat. Se
declanseaza alarma si simbolul pentru gatire
palpaie. Dupd 1 minut se va declansa sunetul de
atentionare si se afiseazd ora zilei.

15
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DIAGRAME DE PROGRAME

DIAGRAME DE GATIRE AUTOMATA & DECONGELARE AUTOMATA

Gatire automata Greutate (unitati Buton Procedura
de crestere)/
ustensile
Bauturi 1-4 cesti Asezati ceasca la marginea platoului rotativ.
(ceai/cafea) 1 ceasca=200 ml -
§99 & X1
P
Cartofi fierti si 0,1-0,8 kg (100 g) Cartofi fierti: Decojiti cartofii si taiati-i in felii egale.
cartofi copti Vas si capac — Cartofi copti: Alegeti cartofi de marimi similare si
0 e x2 spdlati-i.
«  Puneti cartofii fierti sau copti intr-un vas.
+ Adaugati cantitatea necesara de apa (la 100 g),
aprox. 2 linguri si putina sare.
+ Acoperiti vasul cu un capac.
+ Cand se declanseaza sunetul de alarma agitati vasul
si puneti din nou capacul.
+ Dupd gatire lasati vasul aprox. 2 minute.
Legume 0,1-0,6 kg (100 g) + Adaugati 1 lingura de apa la 100 g si sare dupa
congelate " Vas si capac E dorintd. (Pentru ciuperci nu este necesara apa.)
L) X

Qﬂ.

Acoperiti vasul cu un capac.

Cand se declanseaza sunetul de alarma agitati vasul
si puneti din nou capacul.

Dupa gatire lasati vasul aprox. 2 min.

@ Daca Iegumele congelate sunt lipite, gatiti cu

regim manual.

Legume 0,1-0,6 kg (100 g) -

proaspete Vas si capac

@ bm) x4

Taiati in bucdti mici, de exemplu in fasii, cuburi sau
felii.

Adaugati 1 lingura de apa la 100 g si sare, dupa
nevoi. (Pentru ciuperci nu este necesara apa.)
Acoperiti vasul cu un capac.

Cand se declanseaza sunetul de alarma agitati vasul
si puneti din nou capacul.

Dupa gatire lasati vasul aprox. 2 minute.

Mancaruri 0,3-1,0 kg (100 g)

pregatite Vas si capac -
inghetate (care se & x5
pot agita)

Puneti alimentul intr-o farfurie destinata folosirii in
cuptorul cu microunde.

Addugati lichid in cantitatea necesara.

Acoperiti vasul cu un capac.

Candse declan§eaza sunetul de alarma agitati vasul
si puneti din nou capacul.

Dupa gatire agitati vasul ldsati-l aprox. 2 minute.

Fileu de pestecu 0,4-1,2 kg* (100 g)
S0s Farfurie de copt si -

P> folie adeziva

H

E

x6

Vezi retetele pentru,,Fileu de peste cu sos” de pe
pagina 18.

* Greutatea totala a ingredientelor.

@ Alimentele racite sunt gatite de la 5 °C, alimentele congelate de la-18 °C.
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Decongelare Greutate (unitati  Buton Procedura
automata de crestere)/
ustensile
Carne/peste/carne  0,2-0,8 kg (100 g) + Puneti alimentul intr-o farfurioard si asezati
de pasdre — Farfurioara - farfurioara in centrul platoului rotativ.
b & x1 . Candse declanseaza sunetul de alarma,

(peste intreg, steak-uri de
peste, fileuri de peste,
picioare de pui, piept de
pui, carne tocatd, steak,
cotlet, burger, carnati)

intoarceti alimentul, rearanjati sau separati
ingredientele. Protejati partile mai subtiri si
locurile care se pot supraincalzi cu folie de

aluminiu.

+ Dupa decongelare, pentru 15-45 min. inveliti
alimentul intr-o folie de aluminiu, pana cand
are loc decongelarea completa.

» (Carne tocata: Cand se declanseaza sunetul de
alarma, intoarceti alimentul. Daca este posibil,
indepartati partile decongelate.

@ Procedura nu este valabila pentru carnea de

pasare intreaga.

Paine 0,1-1,0 kg (100 g)
Farfurioara

o)
At
AUTO DY

x2

Distribuiti alimentul intr-o farfurioard si
asezati farfurioara in centrul platoului rotativ.
Pentru 1,0 kg asezati alimentul direct pe
platoul rotativ.

« Cand se declanseaza sunetul de alarma,
intoarceti alimentul, rearanjati si indepartati
feliile decongelate.

+ Dupd decongelare inveliti alimentul intr-o

folie de aluminiu, si pentru 5-15 min. [asati-I

pana cand are loc decongelarea completa.

@ Alimentele rdcite sunt gatite de la 5 °C, alimentele congelate de la-18 °C.

(4]

+ Introduceti doar greutatea alimentului. Nu
includeti greutatea recipientului.

« Tn cazul alimentelor care cantaresc mai mult sau
mai putin decat greutdtile/cantitdtile date in
diagramele pentru gatire automatd &
decongelare, folositi regimul manual.

«  Temperatura finala variaza conform
temperaturii initiale. Verificati ca alimentul sa nu
fie fierbinte dupa gatire.

« Cand se impune o actiune (de exemplu
intoarcerea alimentului), cuptorul se opreste si
se declangeazd alarma, iar timpul de gatire
ramas si indicatorul se vor aprinde intermitent
pe afisaj. Pentru continuarea gatirii apasati
butonul START/+30.

+  Dupa regimul de gdtire cu microunde poate
porni ventilatorul de récire.

@ Decongelare automata

+  Steak-urile si cotletele pot fi congelate unitar.

- Carnea tocatd trebuie congelata sub o forma
subtire.

+  Dupad pornirea cuptorului protejati partile
decongelate cu bucéti mici de folie de aluminiu.

« Carnea de pui trebuie procesata imediat dupa
decongelare.
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RETETE PENTRU GATIRE AUTOMATA

Fileu de peste cu sos picant

04kg 08kg 12kg

140g 280g 4209 rosii conservate
(uscate)

409 80g 120g porumb

49 8¢ 129 sos de chili

129 249 369 ceapa (tocata mdrunt)

1 1-2 2-3
lingurita lingurita lingurita

otet din vin rosu

mustar, cimbru si boia
de ardei

200g 400g 600g fileude peste

sare

Fileu de peste cu sos de curry

04kg 08kg 12kg
200g 400g 600g fileude peste
sare
409 80g 120g  banana (felii)
160g 320g 480g sosde curry pregatit

NIVEL DE PUTERE REDUS

& Important!

Daca gatiti mancarea peste perioada standard la o
putere de doar 800 W, puterea cuptorului va
scadea automat, pentru a se evita supraincalzirea.

1. Amestecati ingredientele pentru sos.

2. Asezati fileul de peste pe farfuria rotunda, cu
partea mai subtire catre centru, si presarati
sare peste el.

3. Stropiti sosul pe fileul de peste.

4. Acoperiti fileul cu folie adezivd de protectie
impotriva microundelor si gatiti cu AUTO
COOK, ,Fileu de peste cu sos"

5. Dupa gatire lasati vasul aprox. 2 minute.

1. Asezati fileul de peste pe farfuria rotunda, cu
partea mai subtire catre centru, si presarati
sare peste el.

2. Presarati banana si sosul de curry pe fileul de
peste.

3. Acoperiti fileul cu folie adeziva de protectie
impotriva microundelor si gatiti cu AUTO
COOK, ,Fileu de peste cu sos"

4. Dupa gatire lasati vasul aprox. 2 minute.

(Nivelul de putere al cuptorului cu microunde se va
reduce la 560 W.) Dupa o pauza de 90 de secunde
poate fi resetata puterea de 800 W.

Regim de gatire

Perioada standard

Nivel de putere redus

Microunde 800 W 20 minute

Microunde 560 W
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DIAGRAME DE GATIRE

Abrevieri folosite

ceasca = cu o ceasca g=gram ml = mililitru min = minute
kg = kilogram I =litru c¢m = centimetru

Incalzirea alimentelor & bauturilor

Alimente/Bauturi Cantitate Putere Timp  Metoda
-g/ml- Nivel -Min-
Lapte, 1 ceasca 150 800W  aprox.1 nuacoperiti
Apa, 1 cana 150 800 W 1-2 nu acoperiti
6 cani 900 800W  10-12  nuacoperiti
1 vas 1000 800W  11-13 nu acoperiti
Platou (legume, carne si 400 800W  3-6 se stropeste cu putind apa pe sos, se pune
garniturd) capacul, se intorc alimentele cand sunt pe
jumatate gata preparate
Supad/tocana 200 800W  1-2 acoperiti si agitati dupa incalzire
Legume 200 800W  2-3 daca este necesar, addugati niste apd,
500 800W 45 acoperiti si agitati la jumatatea perioadei
de incalzire
Carne, 1 felie* 200 800W 34 stropiti un strat subtire de sos deasupra,
apoi acoperiti
Fileu de peste* 200 800W  2-3 acoperiti
Prajitura, 1 felie 150 400W %A asezati intr-o farfurioara
Alimente pentru copii, 1 190 400W  aprox.1 punetiintr-un recipient destinat folosirii in
borcan cuptorul cu microunde, iar dupa incalzire
agitati si testati temperatura
Topire de margarina sau unt* 50 800W % acoperiti
Topire ciocolata 100 400W 23 agitati ocazional
* daca au fost congelate
Decongelare
Aliment Cantitate  Putere Timp Metoda Timp de
-g- Nivel -Min- repaus
-Min-
Gulasg 500 240W 8-12  agitati la jumdtatea perioadeide 10-15
decongelare
Prdjiturd, 1 felie 150 80W 2-5 asezati intr-o farfurioara 5
Fructe ca de exemplu 250 240W 4-5 intindeti uniform si intoarcetila 5

cirese, capsuni,
Zmeura, prune

jumatatea perioadei de
decongelare

@ Perioadele prezentate in tabel sunt valori estimative care pot varia in functie de temperatura de
congelare, calitatea si greutatea alimentelor.
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Decongelare & gatire

Aliment Cantitate Putere Timp Metoda Timp de
-g- Nivel -Min- repaus
-Min-
Fileu de peste 300 800W  10-12 acoperiti 2
Un platou de mancare 400 800W  9-11  acoperiti si agitati dupa 6 minute 2

Gatire carne & peste

Aliment Cantitate Putere Timp Metoda Timp de
-g- Nivel -Min- repaus
-Min-
Fripturi (porc, vitel, miel) 1000 800W  19-21* asezonati dupd gust, asezati mancarea 10
400W 11-14 pe o farfurioara plata si intoarceti-o
1500 800W  33-36* dupa* 10
400W  13-17
Carne de vitd prajita 1000 800W  9-11* asezonati dupad gust, asezati mancarea 10
(mediu) 400W  5-7 pe o farfurioard si intoarceti-o dupd*
Fileu de peste 200 800W 34 asezonati dupa gust, asezati mancarea 3
pe o farfurioara si acoperiti-o
RETETE

Toate retetele din aceasta carte sunt calculate
pentru 4 portii cu exceptia cazului in care se
prevede altfel.

Adaptarea retetelor pentru cuptorul cu
microunde

Dacé doriti sa adaptati retetele dvs. preferate
pentru cuptorul cu microunde, trebuie sd aveti in
vedere urmatoarele: Scurtati perioadele de gatire
cu o treime sau cu o jumatate de perioada. Urmati
exemplele din retetele acestui manual.
Alimentele care au un continut ridicat de apa
precum carnea, pestele, carnea de pasare,
legumele, fructele, tocanitele si supele pot fi
preparate in cuptorul cu microunde fara dificultati.

Supa de ciuperci

Ustensile: Vas cu capac (capacitate 2 1)
200g  ciuperdi, felii
509 ceapd, taiata marunt
300ml  ciorba de carne
300ml  smantana

259 faina

259 unt sau margarina
sare si piper

1 oua

150ml  smantana

Suprafata alimentelor care contin o cantitate redusa
de apa- cum ar fi platourile de mancare- trebuie
umezita inainte de incalzire sau gatire.

Cantitatea de lichid de addugat la mancarurile crude
care trebuie fierte trebuie redusa la doua treimi din
cantitatea de pe reteta originald. Daca este necesar,
addugati mai mult lichid in timpul gatirii.

Cantitatea de grasime care trebuie addugata
trebuie redusa considerabil. O cantitate mica de
unt, margarind sau ulei este suficienta pentru a da
savoare mancdrii. Din acest motiv cuptorul cu
microunde este excelent pentru prepararea
alimentelor dietetice cu continut scazut de
grasime.

1. Asezati legumele si ciorba in vas, acoperiti si
initiati procesul de gatire.
8-9min. 800W

2. Amestecati toate ingredientele cu mixerul.

3. Faceti o pastd din unt si fdina, apoi turnati pasta
in supd. Asezonati cu sare, piper si apoi
acoperiti si gatiti mancarea. Agitati dupa gatire.
4-6 min. 800W

4. Amestecati galbenusul de ou cu smantana si
apoi turnati incet in supa. Incalziti pentru o
perioada scurtd, dar nu lasati sa fiarba!
1-2min. 800W
Dupa gatire lasati vasul aprox. 5 minute.



Ratatouille

Utensils:

Vas cu capac (capacitate 2 I)

5lingurd ulei de masline
1 catel de usturoi maruntit

usturoi
509
2509
2009
2009
759

1

2009

ceapa tdiata

vanata, cuburi

dovlecel, cuburi

piper, bucati mari

anason, bucati mari

buchet asortat

anghinare conservata, tdiatd in patru
bucati

sare si piper

Fileu de calcan

Ustensile: Un vas oval pentru cuptor cu folie pentru

4009
1

1509
109

1 lingura
1 lingura

4lingura
209

microunde (aprox. 26 cm lungime)
fileuri de calcan

lamaie intreaga

rosii

unt

ulei vegetal

patrunjel maruntit

sare si piper

vin alb

unt sau margarina

Sunca umpluta
Ustensile: Vas cu capac (capacitate 2 |)

1259
1259

409

6 felii
125 ml
125 ml
209
209
109

Farfurie ovald cu capac
(lungime aprox. 26 cm)
frunze maruntite de spanac
branza proaspata cu continut de
grasime 20 %

Branza Emmental razuita
piper si paprica

sunca prajita (300 g)

apa

smantana

faina

unt sau margarina

unt sau margarind pentru ungerea
farfuriei

whn
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. Turnati uleiul de masline in vas si apoi puneti

usturoiul. Adaugati legumele preparate -in
afara de anghinare-si asezonati cu piper.
Adaugati buchetul asortat, acoperiti si gatiti,
agitand doar o data.

19-21 min. 800 W

In ultimele 5 minute adaugati anghinarea si
gatiti.

. Asezonati ratatouille dupa gust cu sare si piper.

Tnaintea servirii scoateti buchetul asortat. Dupa
gatire lasati vasul aprox. 2 minute.

. Spalati pestele si tasati-l pana ce apa se

scurge. Scoateti oasele.

Taiati lamaia si rosiile in felii subtiri.

Ungeti farfuria cu unt. Asezati fileurile de
peste in farfurie si stropiti-le cu ulei vegetal.
Presdrati patrunjel peste fileuri, asezati feliile
de rosii peste si asezonati. Asezati feliile de
Iamaie peste feliile de rosii i turnati este ele
vin alb.

Pe feliile de lamaie asezati bucati mici de
unt, acoperiti si gatiti.

16-19 min. 800 W

Dupa gatire lasati vasul aprox. 2 minute.

. Amestecati spanacul cu branza si cascaval

proaspdt, asezonati dupa gust.

. Asezati o lingura de umplutura pe fiecare felie

de sunca prdjita si apoi rulati felia. Pentru fixare
impungeti sunca cu un bat de frigarui.

. Pregadtiti un sos de béchamel: pentru asta

turnati apa si smantana intr-un vas si incalziti.
3-4min. 800W

Amestecati faina su untul pentru rantas,
adaugati lichid si amestecati pana la dizolvare.
Acoperiti si gdtiti pana la ingrosare.

1 min. 800W

Agitati si gustati.

. Turnati sosul in farfuria unsa, asezati

rulourile de sunca umplute in sos si gatiti cu
capacul pus.

3-4 min. 800W

Dupa gatire lasati vasul aprox. 5 minute.
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Tocanita de vitel Ziirich
Ustensile: Farfurie cu capac (capacitate 2 I)

6009 fileu de vitel

109 unt sau margarina

509 ceapd, tdiatda marunt

100ml  vinalb
zeama asezonata pentru aprox. ¥z litri
zeama de friptura

300ml  smantana

1lingura patrunjel maruntit

Lasagne

Ustensile: Vas cu capac (capacitate 2 1)
Farfurie plata dreptunghiulara cu capac
(aprox.20x20 x 6 cm)

3009 rosii conservate
509 sunca tocata
509 ceapd, taiata marunt
1 usturoi maruntit
2509 carne de vita tocatd
2lingura pireu de tomate
sare si piper
150ml  creme fraiche
100ml  lapte
509 Branza parmezan razuita

1linguritd plante aromatice mdruntite
1lingurita ulei de masline

1linguritd ulei vegetal pentru ungerea farfuriei
1259 lasagne verde

1lingura Branza parmezan razuita

Jeleu de fructe cu sos de vanilie

Ustensile: Farfurie cu capac (capacitate 2 1)
Vas cu capac (capacitate 1 1)

1509 coacdze spalate cu coada indepartata
1509 capsuni curatati
1509 zZmeura curatatd
250ml  vinalb

1009 zahar

50 ml zeama de lamaie
8 frunze de gelatina
300ml  lapte

) baton de vanilie
309 zahadr

159 malai

—_

. Taiati carnea de miel in fasii.
. Ungeti farfuria cu unt. Puneti carnea si

ceapa in farfurie, apoi acoperiti si gtiti. In
timpul gdtirii agitati o data.
7-10 min. 800 W

. Addugati vinul alb, zeama de friptura si

smantana, agitati, acoperiti si continuati
procesul de gatire. Agitati ocazional.
4-5min. 800W

. Dupa gatire agitati amestecul, lasati-l aprox.

5 minute si apoi garnisiti cu patrunjel.

. Méruntiti rosiile, amestecati-le cu sunca, ceapd,

usturoi, carne de vitd tocata si pireu de tomate.
Asezonati, acoperiti si gatiti.
7-9 min. 800W

. Amestecati creme fraiche cu lapte, branza

parmezan, plante aromatice ulei si
condimente.

. Ungeti farfuria si acoperiti fundul cu aprox. '/3

din pasta. Puneti jumatatea din amestecul cu
carne tocata pe pasta si apoi turnati peste niste
so0s. Repetati procedeul si terminati pasta
ramasa. Acoperiti pasta cu sos si presdrati
branza parmezan. Gatiti cu capacul pus.

15-17 min. 560 W

Dupa gdtire lasati vasul aprox. 5-10 minute.

. Asezati niste fructe pe o parte a decoratiei.

Faceti un pireu din restul fructelor si vinul alb,
apoi turnati in farfurie, acoperiti si incalziti.
7-9min. 800W

. Adaugati zahdr si suc de lamaie, apoi agitati.
. Muiati gelatina in apa rece pentru aprox. 10

min, apoi scoateti-o si stoarceti-o. Amestecati
gelatina in pireul fierbinte, pana cand se dizolva.
Puneti jeleul in frigider si lasati-l sa se intareasca.

. Pentru a face sos de vanilie; turnati laptele in

cealalta farfurie. Taiati batonul de vanilie si
scoateti partea interioard, apoi amestecati-o in
lapte cu zahar si faina. Acoperiti si gatiti, agitand
in timpul gatirii si la sfarsit.

3-4min. 800W

. Turnati afara jeleul pe o tava si decorati-l cu

fructele ramase. Turnati sosul de vanilie peste
jeleu.



INTRETINERE & CURATARE

AVERTIZARE: PENTRU CURATAREA
ORICAREI PARTI A CUPTORULUI CU
MICROUNDENU FOLOSITI
DETERGENTI COMERCIALI DE
CURATAT CUPTORUL, CURATATOR CU
ABURI, PRODUSE ABRAZIVE DURE
RESPECTIVNICIO SUBSTANTA CU
CONTINUT DE HIDROXID DE SODIU
SAU $PALATOARE DE SARMA.

CURATATI CUPTORUL LA INTERVALE
REGULATE SIINLATURATI ORICE
DEPUNERI DE ALIMENTE. Daca nu
mentineti cuptorul intr-o stare curata,
suprafata se poate deteriora si astfel
durata deviati a cuptorului poate i
afectata, respectiv se pot produce
situatii de pericol.

Exteriorul cuptorului

Exteriorul cuptorului poatefi curatat ugor
CU apa sapunitd. Asigurati-va ca sapunul
este sters CU 0 carpa Umezita si apoi
stergeti exteriorul cu un stergar moale.

Panou de control

Inaintea curatarii deschidleti usa, pentrua
dezactiva panoul de control. Atentje cand
curdtati panoul de control. Folosind o
carpa umezitd doar cu apa, stergeti usor
panoul de comanda pana cand devine
curat, Evitati folosirea de cantitatj excesive
de apd. Nu folositi agenti de curatat
chimici sau abrazivi.

Interiorul cuptorului .
1. Lacurdtare stergeti petele él urmele cu
0 carpa moale sau burete dupa fiecare
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utilizare, cat timp inca cuptorul este
cald. Pentru pete persistente folositi
sapun slab si stergeti de mai multe ori
CU 0 Carpa umezit, pand cand toate
reziduurile suntindepartate. Nu
scoateti pldcuta de protectie a ghidului
deunde,

2. Asigurati-va ca sapunul slab sau apa
nu penetreaza orficiile mici de
ventilare din perete, ceea cear putea
duce la defectarea cuptorului

3. Nu utilizatj solutii de curtat de tip
pulverizator pe interiorul cuptorului.

Platou rotativ & suport platou rotativ
Scoateti platoul rotativ si suportul
platoului rotativ din cuptor. Spdlati platoul
rotativ si suportul platoului rotativ cu apa
sapunitd care nu are efecte corosive.
Stergeti cu 0 carpa moale. Atat platoul
rotativ, cat si suportul platoului rotativ pot
fi spalati cu detergent de vase.

Usa

Pentru aindeparta toate urmele de
murdarie, curatati cu reqularitate ambele
parti ale usii, iar garniturile de etansare ale
usii i suprafetele de etaniare curdtati-e
cu 0 carpa umezita. Nu folositi solutii de
curdtat abrazive, sau curatdtoare din
sarmd pentru curdtirea geamului
cuptorului deoarece acesta se poate
Zqaria sticla ceea ce poate ducela
spargerea el,

/A\ Important! Nu folositi dispozitiv de
curdtat cu abur.
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CE SA FACETI DACA

Problema Verificati daca...

Cuptorul cu microunde -
nu functioneaza .
corespunzator? 0

Sigurantele din cutia de sigurante functioneaza.
Nu a cazut curentul.
Daca sigurantele continua sa arda, contactati un electrician calificat.

Regimul de microunde -
nu functioneaza? o

Usa este inchisa corespunztor.
Garniturile de etansare de la usa si suprafetele lor sunt curate.
A fost apasat butonul START/+30.

Platoul rotativ nu se .
roteste?

Suportul platoului rotativ este conectat corespunzator la mecanismul de
actionare.

Vasul de pe platoul rotativ nu trece dincolo de marginea platoului.
Mancarea nu trece dincolo de marginea platoului rotativ, impiedicand astfel
rotirea acestuia.

Nu exista nimic sub platoul rotativ.

Cuptorul cu microunde -
nu decupleaza? 5

Decuplati aparatul de la cutia de sigurante.
Contactati centrul local de service ELECTROLUX.

Becul din interior nuse -
aprinde?

Contactati centrul local de service ELECTROLUX. Becul interior poate fi
inlocuit doar de cédtre tehnicianul calificat al ELECTROLUX.

Mancarea este incalzita -
si gatita intr-un timp
mai lung ca fnainte? .

Setati o perioada mai lunga de gatire (cantitate dubla = aproape timp
dublu) sau,

Daca mancarea este mai rece ca de obicei, rotiti-o si intoarceti-o din cand in
cand, sau,

Setati un nivel de putere mai mare.

SPECIFICATII

Tensiune ca.

230 V, 50 Hz, monofazica

Curent nominal

Minim 10 A

Putere consumata c.a.:

Cuptor cu microunde 1,2 kW

Putere de iesire:

Cuptor cu microunde 800 W (IEC 60705)

Frecventd microunde

2450 MHz * (Grup 2/Clasa B)

Dimensiuni exterioare:

EMS170060 594 mm (L) x 371 mm (1) x 316 mm (A)

Dimensiuni cavitate

285 mm (L) x 202 mm (T) x 298 mm (A) **

Capacitate cuptor 17 litri **

Platou rotativ @272 mm, sticla
Greutate aprox. 16 kg

Bec cuptor 25W/240-250V

*  Acest produs satisface cerintele Standardului European EN55011.
Conform acestui Standard, acest produs este incadrat ca echipament in grupul 2, clasa B.
Echipamentul apartinand grupului 2 genereazd in mod intentionat energie de radiofrecventa sub forma radiatiei
electromagnetice, necesara pentru tratarea termica a alimentelor.
Echipamentul apartinand clasei B este potrivit uzului casnic.
**  Capacitatea interna este calculata prin masurarea latimii, a adancimii si a inaltimii, maxime.
Capacitatea efectiva pentru alimente este mai mica.

Acest cuptor satisface cerintele Directivelor 2004/108/EC, 2006/95/EC si 2005/32/EC.
CA URMARE A IMBUNATATIRII CONTINUE, SPECIFICATIILE POT FI MODIFICATE FARA NOTIFICARE

PREALABILA
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INSTALARE
Cuptorul cu microunde poate fi instalat in pozitia A, B, Csau D:

Pozitia Dimensiunea P |
" nigei

L A i
A 560 x550x 360
B+C  560x300x350

560x300x 360

D 560x 500x 350
560x500x 360

Unitati de masura in (mm)

INSTALAREA APARATULUI Optiune de fixare 1:

1. Scoateti ambalajul si verificati atent sa nu existe  Fixati cuptorul in pozitie cu suruburile livrate.
semne de deteriorare. Punctele de fixare sunt localizate pe colturile de

2. Acest cuptor este conceput pentru a intra intr- sus si de jos ale cuptorului.

un bufet cu indltimea standard de 360 mm.
Cand il introduceti intr-un bufet cu indltimea de
350 mm:
desurubati si scoateti cele 4 picioare ale
cuptorului. Exista 3 picioare inalte si 1 picior
scurt. Tnlocuiti cele 3 picioare inalte cu cele
livrate ca accesorii. Nu inlocuiti piciorul scurt.

3. Potriviti incet si fara aplicarea fortei aparatul in
bufetul de bucatdrie, pana cand cadrul frontal
al cuptorului se suprapune peste deschizatura Optiune de fixare 2:
frontala a bufetului. ’

4. Asigurati-va ca aparatul este stabil si nu este
inclinat. Asigurati un spatiu liber de 4 mm intre
usa de sus a bufetului si partea de sus a cadrului
de cuptor (vezi diagrama).

\—‘ —4 mm

Vi rugam sa consultati fisa de dimensiuni
furnizata.
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UTILIZAREA SIGURA A APARATULUI

Daca fixati cuptorul cu microunde in pozitia B

sau C (vezi diagrama de pe pagina 25):

« Bufetul trebuie sd fie cu cel putin 500 mm (E)
deasupra spatiului de lucru (deasupra plitelor) &
nu trebuie montat direct deasupra aragazului.

« Acest aparat a fost testat si aprobat pentru a fi
folosit doar in apropiere de cuptoare cu gaz,
electrice si de inductie.

« Trebuie asigurat un spatiu suficient intre cuptor
si cuptorul cu microunde, pentru a se evita
supraincdlzirea cuptorului cu microunde, a
bufetului si a accesoriilor.

« Dacd cuptorul cu microunde functioneaza, nu
puneti in functiune cuptorul fard a se afla tigaia
pe acesta.

+ Atentie cand manipulati cuptorul cu microunde
si cuptorul (electric sau de gaz) aflat sub acesta
este in functiune.

RACORDAREA APARATULUI LA
RETEAUA ELECTRICA

« Priza electrica trebuie sa fie intr-un loc
accesibil, astfel ca in caz de urgenta
stecherul aparatul sa poata fi scos usor. Sau
se poate izola cuptorul de la reteaua
electrica prin montarea unui intrerupator in
cablul fix, conform normelor de cablare.

+ Priza nu trebuie pusa in spatele bufetului.

. Cea mai buna pozitie este deasupra bufetului,
vezi (A).

+ Racordati aparatul la un curent alternativ
monofazic, 230 V/50 Hz, printr-o priza montata
corect silegatd la pamant. Prizd trebuie sa fie
legata la un circuit cu o siguranta de 10 A.

« Cablul de alimentare poate fi inlocuit doar
de céatre un electrician.

- Inaintea instalarii, legati un snur de cablul de
alimentare, pentru a putea facilita
conectarea la (A) cand aparatul este instalat.

« Cand introduceti aparatul in bufet, NU striviti
cablul de alimentare.

+ Nu scufundati cablul de alimentare sau
stecherul in apa sau in alte lichide.

RACORDURI ELECTRICE

& AVERTIZARE!
ACEST APARAT TREBUIE LEGAT LA
PAMANT
Producatorul isi declina orice
responsabilitate, daca masurile de
siguranta nu sunt respectate.

Daca stecherul aparatului nu se potriveste la priza
de alimentare, trebuie sa va apelati la un electrician
autorizat sau la un centru de service ELECTROLUX
local.



INFORMATII PRIVIND MEDIUL
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(&) Neutralizarea ecologica a ambalajelor si aparatelor vechi

MATERIALE DE AMBALAT

Cuptoarele cu microunde ELECTROLUX necesita
ambalaj eficient, pentru a oferi protectie in timpul
transportului. Se foloseste cantitatea minima de
material pentru ambalare. Materialele de ambalaj
(de ex. folii sau spuma de polistiren) pot pune in
pericol copiii.

Pericol de sufocare. Tineti departe
materialele de ambalaj de copii.

Toate materialele de ambalare folosite sunt
biodegradabile si pot fi reciclate. Cartonul este facut
din hartie reciclata, iar partile de lemn nu sunt
tratate. Componentele din plastic sunt marcate
precum urmeaza:
4PE" polietilend, de exemplu folie de ambalare
,PS” polistiren, de exemplu material de ambalaj (nu
contine CFC)
.PP" polipropilend, de exemplu curele de ambalare
Prin utilizarea si reutilizarea materialelor de ambalat,
materia prima este economisita si este redus
volumul deseurilor. Materialele de ambalat trebuie
duse la cel mai apropiat centru de colectare. Pentru
informatii contactati autoritatile locale.

NEUTRALIZAREA APARATELOR VECHI

Inainte de neutralizare aparatele vechi trebuie
dezafectate prin scoaterea stecherului si taierea
cablului (care apoi este neutralizat la randul sdu).
Aparatul trebuie dus la cel mai apropiat centru de
reciclare. Pentru reciclarea aparatului si informatii
privind centrele de colectare luati legatura cu
autoritatile publice sau Oficiul de Protectie a
mediului.

Simbolul E de pe produs sau de pe ambalajul
sau indica faptul ca acest produs nu poate fi tratat
ca produs menajer. In schimb, el trebuie dus la un
centru de colectare apropiat, unde se recicleaza
echipamentele electrice si electronice. Prin
asigurarea unei neutralizari corespunzatoare, veti
contribui la prevenirea consecintelor negative
asupra mediului si sanatatii publice, ce pot fi
cauzate de tratarea necorespunzatoare a acestui
produs ca deseu. Pentru informatii detaliate
privind reciclarea acestui produs contactati
autoritatile locale, serviciul de evacuare a
deseurilor casnice sau magazinul de unde ati
achizitionat acest produs.
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CONDITII DE GARANTIE

. Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile
1449/2003 si 0G21/1992 republicatd si modificatd prin L476/2006.
Aceste drepturi nu sunt afectate prin garantia oferita.Durata medie
de utilizare a produselor este de 10 ani de la data achizitiondrii. Pe
aceastd perioadd cumparatorul beneficiaza, in afara perioadei de
garantie, de service post-garantie, contra cost, cu piese originale.

2. Vanzatorul este raspunzator fata de consumator pentru orice lipsa a

conformitatii existenta la momentul livrarii produselor.

In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita

vanzatorului, ca masura reparatorie, inlocuirea sau repararea

produsului, fara plata, exceptand situatia in care solicitarea este
imposibila sau disproportionata.

4. Conformitatea produsului este garantata de catre producator catre

cumpardtor pe o perioadd de minimum 24 de luni, de la momentul

livrarii produsului. Consumatorul trebuie sa informeze vanzatorul
despre lipsa de conformitate in termen de 2 luni de la data
constatarii acesteia.

Consumatorul poate solicita o reducere corespunzatoare a pretului

sau rezolutiunea contractului in conformitate cu prevederile legale.

6. Termenul de garantie este de 24 de luni pentru: produsele din

gama de frig, masini de spalat rufe, uscétoare de rufe masini de

spalat vase, aragazuri, plite si cuptoare incorporabile, boilere
electrice cuacumulare si de 12 luni pentru: cuptoare cu microunde,
aspiratoare de praf, hote, instanturi pentru incélzirea apei (pe gaz
sau electrice), electrocasnice mici, articole de comfort cashic

(aeroterme, calorifere electrice, uscatoare de maini, etc)

In cadrul termenului de garantie, producitorul: repard, inlocuieste

sau restituie contravaloarea produsului, in aceasta ordine, dupa caz,

in confomitate cu prevederile legale, féra nici un cost suplimentar
din partea cumparatorului.

Consumatorul are dreptul si la despagubiri pentru pierderile suferite

ca urmare a deficientelor constatate in cadrul termenului de

garantie. in cazul in care durata de nefunctionare, datorita
deficientelor, depéseste 10% din termenul de garantie,
producatorul va inlocui produsul sau va restitui contravaloarea
acestuia, la cererea consumatorului. Reparatia se va executa intr-o
perioada rezonabild de timp.

8. Inlocuirea, in interiorul termenului de garantie, a produselor a caror
reparatie nu mai este posibila din motive tehnice, se va face cu
aprobarea Departamentului Service al Electrolux Romania S.A, pe
baza unei constatari scrise, efectuata de catre tehnicienii din cadrul
retelei de service Electrolux.

9. Produsele de folosinta indelungata care inlocuiesc produsele
defecte in cadrul termenului de garantie vor beneficia de un nou
termen de garantie, care curge de la data preschimbarii produsului.

10. Durata termenului de garantie se prelungeste cu timpul scurs de la
data la care consumatorul a reclamat defectarea produsului si pana
la data repunerii acestuia in functiune si a informarii clientului in
vederea ridicarii produsului [sau predarii efective a produsului catre
consummator].

11. Garantia nu se extinde asupra accesoriilor, consumabilelor precum
siasupra subansambilurilor casabile ce intrd in componenta
produsului achizitionat

12. Deteriorérile de genul zgarieturilor (desprinderi mecanice ale
emailului sau vopselei), socurilor sau rupturilor elementelor
demontabile sau nedemontabile ce nu au fost aduse la cunostinta
vanzétorului in momentul achizitiondrii nu fac obiectul garantiei. De
asemenea, lipsa accesorilor ce nu a fost adusa la cunostinta
vanzatorului in momentul achizitiondrii, nu face obiectul garantiei.

PIERDEREA GARANTIEI: Produsul achizitionat pierde garantia in

momentul constatdrii oricdreia dintre situatiile de mai jos:

+ neprezentarea in momentul solicitarii unei masuri reparatorii, a

documentelor ce dovedesc garantia produsului, respectiv

certificatul de garantie completat si factura/chitanta (in original) cu

-

w

&

~

care afost achizitionat produsul;

+ nerespectarea de catre cumparator a conditiilor de transport,
manipulare, instalare/montare, utilizare si intretinere, prevézute in
instructiunile de utilizare ce insotesc produsul la livrare si despre
care cumpdratorul a luat cunostinta;

+ nerespectarea parametrilor de alimentare specificatiin

instructiunile de utilizare (tensiune electricd, presiune gaz, presiune

apa, temperatura mediului ambiant, umiditate, etc);

la constatarea, de catre tehnicianul de service autorizat, ca defectul

reclamat este in exclusivitate produs din vina cumparatorului;

in situatia in care asupra produsului aflat in garantie se actioneaza in

vederea repardrii, de cétre persoane neautorizate, din afara retelei

de service Electrolux;

in cazul utilizarii produsului in alt regim de folosire decét cel casnic

pentru care a fost proiectat si realizat;

in cazul modificdrii produsului de cétre persoane

necalificate/neautorizate de cétre Electrolux Romania SA;

in situatia schimbdrii neautorizate a starii originale a produsului,

stocarii sau instaldrii in conditii impropri de mediu, expunerii la

substante chimice corozive sau intemperii

Cumpidratorul este obligat, conform normelor in vigoare, sa puna la

disporzitia service-ului autorizat Electrolux, actele necesare (factura,

proces verbal de predare a lucrarii, etc.), emise de catre firma autorizata
pentru lucrérile efectuate (gaz/electric/sanitare) pentru instalarea
aparatului respectiv. In cazul neprezentarii acestor documente,

reprezentantul service Electrolux poate refuza punerea in functiune a

produsului respectiv. Punerea in functiune pentru centralele termice

Electrolux se face numai de catre centrele service autorizate Electrolux.

IMPORTANT! Reparatiile efectuate de cétre persoane / firme
neautorizate de cétre ELECTROLUX ROMANIA S.A. asupra produsului,
pot produce defectiuni iremediabile si conduc in mod automat la
pierderea garantiei. Pentru a evita aceste situatii, efectuarea oricaror
reparatii/ interventii/verificari se va face numai de cétre centrele service
autorizate de cdtre ELECTROLUX ROMANIA SA.

Aparatele ce functioneaza cu combustibili gazosi sunt reglate din
fabrica pentru gaz natural cu presiunea de 20 mbar (GN, 20 mbar).
Modificarea aparatelor pentru a functiona cu gaz lichefiat (GPL, 30
mbar), se face de cétre firmele de service autorizate de cétre Electrolux,
contra cost. In cazul in care presiunea din reteaua de gaz natural este
fluctuanata este necesara instalarea unui regulator de gaz, instalare ce
se face de catre firme autorizate de catre distribuitorul de gaz.

Garantie European: Acest aparat este garantat de Electrolux in fiecare
din tarile enumerate la sfarsitul acestui manual, pentru perioada
specificatd in fisa de garantie a aparatului sau in alt fel prin lege. In cazul
in care va mutati dintr-una din aceste tari intr-o altd tara enumeratd
mai jos, garantia aparatului se va muta o data cu dvs,, cu conditia
respectarii urmatoarelor:

+ Garantia aparatului incepe de la data la care ati achizitionat prima

datd aparatul, care este evidentiata prin prezentarea documentului

valabil de cumparare emis de vanzatorul aparatului.

Garantja aparatului este pentru aceeasi perioada si are aceeasi

acoperire pentru manopera si piese de schimb cu cea existenta in

noua dvs. taré de rezidentd pentru acest model anume sau gama
deaparate.

Garantja aparatului este personald cumparatorului original al

aparatului, si nu poate fi transferata altui utilizator.

+ Aparatul este instalat si utilizat in concordantd cu instructiunile
emise de Electrolux, si este utilizat numai in scopuri casnice, cu alte
cuvinte nu este utilizat in scopuri comerciale.

+ Aparatul este instalat in concordanta cu toate reglementarile
relevante in vigoare in noua dvs. tara de rezidenta.

Prevederile acestei Garantii europene nu afecteaza nici unul din

drepturile care vé sunt garantate prin lege.
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TORODUNK ONNEL

Koszonjiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett, mely mégott
tobb évtizedes szakmai tapasztalat és innovacié all. Rendkiviili tuddsat és stilusos megjelenését az
On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a
siker garanciaja.

K6szontjik az Electrolux vilagéban.
Latogassa meg a weboldalunkat:

@ Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharito, szerviz informéciok:
www.electrolux.com

g/ Tovabbi elényokért regisztralja késziilékét:
www.electrolux.com/productregistration

'% Kiegésziték, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
www.electrolux.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarolag eredeti alkatrészek hasznélatét javasoljuk.
Ha készUlékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informacidk az adattablan olvashatok. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informacidk
(i) Altalanos informécick és hasznos tanécsok

(&) Koérnyezetvédelmi informaciok.

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

N

Tizveszély elkeriilése érdekében

A mikrohulldmu siitét mikodés kozben ne hagyja
felligyelet nélkil. A tul magas teljesitményszint
vagy a tul hosszu siitési idé tulhevitheti az ételt, ami
tlizet okozhat. A konnektornak hozzaférhetének
kell lennie azért, hogy a készlilék vész esetén
konnyen kihtizhato legyen. A késziilékhez 230 V-os,
50 Hz-es valtéaramu aramforras szilkséges
legaldbb 10 amperes eloszto biztositékkal vagy
legaldbb 10 amperes megszakitéval. Javasolt egy
kUlon csak a késziiléket kiszolgalé aramkort
kiépiteni. Ne hasznalja és ne tarolja a stitét kiltéren.

Ha a melegitett étel fiistoIni
kezd, NENYISSAKIA
KESZULEK AJTAJAT.

Kapcsolja ki és huzza kia
siitot a konnektorbdl, és varja
meg, amig az étel mar nem
fiistol. Az ajto kinyitasa az étel
fiistolése kozben tiizet
okozhat. Csak mikrohullamu
siitobe valo tarolokat és
edényeket hasznaljon.
Eldobhat6é miianyag, papir
vagy egyéb égheto eteltarto
hasznalatakor kisérje
ﬁqyelemmel asiités
folyamatat. Hasznalat utan
tisztitsa le a hullamterelo
lemezt, asiit6 belsejét, a
forgotanyértésa
forgétanyértartot. Ezeknek
szaraznak és zsirmentesnek
kell lenniiik. A lerakodott zsir
talheviilhet és fistolni
kezdhet vagz
meggyulladhat.

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK: FIGYELMESEN
OLVASSA EL, ES ORIZZE MEG

Ne helyezzen gyulékony anyagot a siité
kozelébe illetve szell6z6nyilasai elé. Ne takarja el
a szellézényilasokat. Az ételekrél és
ételcsomagolasrdl tavolitson el minden
fémtartalmu plombat, kotozédrotot és egyéb
targyat. A fémes felliletek szikrazasa tlizet
okozhat. Ne hasznélja a mikrohulldmu siitét olaj
felmelegitésre, olajban siitéshez. A h6foka nem
szabdlyozhat¢, és az olaj langra kaphat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizérélag
specialis mikrohulldmu pattogatottkukorica-
készitéket hasznaljon. Ne taroljon ételt se barmi
egyebet a sttében. A siitd elinditdsa utdn
ellendrizze a beallitasokat és gy6z6djon meg
arrél, hogy a siité megfeleléen mikodik. Nézze
at a kezelési utmutato idevonatkozé tanacsait.

Baleset elkeriilése érdekében

A FIGYELMEZTETES! Ne
hasznalja a siitot ha sériilt
vagy elromlott. Hasznalat
elott ellendrizze a
kovetkezoket:

a) Az ajtot; gy6zodjon meg
arrol, hoFy azajté
megfeleloen, resmentesen
zarodik, és nincs
elvetemedve.

b) A zsanérokat és biztonsagi
zarat; ellenérizze, hogy
nincsenek eltorve vagy
kilazulva.

¢) Azsanérokat és biztonsagi
reteszeket; ellendrizze,
hogy nincsenek eltorve
vagy kilazulva.

d) A suitétérben és az ajton;
ellendrizze, hogy nincs-e



rajtuk horpadas.

e) A tapkabelt és csatlakozo
dugot; ellenorizze, hogy
nincs-e rajtuk sériilés.

Semmiképpen se alakitsa

at, javitsa vagy modositsa a

siitot. A hozzaérto

személyen kiviil a

mikrohullamu energia

elleni védelmet biztosito
burkolat eltavolitasaval
elvégzett szervizelés vagy
javitas mindenki masra
veszélyt jelent.

Ne haszndlja a stitét nyitott ajtéval és az ajtd

biztonsagi zarjat semmiképpen se modositsa.
Ne hasznalja a stitét, ha az ajté szigetelése és a
szigetel6 felliletek kdzott barmilyen targy van.

Ne hagyja hogy zsir és
szennyezOdés gyiiljon 6ssze
az ajto szigetelesén és a
vele érintkezo részeken.
Kovesse az,Apolas és
tisztitas” fejezet utasitasait.
A siito tisztan tartasanak
elmulasztasa a feliilet
elhasznalodasahoz vezet,
ami a késziilék élettartamat
negativan befolyasolja, és
konnyen veszélyhely-zetet

okozhat.

SZIVRITMUSSZABALYZOVAL rendelkezé személyek
orvosuknal vagy a szabalyzé gyartojanal
tajékozodjanak a mikrohulldmu sttékkel
kapcsolatos elévigyazatossdgokra vonatkozoan.

Az aramiités elkeriilése érdekében
Semmilyen esetben se tévolitsa el a kiilsé burkolatot.
Ne t6ltson és ne tegyen semmit se az ajtdzar
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nyilasaiba és a szell6zényilasokba. Ha barmi belefolyik
a suitébe, azonnal kapcsolja ki és hiizza ki
konnektorbdl, és hivja a terlileti szervizkdzpontot.

A tapkabelt és a dugot ne meritse vizbe vagy
barmilyen egyéb folyadékba. A tapkabelt forrd vagy
éles fellileten ne vezesse végig, példaul a meleg
leveg6 szell6z6k el6tt a stitd tetejénél és hatuljanal.

Ne prébalja sajat maga
kicserélni a siito lampajat,
és ne engedje megmasa
szervizkozpont altal nem
felhatalmazott személynek
sem.

Ha a stitélampa kiég, Iépjen kapcsolatba a
forgalmazéval vagy a terileti szervizkdzponttal.
Ha a készilék tapkabele sériilt, csak specialis
kabellel szabad helyettesiteni. A cserét csak
felhatalmazott szerviztechnikus végezheti el.

A robbanas és hirtelen felforras elkeriilése
érdekében:

A\ FIGYELMEZTETES! A
folyadékokat és ételeket
nem szabad lezart
taroléedényben
melegiteni, mert konnyen
felrobbanhatnak.

Sose haszndljon lezart ételtartot. Hasznélat el6tt a
zarékupakokat és feddket tavolitsa el. A lezart
tarol6edények a felgyiileml6 nyomds miatt még a
st kikapcsolasa utdn is felrobbanhatnak.
Legyen kortiltekintd a folyadékok mikrézasakor. A
buborékok szabad tavozasa érdekében nagy
nyildsu edényt hasznéljon.

Italok mikrohullamu
melegitése utan utolag is
kifuthat a folyadék, ezert az
edény kézbevételekor
legyen koriiltekinto.

A forré folyadékok hirtelen kifutasa és a forrazas

elkertilése érdekében:

1. Melegités/Ujra melegités el6tt keverje fel a
folyadékot.

2. Az Ujramelegités sordn javasolt egy Givegrudat
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vagy hasonlé eszkézt tenni a folyadékba.

3. Azutdlagos kifutds megel6zéséhez a stitési id6é
leteltével hagyja a stitében allni a folyadékot
még legaldbb 20 mésodpercig.

A héjaban ne f6zz6n tojast,
és az egész keménytojaso-
kat nem melegitse
mikrohullamu siitében,
mert a mikrohullamu f6zés
befejezése utan is
felrobbanhatnak.
Tojasfozéshez vagy
melegitéshez, ha aznem
rantotta vagy nincs
felkeverve, szirja ata
sargajat és a fehérjét,
kiilonben a tojaso
felrobbanhatnak. Mielott
felmelegiti a kemény-
tojasokat, a héjukat
tavolitasa el szeletelje fel
azokat.

A burgonya, kolbész, gyimolcs és hasonlé ételek
héjat fézés el6tt szurja at, mert felrobbanhatnak.

Amikor ételt vesz ki a stitébdl, az égési sériilések
elkertilése érdekében hasznaljon edényalatétet és
sttékeszty(it. A g6z okozta égések elkeriilése
érdekében mindig a kezét védve és az arcatol
eltartva nyissa ki a taroléedényeket, pattogatott
kukorica készitéket, stitézacskokat stb.

Az égési sériilések
elkeriilése érdekében
mindig ellendrizze az étel
homérsékletét, és keverje
fel, mielott felszolgalja azt,
és kiilonosen figyeljen oda
a csecsemokne
gyermekeknek és

idoseknek adott ételek és
italok homérsékletére.

A taroléedény hémérséklete nem jelzi megfeleléen
az étel vagy ital igazi hémérsékletét; mindig az étel
hémérsékletét ellendrizze. A siit ajtd nyitdsakor
mindig alljon kissé tavolabb, nehogy a kisz6ké géz
és forrésag égési sériiléseket okozzon. A toltott
stilteket melegités utan szeletelje fel, hogy a g6z
tdvozasaval megelbzze az égési sériilést.

A gyermekeket tartsa tavol a
siitcajtotol, nehogy
megégessék magukat.
A gyermekek altali helytelen
hasznalat megel6zése
/\ FIGYELMEZTETES! A
késziilék, és annak
hozzaférheto részeia
hasznalat soran
Lglforrésoﬂhatnak.
eljen, hogya
fﬁ%gtejsteket n‘é érintse
meg. A 8 évnél fiatalabb
yermekeket tartsa tavol a
esziilektol, vagy
biztositsa folyamatos
feliigyeletiiket.
8 évnélidosebb gyerekek,
csokkent fizikai-, ertelmi-,
vagy mentalis képessé?t'i
személyek; illetve megtelelo
tapasztalatokkal és
ismeretekkel nem rendelkez6
személyek feliigyelet mellett,
vagy akkor hasznalhatjak a
késziiléket, ha annak
biztonsagos iizemeltetésérol
utmutatast kaptak, és a



kapcsolodo kockazatokat
megeértették. Figyelnikella
yermekekre, hogy ne
atszanak a késziilekkel. A

észiilék tisztitasat és
felhasznaloi karbantartasat 8
évnél idosebb gyerekek
végezhetik, de csak
feltigyelet mellett.

Ne tdmaszkodjon vagy hintdzzon a stitéajton. Ne
jatsszon a suitével, és ne haszndlja jatékszerként. A
gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos
biztonsagi Utmutatdst: az edényalatétek
hasznalatat, az ételfed6k dvatos leemelését;
kalonos tekintettel az ételek ropogdssa tételére
tervezett csomagoldsra (pl. 5nmelegité anyagok),
mivel ezek rendkiviil felforrésodhatnak.

Egyéb figyelmeztetések

Semmilyen médon ne alakitsa at a stitét. A siitd
kizardlag otthoni ételkészitésre vald és csak
ételf6zésére hasznalhato. Kereskedelmi vagy
laboratériumi hasznalatra nem alkalmas.

A siit6 problémamentes hasznalatahoz és

karmegel6zés érdekében

Sose kapcsolja be a stitét Giresen.

Ha stit6télat hasznal vagy 6nmelegité anyagot,

mindig tegyen ald héallé alatétet, pl. porcelén

tanyért a fogotanyér és forgotanyértartd héterhelés

miatti sérlilésének megelézése érdekében. A tél

utmutatéjadban meghatarozott elémelegitési id6t

nem szabad tullépni. Ne hasznaljon olyan

fémeszkozoket, amelyek visszaverik a

mikrohulldmokat és elektromos szikrat vethetnek.

Ne tegyen a siitébe konzervet. Csak a stitéhoz

tervezett forgotanyért és forgdtanyértartot

hasznalja. Ne haszndlja a siitét forgotanyér nélkdil.

A forgdtanyér osszetorését megel6zendo:

a) Miel6tt vizzel megtisztitana a forgotanyért,
hagyja azt kihdlni.

b) Forro ételeket és forrd eszkdzoket ne tegyen a
hideg forgétanyérra.

c) Hideg ételeket és hideg eszkdzoket ne tegyen a
forrd forgdtanyérra.

Mikodés kézben ne tegyen semmit a kiilsé

burkolatra.
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& Fontos!

Ha bizonytalan a stité bekotését illetéen, lépjen
kapcsolatba engedéllyel rendelkezd, szakképzett
villanyszerel&vel. A gyart6 és a forgalmazoé sem
vallal felel6sséget a helyes elektromos bekotési
eljaras elmulasztasa miatt a stitében bekovetkez6
kérokért és személyi sériilésekért. Esetenként
vizpara csapodik ki és vizcseppek keletkeznek a
st falain vagy az ajtoszigetelés és
szigetel6feluletek koril. Ez normdlis dolog, és nem
jelenti azt, hogy ereszt a mikrohulldmu siité vagy
hibdsan mdkodik.
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A KESZULEK ATTEKINTESE
MIKROHULLAMU SUTO ES KIEGESZITOI

El6lap

Sutélampa
Vezérlépanel

Ajtonyité gomb
Hulldamterel6 fedele
Sutétér

Gorgdbalatét
Ajtoszigetelés és szigeteldfeliiletek
Rogzitépontok (4 pont)
Szell6z6nyildsok
Oldalburkolat

Hatfal

Tapkabel

=0 =

EEEEEERONBENE

Ellendrizze, hogy a kovetkezd kiegészitok megvannak-e:
Forgétanyér
Forgotanyértartd
4 régzitéesavar (abrdn nem szerepel)

+ Helyezze a forgétanyértartot a mélyedésében l1évo
gorgQalatétre.

+ Ezutan helyezze a forgdtanyért a forgdtanyér-tartora.

«  Aforgétanyér épsége érdekében a talakat és taroldedényeket
kell6en emelje a forgétanyér pereme folé, amikor kiveszi
azokat a stit6bdl.

(i)

Amikor kiegészit6ket rendel, két dolgot kell megemlitenie: a forgalmazénak vagy ELECTROLUX
szervizkdzpontnak, az alkatrész nevét és a modell nevét.




VEZERLOPANEL
A DIGITALIS KIJELZON lévé ikonok

Mikrohulldm -
Ora

| 123] siitési fazisok
Plusz-minusz

AUTOMATIKUS FOZES jelzések
AUTOMATIKUS FOZES gomb
AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS gomb
TELJESITMENYSZINT gomb
IDO/SULY beéllitd gomb
START/4+30 gomb

STOP gomb

AJTONYITO gomb

n Saly

(ofcof ~Jof ol -] ]

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

ECON (GAZDASAGOS) MOD

A siit6, ENERGIATAKAREKOS” (,Econ”) mddra van

allitva.

1. Csatlakoztassa az elektromos halézathoz a
sut6t.

2. Akijelz6 erre a kovetkez6t jeleniti meg:,Econ”.

3. Akijelz6 3:00-tél nulldig szamol vissza.

4. Anulla elérésekor a siit6,,Econ” mddra valt, és a
kijelz6je kikapcsol.

(4]

«  Az,Econ”"madd torléséhez allitsa be az érat.

AZ ORA BEALLITASA

A suité ordja 12 és 24 6ras kijelzésre is bedllithato.

Példaul: Az 6ra 11:30-ra dllitasdhoz (12 6ras

kijelzés)

1. Nyissa ki a stitd ajtajat.

2. Akijelz6 erre a kovetkez6t mutatja:,Econ”.

3. Nyomija le és 5 médsodpercig tartsa nyomva a
START/+30 gombot. A siit6 erre egy hangjelzést
ad. A kijelz6 erre a kovetkezét mutatja:m

Automatikus kenyérkiolvasztas

Automatikus kiolvasztas
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4. Forgassa alDO/SULY gombot az 6ra
bedllitdsahoz.

5. Nyomja meg egyszer a START/+30 gombot,
majd forgassa a IDO/SULY gombot a perc
bedllitdsahoz.

6. Nyomja meg a START/+30 gombot.

7. Ellendrizze a kijelz6t: m

8. Csukja be a siit6 ajtajat.

(i)

- AIDO/SULY gombot mindkét iranyba
forgathatja.

«Hamegnyomja a STOP gombot, akkor az éra
beallitasat megszakitja. A kijelzé erre a
kovetkezét mutatja:, Econ’”.
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Példaul: Az 6ra 23:30-ra dllitasdhoz (24 6ras

kijelzés).

1. Nyissa ki a suit6 ajtajat.

2. Akijelz6 erre a kovetkezét mutatja:,Econ”.

3. Nyomija le és 5 masodpercig tartsa nyomva a
START/+30 gombot. A siité erre egy hangjelzést
ad. A kijelz6 erre a kovetkezét mutatja:

4. Nyomja meg a START/+30 gombot. Ellenérizze

a kijelzét: m

5. Forgassaa|DO/SULY gombot az 6ra
bedllitdsahoz.

6. Nyomja meg egyszer a START/+30 gombot,
majd forgassa a IDO/SULY gombot a perc
bedllitdsahoz.

7. Nyomja meg a START/+30 gombot.

8. Ellenérizze a kijelzét: m

9. Csukja be a suitd ajtajat.

(1)

« AIDO/SULY gombot mindkét iranyba
forgathatja.

+ Hamegnyomja a STOP gombot, akkor az 6ra
bedllitasat megszakitja. A kijelzé erre a
kovetkezét mutatja:, Econ”.

IDO BEALLITASA MAR BEALLITOTT
ORANAL

Példaul: Az 6ra 11:45-ra dllitdsdhoz (12 6ras

kijelzés).

1. Nyissa ki a suit6 ajtajat.

2. Nyomija le és 5 masodpercig tartsa nyomva a
START/+30 gombot. A siité erre egy hangjelzést
ad. A kijelz6 erre a kovetkez6t mutatja: m

(Ha az 6rat 24 6ras kijelzésre szeretné valtani,
akkor nyomja meg Ujra a START/+30 gombot.)

3. Forgassaa IDO/SULY gombot az 6ra
bedllitdsahoz.

4. Nyomja meg egyszer a START/+30 gombot,
majd forgassa a IDO/SULY gombot a perc
bedllitdsahoz.

5. Nyomja meg a START/+30 gombot.

Ellen&rizze a kijelz6t: m

HA MEG AKARJUK SZAKITANI AZ ORA,
ES ALLITSA ECON UZEMMOD

1. Nyissa ki a suit6 ajtajat.

o

2. Nyomija le és 5 médsodpercig tartsa nyomva a
START/+30 gombot. A siit6 erre egy hangjelzést
ad. A kijelz6 erre a kovetkezét mutatja: m

(Ha az 6rét 24 6ras kijelzésre szeretné valtani,
akkor nyomja meg Ujra a START/+30 gombot.)
Nyomja meg a START/+30 gombot.

A kijelzd erre a kdvetkezét mutatja:, Econ’”.
Csukja be a siitd ajtajat.

A kijelz6 3:00-t6l nulldig szamol vissza.

A nulla elérésekor a stit6,,Econ” modra valt, és a
kijelz6je kikapcsol.

NOoO VAW

A STOP GOMB HASZNALATA

A STOP gombot hasznalja:

1. A programozas kozben ejtett hiba torlésére.

2. Asiit6 ideiglenes megallitasara stités kdzben,
egyszer nyomja meg.

3. Siités kdzben a program torléséhez, nyomja

meg kétszer.

@

GYERMEKBIZTONSAGI ZARKENT

A sUit6 biztonsagi funkciéval van ellatva, amely
megakadalyozza, hogy a stit6t véletlendl
bekapcsolja egy gyermek. Ha a zar aktivélva van, a
mikré funkciéi mindaddig nem miikodtethetok,
amig a zar funkcié be van kapcsolva.

Példaul: A gyermekbiztonségi zar aktivélasa.
1. Nyomja le és 5 méasodpercig tartsa nyomva a
STOP gombot.

@

A stitd kétszer sipol, és a 'LOC felirat jelenik meg a

kijelzén: m
(i)

+ A gyermekbiztonségi zar kikapcsoldsahoz
nyomja meg és 5 masodpercig tartsa nyomva a
STOP gombot, a stitd kétszer sipol, és a pontos
id6 jelenik meg a kijelzén.

+ Haaz 6ra nincs bedllitva, a gyermekbiztonsagi
zarat nem lehet aktivalni.



MIKROSUTO HASZNALATA
MIKROHULLAMU SUTESI TANACSOK

A mikrohulldmu sutével torténd
ételf6zéshez/kiolvasztashoz a mikrohullamu
energianak at kell jutnia az edényen falan, hogy az
ételbe juthasson. Eppen ezért fontos a megfeleld
féz6edény kivalasztasa.

A kor alaku/ovalis edények elénydsebbek mint a
szOgletes/hosszukas fajtak, mivel az étel a
sarkokban hajlamos tulslni.
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Fontos az ételt atforgatni, dtrendezgetni vagy
megkeverni az egyenletes atmelegedés
érdekében.

Fontos a stités utani pihentetés, mivel igy a h6
egyenletesen 4t tudja jarni az ételt.

Etelek tulajdonsagai

Osszetétel A magas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, piték) kevesebb melegitési id6t
igényelnek. Figyelmesnek kell lenni, mert a tulmelegités tiizet okozhat.

S(rlség Az étel slirlisége kihat a szlikséges siitési idére. A konnyd, leveg6s ételek, példaul
stitemények vagy kenyerek gyorsabban stilnek meg mint a nehéz, stirli ételek, példaul
stiltek és vagdaltak.

Mennyiség A sitési id6t a stitébe helyezett étel mennyiségének névelésével egyiitt novelni kell.
Példaul négy burgonya siitési ideje hosszabb lesz, mint kett6é.

Méret A kis ételek és darabok gyorsabban siilnek meg, mint a nagyobbak, mivel a
mikrohulldmok minden oldalrél a kdzeplikig tudnak hatolni. Az egyenletes siités
érdekében a darabok legyenek azonos mérettiek.

Forma A csirkemellhez vagy csirkecombhoz hasonlo, egyenetlen formdju ételek siitése a

vastagabb részeken tovabb tart. A kor alaku ételek mikrohulldmu siités esetén
egyenletesebben sllnek, mint a szogletesek.

Etelhémérséklet Az étel kezdeti hémérséklete kihat a sziikséges siitési id6 hosszéra. A h(itott ételek
slitése tovabb tart, mint a szobahémérsékletli ételeké. Bevagassal biztositsa a toltelékes
ételeken, pl. lekvarosfankon, a h6 vagy g6z tavozasat.

Siitési technikak

Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, példaul a csirkecombokat, az edény szélére helyezze.

Fedés Hasznaljon légatereszté mikrohullamu celofant vagy egy alkalmas fedét.

Atszuras A héjas, b6ros vagy hértyas ételeket siités vagy Ujramelegités el6tt tobb ponton meg
kell szarni azért, mert a keletkezé g6z miatt az étel szétrobbanhat, pl. burgonya, hal,
csirke, kolbész esetében.

Fontos! Tojast nem szabad mikrohulldamban melegiteni, mert még a siités
befejezése utan is szétrobbanhat, pl. buggyantott tojast, kemény tojast.

Keverés, Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt f6zés kozben megkeverni, atforditani

atforditds és  vagy atrendezni. Mindig a széle fell a kdzepe felé kell keverni vagy atrendezni.

atrendezés

Pihentetés Sités utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a h6 egyenletesen at tudja jarni.

Letakaras Felolvasztas kozben az étel némely része felmelegedhet. A meleg részeket

betakarhatjuk egy kis foliadarabbal, ami visszaveri a mikrohulldmokat, pl. csirkeldbak és

szarnyak esetében.
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MIKROHULLAMU SUTOEDENYKESZLET

Edénykészlet Mikrosiité- Megjegyzések

alle

Alufolia/foliaedények v [ X

Az ételek tulmelegedés elleni védelmére kis alufélia darabokat lehet
hasznalni. A félia ne legyen 2 cm-nél kbzelebb a siité faldhoz, mert
ivet htizhat. Az aluféliadobozok hasznalata nem ajanlott kivéve
akkor, ha a gyarté. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az
utasitasokat.

Sutétalak 4

Mindig kdvesse a gyarté Utmutatdsait. Ne [épje tul a megadott
stitési idéket. Legyen nagyon évatos, mert ezek a télak nagyon
felmelegedhetnek.

Porceldn és kerdmia v/ [ X

A porcelan, cserép, fajansz és kinai porcelan éltalaban alkalmasak,
kivéve azok, amelyeken fémes diszités van.

Uvegtélak pl. Pyrex® ¢

Kényes tivegedények hasznalatakor kortiltekintéen kell eljarni, mert
a hirtelen melegitéstél eltérhetnek vagy elrepedhetnek.

Fém b 4

Mikrohulldamu energidhoz nem tanacsos fémedényeket hasznalni,
mert ivet hiiznak, ami tiizet okozhat.

MUanyag/polisztirol ¢/
pl. mélyhttétalcak

Oda kell figyelni, mert bizonyos edények magas hémérsékleten
deformalédnak, megolvadnak vagy elszinezédnek.

Sutéfélia v

Nem szabad az ételhez érnie, és a g6z kiengedéséhez 4t kell szdrni.

Fagyasztd/siitézacskok ¢

A g6z kiengedéséhez at kell szirni. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
stitétasak hasznalhat6-e mikrohulldmban. Ne hasznaljon mianyag
és fém lezardkat, mert elolvadhatnak vagy meggyulladhatnak a fém
szikrazasa miatt.

Papirtanyér, pohdrés ¢
papirtorlé

Csak megmelegitéshez vagy para felitatasahoz hasznalja. Oda kell ra
figyelni, mert a tulheviilése tiizet okozhat.

Nad- és faedények ¢/

Csak felligyelet mellett hasznadlja ezeket az anyagokat a stitében,
mert a tulheviilésik tiizet okozhat.

Ujrahasznositott X
papir
és Ujsagpapir

Fémtartalmu lehet, ami a villamos ivet hizhat (szikrazhat), és ezzel
tlzet okozhat.

MIKROHULLAMU FOZES

Sutéjét legfeljebb 90 percre programozhatja. A Stitési ido Novekvé egység
stitési idé 15 masodperctdl 5 percig terjedd 0-5 perc 15 masodperc
egységekben adhaté meg. A siitési id6 teljes =
hosszatol fligg, ahogy a tdblazaton is lathato. 5-10 perc 30 masodperc
10-30 perc 1 perc
30-90 perc 5 perc

MANUALIS KIOLVASZTAS

A manualis kiolvasztashoz (az automatikus
kiolvasztas funkcié hasznalata nélkal) 240 W-ot
alkalmazzon. Ennél a teljesitményszint
beallitasnal a kiolvasztas szimbdlum mindig

megjelenik a kijelzén.



MIKROHULLAM TELJESITMENYSZINTEK

A stitének 6 teljesitményszintje van.
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Teljesitmény Hasznalati javaslat
beallitas

800 W/ Gyors f6zésre vagy melegitésre hasznélhatg, pl. leves, hiisok, konzervek, meleg italok,
MAGAS zoldségek, hal stb. esetében.
560 W Hosszabb ideig tart6 fé6zésére hasznalhato, pecsenyék, fasirtok, egytalételek és ezekhez

hasonlé s(rd ételek valamint a sajtszészok és piskdtak és ezekhez hasonlé érzékeny
ételeknél. Ennél az alacsonyabb allasnal a sz6szok nem forrnak fel és az ételek
egyenletesen, anélkdil stilnek at, hogy a széleken megégnének.

400 W A hagyomanyosan hosszu f6zési id6t igényl6 stirti ételekhez, pl. a marhabdl késziilé
ételekhez tanacsos ezt a teljesitményszintet beallitani, hogy a hus puha maradjon.

240W/  Kiolvasztashoz valassza ezt a teljesitményszintet azért, hogy az étel egyenletesen
KIOLVASZTAS  olvadjon ki. Ez a beallitas szintén megfeleld a rizs, tészta-, nudli parolasdhoz vagy a

tojaspuding fézéshez.

80W Enyhe kiolvasztashoz, pl. krémesekhez vagy cukraszsiiteményekhez.
ow Pihentetéshez/stitéoranak.
W =WATT

Példaul: Leves felmelegitéséhez 2 perc 30
masodpercig tarté 560 W-os mikrohulldmu
teljesitménnyel.

1. Kétszer nyomja meg a TELJESITMENYSZINT

gombot.
A

M

2. Adja meg az idét, forgassa a IDO/SULY

gombot jobbra/balra, amig meg nem jelenik

a 2.30 felirat.

‘@

3. Nyomja meg az START/+30 gombot.

¢ x1

4. Ellendrizze a kijelzét:

(@

& Fontos!

Ha a teljesitményszint nincs kivalasztva,
automatikusan a 800 W/MAGAS lesz beallitva.

(i)

Ha a sutési folyamat kozben kinyitjak az ajtét, a
sttési id6 a digitalis kijelzén automatikusan
megall. A sttési id6 visszaszamlalasa innen
folytatddik, amikor az ajtét becsukjak és a
START/+30 gombot megnyomjak.

Ha siités kozben szeretné megtudni a
teljesitményszintet, egyszer nyomja meg a
TELJESITMENYSZINT gombot.

AzIDO/SULY gomb forgatasaval siités kozben
novelheti vagy csokkentheti a stitési id6t.

A teljesitmény gomb megnyomasaval siités
kézben valtoztathat a TELJESITMENYSZINT.
Sités kdzben a program torléséhez nyomja
meg kétszer a STOP gombot.
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SUTOORA
Példaul: A siitéora 7 percre allitdsahoz.

1. Hétszer nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot. A

P

2. Adja meg az idét: forgassa az IDO/SULY
gombot jobbra/balra, amig a 7.00 felirat meg
nem jelenik a kijelzén.

N )

3. Nyomja meg az START/+30 gombot.

& xa

4. Ellendrizze a kijelzét: m

(i)

Az 6ra megallitdsdhoz nyomja meg a STOP
gombot. Az id6zités folytatasahoz nyomja meg
a START/+30 gombot, kilépéshez ismét nyomja
meg a STOP gombot.

30 MASODPERC HOZZAADASA

A START/+30 gombbal a kovetkezé két funkciot
mukodtetheti.

1. Gyorsinditas
A START/+30 gomb megnyomdaséval azonnal
30 masodperces 800 W/MAGAS mikrohullam-
teljesitmény stitést indithat.

@o
2. Siitésiid6 novelése
A slitési id6t 30 masodperces lépésekkel
névelheti ha a siité miikddése kozben
megnyomja a gombot.

|
1) v

+ Eza funkcié nem hasznalhaté AUTOMATIKUS
FOZES vagy AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS
kozben.

PLUSZ-MINUSZ

APLUSZ A\ ésMINUSZ 7 funkcio az
automatikus programok hasznalatakor lehetévé
teszi a stitési id6 novelését vagy csokkentését.

Ha atfétt de keményebb f6tt burgonydt szeretne,
hasznéljaa MINUSZ 7 .

Vagy, ha puhdbb fétt burgonyat szeretne,
hasznaljaa PLUSZ A\.

Példaul: 0,3 kg fétt burgonya elkészitése jol

atfézve.

1. Vélassza ki a kivant meniit az AUTOMATIKUS
FOZES gomb kétszeri megnyoméasaval.

& x2

2. Forgassa az IDO/SULY gombot, amig a 0.3 felirat
meg nem jelenik.

@

3. Egyszer nyomja meg a teljesitményszint
gombotaPLUSZ A\ beallités eléréséhez.
A

I .

4. Nyomja meg az START/+30 gombot.

5. Ellendrizze a kijelz6t:

- APLUSZ/MINUSZ visszavonasahoz nyomja
meg a teljesitményszint gombot haromszor.

« HaaPLUSZ vélasztja, a kijelz6n ez lathato:
A\

+ HaaMINUSZ vélasztja, a kijelzén ez lathato:

Y.



TOBBFAZISU FOZES

A MIKROHULLAM hasznalataval harom
(maximum) stitési fazisu folyamat
programozhaté be.

Példaul: F6zéshez:
5 perc 800 W teljesitményen  (1-es fazis)
16 perc 240 W teljesitményen (2-es fazis)

1-es fazis
1. Egyszer nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot. A

M

2. Adja meg a kivant idét: forgassa az IDO/SULY
gombot jobbra, amig az 5.00 felirat meg nem
jelenik a kijelz6n.

‘@

3. Ellendrizze a kijelz6t:

2-es fazis
1. Négyszer nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot. A

M

2. Adja meg a kivant fézési idét tgy, hogy az
IDO/SULY gombot jobbra forgatja, amig a 16.00
felirat meg nem jelenik a kijelzén.

@

3. Nyomja meg az START/+30 gombot.

& x1

4. Ellenérizze a kijelz6t:

A siit6 elkezdi a f6zést 5 percig 800 watton,
majd 16 percig 240 watton.
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AUTOMATIKUS FOZES ES
AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS
FUNKCIO

Az AUTOMATIKUS FOZES és AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS funkci6 automatikusan kivalasztja a
megfelel6 fézési mddot és f6zési idét. 6
AUTOMATIKUS FOZES és 2 AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS meniibdl lehet vélasztani.

Automatikus fozés
Etel
Ital

Szimbo6lum

§55
]
Fétt burgonya/héjaban fott i
burgonya

=

Fagyasztott zoldség

Friss zoldség

Fagyasztott készétel

5 lElge|o

Halfilé szdsszal

Példaul: 0,3 kg fétt burgonya elkészitése.
1. Valassza ki a kivant mentit az AUTOMATIKUS
FOZES gomb kétszeri megnyomasaval.

& x2

2. Forgassa az IDO/SULY gombot, amig a 0.3 felirat
meg nem jelenik.

@

3. Nyomja meg az START/+30 gombot.

& x

4. Ellenérizze a kijelz6t:

(((((w

Amikor beavatkozas sziikséges (pl. az ételt 4t kell
forditani), a siité megall és csengd hangjelzést ad,
a hétralévo f6zési idé és a jelzés pedig villog a
kijelz6n. A f6zés folytatasahoz nyomja meg a
START/+30 gombot. Az AUTOMATIKUS FOZESI idé
leteltével a program automatikusan befejezédik. A
csengd megszolal, a fézés szimbdlum pedig villog.
Egy perc és egy emlékeztetd sipolds utan a pontos
id6 jelenik meg a kijelzén.
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Automatikus Kiolvasztas

Etel Szimbélum
Hus/hal/baromfi B
Kenyér T 688

Példaul: 0,2 kg kenyér kiolvasztasa.
1. Valassza ki a kivant meniit az AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS gomb kétszeri megnyomasaval.

& x2

2. Forgassa az IDO/SULY gombot, amig a 0.2 felirat
meg nem jelenik.

@

3. Nyomja meg az START/+30 gombot.

& xa

4. Ellenérizze a kijelz6t:

Amikor beavatkozas szlikséges (pl. az ételt at kell
forditani), a stiité megall és csengd hangjelzést ad,
a hatralévé fézési id6 és a jelzés pedig villog a
kijelzén. A f6zés folytatdsahoz nyomja meg az
START/+30 gombot. Az AUTOMATIKUS
KIOLVASZTASI id6 leteltével a program
automatikusan befejezédik. A csengd megszoélal, a
fézés szimbolum pedig villog. Egy perc és egy
emlékeztetd sipolds utan a pontos idé jelenik meg
a kijelzén.
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PROGRAMTABLAZAT
AUTOMATIKUS FOZES ES AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS TABLAZATA

Automatikus

Suly (névelendé6 Gomb Eljaras

fozés mennyiség)/Eszk
6zok
Ital (tea/kavé) 1-4 pohdr

- + Helyezze a poharat a forgotanyér szélére.

§5s 1 pohar=200ml
r

\&lﬂ

Fétt és héjaban
fétt burgonya
§§§

0,1-0,8kg (100 g)
tal és fedd

Fétt burgonya: Hdmozza meg a burgonyakat és apritsa
fel egyforma darabokra.
x2 Héjaban f6tt burgonya: Valasszon ki hasonlé méretu

E=

burgonyékat és mossa meg azokat.

Tegye a felapritott vagy héjas burgonyat egy télba.
Adja hozz4 a sziikséges vizmennyiséget, (100 g),
nagyjabdl 2 evékanallal és egy kis sot.

Tegyen ra fedé6t.

Hangjelzéskor keverje meg és fedje vissza.

F6zés utan kb. 2 percig hagyja allni.

Fagyasztott

z0ldség o

0,1-0,6 kg (100 g)
tal és fedd

E=
x
w

(i]

Egy evékanal vizet tegyen minden 100 grammhoz,
és igény szerint s6zza meg. (Gombahoz nem kell
vizet adni.)

Tegyen ra fedét.

Hangjelzéskor keverje meg és fedje vissza.

Fézés utan kb. 2 percig hagyja allni.

Ha a fagyasztott z6ldség pépesitett manualisan
fézze meg.

Friss zoldség

NS

0,1-0,6 kg (100 g)
tal és fedd

E=
x
'

Vagja apré darabokra, pl. csikokra, kockdkra vagy
szeletekre.

Egy ev6kanal vizet tegyen minden 100 g, és igény
szerint s6zza meg. (Gombahoz nem kell vizet adni.)
Tegyen ra fed6t.

Hangjelzéskor keverje meg és fedje vissza.

F6zés utan kb. 2 percig hagyja allni.

Fagyasztott

készételek

(keverhetd)
S

m

0,3-1,0kg (100 g)
tal és fedd

E=
x
wn

Tegye at az ételt mikrosiit6allé talba.

Adjon hozza némi folyadékot, ha a gyartd javasolja.
Tegyen ra fedét.

Fézze fed6 nélkiil, ha a gyarté ugy javasolja.
Hangjelzéskor keverje meg és fedje vissza.

F6&zés utan keverje meg, és kb. 2 percig hagyja allni.

Halfilé szdsszal

<

0,4-1,2 kg* (100 @)
Sutétal és
mikrohullamu
sutéfolia

55
x6

E=

Lasd a 45. oldalon a ,Halfilé szésszal” recepteket.

* Az Osszetevok teljes sulya.

(i) Ahtott ételek fozése 5 °C-tol, a fagyasztott ételeké -18 °C-tol torténik.
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Automatikus Suly (névelend6  Gomb Eljaras

Kiolvasztas mennyiség)/Eszko
zok

Hus/hal/baromfi 0,2-0,8 kg (100 g) + Helyezze az ételt egy sit6talban a
Sutétal - forgotanyér kozepére.

P f)

(Egész hal, halszelet, halfilé,
csirkecomb, csirkemell,
vagdalthus, steak,
husszelet, daralt has,
kolbész)

x1

»  Amikor a hangjelzés megszdlal forditsa at,
rendezze &t és hlizza szét az ételt. A vékony
részeket és forrd pontokat takarja alufolidval.

« Kiolvasztast kdvetéen csomagolja 15-45
percre alufélidba, amig teljesen ki nem olvad.

+ Vagdalt hus: amikor a hangjelzés megszolal
forditsa &t az ételt. Ha lehetséges a felolvadt
részeket vegye ki.

@ Egész baromfihoz nem alkalmas.

Kenyér

0,1-1,0 kg (100 g)

awn 77 S(it6tal

1)

x2

Teritse szét a forgotanyér kozepén egy
stitétalban. 1,0 kg esetén teritse szét
kozvetlenl a forgétanyéron.
+  Amikor a hangjelzés megszdlal forditsa at,
rendezze el és vegye ki a kiolvadt szeleteket.
« Kiolvasztast kdvetéen csomagolja aluféliaba
és 5-15 percre hagyja allni, amig teljesen ki
nem olvad.

@ A hitott ételek f6zése 5 °C-tdl, a fagyasztott ételeké -18 °C-tdl torténik.

(i]

Csak az étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele
az edény sulyat.

Az automatikus fézési és kiolvasztasi tablazat
szerinti sulyoknal/mennyiségeknél nagyobb
sulyu ételek esetén hasznalja a manualis
funkciot.

A végsé hémérséklet a kezdeti hémérséklettdl
figgden véltozhat. F6zés utén ellenérizze, hogy
az étel nem tlizforré-e.

Amikor beavatkozas sziikséges (pl. az ételt at
kell forditani) a stité megdll és csengd
hangjelzést ad, a hatralévé f6zési id6 és a jelzés
pedig villog a kijelzén. A fézés folytatasahoz
nyomja meg az START/+30 gombot.

A mikrohulldmu Gizemméd utén beindulhat a
hitéventillator.

@ Automatikus kiolvasztas

+ Asteakek és husszeletek egy rétegben
legyenek fagyasztva.

« Adardlt hus vékony formaban legyen
lefagyasztva.

« Atforditas utan a kiolvadt részeket lapos kis
alufdlia darabokkal takarja le.

+ A baromfit kiolvasztas utan azonnal fel kell
dolgozni.



RECEPTEK AUTOMATIKUS FOZESHEZ

Halfilé pikans szosszal

04kg 08kg 1,2kg

140g 280g 4209

konzerv paradicsom
(lecsepegtetett)

409 809 1209

kukorica

49 8¢9 129

chili szész

129 249 369

hagyma (apréra
vagott)

1tk 12tk 2-3tk

vorosbor ecet

mustar, kakukkf( és
cayenne-i bors

200g 400g 600g halfilé
sO
Halfilé curry szésszal
04kg 08kg 1,2kg
200g 400g 600g halfilé
sO
409 809 120g banan (szeletelt)
160g 320g 480g készcurry szész

CSOKKENTETT TELJESITMENYSZINT

& Fontos!

Ha az ételt a szokasos idén tul kizarélag 800
watton siiti, a tilmelegedés megel6zésére a stité
teljesitménye automatikusan lecsdkken. (A
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. Keverje 6ssze a sz6sz 6sszetevéit.
. Tegye a halfilét egy kerek stittalba a

vékonyabb végével a kdzepe felé, és szdrja
meg séval.

. Teritse szét a szoszt a halfilén.
. Takarja be mikrohulldamu sutéfélidval, és fézze

az AUTOMATIKUS FOZES Halfilé szésszal”
bedllitasa mellett.

. Fézés utan kb. 2 percig hagyja allni.

. Tegye a halfilét egy kerek suit6talba a

vékonyabb végével a kbzepe felé, és szérja
meg soval.

. Teritse rd a bandnt és a kész curry szészt a

halfilére.

. Takarja be mikrohulldamu sutéfélidval, és fézze

az AUTOMATIKUS FOZES Halfilé szésszal”
bedllitdsa mellett.

. Fézés utan kb. 2 percig hagyja allni.

mikrohulldmu teljesitményszint lecsokken 560
wattra.) 90 masodperc szlinet utan a 800 W ujra
bedllithatd.

Siitési mod

Szokasos id6

Csokkentett teljesitményszint

800 W mikrohullam

20 perc

560 W mikrohullam
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FOZESI TABLAZAT

Hasznalt roviditések

ek=evokanal pohéar =telipohdr g=gramm ml = mililiter p = perc

tk=tedskanal kg = kilogramm | = liter cm = centiméter

Etel és ital melegitése

Etel/ital Mennyiség Teljesitmény Ido Eljaras
-g/ml- szint -perc-
Tej, 1 pohar 150 800W kb.1 nefedjele
Viz, 1 pohar 150 800W 1-2 ne fedje le
6 pohar 900 800W 10-12 nefedjele
1tal 1000 800W 11-13  nefedjele
Egytalétel (zoldségek, 400 800W 3-6 hintsen egy kis vizet a szdszra, fedje le,
hus és koret) melegités kdzben keverje meg
Leves/ragu 200 800W 1-2 fedje, melegités utan keverje
Zoldségek 200 800W 2-3 ha sziikséges adjon hozza vizet, fedje le,
500 800 W 4-5 melegités kozben keverje meg
Hus, 1 szelet* 200 800W 3-4 vékonyan teritsen szészt a tetejére, fedje le
Halfilé* 200 800W 2-3 fedje
Siitemény, 1 szelet 150 400W s tegye siit6talba
Babaétel, 1 tGiveg 190 400W kb.1 tegye at egy megfelel6 mikrosiit6alld

taroléedénybe, melegités utan jol keverje
meg, és ellendrizze a hémérsékletét

Margarin vagy vaj 50 800W Y fedje

olvasztasa*

Csokoladé olvasztasa 100 400W 2-3 idénként keverje

* fagyasztasbol

Kiolvasztas

Etel Mennyiség Teljesitmény Id6  Eljaras Pihentetési

-g- szint -perc- ido

-perc-

Gulyas 500 240W 8-12  kiolvasztas kozben keverje meg  10-15

Siitemény, 1 szelet 150 80W 2-5 tegye sutétalba 5

Gyumolcs pl. 250 240W 4-5 egyenletesen teritse szét, 5

cseresznye, eper, kiolvasztas felénél forditsa meg

malna, szilva

@ A tablazatban lathato id6k Utmutatasul szolgélnak, az ételféleségek fagyasztasi hémérsékletétdl,
mennyiségétdl és sulyatdl figgden valtozhatnak.

Kiolvasztas és f6zés

Etel Mennyiség Teljesitmény Id6  Eljaras Pihentetési
-g- szint -perc- ido
_perc_
Halfilé 300 800 W 10-12 fedje 2

Egytalétel 400 800 W 9-11 fedje, 6 perc utan keverje 2
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Hus és hal fozése
Etel Mennyiség Teljesitmény Id6  Eljaras Pihentetési

-g- szint -perc- ido

_perc_

Pecsenye (sertés, 1000 800W 19-21* fliszerezze izlés szerint, tegye egy 10
borju, barany) 400W 11-14 alacsony siitd télba, utdna

1500 800W 33-36* forditsa meg* 10

400 W 13-17
Marhasuilt 1000 800W 9-11* fliszerezze izlés szerint, tegye egy 10
(kozepesen) 400W 5-7 stt6 talba, utana forditsa meg*
Halfilé 200 800W 3-4 fliszerezze izlés szerint, tegye egy 3
stit6 télba, fedje le

RECEPTEK

A kdnyvben |évé Osszes recept, ha méasként
nincs jelezve, 4 adagra lett kiszamitva.

Receptek mikrohullamu siit6ho6z igazitasa
Ha kedvenc receptjeit szeretné mikrohulldamhoz

igazitani, a kdvetkezéket kell figyelembe vennie:

Roviditse a f6zési id6t az egyharmadaval vagy a
felével. Kovesse a konyvben lévé receptek
példait.

Az olyan magas nedvesség tartalmu ételek,
mint a hus, hal, baromfi, zéldség, gyimolcs,
ragu és leves, gond nélkiil elkészitheték a
mikrohulldmu sitében.

Gombaleves
Eszkozok: Tal fedével (2 | kapacitas)

200g  gombak, szeletelt
509 hagyma, apréra vagott
300ml husleves
300ml  tejszin
259 liszt
259 vaj vagy margarin
s6 és bors
1 tojas
150ml  tejszin

A kis nedvességtartalmu ételeknek, mint az
egytalételek, meg kell nedvesiteni a fellletét
melegités vagy fé6zés el6tt.

A parolni kivant nyersételekhez adandé
folyadék mennyiségét az eredeti recept
mennyiségének nagyjabdl a kétharmadara kell
csokkenteni. Sttés kozben, ha sziikséges, adjon
még hozza folyadékot.

A sziikséges zsir mennyisége jelentésen
csokkenthetd. Az étel izesitéséhez elég egy
kevés vaj, margarin vagy olaj. Eppen ezért a
mikrohulldmu suté kivaldan alkalmas diéta
részét képezd alacsony zsirtartalmu ételek
készitésére.

1. Tegye a zoldséget és a hust a télba, fedje le és
f6zze.

8-9p. 800W

Keverével pépesitse az 6sszetevoket.

Keverje Ossze a lisztet és a vajat, és paszirozza és
keverje a levesbe. [zesitse séval és borssal, fedje
le és kezdje fézni. F6zés utan keverje meg.
4-6p. 800W

Keverje el a tojassargajat a tejszinnel, majd
fokozatosan keverje a levesbe. Kevés ideig
melegitse, ne forralja fel!

1-2p. 800W

Fézés utan kb. 5 percig hagyja éllni.
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Ratatouille

Eszkozok: Tal fed6vel (2 | kapacitas)

5ek olivaolaj

1szeg- fokhagyma, zuzott

fliszeg

509 hagyma, szeletelt

2509 padlizsan, felkockazva

200g  cukkini, felkockdzva

2009 paprika, nagy kockak

759 anizskapor, nagy kockak

1 fliszercsokor

200g  konzerv articsoka szivek, felnegyedelve
56 és bors

Lepényhal filé

Eszkozok: Lapos ovalis stitéedény mikrohulldmu

sutéfoliaval (kb. 26 cm hosszu)

400g  lepényhalfilé

1 citrom, egész

1509 paradicsom

109 vaj

1ek ndvényi olaj

1ek petrezselyem, vagott
50 és bors

4 ek fehérbor

209 Vvaj vagy margarin

Toltott sonka

Eszkozok: Tal fed6vel (2 | kapacitas)

1259
1259
409

6 szelet
125 ml
125 ml
209
209
109

Ovalis stitétél tetével (kb. 26 cm hosszu)
parajlevél, felvagva

krémsajt, 20 % zsirtartalmu

Ementdli sajt, reszelve

bors és paprika

fott sonka (300 g)

fétt sonka

tejszin

liszt

Vaj vagy margarin

vaj vagy margarin a tal kivajazésahoz

. Tegye az olivaolajat és a fokhagymat a talba.

Tegye hozza az el6készitett zoldségeket, kivéve
az articsoka sziveket, majd fliszerezze borssal.
Tegye hozza a fliszercsokrot, fedje le és fézze,
egyszer keverje.

19-21p. 800W

Az utolsé 5 percre tegye bele az articsoka
sziveket, és f6zze meg.

. Tetszés szerint izesitse a ratatouille-t sval,

borssal. A fliszercsokrot télalas el6tt vegye ki.
Fézés utan kb. 2 percig hagyja allni.

. Mossa meg a halat, és itassa le réla a vizet.

Tavolitsa el a csontokat.

. Véagja vékony szeletekre a citromot és a

paradicsomot.

. Kenje be vajjal a sutétélat. Tegye a halfilét a

talba, és hintse meg noévényi olajjal.

. Szérjon petrezselymet a tetejére, helyezze a

paradicsomszeleteket a tetejére, és
fliszerezze. Tegye a citromkarikékat a
paradicsomra, és Ontse ra a fehérbort.

. Tegyen vajdarabkakat a citrom tetejére,

fedje le, és stisse meg.
16-19p. 800W
F6zés utan kb. 2 percig hagyja allni.

. Keverje 6ssze a parajt a sajttal és krémsajttal,

izlés szerint fiszerezze.

. Tegyen egy ev6kandlnyi tolteléket minden

szelet fétt sonka tetejére, és tekerje 6ssze
azokat. Rogzitéshez szurja 4t a
sonkatekercseket fanyarssal.

. Készitsen besamel martast: az elkészitéséhez

toltse a vizet és a tejszint a talba és melegitse.
3-4p. 800W

A lisztet és a vajat 6sszekeverve készitsen
rantdst, és adja hozza a folyadékhoz majd
keverje el teljesen. Fedje le, f6zze, amig
bestirisodik.

1 perc 800W

Keverje és késtolja meg.

. Tegye a martast egy kivajazott talba, a

megtoltott sonka tekercseket tegye a martasra,
és lefedve fézze.

3-4p. 800W

Fézés utadn kb. 5 percig hagyja allni.



Ziirich-i borjuragu
Eszkozok: Tal fedével (2 | kapacitas)
600g  borjufilé

109 vaj vagy margarin

509 hagyma, aprora vagott

100ml  fehérbor
fliszeres ragualap, kb. V2 liter raguhoz
300ml  tejszin
1ek petrezselyem, vagott
Lasagne

Eszkozok: Tal fedével (2 | kapacitas)
Lapos négyszogletes stitétal feddvel
(kb.20x20x 6 cm)

3009 paradicsom konzerv
509 sonka, felvagva
509 hagyma, apréra vagott
1 gerezd fokhagyma, ztzott
2509 darat marhahus
2ek paradicsompdiré
s6 és bors
150ml  tejszin
100ml  tej
509 parmezan sajt, reszelve
1tk vagott fliszerndvény keverék
1tk olivaolaj
1tk novényi olaj a tél kivajazasahoz
125g  zold lasagne
1ek parmezan sajt, reszelve

Gyilimolcszselé vaniliadntettel

Eszkozok: Tal fedével (2 | kapacitas)
Tal feddvel (1 | kapacitds)

150g  ribizli, megmosva és lecipkazva
1509 eper, megmosva és megtisztitva
1509 malna, megmosva és megtisztitva
250ml  fehérbor

1009 cukor

50ml  citromlé

8 zselatinlevelek

300ml  tej

Ya vaniliarud

309 cukor

159 kukoricaliszt

_
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. Végja csikokra a borjit.
. Kenje be vajjal a talat. Tegye a hust és a

hagymat a talba, fedje le, és stisse meg. F6zés
kozbe egyszer keverje meg.
7-10p. 800W

. Toltse rd a fehérbort, a ragualapot és tejszint,

keverje, fedje le, és folytassa a parolast.
Idénként keverje.
4-5p. 800W

. F6zés utan az egészet keverje meg, hagyja allni

kb. 5 percig, petrezselyemmel diszitse.

. Végja fel a paradicsomot, keverje 6ssze a

sonkés hagymaval, fokhagymaval, daralt
marhahusos paradicsom piirével. [zesitse, fedje
le, és slisse meg.

7-9p. 800W

. Keverje 6ssze a tejszint a tejjel, parmezannal,

fliszerndvényekkel, olajjal és fliszerekkel.

. Kenje ki a talat és fedje le az aljat a tészta kb. /3

részével. A dardlthus-keverék felét tegye a
tésztara, és Ontson ra valamennyi martast.
Ismételje meg az egészet, és fejezze be a
maradék tésztaval. A tésztat fedje be martassal,
és szOrja meg parmezannal. Lefedve sisse.
15-17p. 560W

Sités utan kb. 5 — 10 percig hagyja allni.

. Dekorécié gyanant helyezzen a gyiimélcsbdl az

egyik oldalra. Pépesitse a maradék gyimolcsot
fehérborban, tegye télba, fedje le, és melegitse.
7-9p. 800W

. Keverje hozza a cukrot és a citromlevet.
. Aztassa a zselatint hideg vizbe kb. 10 percig,

majd vegye ki és préselje szarazra. Keverje a
zselatint a meleg pliréhez, amig teljesen
elkeveredik. Helyezze hiit6be a zselét, és
hagyja pihenni.

. Avaniliadntet elkészitéséhez tegye a tejet a

masik talba. Vagja fel a vaniliarudat, és a
belsejét a cukorral és kukoricaliszttel egytitt
keverje hozza a tejhez. Fedje le és f6zze, f6zés
kozben keverje meg, majd a végén ismét.
3-4p. 800W

. Azselét forditsa ki egy tanyérra, és a maradék

gyimélccsel diszitse. Ontse le a zselét
vaniliamartassal.
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APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES! NE HASZNALJON
ALTALANOS FORGALOMBAN LEVO
TISZTITOSZEREKET, GOZTIS-ZTITO
BERENDEZEST, SUROLO, DURVA
TISZTITOSZEREKET, SEMMIFELE
NATRUM-HIDROXID TARTALMU
SZERTVAGY SUROLO ESZKOZT A
MIKROHULLAMU SUTO EGYETLEN
RESZEN SEM.

RENDSZERES IDOKOZONKENT
TAKARITSA MEG A SUTOT, ES
TAVOLITSON EL MINDEN
ETELLERAKODAST. A siitd tisztan
tartasanak elmulasztasa a feliilet
elhasznalodasahoz vezet, amia
késziilék élettartamat negativan
befol ésoPa, és konnyen
veszélyhelyzetet okozhat.

Siito kiilseje

A siitd kiilseje enyhe mosdszeres vizzel
knnyen tisztithatd. Gondoskodjon arrd),
hogy a mososzer puha ronggyal le
legyen tordlve.

Vezérlopanel

Tisztitas eltt nyissa ki az ajtajat a
vezérldpanel inaktivalasahoz. A
vezérlGpanel tisztitasakor oda kell ﬁ?yelni.
Eqgy vizes ronggyal gyengéden tordlgesse
a panelt, amlgf tiszta nem lesz. Ne
hasznaljon tul sok vizet. Ne haszndljon
semmilyen vegyszert vagy suroldszert.
Siitotér

1. Tisztitashoz, minden hasznalat utan,

amig a stitd meleg torolje le az
Osszes foltot, kifolyt ételt egy nedves
B‘uha ronggyal vagy szivaccsal.
akacsabb foltokhoz hasznaljon
enyhe mososzert, és tobbszor tordlje
le nedves rong?yal, amig minden
szennyezédeés eltinik. Ne tavolitsa el a
hullamterel6 burkolatat,

2. Vligyazzon arra, hogy az enyhe
mOososzer és a viz atjutva a siit
falanak apré lyukain kart ne tegyen
a stitében.

3. Ne hasznljon szdrofejes tisztitokat
a stitétérben.

Forgotanyér és forgétanyértarto

Vlegye ki aforgGtanyert és

forgotanyértartot a stitéhdl. Mosogassa

el aforgotanyért és atartojat enyhe
mosaszeres vizben. Puha ruhaval
torolgesse le. A forgdtanyér és
forgotanyértartd s tisztithato
mosogatdgépben.

Ajto

A szennymaradvanyokat az ajto mindket

oldalanak, tomitéseinek és

tomitofellileteinek nedves puha
ronggyal torténd rendszeres tisztitasaval
tavolitsa el Az ajtoliveq tisztitasahoz ne
hasznaljon erds stiroloszereket vagy éles

fémkapardkat, mert megkarcolhatjak a

feliiletét, amitdl az liveg Gsszetorhet.

/A\ Fontos! GOztisztitot nem szabad
hasznalni.
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Probléma Ellenérizze, hogy...

A mikrohullamu eszk6z .

A biztositékok a biztositékdobozban jok-e.

nem mik6dik +  Nem volt-e dramsziinet.

megfelel6en? -« Haa biztositékok folyamatosan kiégnek, lépjen kapcsolatba egy képzett
villanyszerel6vel.

A mikrohulldmu + Az ajté megfelelen zarddik-e.

Uzemmod nem mikodik? .

Az ajté tomitései és feluletei tisztak-e.
Az START/+30 gomb meg lett-e nyomva.

A forgoétanyér nem forog? -

A forgdtanyértartd rendesen kapcsolodik-e a meghajtéhoz.

A stitéeszkozok nem légnak-e le a forgdtanyérrdl.

Az étel nem l6g-e tul a forgotanyér szélén, akadalyozva annak forgasat.
Nincs-e valami a forgdtanyér alatti mélyedésben.

A mikré nem akar + Huzza ki az eszkdzt a biztositékdobozbol.
kikapcsolni? - Lépjen kapcsolatba a teriileti szervizkdzponttal.
A belsé vilagitds nem « Hivja a tertileti szervizkdzpontot. A belsé izzét csak képzett
mikodik? szerviztechnikus cserélheti ki.
Tovabb tart az étel - Allitson be hosszabb siitési idét (kétszeres mennyiség = majd kétszer
atmelegitése és siitése annyi idé) vagy,
mint korabban? - haazétel hidegebb a megszokottnal, valtogassa vagy forditsa meg id6rdl
idére vagy,
- allitson be magasabb teljesitményt.
ELOIRASOK

Valtakozo haldzati fesziiltség

230 V, 50 Hz, egy fazist

Eloszt6 haldzati biztositék/dramkdri megszakitd Minimdlis 10 A

Felvett teljesitmény:

Mikrohulldam 1,2 kW

Leadott teljesitmény:

Mikrohulldam 800 W (IEC 60705)

Mikrohulldam frekvenciaja

2450 MHz * (B kategoria 2-es csoport)

Kilsé méretek:

EMS170060 594 mm (Sz) x 371 mm (Ma) x 316 mm (Mé)

Sutétér mérete 285 mm (Sz) x 202 mm (Ma) x 298 mm (Mé) **
Capacitate cuptor 17 liter **

Forgotanyér @272 mm, Uveg

Suly kb. 16 kg

Sitéldampa 25W/240- 250V

*  Atermék megfelel azEN55011 EU szabvéany kdvetelményeinek.
A szabvany értelmében a termék B kategdria 2-es csoport ala tartozik.
A 2-es csoport azt jelenti, hogy a késziilék az ételek hékezelésére a belsd terében elektromagneses sugarzas
formajaban radidhulldamu energidt gerjeszt.
A B kategoriaju késziilék az jelenti, hogy a késziilék haztartasbeli hasznalatra alkalmas.
** A belsé térfogat szamitasanak alapja a teljes szélesség, mélység és magassag.
Az étel szdmara rendelkezésre 4ll6 tényleges térfogat kevesebb.

A stité megfelel a 2004/108/EC, a 2006/95/EC és a 2005/32/EC direktivak kovetelményeinek.
A MUSZAKI PARAMETEREK A FOLYAMATOS FEJLESZTES RESZEKENT ERTESITES NELKUL

MODOSULHATNAK
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TELEPITES

A

mikrohullamu siité A, B C vagy D helyzetben rogzitheto.

Helyzet Méretigény

Sz Mé Ma

A

560 x 550 x 360

B

+C 560 x 300 x 350
560 x 300 x 360

D 560 x 500 x 350

560 x 500 x 360

Méretek (mm)

A BERENDEZES UZEMBE HELYEZESE 1. rogzitési lehetoség:

1.

Tavolitson el minden csomagolast, és A mellékelt csavarokkal rogzitse a stitét a
gondosan ellendrizze, hogy nem lathaté-e megfelel6 helyzetben. A régzitépontok a siitd felsé
sérilés rajta. és also sarkaiban talalhatok.

. Asuité ugy lett megtervezve, hogy szabvany

szerint beférjen egy 360 mm-es
konyhaszekrénybe.

Ha 350 mm-es konyhaszekrénybe szerelik:-
Le kell csavarozni és le kell venni a 4 [abat a
sit6 aljan. 3 hosszu lab van és 1 rovid. A 3
hosszu labat cserélje le azokra, amik a
kiegészité csomagban talalhatok. A révid
ldbat ne cserélje le.

- Lassan, erltetés nélkil tolja a késziiléketa 3 rggzitési lehetéség:
konyaszekrénybe, amig a siit6 elélapja ra nem o S ]
fekszik a szekrény elejére. Kérjiik tekintse meg a stitéhoz mellékelt sablon
. Gybz6djon meg arrél, hogy a késziilék stabil ~ 1aPOt.

és nem ferde. Figyeljen arra, hogy egy 4 mm-
es hézag maradjon a folotte lévd
konyhaszekrényajto és az suité el6lapjanak
kerete kozott (lasd az abran).

=
— 4 mm




A KESZULEK BIZTONSAGOS
HASZNALATA

Ha a mikrét a B vagy C helyzetbe rogziti (lasd az

abrata 52. oldalon):

+ A konyhaszekrénynek legalabb 500 mm-rel (E)
amunkalap fol6tt kell lennie, és nem szabad
kozvetlenil fézélap folé helyezni.

+  Akésziilék be lett vizsgélva éscsak a gaz-,
villamos és indukcids tlizhely kdzelében
torténd hasznélata engedélyezett.

- Biztositani kell a megfelel6 tavolsagot a fézélap
és a mikré kozott a mikrohullamu siité, a
koriilotte lévé szekrény és a kiegészitok
tulmelegedésének elkeriilése érdekében.

+ A mikrohulldmu siité miikodése kdzben ne
hasznélja a fé6z6lapot serpenyd nélkiil.

«  Korultekintének kell lenni, ha miikodd fézélap
mellett felligyel a mikrohulldmu sutére.

A KESZULEK CSATLAKOZTATASA A
VILLAMOS HALOZATRA

+ A konnektor mindig legyen hozzaférhet6
azért, hogy az egység veszély esetén
konnyen kihuzhato legyen. Masik
lehetéségként az elektromos halézatba
szabalyszeriien beépitett kapcsoléval
lehetdvé kell tenni a siito lekapcsolasat a
halézatrol.

+ A konnektor nem lehet a konyhaszekrény
mogott.

+ Alegjobb helye a konyhaszekrény folott van,
lasd (A).

(A)

!

+ Aberendezést egy megfelel6en telepitett
foldelt dugdval csatlakoztassa egyfazisu 230 V/
50 Hz valtakozo dramra. A késziiléket Ugy kell
olvasztott egy 10 A-es biztositék.

+ Atapkabelt csak villanyszerel6 cserélheti ki.
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+ Uzembe helyezés el6tt kdssén egy darab
zsindrt a tapkabelre, hogy a csatlakoztatast
|étrehozhassa az (A) pontnal a készllék lizembe
helyezése kdzben.

+ Haegy magas falu konyhaszekrénybe helyezi el
a késziiléket, NE nyomja Ossze a tapkabelt.

+  Atédpkabelt és a dugot ne meritse vizbe vagy
barmilyen egyéb folyadékba.

ELEKTROMOS CSATLAKOZASOK

& FIGYELME’ZTETES’! L .
A KESZULEKET VEDOFOLDELESSEL
KELL ELLATNI
A gyarté semmilyen felel6sséget nem
vallal, ha ezt a biztonsagi el6irast nem
tartjak be.

Ha a késziilékre szerelt dugé a konnektorhoz nem
megfeleld, meg kell hivni a helyi ELECTROLUX
szervizhez.
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KORNYEZETVEDELMI INFORMACIO

A csomagoloanyagok és régi késziilékek 6kologiailag felel6s

artalmatlanitasa

CSOMAGOLOANYAGOK

Az ELECTROLUX mikrohulldmu stiték a szallitas
kdzbeni védelemhez hatékony csomagolast
igényelnek. Csomagolas a minimalisan sziikséges
mennyiségben lett felhasznélva. A
csomagoldanyagok (pl. félia vagy habszivacs)
veszélyt jelenthetnek a gyermekekre.

Fulladasveszély. A csomagoléanyagokat
tartsa tavol a gyermekektol.

Az 6sszes felhasznalt csomagoldanyag
kornyezetbarat és Ujrahasznosithaté. A
hulldmkarton Gjrahasznositott papirbdl késziil, a fa
részek pedig vegyszermentesek. A mlanyag
alkatrészek a kovetkezok szerint vannak
megjeldlve:

,PE" polietilén pl. csomagolofdlia

,PS"polisztirol pl. cscomagolas (CFC-mentes)

.PP”polipropilén pl. csomagolé pantok

A csomagolas hasznalat utani Ujrahasznositasaval

a nyersanyagok megmaradnak és a hulladék

mennyisége csdkken. A csomagolast az Onhéz

legkdzelebbi tjrahasznositd kézpontba kell
eljuttatni. Informaciéért forduljon a helyi
onkormanyzathoz.

Az Electrolux Lehel Kft. (5101 Jaszberény, Fémnyomo u. 1.)

mint a jelen jotallasi jegyen feltiintetett tipusu és gyartasi

szamu készUlék gyartdja vagy importdre, a termékre jétallast
vallal az alabbi feltételek szerint:

JOTALLASI FELTETELEK

1. Ajotallasiidd: a 151/2003 (IX. 22) sz. korm. rendeletben a
fogyasztoi szerzodés alapjan vésarolt tartds fogyasztasi
cikkekre kotelezden eldirt, a vasarlas napjatdl szamitott 12
honap. A htdszekrények, fagyasztok, klimaberendezések,
gaztlizhelyek, géz-elektromos kombindlt téizhelyek és
gazlizem( vizmelegitok esetében az Electrolux Lehel Kft
24 honap jotallast vallal.

2. Valamennyi gézenergiaval mkodo késziilék, valamint a
tobb fazisra kotendd berendezések esetében a jotéllasi
igény csak akkor érvényesithetd, ha a téritéskoteles
Uzembe helyezést az erre feljogositott szerviz (Id. a
mellékelt szervizlistan) elvégezte, és a jotallasi jegyen ezt
igazolta. Az lizembe helyezés elofeltétele az, hogy a
szabvany szerinti elektromos, gaz- és kéménybekotési
lehetdség rendelkezésre dlljon. Ebben az esetben a jotéllas
az lizembe helyezés napjatdl kezdddik. A nem megfeleld
lzembe helyezésbol adodd meghibasodasokra a garancia
nem terjed ki.

3. Ajotéllasi jogokat a fogyasztasi cikk tulajdonosa

REGI KESZULEKEK
ARTALMATLANITASA

A régi késziilékeket kidobas el6tt a dugd és a
tdpkabel levagasaval biztonsagossa kell tenni.
Ezutan el kell vinni a legkdzelebbi Ujrahasznositd
telepre. Ellenérizze a helyi 5nkormanyzatnal vagy
kornyezetvédelmi hatésagnal, hogy van-e a
kozelben a késziilék Ujrahasznositasara
szakosodott létesitmény.

A E\/ szimbdlum a terméken vagy a
csomagoldson azt jelzi, hogy a terméket nem
szabad haztartasi hulladékként kezelni. Hanem az
elektromos és elektronikus eszkézok
Ujrahasznositasa céljabol el kell juttatni a
megfelel6 gydjtépontra. Azzal, hogy a terméket
megfelel6 médon dobja ki segit megelézni annak
a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencidlisan negativ kdvetkezményit, amelyek
maskilonben a termék helytelen
hulladékkezelésébdl adodnanak. Tovabbi részletes
informécioért a termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatban forduljon a helyi 6nkorményzathoz, a
kommunalis hulladékgyijté szolgéltatécéghez
vagy ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vésarolta.

érvényesitheti, feltéve, hogy fogyasztonak mindsuil.

(Fogyaszté: a gazdasagi, vagy szakmai tevékenység korén

kivil es6 célbol szerzodést kotd személy — Ptk. 685.8 d)

pont). Amennyiben a fogyaszté bemutatja az ellenérték

megfizetését igazold bizonylatot, Uigy a fogyasztoi

szerzddés megkotését bizonyitottnak kell tekinteni a

49/2003. (VI1.30.) GKM rendelet 2.8 alapjan. Mindezek

érdekében kérjuk tisztelt Vasarlinkat, hogy orizzék meg a

fizetési bizonylatot is, amelyet a fogyasztdi szerzddés

igazolasahoz kérhet a szerelo.

4. Ajotallasiigény érvényesitéséhez az értékesitd szerv ltal
az Osszes szelvényen hitelesitett jotallasi jegy szlikséges. A
hitelesitett jotallasi jegynek tartalmaznia kell:

- akészulék tipusat és gyartasi szamat,

- azeladas keltét,

- akereskedelmi cég (kereskedd) bélyegzojét.

ELVESZETT JOTALLASI JEGYET CSAK AZ ELADAS

NAPJANAK HITELT ERDEMLO IGAZOLASA (pl. datummal és

bélyegzovel ellatott szamla) ESETEN POTOLUNK.

5. Nem érvényesitheto a jotallasi igény, ha:

- ahibarendeltetésellenes (pl. nem héztartasi célu) vagy
a keze-lési téjékoztatoban foglaltaktol eltérd hasznalat,
szakszer(tlen szallités vagy tarolas eredménye,

- akészuléken kivil &llé ok (pl. halozati fesziiltség vagy



géz-nyomas megengedettnél nagyobb ingadozasa,
illetve a géz szennyezettségének) kovetkezménye,

- ajotdllasi jegy a valosagnak nem megfeleld adatokat
tartalmaz,

- akészuléket a cimlistaban feltlintetett szervizek
szakemberein kivil mas mér javitotta,

- akészilék javitasa lehetetlenné valik a gyarto, az
értékesitd vagy a szervizmkodési korén kivil &llo
okbdl (pl. ha

afogyaszto a szlikséges javitas elvégzését barmilyen okbol

megakadalyozza; ha a késziiléket olyan helyen

lizemeltetik, amely a javit felszerelést szallité gépkocsival
nem kozelithetd meg, illetve onnan a késziilék elszallitasa
nem lehetséges; ha a szabadon all6 késziiléket
hazilagosan olyan helyre épitették be, amely a kész(ilék
javitasahoz szlikséges mozgast lehetetlenné teszi).

ERVENYESITHET6 IGENYEK

1.

Hibas teljesités esetén a fogyaszto elsdsorban - valasztasa
szerint - kijavitast vagy kicserélést igényelhet, kivéve ha a
vélasztott jotallasi igény teljesités lehetetlen, vagy haaza
kotelezettnek a masik szavatossagi igény teljesitésével
Osszehasonlitva aranytalan tobbletkoltséget
eredményezne, figyelembe véve a termék hibatlan
dllapotban képviselt értékét, a szerzodésszegés sulyat, és
azigény teljesitésével a jogosultnak okozott
kényelmetlenséget.
JAVITAS
Ha a fogyasztonak sem a kijavitasra, sem a kicserélésre
nincs joga, vagy ha a szerviz a kijavitast, illetve kicserélést
nem vallalta, vagy e kételezettségének a dolog
tulajdonsagaira és a fogyaszté éltal elvarhatd
rendeltetésére figyelemmel megfeleld hataridon belll, a
fogyasztonak okozott jelentds kényelmetlenség nélkiil
nem tud eleget tenni - valasztasa szerint - megfeleld
arleszallitast igényelhet vagy elallhat a szerzodéstol.
Jelentéktelen hiba miatt elalldsnak nincs helye.
Afogyasztd a vélasztott jogarol masikra térhet at. Az
attéréssel okozott kart koteles az Electrolux Lehel Kft-nek
megtériteni, kivéve, ha az attérésre a kotelezett
magatartasa adott okot (pl. a hiba révid idd alatt, vagy
értékcsokkenés nélkil nem javithatd ki, és a kijavitas a
fogyasztd érdekeit sértené), vagy az attérés egyébként
indokolt volt.
Ha a szerviz a termék kijavitasat megfelelé hataridore nem
véllalja, vagy nem végzi el, a fogyaszto a hibat az Electrolux
Lehel Kft. koltségére maga kijavithatja vagy massal
kijavittathatja. (Az Electrolux Lehel Kft. ezen jotallasi igény
alkalmazasat a javitas specidlis feltételeire tekintettel és
balesetvédelmi okokbdl NEM AJANLJA!)
Ajétallas a fogyasztd torvénybodl eredd szavatossagi jogait
nem érinti.
Ha a fogyasztd javitast kér, a javitasra a mellékelt cimlistan
feltlintetett szervizek vehetok igénybe.
Aszerviznek térekednie kell arra, hogy azigény
bejelentésétdl szamitott 15 munkanapon belil a javitast
elvégezze.
Javitds esetén a jotéllas meghosszabbodik a szerviz részére
tOrténd atadastdl - helyszini javitas esetén a hiba
bejelentésétol
- kezdve azzal azidével, amely alatt a készlilék a hiba
miatt rendeltetésszerlien nem hasznalhato.
A késziilék jelentds részének (fodarabjanak) kicserélése
ese-tén a jelentds rész tekintetében a jotallas Ujra
kezdddik. Az egyes késztilékek fodarabjegyzéke a
kovetkez6 oldalon talalhato.
Régzitett bekotésy, illetve a 10 kg-nal sulyosabb, vagy
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tomegkozlekedési eszkdzon kézi csomagként nem

szallithat6 terméket az lizemeltetés helyén kell

megjavitani. Ha a javitas az lizemelte-tés helyén nem
végezheto el, a leés felszerelésrol, valamint az el- és
visszaszallitasrol a szerviz gondoskodik.

A jotéllasi idoben végzett javitas elvégzése utan a szerviz

szereloje a soron kovetkezo, Jotallasi javitasi szelvény”-t és

annak topéldanyat kitolti, és a szelvényt levélasztja a

topéldanyrol. A jotallasi jegyen a jotallason alapuld javitas

esetén a szerviznek fel kell tlintetnie:

- ajavitasi igény bejelentésének és a termék atvételének
idépontjat, tovabba a javitott terméknek a vevo részére
tOrténd visszaadasa idopontjat,

- a hiba okat és a javitds modjat, kddszammal és
szOveggel, a javitas iddpontjat, valamint a munkalap
szamat,

- ajotallas uj hataridejét,

- jelentds rész cseréjét és az arra vonatkozo Uj jotallasi idot.

KESZULEKCSERE

Afogyaszté kérheti a késztilék cseréjét akkor is, ha aza
vasarlastol szamitott 3 munkanapon bellil a
rendeltetésszer(i hasznélatot akadalyozé médon
meghibésodott. A csere irdnti igényt a vasarlas helyén
lehet érvényesiteni. A kereskedd a meghibésodas tényét a
szerviz bevonasaval ellendrizheti.

Csere esetén a termék visszaszolgaltatasaval egyidejlileg
Uj, ugyanolyan tipusu késztiléket kell a fogyasztonak
atadni. Ha ez nem lehetséges, a vételarat vissza kell fizetni,
vagy a vételar-kiilonbozet elszamolasa mellett mas tipusu
terméket kell részére kiadni.

Készulékeserét akkor is lehet kémi, ha a fogyaszto a
korabban valasztott javitasi vagy mas igényrol attér a csere
irdnti igényre.

FONTOS TUDNIVALOK

1.

Afogyasztdk jogait, valamint a gyartd és kereskedelmi
cégek kotelezettségeit a Polgari Torvénykonyv, a 49/2003.
(VII. 30.) GKM sz. rendelet, valamint a 151/2003 (IX. 22.)
Korm. sz. rendelet tartalmazza.

Afogyasztd a termékkel kapcsolatos kifogasait a
kereskeddhoz vagy a szervizhez intézheti, akinek egy
jegyzokonyvet kell errél felvennie a 49/2003 GKM sz.
rendelet szerint. Amennyiben a fogyasztd a kereskedohoz
fordul, a forgalmazé fenntartja maganak azt a jogot, hogy
a szervizhalézata bevonasaval ellendriztetheti a hibéas
teljesités meglétét.

Ajavitassal kapcsolatos reklamacioval a szerviz
vezet6jéhez lehet fordulni. Ha a panasz igy nem
rendezddne, az Electrolux Lehel Kft. Vevoszolgélatahoz
lehet fordulni (cim: 1142 Budapest, Erzsébet kirdlyné Utja
87,tel:252-1773).

Ha a hiba jellege (pl. a termék kijavithatésaga, a javitas
madja, az drleszallitas mértéke stb.) tekintetében vita
merul fel, a jotallasra kotelezett jogszabalyban az erre
feljogositott mindségvizsgald szerv (pl. Fogyasztovédelmi
Fofelligyeldség) szakvéleményét kételes beszerezni. Ha a
kotelezett ezen kételezettségét nem teljesiti, a vasarld
maga is fordulhat a mindségvizsgald intézethez.

AEG, AEG-ELECTROLUX, ELECTROLUX, ZANUSSI,
PROGRESS VEVOSZOLGALAT

1142 Budapest, Erzsébet kiralyné Utja 87.Tel.: 252-1773
Fax:251-0533

EREDETI GYARI ALKATRESZEK, TARTOZEKOK ARUSITASA
LUX-PARTS Kft.

1142 Budapest, Erzsébet kiralyné Gtja 87.Tel.: 467-3250
VALAMINT A SZERVIZLISTABAN *-GAL JELOLT SZERVIZEKBEN
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MU OYMAEMO TPO BAC

Jsakyemo 3a npuabanHa npunagy Electrolux. BnbpaHwuii Bamy BUpi6 € pe3ynbtaTom NoeaHaHHsA
6araTopiyHOro fOCBiAY Ta HOBITHIX TeXHONOriN. OpUriHanbHUIN | CTUNBHUI — CKOHCTPYNOBAHWU i3
AYMKOIO Npo Bac. KoprcTyoumncb HAM, BU 3aBXAM OTPUMYyBaTUMETe HalKpaLluii pe3ynbraT.

KomnaHis Electrolux Bitae Bac!
3BepTanTecs Ha Halw Be6-calT:

@ Mopaaw 3 BUKOPYCTaHHS, 6pOLLY P, IHCTPYKLIT 3 YCyHEeHHs HecrpaBHOCTel, cepBicHa iHbopmaLlis:
www.electrolux.com

a/ 3apeecTtpyiite BUPIO, OO OTPMMATH NOKpaLLeHe 06CyroByBaHHA:
www.electrolux.com/productregistration

% MpuabaHHA Npynagan, BUTPATHVX MaTepianis Ta OpUriHanbHVX 3an4acTyH 1A BaLLOro npuniagy:
www.electrolux.com/shop

POBOTA 3 KINIEHTAMW TA CEPBICHE OBCJ1YTOBYBAHHA

PekomeHyeTbCA BUKOPUCTOBYBATM OPUriHaNbHI 3an4yacTuHN.
Mpw 3BepTaHHi A0 CEPBICHOIO LEHTPY HEOOXIAHO MaTV HaCTYMHY iHpopMmaLito.
[ MOXHa 3HaTV Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHMMN JaHumK. Mogenb, Homep BUpPoOy, cepiliHMiA HoMep.

& Yearal Baxnvsa iHpopmaLisa 3 TexHikun 6esneku.
(1) 3aranbHa iHpopmauin 1 pekomerpaLii
(W) IHbopMaLia WOAO 3aXMCTY HABKOMMLWIHBOTO CEPEOBMLLA.

JaHi MOXyTb 6yTV 3MiHEHI 6€3 NnonepesKeHHs.
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BAKJTINBI BKA3IBK 3 TEXHIKW BE3MNEKW

BAXJIMBI BKA3IBKI 3 TEXHIKW BE3TMEKN: YBAXKHO
MPOYNTAMTE | 3BEPEXKITb HA MAMBYTHE

LLlo6 3ano6irTy noXxexi

He 3anuwarite niy nig Yac pobotn 6e3 HarnAgy.
Brcoki 3HaueHHA NOTY>KHOCTI UM Ay»Ke AOBrn Yac
roTyBaHHA MOXYTb Neperpity Xy i CIpUYnHUTA
noxexy. [loctyn o po3eTKku NOBUHEH ByTu
BifIbHUM, 1106 y pa3i Hebe3neku WBWAKO Bif'€aHaTU
NPUCTPIN Big enekTpomepexi. [)kepeno 3miHHOro
CTPYyMy Ma€ BifMOBiAATY TakUM XapaKTepUCTUKaMm:
230 B, 50 Iy, i3 3an06iXHVKOM eneKTpoMepei
LoHarmMeHwWwe 10 A 4 3 aBTOMaTUYHM BUMMKAUeEM
LoHanmeHLwe 10 A. PekomeHAYyeTbCA BUAINUTI
OKpeMUI KOHTYP A9 BUKOPUCTaHHA inLLE 3 LM
npucTpoem. He 36epiraiite i He KopucTyiTecs
nivyo Ha ByNnLi.

AKLL0 DKa, WO nigirpiBaeTbCs,
nounHae gumitncs, HE
BIAKPUBAWUTE ABEPLIAT.
BVMKHITD i Bif' €egHaunTe niy
Bif} eneKTpomepexi, Ta
3ayeKauTe, AOKM Ka
nepectaHe AUMITUCA.
BinxprBaHHA ABEPLAT, AOKN
DKa AUMNTbCA, MOXKe
CPUYNHIITI OXKEXKY.
Kopucryitecsa nuwe
KOHTeiiHepamu Ta nocyAom,
AIKi MOXXHa BMKOPMCTOBYBaTH
¥IMIKp0XBI/IJ1bOBII/I neui.

e 3aiuMwanTe niy 6e3
Harnagy, AKLWOo
BMKOPIICTOBY€ETE OHOPA3OBi
NNACcTUKOBI, NanepoBi YN
iHLLI 3aMMCTi KOHTeHepW.
Micna BMKoprcTaHHA MyATe
KPWLLKY XBWIEBOAY, Kamepy
neyi, NOBOPOTHUIN CTONVIK |

nipcTaBKy nig Hboro. BoHn
NOBUHHI OyTu CyXi i 6e3 »upy.
3aNnLLIKN XKNPY MOXYTb
neperpiTnca, novatu
ANMITUCA Y1 3aropiTnca.

He Tpumarite 3anMmncTix npeameTis 6ina nedi un i
BEHTUNALINHNX OTBOPIB. He 3aKkpuBanTte
BEHTUNALIHI OTBOPW. 3HIMaNTe yCi MeTaniyHi
nnomoéw, APOTAHI PpikcaTopm TOLLO 3 iXi Ta
YNaKoBKMW. [CKpY Ha MeTaneBil NOBEPXHi MOXYTb
CNPUYNHUTI NOXeXyY. He nigirpisavTe B
MiKPOXBUIbOBIl MeYi 0nito ANA CMaxiHHA Yy
dpuiopi. li TemnepaTypy HeMOXMBo
KOHTPOSOBATV | onisi MoXe 3aropituca. Ana
NPUroTyBaHHA MOMKOPHY KOPUCTYNTECA NnLLe
cnevjianbHUM NOCYAOM ANA MOMKOPHY y
MIKpPOXBUbOBMX Nevax. He 36epiraiite B neui ixy
ym Oyab-AKi iHWi npeameTw. MepeBipTe HaCTPONKK
neuyi niciA BM1KaHHS, WOO6 NepeKoHaTUCA, Wo BOHa
npaLoe, AK HanexuTb. [l1B. BignosigHi nopagn 'y
LIbOMY MOCIOGHVIKY.

LLlo6 3ano6irTy TpaBMyBaHHIO

/\ YBATA! He kopucryitreca
NivyIo, AKLLO BOHA
NOLUKOPKEHa un
HecnpaBHa. lNMepiu HiK
KOpuCTyBaTunCs,
nepesipre:

a) [isepuAiTa - BOHU NOBUHHI
Ao6pe i WwinbHo
3aKpMBaTUCA Ta He
nepeKoLLyBaTUCA.

6) 3aBicy Ta 3aMOK ABEpLAT -
BOHU HE NOBUIHHi OyTu
3N1aMaHi un 6oBTaTUCA.

B) YWLlinbHIOBaY ABEPLAT Ta
NOBEPXHIO 110ro
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NPUIArAHHSA - HA HNX He
NOBUHHO GyTI
NOLUKOKEHD.

r) Kamepy neuita
BHYTPILLHIO NOBEPXHIO
ABEPLAT - Ha HNX He
MOBUHHO Oy TV BM'ATUH.

r) Kabenb »XnuBneHHsA i BUNKy
- Ha HNX He NOBVHHO Oy TI
NOLUKOKEHbD.

Hikonu camocTiitHo He

3MIHIONTE, He PEMOHTYITE i

He mogunikymTe niy. AKLLO

BW He paxiBeLib, Hebe3neuHo

npoBoauTy ByAb-AKi CepBiCHi

4m PeMOHTHI po60oTI, Nif Yac

AKX NOTPIOHO 3HATN

KPULLIKY, LLIO 3aXULLA€E Bif

MIiKpOXBW1bOBOIO

BUNPOMiHIOBaHHS.

He kopucTywmTteca nivyio i3 BiguMHeHUMMN
OBepLATaMU i >KOGHUM YNHOM He 3MiHIoVTe 3aMKa
ABEPLAT. He KopUCTyTeCA Nivyio, AKLLO MiX
YLWiNbHIOBaYeM ABEPLAT | MTOBEPXHEIO 10ro
NpURAraHHA € AKNACb NpeaMeT.

He nosBonsiire xXnposita
6pyay 36upaTnca Ha
yLLinbHIOBaYi ABEpLAT Ta
nopyu. lorpumynrecs
BKa3iBOKY po3aini «Jornagi
MUTTA», AKLLO He 36epirati
niy y YnucToTi, il NoBepXHA
MOe NOLUKOANTINCD, O
CKOpOUye TepMiH .
eKcnnyarawii NpuUCTpoIo i
MOKe CPUYNHATA
HebGe3neyHi cuTyaLlii.

Ocobu, Lo KOPUCTYIOTbCA
KAPLOIOCTUMYNATOPAMMW, noBuHHiI
NPOKOHCYNLTYBATUCA 3i CBOIM JliKapem 4m
BUPOGHMKOM KapAioCTUMYATOpa LWOAO 3axofiB
6e3neKn y 38'A3Ky 3 MiKPOXBUIbOBUMM MeYamm.

LLlo6 3ano6irT ypakeHHI0 CTPyMOM

Y »oOHOMY pasi He 3HiMalTe 30BHILLHIl Kopryc.
Hikonu He 3anvBaiTe pigyHy i He BCTaBnANTe
npeameTy B OTBOPU 3aMKa ABEPLIAT U BEHTUNALAHI
oTBopY. AKLLO pigrHa noTpanmna y i otBopy,
HerarHO BUMKHITb MiY, BiAKMIOUNTD i 3 pO3eTKN i
3BEPHITbCA y MiCLIEBUN CepBic-LieHTP. He 3aHypionTe
Kaberb »VBMeHHs U BANKY y BoAy ab0 iHLLY piaunHy.
Crexcte, 06 Kabesb XUBNEHHA He CTUKABCA 3
rapAYNMM YM FOCTPMM NPeaMETaMI, HaNPUKag
BEHTUNALIVIHAMI OTBOPAMI AJ15 FAPAYOro MNOBITPSA
Ha 3a[Hil CTiHLj neyi.

He HamaraiTecs caMOCTilHO
3amMiHUTX namny nevii He
A03BONANTE Lie pobuTy 6yab-
KOMY iHLLIOMY, OKpiM
aBTOPN30BaHMNX
ELECTROLUX ¢axiBuis. Axiuo
namna neui neperoputb,
3BEepHITbCA fo aunepaaboy
micueBuin ELECTROLUX
CepBiC-LieHTp.

AKLLO Kabesb XKUBMEHHA NPUCTPOLO MOLUKOANTBLCA,
oro NoTPiObHO 3aMiHNTY CneLianbHUM Kabenem.

3amiHy mae ELECTROLUX 3ginicHutn
ABTOPV30BAHMIN TEXHIK.

LLlo6 3ano6irTu B6yxy Ta pantoBomy
3aKunaHHIo

/\ YBATA!He nigirpisaitre
PiAVHY Ta iHLLY DKY Y
3aKpuUTOMY MOCyA,
OCKUTbKU BOHUN MOXYTb
BUOYXHYTW.

Hikonwm He KopucTynTeca 3akpUtMn
KOHTenHepamu. [Nepes BUKOPUCTAHHAM 3HiManTe
KPULLIKW Ta YNaKOBKY. 3aKpUTi KOHTENHEPU MOXYTb
BMOYXHYTM Yepes NiaBULLEHNIA TUCK HaBIiTb NicnA
BUMKHEHHS neui. byabTe obepexxHi, nigirpisatoun
piavHy. Kopuctyimteca nocyAoMm i3 LUNPOKOIO
LUMIKOIO, LWO6 BynbbaLlKky Manu BUXig,



MipirpiBaHHA HanoiB Y
MIKpOX-BbOBIl1 Nedi MoXe
CNPUYNHNTA X 5
nepenuBaHHA Yyepes Kpaii,
TOMy OyabTe 06epeXHi,
BUIiMaioun Tapy.

LLlo6 3ano6irTi nepenvBaHHI0 KANMSAYOI pPiavHM Ta

MOX/MBYM OMiKam:

1. TNepemiwanTe pianHy, nepLu HiX Nigirpisaty i
yn nigirpisati NOBTOPHO.

2. PekomeHAyeTbCA 3aHYPUTN Y PIAVHY CKAAHY
MannyKy um Wocb nofibHe nif yac NOBTOPHOrO
HarpiBaHHs.

3. 3anuwTe pigvHY NOCTOATI Y MeYi LWoHaMeHLL
20 ceKyHf, NicnA 3aBepLUEHHA Yacy roTyBaHHS,
o6 3anobirTv il nepenrBaHHIo.

Heroryitre aniuay
LUKapanyni i He HarpiBaiiTe y
MiKpOXBWIbOBIiA neui Ljini
3BapeHi «B KpyTy» AliLA,
OCKIIbKU BOHI MOXYTb
BUOYXHYTW HaBiTb NiCNA
3aBepLUeHHSA roTyBaHHA.
LLio6 npuroryBaTi un
nigirpiTm ANLA, AKi He 6ynn
po36uTi Y posmiluaHi,
NPOKOJITb >KOBTOK i GINOK,
iHaKLLe ANLA MOXKYTb
BUGYXHYTI. MouncTiTh i
MOpDKTe 3BapeHi «B KPYTy»
ANLA, NepLU HxK nigirpisaT
Xy MiKpOXBU/bOBI Neyi.

MpokontonTe WKIpKy Taknx NPoAyKTiB, AK
KapTomnA, COCUCKM | GPYKTV Nepes roTyBaHHAM,
iHaKLLe BOHV MOXKYTb BUOYXHYTH.

o6 3ano6irT! MoXXnuBum onikam
Briimatoun i>Ky, KOPUCTYMTECA NPUXBaTKaMmM Y
KYXOHHVIMI pyKaBuLsiMK, 106 3anobirti onikam.
3aBXAu BigKp1BaWTe KOHTeHepw, nocya Ana
NOMNKOPHY, PyKaBu AnA 3anikaHHA TOLLO Ha
BifCTaHi Big 06n1Muys Ta piK, LWob He obneKkTncA
napoto.
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LLIo6 yHUKHYTV ONiKiB,
3aBXKau nepesipsiTe
Temneparypy ixi i
nepemiwlyiTe i, nepLu HixK
nopgatu. Oco6nmsy yBary
3BepTalTe Ha TemniepaTypy
DKi Ta HanoiIB A1 HEMOBNAT,
AiTell Ta CrapLumx oci6.

Temnepatypa nocyay He € HagiiHUM NOKa3HNKOM
Temnepatypv iXXi U Hanolo, 3aBXAun nepesipanTe
Temnepartypy ixi. BigkpviBarnTte gBepuaTta nevi
3aBX/u Ha BiACTaHi, o6 He 0ONeKT1CA napoto Ta
»apom. Hapisalite dpapLumpoBaHi 3aneveHi ctpasu
nicnA HarpiBaHHs, Wo6 BUNYCTUTY Napy Ta
YHUKHYTU OMiKiB.

He posBonante pitam
HaOMMKaTNCA [0 ABEpLAT,
06 BOHN He obneknucs.
LLlo6 yHUKHYTK
HeHaJIeXXHOro
BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO
RiTbMK
A YBATA! letani yboro
NPUCTPOIO HarpiBalTbCA
nig yac pobortu. byabre
ob6epexHi! He
TOpKanteca
HarpiBanbHNX
efleMeHTiB.
3abopoHsAETbCA
BUKOPUNCTaHHSA BiTAM
monoguie 8 pokis 6e3
NOCTiINHOro HarnAgy
AOPOCANX.
3abopoHAETbCA
BVKOPVCTaHHSA LibOro
NPUCTPOIO AITAM MmonopaLule 8
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poKiB; ocobam 3
nociabneHnmn gisuHNMY,
YYTIMBUMM Ta NCUXIYHMA
3pi6HoCcTAMUK; 0c0Oam Ge3
AOCBigy poboTn 3
NPUCTPOEM ab0 He 3HaKUM,
AIK I0ro BUKOpUCTOBYBaTH,
3a BUHATKOM KON NPUCTpIin
BUKOPUCTOBYETbCA
3a3HavyeHmMm ocobamu nig
HarnAAoM abo KepyBaHHAM
0Ci0, AKi 3a6e3neuytoTb
6e3neyHe BUKOPUCTAHHA i
posyMiHHﬂ pU3nKiB,

NoB A3aHNX 3 HUM. [liTn
NOBVHHI KOPNCTYBaTNCA
NPUCTPOEM Nif HArNAA0M,
06 NPOCTEXKIT, LLIO BOHM
He rpaloTbCA HUM.
OuneHHA i
06cTyroByBaHHA MOXe
3AiNCHIOBATNCA TIIbKW
AITbMI BIKOM 8 pOKiB i
CTapLue i TinbKu nig,
HarnAAoM JOPOCINX.

He BuCiTb i He rorpanTech Ha aBepuATax nevi. He
rpanTeca nivyio i He BUKOPUCTOBYWTE il AK irpaLLKy.
[iten cnig HaBUUTY BaXKNBMM NpPaBuiam TEXHIKN
6e3neKu: KOPUCTYBATUCA NPUXBATKAMK,
06epeXXHO 3HIMATI KPULLKK 3 iKi, 3BepTaTh
0co6NMBY yBary Ha yrnakoBKy (Hanpuvknag,
MaTepiany, Lo MOXKyTb CAMOHarpiBaT1Ca), LLO Ma€
[0[aTI CTPaBi XPYCTKOCTI, OCKINIbK/ BOHa MOXe
CUNbHO HarpiBaTncA.

[opaTKoBi 3acTepexeHHA

Hikonu xoaH1UM YnHOM He MoandiKyiTe niy.

Lia niy npu3HayeHa nvwe gna JOMalHbOro
roTyBaHHsA | MOXKe BUKOPUCTOBYBATVCA ULLE AJ1A
NpUroTyBaHHs ixi. BoHa He nigxoautb Ana
KOMEpLNHOro UM 1abopaTopHOro BUKOPUCTaHHS.

LLlo6 3a6e3neunTn 6e3nepebiitHe

BUIKOPUNCTaHHA NeYi Ta YHUKHYTH

NMOLIKOAXKEHb

Hikonn He BMUKaWTe MOPOXKHIO Miy.

BrKopurcToBYyOUM NOCYA A1 OOGCMAXKEHHA Ui

MaTepiany, Lo CaMOHarpiBaloTbCs, 3aBXAn

nigKnaganTe nig HAX TEPMOCTINKNI i30n1ATOP,

HanpviKnag nopLenaHoBy TapinkKy, LWo6 YHUKHYTI

MOLUKOAKEHHSA NMOBOPOTHOIO CTONMKA Ta 0ro

niACTaBKM Bifl NepeHarpiBaHHA. He nepesuLyrite

Yac HarpiBaHH#A, 3a3HaYeHNIA B peLenTi.

He BMKOpUCTOBYITE MeTaneBuUn Nocyg, AKAN

BifOVBa€ MiKpOXBWIi | MOXe CPUUMHUTI iICKPW.

He knapitb y niu GnAwaHku.

Kopuctyinteca nviie noBOPOTHVM CTONMKOM i

nNiACTaBKOIO Mif, HbOTo, PO3PO6AEHNMM ANA L€l

neui. He Kopuctyrirteca niyyto 6e3 NnoBOPOTHOIO

CTOonuKa.

LLlo6 He noLwKOAWT MOBOPOTHMIA CTONMK:

a) MepLu HiXX NPOTEPTV NOBOPOTHUI CTONNK
BOZOH0, J03BOSILTE IOMY OXOJSIOHYTU.

6) He cTaBTe rapauy ixy uv rapaunii nocys Ha
XONOAHWIN NOBOPOTHUI CTONMK.

B) He cTaBTe x0nopHy iy um XonogHUI NocyA Ha
rapAYmMn NOBOPOTHUI CTONNIK.

He KnagiTb HiYOro Ha 30BHILUHI KOpNyC Nig Yac

BMKOPUCTaHHA Mevi.

& Baxxnuso!

AKLLO B He BNEBHEHI, AIK MigKMoUNTKA MY,
3BePHITbCA A0 KBaNidpikoBaHOro eneKkTpuKa.
BMpOGHUK i funep He HeCYTb KOAHOI
BiANOBIAANbHOCTI 3a MOLIKOAMEHHSA Nevi un
0CcoBUCTi TPaBMU BHaCNfOK HEAOTPUMaHHSA
npouenypu NpaBUIbHOTO NiAKMIOYEHHA [0
MepeXi >KNBNEHHS.

Ha cTiHax neyi un HaBKONO YLLifibHIOBaYa ABEPLAT
Ta MOBEPXHi NOro NPUNAraHHA MOXe 3'ABNATACA
KoHAeHcart i Kkpanni sogw. Lie HopmasnbHe ABuLe,
AKe He CBIAUYMTb NPO MPOTIKaHHA MiKPOXBUIbOBOI
neui yum il HeCnpaBHICTb.
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3ATANbHWW OrnAg NPUCTPOIO
MIKPOXBWJTbOBA MIY TA JOJATKM

MNepepnHa naHenb

Jlamna neui

MaHenb kepyBaHHA

KHoMKa BigKprBaHHA ABEPLUAT
KpwLuka xsunesogy

Kamepa neui

Bicb enekTpoasuryHa noBopoTHOro CToNMnKa
YUWinbHeHHA ABEPLAT i NOBEPXHA MPUIIAraHHA
Micua ans kpinneHHs (4)

BeHTunALinHi otBopn

30BHILUHIN Kopnyc

3aHin 6nok

Kabesb XunBreHHA

EEEEERERONBENE

lNepeBipTe HaABHICTb TaKMX AOAATKIB:
MoBopoTHWIN cTONNK
lMNigcTaBKa NOBOPOTHOrO CTONMKa
4 wypynu anA KpinneHHs (He 306paxeHo)

+ PosTtawyrirte nifctaBky NOBOPOTHOrO CTOMIMKA Ha BiCi
€nNeKTPOABUIryHa Ha AHI Kamepw.

+  YCTaHOBITb MOBOPOTHWI CTONNK Ha MiACTaBKY.

+  Lo6 He NoOWKOANTI MOBOPOTHMI CTOSINK, NEPEKOHANTECH, LLIO
BU BUNMAETe Tapifikyl Un KOHTeHepy 6e3 NoBOPOTHOTO
CTONVKa.

(1]

3amoBnAOYM JOAATKY, BKA3yWTe ANSIEPOBI UM CEPBIC-LIeHTPY HOMEP YaCTUHU | Ha3By MOAEN.
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MAHEJIb KEPYBAHHA
InaukaTopu HA LIIOPOBOMY EKPAHI

(\((ﬁ‘,' Mikpoxsuni

e

IHgnkaTopn ABTOMATYHE TOTYBAHHA
Knonka ABTOMATWYHE TOTYBAHHA

KHonka PIBEHb MOTYXHOCTI
Perynsatop TAVUMEP/BATA
KHonka START/+30

KHonka STOP

KHonka BIOKPVMBAHHA OBEPLIAT

(of of~Jofofafufn

e —ne| ABTOMATUYHE
* "] po3amMopoxKyBaHHs xJiba

ABTOMaTUYHE
PO3MOpPOXKYBaHHSA

Knonka ABTOMATYHE PO3MOPOYBAHHA

MEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

PEXNM «ECON»

MNepeBefeHHA Neui B pexxnm «3aoLLafMeHHsA

eHeprii» («<Econy).

1. TipKNioYiTh Niv 4O MepeXi XNBNEHHS.

2. Ha ekpaHi 3'aButbca: «<Econ.

3. Ha gucninei nouHetbcA Bignik Big 3:00 4o HynA.

4. Konw Bignik 6yae 3aBepLueHo, Niy nepeige B
pexum «Econy, a gncnnen BUMKHETbCA.

(i]

+ o6 ckacysatu pexum «Econy», HacTpoiTe
FOAVHHMK.

BWCTABNEHHA TOOVHHUNKA

Miu nokasye yacy dopmari 12 i 24 roguH.
Mpuknap: HacTpotoBaHHA rogMHHUKa Ha 11:30 (y
¢dopmarti 12 rop).

1. BigkpuiTe aBepusTa.

2. Ha ekpaHi 3'aBnTbcA: <EKOH».

3. HatucHitb i yTpumyinTe kHonky START/430
npotarom 5 cekyHp. iy nogacTb 3ByKOBUI

curHan. Ha ekpaHi 3'aBuUTbCs: m

4. TMosepHiTb perynsatop TAVIMEP/BATA, wo6
BKa3aTu roAuHy.

5. HatucHitb kKHonKy START/+30 ogunH pasi
nosepHiTb perynsaTop TAVIMEP/BATA, wo6
BKa3aTu XBUIUHW.

6. HatucHitb KHomKy START/+30.

7. lMepesipTe ekpaH:
8. 3akpwiTe gBepusATa. m

(4]

- Bumosete noseptatu perynatop TAVMEP/
BAT'A 3a rogMHHNKOBOIO CTPINKOIO | NPOTW.

+  AKwWwo HaTucHy TN KHOMKY STOP, rognHHMK He
6yie HaCTPO€EHO. Ha ekpaHi 3'aBUTbCA: <EKOHY.



Mpviknag: 1106 BUCTaBUTU FOAVHHUK Ha 23:30 (y

¢dopmari 24 rop).

1. BipkpuwTe oBepuATa.

2. Ha ekpaHi 3'aBUTbcA: <EKOH».

3. HatucHiTb i yTpmyiTe KHonky START/430
npoTarom 5 cekyHa. iy nogacTb 3ByKOBUN
curHan. Ha ekpahi 3'aBUTbCA:

4. HatucHitb kHonky START/+30. Ha ekpaHi
3'ABUTbCA:

5. TMosepHiTb perynatop TAIMEP/BATA, wo6
BKa3aTy roAuHy.

6. HatucHitb kHomKy START/+30 oamH pas i
rnosepHiTb perynatop TAVUMEP/BATA, o6
BKa3aTu XBUIMHU.

7. HatucHitb KHonKy START/+30.

8. lepeBipTe ekpaH:

9. 3akpwuiTe gBepuATa.

(4]

- Bumosete noseptatu perynatop TAVIMEP/
BATA 3a rogMHHNKOBOIO CTPINKOIO | NPOTN.

+  AKwo HaTucHy TN KHOoMKy STOP, roanHHMK He
6yne HacTPOeHO. Ha ekpaHi 3'ABUTbCA: <EKOH».

KOPEKLIA YACY, KON TOONHHUK
BMCTABJIEHO

Mpviknag: 1106 BUCTaBUTU FOAVHHUK Ha 11:45 (y

¢dopmari 12 rog).

1. BipkpuwTe oBepuATa.

2. HatucHiTb i yTpumyiiTe KHonky START/4-30
npotarom 5 cekyHa. MNiy nogacTb 38yKOBUiA

curHan. Ha ekpaHi 3'aBuTbcs: m

(AKLLO NOTPIOGHO 3MIHWTK PpOpPMAT rOANHHMKA
Ha 24 rop, HaTUCHITb KHonKy START/+30 3HoBY.)

3. TMosepriTtb perynatop TAVMEP/BATA, wo6
BKasaTu rofuHy.

4. HatucHitb KHonKky START/+30 oavH pas i
rnosepHiTb perynsatop TAVIMEP/BATA, w06
BKa3aTu XBUIMHW.

5. HatucHitb KHonKy START/430.

6. MNepeBipTe eKkpaH: m

OB CKACYBATU TOAVHHUIK |
BCTAHOBUTW PEXXUM ECON

1. BigkpuiTe oBepuATa.
2. HatucHiTb i yTpumywTe kHonkKy START/+30
npotArom 5 cekyHA. iy nogacTb 3ByKoBUiA

curHan. Ha ekpaHi 3'aBuUTbca: m
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(Ao noTpi6HO 3MiHUTK GopPMAT rOAVHHYIKA
Ha 24 rop, HaTUCHITb KHOMKy START/+30 3HoBY.)
HatucHiTb KHonKy STOP.

Ha ekpaHi 3'ABUTbCA: <EKOH».

3aKpuiiTe gBepuATa.

Ha amcnnei nouHetbea Bignik Big 3:00 Ao HynA.
Konw Bignik Oyne 3aBepLueHo, niy neperige B
pexxum «Econy, a gncnnen BUMKHETbCA.

NOo WUk Ww

KHOTITKA STOP

BuikopucToByiiTe KHOMKy STOP, Lwo6:

1. YcyHyTn mOMMIIKY Mif Yac NporpaMyBaHHs;

2. 3ynnHUTX TMMYaCcoBO MiY Nif Yac roTyBaHHA -
OfiHe HaTUCHEHHS;

3. CkacyBaTu nporpamy nif Yac roTyBaHHs - iBa

HATUCHEHHA.

@

B/TIOKYBAHHA BIZ OITEN

Miu ocHaleHo dyHKLjeo Ge3neku, ika 3anobirae
BMMaAKOBOMY YBIMKHEHHIO Nevi AUTUHOI0. AKLLO
610KyBaHHS aKTUBOBAHE, >KOLIEH €JTEMEHT Meuyi He
npaLoBaTmMe, JOKM 6I0KyBaHHSA He bye 3HATO.

Mpuknag: wob yBiMKHY TV GIOKyBaHHA Bif AiTeli:
1. HatucHitb i yTpumynTte kHonky STOP npoTarom

5 cekyHA.
]

@

Miy ABivi NoAacTb 3ByKOBUI CUrHaN i 3'ABUTLCA

Hannc 'LOC": m
(i)

+  LLo6 3HATY 6110KyBaHHA Bif AiTel, HATUCHITb i
yTpuMyiTe KHONKy STOP NpoTArom 5-1 cekyHg,
niy ABivi NOAaCTb 3ByKOBUI CUTHan i
BUCBITUTbCA FOAVIHHUK.

+ bnokyBaHHA Big AiTeln He MOXHa YBIMKHYTY,
AKLLO rOAVHHUK He BUCTaBIEHO.
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OBCJTYTOBYBAHHS MIKPOXBWI1bOBOI MEYI
MOPAJN LLOJO FOTYBAHHA Y MIKPOXBWIIbOBIV MEYI

LLlo6 roTyBaTii/po3MOpOoKyBaTH iy Y OCKifbKI iXa B KyTax 3a3BM4aii neperpiBaeTbea.
MiKPOXBW/IbOBIl Mevi, eHepria MiKpOXBub LLlo6 3a6e3neunT piBHOMIpHE HarpiBaHHs,
MOBUHHA NMPOXOANTM KPi3b KOHTENHEP, 1106 BaXK/IMBO NepeBepTaTy, NepeKnagati um
NPOHUKaTK B iXy. Tomy Bax<nvBo nigidpatm nepemilLyBaTm ixy.

BiAMOBIAHWI NOCyA. Micna rotyBaHHA iXa NOBUHHA NOCTOATK, WO6 Xap

MNepeBary BapTo HagaTu Kpyrinomy 4v oBasibHOMY PIBHOMIPHO PO3MOAINMBCA Y Hill.
nocyay, a He KBagpaTHOMY Yu NMPAMOKYTHOMY,

XapaKTepucTuku Xxap4oBuX NPOAYKTiB

Cknap, MpoayKTX 3 BUCOKMM BMICTOM LIYKPIB U >KNPIB (HaNpUKNag, pPi3aBAHNN MyAVHE Y
COJIOAKI NMPIKKYM) MOTPIOHO rpiTy KopoTLue. ByabTe 06epekHi, OCKINbKY Nneperpis Moxe
CNPUYNHUTI MOXKEXKY.

[yctmHa lycTHa ixi BMIMBaE Ha KinbKicTb Yacy, HeobxifHoro ana il npurotyBaHHs. Jlerki
NMPOAYKTY, HANPWKIIaZ TOPTN YK XNi6, FOTYIOTbCA LWBMALLIE, HiX BaXKi, MYCTi CTPaBM,
HanpuKknag nevyeHs Yu 3anikaHka.

KinbKictb Yac nprrotyBaHHA NOTPIGHO 36iNbLUNTK, AKLLO KiNbKICTb iKi y MIKDOXBULOBIl Nevi
30iNbLUYETbCA.
Hanpuknag, 4oTmpwm KapTonanHu rotyBaTMmyTbCA AOBLLE, HiXK ABI.

Mopuii HeBenuki nopuii i LUMATKM roTyIOTbCA LUBMALLE, HiX BENVKI, OCKISIbKN MiIKPOXBUTI

MO>KYTb MPOHMKATH 3 YCix 60KiB JO LieHTpY. [1nA piBHOMiPHOIo roTyBaHHA pobiTb nopLii
UM LUMATKN OfHAKOBUMM.

®opma AKLLO i>a HenpaBWIbHOT GOPMM, HANMPUKNAA Lie Kypade dine um HixkkY, iX ToBLUA
YaCTMHa roTyBaTMETbCA JOoBLUe. Kpyri LUMaTKM roTyoTbCA Y PEXUMI MIKPOXBUSIb
piBHOMIpHilUe 3a KBagpaTHi.

Temnepatypa [louaTkoBa TemnepaTypa i>ki BNMBAE Ha KiNbKiCTb Yacy, HeoOXiaHOro AnA i NPUroTyBaHHS.
i OxonogykeHa iXa rotyeTbca AOBLUE, HiX Pka KiMHaTHOI Temnepatypu. PospisaniTe iy 3
HaUMHKOLO, HAaMPUKIIaA MOHUMKU 3 IXKEMOM, LLI0O BUMYCTUT >Kap i mapy.

TexHonorii roryBaHHA

Po3TaluyBaHHA Po3TalloBywiTE TOBCTILLI LIMATKM iXXi 61viKUe A0 Kpato Tapinky, HANPUKNAZ Kypadi HiXKKM.

HakpumBaHHA  BMKOPWCTOBYIATE XapyuoBY MiiBKY AnA MIKDOXBUIIbOBYIX NeYelt 3 oTBopamMu abo
NiAXOAALLY KPULLKY.

MpokontoBaHHA MpoAyKTI Y LWKapasyni, LWKipi Y4 meMOpaHi NoTpibHO MPOKONOTU B KibKOX MiCLIAX
nepeg, rotyBaHHAM Ui PO3irpiBaHHAM, OCKINIbKM Mapa 30MpPaeTbeA i ka Moxe
BUOYXHYTW, HANPVIKNaA KapTons, puba, KypKa, COCUCKM.
Baxxnuso! He nigirpisaiite AnNLUA y MiKpOXBUSIbOBIN MeYi, OCKiSIbK/ BOHU MOXYTb
BUOYXHYTW HaBiTb NiC/A 3aBePLUEHHA roTyBaHHS, HaNPYKIIaZ ANLA-NALIOT YK «B
KpyTy>.

Miwarnte, LLlo6 3a6e3neunT piBHOMipHE HarpiBaHHs, BAXKJIMBO NepemillyBaTy, nepeBepTaTu Yn
nepeBepTanTe i NepeknagaTy iXky B NpoLeci roTyBaHHA. 3aBXXAY NepemillynTe i nepecyBaiiTe iy 3 Kpais
nepeknagante Ao LEeHTpy.

3anuwariTte MicnA rotyBaHHsA iXa NOBMHHA NOCTOAT, W06 Map PiBHOMIPHO PO3NOAINMBCA Y Hill.
nocToATx

MpuKkprBaHHA [leaki YaCTUHM XKi Nig Yac PO3MOPOXKYBaHHA MOXYTb HarpiBat1CA. Tensi YacTuHM
MO>KHa MPUKPUTY LUMaTouKamu $orbri, AKi Bind1BaTUMyTb MiKPOXBIII, HaNpUKag
HIXKKM | KpynbLa KypKu.
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KYXOHHE NPUITAOOA, BE3MEYHE OJTA BUKOPUCTAHHA Y

MIKPOXBWJTbOBIW TMEYI

KyxoHHe npunapaa besneka Buko-
PUCTaHHA 3
MIKpOXBWIAMU

KomeHTap

AntomiHieBa donbra/ v/ [ X
KOHTelHepu 3 Gonbru

ManeHbki LIMaTouKM GOMbri MOXHa BUKOPUCTOBYBaTY, LL06
NPUKPUTY YaCTUHW iXKi Big neperpiBaHHA. Qonbra NoBUHHA
3HaXOAMTUCb He 6ivxKye 3a 2 CM Bifj CTIHOK KaMepy, iHaKLLe Moxe
BUHUKHYTY icKpa. He pekoMeHAayeTbCcA KOpUCTYBaTHCA
KOHTelHepamu 3 Gosbri, AKLLO iHaKLLe He 3a3HayeHe
BUPOOHMKOM. YBaXKHO AOTPUMYIATECA BKA3iBOK.

Mocyp pna (4
06CMaXKeHHs

3aBXXay [OTPVIMYITECA BKA3IBOK BUPOOHMKa. He nepesyiLLyiite
3a3HayeHVN Yac HarpiBaHHs. ByabTe ayx<e obepeXxHMI, OCKINbKM
TaKu NoCyA MOXe HaA3BMYalIHO CUIIbHO HarpiBaTUCA.

MopuenaHa i kepamika ¢ / X

MNopuenany, Kepamiky, rasypoBaHy Kepamiky Ta KICTAHY
nopLensAHy 3a3sryail MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU, AKLLO Ha Hill
Hema MeTaneBux 03106.

CknaHun nocya, (4 KopuctyBaTnca cknaHMm Nocyaom cilig 06epexkHo, OCKINbKM CKIIo
Hanpuknag Pyrex © Bif} Pi3KOro HarpiBaHHA MOXKe PO3OUTICS YU TPICHYTU.
Mertan He pekomeHayeTbCA KOPUCTYBATUCA METANIEBM KYXOHHUM

NpUNaaaAM y MiKpOXBUbOBI Neui, OCKINbKY BOHO ICKPUTME, LLIO
MOXe MPU3BECTI JO MOMEXi.

Mnactuk/nonictmpon, ¢
HanpUKnag KoHTei-

BynbTte 0bepexHi, OCKiNbKY AesKi KOHTeHepW Mif Yac HarpiBaHHA
MOXXYTb AedOopMyBaTUCA, PO3MIABUTACA Y/ BTPATUTY KOAIp.

Hepw 3 dacT-odynis

XapuoBa nnieka v He noBrHHa TopKaTMCA i | TOBMHHA MaTyi OTBOPWY, LLO6
BMXOAMNa napa.

TopbuHKN anAa v IMoBwWHHI 6yTI NPoKoNoTi, LWo6 Buxoamuna napa. MepekoHaiTecs, Wo

3aMOpPOXKyBaHHA/ TOPOVHKY MOXKHA BYIKOPUCTOBYBATUN Y MIKPOXBWILOBIl Meui. He

3anikaHHA BUKOPVICTOBYWTE MIAaCTVKOBI UM MeTanesi dikcaTopy, OCKiNIbKI BOHN
MO>KYTb PO3MIAaBUTCA Y 3aropiTICA Yepes ickpy.

Manip - Tapinku, v BrikopucTOBYIiTe NuiLle AN HarpiBaHHA abo BOMpPaHHA BONOT .

CTaKaHW | KyXOHHi BynbTe obepexxHi, OCKiNbKM Neperpis Moxe CPUUMHUTI MOXKEXY.

PYLUHVIKN

Conom'sHi i pepeB'sHi ¢/ He 3anuwaiite niu 6e3 HarnsAAy, BUKOPUCTOBYHOUU Lii MaTepiany,

KOHTENHepW OCKINbKW NeperpiB MoXe CPUYNHUTIA MOXKEXY.

Mepepobnexuii nanip X Moe MICTUTV YaCTUHKI MeTaiy, Lo MOXe CMIPUYUHUTY ICKPW i

irasetm NPV3BECTV A0 NOXEXI.

FOTYBAHHA Y MIKPOXBMJIbOBIV MEYI

BaLuy niu moxHa 3anporpamysatii Ha 90 XBUVH. Yac rotyBaHHA Kpok

Kpok yacy rotyBaHHs, L0 BBOAUTLCA, MOXe OyTi
Bif 15 cekyHp A0 5 XBUNUH. fIK NOKa3aHo B
TabnwLj, BiH 3aneXuTb Bif 3arafbHOro Yacy

roTyBaHHs.

PO3MOPOXYBAHHA BPYYHY

[nA po3mMopoKyBaHHA BPyUHyY (He
BUKOPUCTOBYIOUN DYHKLIiIO
aBTOPO3MOPOXKYBaHHS) YCTaHOBJIIONTE

0-5 xBunuH 15 cekyHa
5-10 xBunuH 30 cekyHp
10-30 xBWnKH 1 xBunuHa
30-90 XBUAUH 5 XBUNVH

NOTYXHiCTb 240 BT. LLlopasy, konv B obupatumerte
Lien piBeHb NOTYXKHOCTI, Ha eKpaHi 3'ABNATMMETbCA
CUMBOST PO3MOPOXKYBAHHA.
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PIBHI NOTYXHOCTI MIKPOXBWJ1b

Balua niu mae 6 piBHIB NOTYHOCTi.

PiBeHb lMponoHyeTbcA BUKOPNCTOBYBaTH

NOTYXHOCTI

800 Bt/ [lns WBMAKoro NpUroTyBaHHsA abo nigirpiBaHHsA, HaNPYIKNag Cynis, 3anikaHok,

BUICOKA KOHCePBOBAHOI i, rapAYMX HamnoiB, OBOYIB, prby TOLLO.

560 Bt [lnA [OBLIOrO NPUroTyBaHHS GiNbLL LWiNbHOI i, HAMPUKIaA NeYeHoro M'Aaca, M'sICHX
PYNETiB Ta CTPaB Ha TapisiLj, @ TAaKOX ANA HXXHUX CTPaB Ha 3Pa30K CUPHOTO COyCy Um
6icKBiTY. Ha LibOMy 3HMMEHOMY PiBHi COYC HE MEPEKUNITD, @ Ka FOTYBaTUMETbCA
PiBHOMIPHO, He MeperpiBaloynch Mo Kpasx.

400 Bt [nA WinbHOT i, Lo BUMAara€ JOBroro roryBaHHs 3BUYaliHM CMOCOOOM, HanprKag
CTPaB 3 ANOBUYVHY, PEKOMEHIYETLCA BUKOPUCTOBYBATY Lie HaNaLITyBaHHS, LWob M'Aco
6yN10 HiXKHIM.

240 Bt/ BurbepiTb el piBeHb NMOTYKHOCTI A1A PO3MOPOXKYBaHHS, 06 3a6e3neumnTy piBHOMIpHe

PO3MOPO- PO3MOPOXKYBaHHA NPOAYKTY. Liei piBeHb TakoX ifeanbHUIA ANA BapiHHA puUcy,

MKYBAHHA MaKapOHHUX B1POOGIB, rayLLIOK Ta roTyBaHHSA OMJIETIB.

80 Bt BuikopucToByWiTe 10ro Ana 06epeXKHOro PO3MOPOKyBaHHS TOPTIB UM BUMIUKN.

0Bt [InA oviKyBaHHA/KyXOHHOrO Tamepa.

BT =BATT

Mpuknaga: wo6 HarpiTh cyn NpoTAromM 2 XBUIWH
30 ceKkyHA Ha NOTYXXHOCTiI MiKpoxBusb 560 BT.

1. [iui HaTMCHITb KHoNKy PIBHA MOTYKHOCTI.

A

W

2. BucTaBTe Yac, noBepraroum perynarop
TAAMEP/BATA 32 rOAMHHUKOBOIO CTPIfKOIO
Yu NPOTW, BOKM Ha eKpaHi He 3'ABNTbCA vac 2.30.

e )

3. HatuncHitb KHonKy START/+30.

4. TepeBipTe ekpaH:

& Baxxnuso!
AKLO piBeHb NOTYXHOCTI He BUO6PpaHo,

aBTOMAaTMYHO BCcTaHoB/OETbCA 800 BT/BMICOKA.

(1)

+  AKWO BiguMHNTY ABepLATa Nif Yac roTyBaHHs,
BiAiK Yacy rotyBaHHs Ha LidpoBOMy eKpaHi
ABTOMATUYHO 3yNMHAETLCA. Bignik uacy
NPOAOBXKYETHCA, AKLLO 3a4UNHUTI ABEPLATA i
HaTUCHYTW KHOMKy START/+30.

+  LLo6 pi3HaTnCA, Ha AKil NOTYHOCTI
BiAGYBaETbCA rOTYBaHHS, HATUCHITb KHOMKY
PIBEHb MOTYXHOCTI ognH pas.

+ Yac rotyBaHHA MOXHa 3MiHWTX B MPOLIECi,
nosepHysLy perynatop TAVIMEP/BATA.

+  PiBeHb NOTY>KHOCTi MOXHa 3MiHWTM B NpoLieCi
roTyBaHHA, HaTUCHYBLUN KHOMKY PIBEHb
MNOTYXHOCTI.

+  LLo6 ckacyBaTu nporpamy nif yac roryBaHHs,
ABivi HAaTUCHITb KHOMKY STOP.



TAVIMEP

Mpuknag: Wob BUCTaBUTY TalIMepP Ha 7 XBUSVIH.

1. HaTucHitb kHonKy PIBEHb NMOTYXHOCTI 7

asiB.
P A

.

2. BucraBTe yac, nosepTaloumn perynatop
TAMIMEP/BATA 3a rogyHHUKOBOIO CTPINKOIO Un
NPOTW, AOKM Ha eKpaHi He 3'ABnTbcA Yac 7.00.

GJD
>

3. HatucHitb kHonky START/+30.

& xi

4. MNepeBipTe ekpaH: m

(1]

+ o6 npu3ynmHUTK TaliMep, HaTUCHITb KHOMKY
STOP. LLlo6 3HOBY 3amnycTUTV TaiMep, HaTUCHITb
KHonky START/+30, w06 BUMKHY TV TaliMep
HaTUCHITb KHOMKY STOP e pas.

LWOBb AOAATW 30 CEKYH

Krnonka START/+30 gae 3mory KepyBaTtu Takumm
ABoMa byHKUiAMY.

1. WBnaxkun sanyck
HatuncHyslum kHonky START/4+30 B MoxeTe
ofipa3y NoyaT roTyBaHHA Ha MOTYKHOCTI
mikpoxsunb 800 BT/BUCOKA npotarom 30

CeKyHA,. -

<|~/30

2. MpopoBKNTN Yac roTyBaHHA
Hatunckatoum KHorKy nig yac poboTu neui, yac
roTyBaHHA MOXHa HEOAHOPA30BO NPOAOBXKUTA

Ha 30 ceKkyHA. -
£l v

+ La pyHKuUiAa HegocTynHa Nig Yac pexxnmis
ABTOMATMYHOIO NOTYBAHHA Ta
ABTOMATUYHOTO PO3MOPOXYBAHHA.
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MTOC TA MIHYC

OyHkuii IOC A\ i MIHYC X/ gatoTb 3mory
3MeHLLYBaTH i 36iMbLLYBATL YaC FOTYBaHHA A/1A
ABTOMATVYHUX MPOrPam.

AKwo Bam GinbLue cMaKye BapeHa KapTonna

roToBa, ane TBepaiLa, ckopuctanteca MIHYC X/ .

AKLLO X B BigJaETe nepeBary M'AKiLLiln KapTonni,

ckopucTanTeca MITH0C A\

Mpwuknapg; wob npurotysatu 0,3 Kr BapeHoi

KapTonJii, ;o6pe po3BapeHOI.

1. Bubepitb HeobxifHe MeH!Io, ABiYi HATUCHYBLUV
KHonky pexumy ABTOMATUYHE TOTYBAHHSA.

& x2

2. MosepHiTb perynsaTop TAVIMEP/BATA, foku Ha
eKpaHi He BUCBITUTbCA 0.3.

’ D

3. HatucHitb KHonKy PIBEHb MOTY>KHOCTI oguH
pas, o6 BuGpaTh HacTponky MIOC A\ |

A

____P

4. HatucHitb KHonky START/+30.

5. TepesipTe ekpaH:

(i)

+ o6 ckacysatn MIKOC/MIHYC, HaTUCHITb KHOTKY
PIBHA MOTYXHOCTI 3 pa3n.

- fAkuwo Bu6paTn MIKOC, Ha eKpaHi 3'ABUTbCA A\ .

« fkwo Bnbpat MIHYC, Ha ekpaHi 3'aBuTbca N/ .
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FOTYBAHHA Y KIJIbKA ETATIB

Ona pexkumy MIKPOXBWJTI moxkHa 3annaHyBaTtu
3 (He 6inbLue) eTanu roTyBaHHA.

Mpuknag: 1wo6 rotysaTu:
5 xBWAVH Ha noTy»HocTi 800 BT
16 XBUNNH Ha NOTY>KHOCTI 240 BT

(Etan 1)
(Etan 2)

Eran1
1. Hatuchitb kHonky PIBEHb MOTYXXHOCTI ognH

as.
P A

P

2. BucraBTe Yac, nosepratouu perynatop
TAVIMEP/BATA 3a rogyHH1KOBOIO CTPINKOIO,
[OKW Ha eKpaHi He 3'ABnUTbCA Yac 5.00.

D

3. TlepesipTe ekpaH:

Etan 2
1. Hatucritb kHonky PIBEHb MOTYXHOCTI 4
pasu. 4

W

2. BucTaBTe Yac, MoBepTaloym perynstop
TAVIMEP/BATA 3a rogyHH1KOBOIO CTPINKOIO,
[OKW Ha eKpaHi He 3'ABnTbCA Yac 16.00.

@

3. HatucHiTb KHonKy START/+30.

& x1

4. TepesipTe eKpaH:

Miy rotyBaTume 5 XBUANH Ha NoTy»HocTi 800 BT,
notim 16 XBUAWH Ha NOTY>KHOCTI 240 BT.

ABTOMATUNYHE TOTYBAHHA |
ABTOMATUNYHE PO3MOPOXYBAHHA

OyHKLiT ABTOMATUYHOTO NOTYBAHHA i
ABTOMATNYHOTO PO3MOPOMEHHSA
ABTOMATWNYHO NiAOUPaOTb MPABUBHI PEXIM i
yac rotyBaHHs. Bu moxeTe BUbpatu cepep 6 MeHio
ABTOMATMYHOTO NOTYBAHHA i 2 meHio
ABTOMATUYHOIO PO3MOPOKYBAHHA.

ABTOomaTtunyHoro flotyBaHHA

MpoaykTn Cumson
Hanin Jif8

P
BapeHa kaptonna/Kaptonns B 5
MyHIOMPaxX D)
3aMopoXKeHi oBoui Q;’w
Caixi oBoui (SN
3aMopo»KeHa rotoBa ixa /38
PubHe ¢ine B coyci D>

Mpuknag: wo6 npurotysaty 0,3 Kr BapeHoT

KapTtonni.

1. Bunbepitb HeobXigHe MeHIo, ABiYi HATUCHYBLUM
KHonKy pexxumy ABTOMATAYHE TOTYBAHHA.

& x2

2. MosepHiTb perynaTtop TAMMEP/BATA, foku Ha
eKpaHi He BUCBiTUTbCA 0.3.

N )

3. HatucHitb KHonKy START/+30.

4. TepesipTe ekpaH:

Konu noTpibHo BrKOHaTK AKYCb Ajito (HanmpuKnag,
nepeBepHYTU iPKy), MY 3yrNMHAETbCA | TyHAE A3BOHVIK,
NPV LIbOMY Yac roTyBaHHS, LLIO 3a/IULLIMBCA, Ta
iHAMKaTop 6nMatoTb Ha ekpaHi. LLIob npoposxuty
roTyBaHHS, HaTUCHITb KHOMKy START/+30. Konu
3aKiHunTbca yac ABTOMATUYHOTO FTOTYBAHHS,
nporpama aBToMaT1yHo 3ynHUTLCA. MponyHae
[3BIHOK | GNMMaTMe CUMBOJ roTyBaHHs. Yepes 1
XBWIVHY i MiCNA CUrHany HaragyBaHHA Ha eKpaHi
BUCBITUTLCA FOAVHHIK.



YKPATHCbKA

ABTOomaTnyHe Po3mopoKyBaHHA

MpoaykTn Cumeon
M'aco/Pvba/Mtnua T
Xni6 o B0

Mpuknapa: wob posmoposntn 0,2 Kr xnida.

1. Bubepitb HeobXinHe MeHI0, ABIYi HATUCHYBLL
KHOMKy pexnmy ABTOMATUYHE
PO3MOPOXYBAHHA.

G X2

2. MosepHiTb perynatop TAUMEP/BATA, noku Ha
eKpaHi He BUCBITUTbCA 0.2.

‘@

3. HatucHitb kHonKy START/+30.

& ox1

4. TMepeBipTe eKkpaH:

Konu notpibHo BUKOHaTV AKYCb fito (Hanprknag,
nepeBepHyYTU ixy), MiY 3yNMHAETLCA | NyHae
[A3BOHWK, NPV LibOMY 4ac FOTYBaHHS, LLO
3aNULWIVBCSA, Ta iHAMKATOP 6IMMAOTb Ha eKPaHi.
LLlo6 npofoBXunTY roTyBaHHA, HaTUCHITb KHOMKY
START/+30. Konu 3akiHunTbCA Yac
ABTOMATMYHOIO PO3MOPOMYBAHHA,
nporpama aBToMaTnyHoO 3ynuHUTLCA. lNponyHae
[3BiHOK | 6GNIIMaTIMe CMBOJ rOTyBaHHs. Yepes 1
XBWIUHY | NiCNA CUrHany HaragyBaHHA Ha eKpaHi
BUCBITUTbCA FTOANHHUK.

69
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TABJTINLI NMPOIPAM
TABJTNLI ABTOMATUYHOTO NOTYBAHHA | ABTOMATUYHOIO PO3MOPOXYBAHHA

ABromaTtnyHe Bara (Kpok

Knonka [Mpoueaypa

roTyBaHHA 36inblueHHn)/
Mocyn
Hanin 1-4 yawkn  [locTaBTe YallKy Ha Kpar MOBOPOTHOrO CTOMMKA.
(Yan/Kasa) 1 yawka = 200 mn -
ESP ﬂj x1
BapeHa 0,1-0,8 kr (1007T) BapeHa kaptonnsa: MouncTiTb KapTonuto i mopixKTe il Ha
KapTonns i Mwucka i kpuwika - NPU6IN3HO OAHAKOBI LIMATKMN.
KapTonns B & x2 Kaptonna B MyHaupax: Bubepitb KapTomnnvHm
MyHAMPaX NPY6/IM3HO OJHOrO PO3MIPY | MOMUITE iX.
8  [NoknagiTb NigrotoBaHy KapTOMIO B MUCKY.
D) - [lopaiite HeoOXigHy KinbKicTb Bogu (Ha 100r)
NPUGAN3HO 2 CT. N1. | TPOXW CONi.
« Hakpunte KpuLikoto.
» Konu nponyHae A3BiHOK, NepemiluanTe i 3SHOBY
Hakpunre.
+  [Micna NnpuroTyBaHHA 3anuULLTe MOCTOATV MPUGAN3ZHO 2
XBUSIVHW.
3amopoxeHi  0,1-0,6 kr (100T) « [opaiite 1 cT.nBoav Ha 100 T i Cinb 3a GaXkaHHAM.
0BOMi Mwicka i KpuLuKa - (o rpmbis fopasaT Bogy HENOTPIOHO.)

U
@

E=

x

w
.

Hakpuiite KpuLLKoto.
Konu nponyHae A3BiHOK, NepemiluanTe i 3HOBY
HaKpunTe.
Micna npurotyBaHHA 3anuLLTe NOCTOATU NPUGAN3HO 2
XBUMHM.
AKLLO 3aMOPOXKEeHi OBOYi 3MEP3NNCA B LLIMATOK,
rOTy/Te B PyYHOMY PEXUMI.

CBixi oBOYi

NS

0,1-0,6 kr (100 1) 5
Mwcka i Kpywka

E=
3

[NopixkTe Ha LUMATOUKN, HaNPUKIIag, CMy>KeyKamu,
KyOMKamm um cknboukamm.

[Hopaiite 1 cT.n. Bogw Ha 100 r i cinb 3a 6axkaHHAM. ([o
rpvbis fofaBaTtyi BOAY HEMOTPIGHO.)

Hakpuiite KpULLKOIO.

Konu nponyHae A3BiHOK, NepemiluanTe i 3HOBY
HakpuiiTe.

Micna NpuroTyBaHHA 3anuLLITE NOCTOATU NPUGAN3HO 2
XBUSIMHW.

3amoporkeHa
roToBa i>ka
(MmoXkHa
nepemiati)

m

0,3-1,0kr (100T1)
Mwicka i KpuLuKa

E=
x
v
.

NepeknagiTb i>ky Ha NIAXOAALLMIA ANA BUKOPUCTAHHA Y
MiKPOXBWIbOBIl Meyi MocyA.

[loparite TPOXM PiAMHK, AKLLO TakK PpeKOMeHAYE
BUPOOHUK.

Hakpuiite KpULLIKOI0.

loTyiiTe He HaKpPUBaKOUW, AKLLO TaK PaauTb BUPOOHVIK.
Konu nponyHae A3BiHOK, NepemiluanTe i 3HOBY
Hakpumre.

lNicna npurotyBaHHA NnepemilanTe i 3anuwTte
MOCTOATY NPUOAN3HO 2 XBUIMHW.

PrbHe dine B
coyci

04-1,2kr*(100T1)
Mopma onA
3anikaHHA i

XapuyoBa rnJiBka 4a
MiIKPOXBWSIbOBOI Nevi

E=

[uB. peuent «PubHe dine B coyci» Ha cTop. 72.

x6 * 3arasibHa Bara iHrpefieHTiB.

@ OxonogxeHa ixa rotyeTtbca Big Temnepatypu 5°C, 3amoporkeHa Big -18°C.
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ABTOMaTNUYHE Bara (kpok KHonka [Mpoueaypa
PO3MOPOXKYBaHHA 36inblueHHsA)/
Mocyn
M'aco/puba/ntmua  0,2-0,8 kr (100T) + [ocTtaBTe iy y GopMi B LIEHTPi TOBOPOTHOTO
(Dopma ons — CTOJIMIKA.
¢ ¢ ¢ 3anikaHHA 1

(Llina pn6a, pubHi cTerku,
prbHe dine, Kypaui HiXKY,
KypAaue dine, dapLy,
6GidLuTekcy, BigbuBHI,
6yprepu, COCUCKN)

» Konu nponyHae A3BIHOK, NepeBepHITb,
nepeknagito i po3ginitb. Hakpuinte ToHKi i
Tenni YaCTVHK antoMiHiEBOKO GONbroio.

« [licna po3mMOpOXeHHA 3aropHiTb B
antomiHieBy donbry Ha 15-45 xB., oK/ obpe
He BigTaHe.

+  OapL: Konv nponyHae A3BIHOK, NepeBEPHITb.
AKLLO MOXINBO, BUTATHITb PO3MOPOXKEHI
YaCTUHM.

@ He cTocyeTbca TyLWOoK AL,

Xni6 0,1-1,0kr (100T)
®Oopma ana
s T zanikaHHs &

x2

Po3noginits no popmi y LieHTpi NOBOPOTHOrO

CTONUKa.

1 Kr noknagitTe 6e3nocepeHbO Ha

NOBOPOTHOMY CTOJIMIKY.

+ Konv nponyHae A3BiHOK, NepeBepHITb,
nepeknagitb i 3a6epitb PO3MOPOXKEHi
LUMATKMN.

« [licnAa po3mMOpPOXKEHHA 3aropHiTb B

aniomiHieBy donbry Ha 5-15 XB., JOKM fobpe

He BigTaHe.

@ OxonopgxeHa ixa rotyetbca Big Temnepatypu 5°C, 3amopoxeHa Big -18°C.

(4]

- BBopgbrte nuwe Bary npopaykTiB. He BpaxoByiiTe

Bary nocyay.
«  [1na’ii, Bara um 06’'em AKOI MeHLLe UK Ginblue
HaBeeHNX Y TabnuLAX Ana aBTOMaTUYHOIO

roOTyBaHHA Ta PO3MOPOXKYBaAHHA, KOpVICTyVITeCﬂ

PYUYHUMU PEXUMAMM.
+ OcratoyHa TemnepaTtypa MOXe Bipi3HATMCA

Bifl NOYaTKOBOI. [lepekoHarTecs, Lo iXa ayxe

rapaya nicna rotyBaHHA.

+  Konu notpibHo B1KOHaTV AKYCb fito
(HanpuvKnag, nepeBepHyTH iXy), Niv
3YMUHAETLCA | YHAE A3BOHMK, MPY LIbOMY Yac
roTyBaHHs, LLIO 3aNMLUMBCA, Ta iHAMKaTOP
6nmaloTb Ha ekpaHi. LLlo6 npoposxunTy
rOTyBaHHS, HAaTUCHITb KHonKy START/+30.

+ [Micna pexxvimy MiKpOXBUSIb MOXe YBIMKHYTUCA

BEHTWIATOP OXONOOKEHHA.

@ ABTOMAaTMYHE PO3MOPOXKYBAHHS

BidLuTeKcy i BigGVBHI 3aMOpPOXKyINTe OfHM
LLIAPOM.

QapLu 3aMOPOXKyITe TOHKVM M1IaCTOM.
NepeBepHyBLUY, NPYKPUBATE PO3MOPOXEHI
YaCTUHW ManeHbKUMI NMIAaCKMMK LUMATOYKaMM
antomiHieBoi ponbrut.

lMTyto cnig rotysati oapasy nicna
PO3MOPOXKEHHS.
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PELEENTW ANA ABTOMATUYHOIO TOTYBAHHA

Pu6He ¢ine B nikaHTHOMY coyci

04kr O08kr 1,2kr

140r 280r 420r  KOHCepBOBaHi
nomigopw (8'aneHi)

401 80r 120r  KykypyAsa

4r 8r 12r coyc yini

12r 24r 361 umbyna (opi6HO
nociyeHa)

Tun.  1-24.. 2-34.1. YEPBOHWN BUHHWIN
ouet

ripuvus, yebpeLpb i
Ka€eHCbKUI nepeLb

200r 400r 600r  pubHe dine

cinb

Pu6He dine B coyci Kapi

04kr 08kr 1,2kr

200r 400r 600r  pubHe dine

cinb

401 80r 120r  6aHaH (mopizaHuii)

160r 320r 480r roToBWIA COYC Kapi

SHUMEHHA PIBHA NMOTYXHOCTI

& Baxnuso!

AKLo BM roTyeTe Ha noTy»kHocTi 800 BT goslue
CTaHAAPTHOTO Yacy, MOTYKHICTb aBTOMAaTUYHO
3MEHLNTBCS, L6 YHUKHYTI NeperpiBaHHs.

. 3MilWwanTe iHrpegieHTn Ana coycy.
. Toknapgitb prbHe dine y kpyrny dopmy ans

3anikaHHA TOHLLIOK YaCTUHOIO BCepeauHy i
noconiThb.

. Hamaxte pubHe dine coycom.
. Hakpwiite nniBkoto gna MikpoxsuiboBOi nevi i

rotymte B pexkumi ABTOMATUYHE
FTOTYBAHHA «PnbHe dine B coyci».

. Micna npurotyBaHHA 3anumLuTe NOCTOATU

NPVBAK3HO 2 XBUIMHU.

. MNMoknapite pubHe dine y kpyrny popmy anis

3anikaHHA TOHLLIOK YaCTUHOIO BCepeauHy i
noconiThb.

. Posknagitb 6aHaH i HamaXkTe BCe roTOBUM

COYCOM Kapi.

. Hakpwiite nniBkoto ona MikpoxsuiboBoi nevi i

rotywTe B pexumi ABTOMATUYHE
FTOTYBAHHA «PribHe dine B coyci».

. MNicna NPUroTyBaHHA 3anuLUTe NOCTOATU

NPYGIN3HO 2 XBUSIUHW.

(PiBeHb NoTy»KHOCTI 6yre 3MeHLLeHo 1o 560 Br.)
Micna 3ynyuHKK Ha 90 cekyHA NOTyxHicTb 800 BT
MO>XHa BBIMKHYTV 3HOBY.

Pexxum rotryBaHHA

CraHpapTHUI Yac

3HWKEHHA PiBHA MNOTYKHOCTi

Mikpoxsuni 800 Bt 20 XBUIWH

Mikpoxsuni 560 Bt




TABNWLI ANA TOTYBAHHA
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CKOpoOYeHHsA
CT.Jl.= CTOJIOBAa IOXKKA Y. =Yallka r=rpam M1 = MininiTp XB. = XBUJIVIHU
Y. J1. = YaHa NIoXKKa Kr = Kinorpam n=nitp CM = CQHTUMETP

MipirpiBaHHA iXi Ta HanoiB

MpoaykTn/Hanii Kinbkictb Moty»kHicTb Yac Cnoci6
-r/mn- PiBeHb -XB.-
Monoko, 1 valka 150 800 Bt Mpubn.1 He HakpusaTtn
Bopna, 1 yawka 150 800 Bt 1-2 He HakpuBaTn
6 yalloK 900 800 Bt 10-12  He HakpvBatu
1T1apinka 1000 800 Bt 11-13  He HakpuBaTu
OpHa nopuia (osoui, 400 800 Bt 3-6 KpanHiTb TPOX1 BOAW Ha COYC, HAKPUITE,
M'ACO i rapHip) nepemilLarTe B cepefyHi NpoLecy HarpiBaHHA
Cyn/pary 200 800 Bt 1-2 Hakpuiite, nepemiluaTe Nic/iA HarpiBaHHA
OBoui 200 800 Bt 2-3 AKLO HeobXiAHO, AoAANITE TPOXM BOAW,
500 800 Bt 4-5 HaKpuITe, NepemillanTe B cepeamHi
npoLecy HarpiBaHHA
M'aco, 1 wmatok* 200 800 Bt 3-4 Hama>kTe TOHKIMM LIapoM Coycy, HakpuiiTe
PnbHe ¢ine* 200 800 Bt 2-3 Hakpwuiite
TopT, 1 wMmaToK 150 400 Bt ) MocTaBTe y dopmy AnA 3anikaHHA
Outaue xapuyBaHHa, 1 190 400 Bt Mpwbn. 1 Mepeknagitb y nocyg, AKAN MOXHa
6aHouKa BMKOPUCTOBYBATU Y MiKPOXBUbOBIl Meui,
nicna nigirpisaHHA O6pe nepemillaiiTe i
nepesipTe Temneparypy.
PosTonntoBaHHA 50 800 Bt 1) Hakpuiite
MaprapuHy yv macna*
Po3tonnioBaHHA 100 400 Bt 2-3 Yac Big yacy nepemiwynte
LoKonagy
*oxonomkeHe
Po3mMoporKyBaHHA
MpoaykTn Kinbkictb MotykHictb Yac  Cnoci6 Yac
- PiBeHb -XB.- BUICTOIOBaHHA
-XB.-
lynaw 500 240 Bt 8-12  T[lepemiwanTe B cepeamHi 10-15
NpoLiecy PO3MOPOXYBaHHSA
Topr, 1 wmaToK 150 80 Bt 2-5 MocTtaBte y popmy ans 5
3anikaHHA
OpykTn, Hanpyknag 250 240Bt 4-5 Po3knagitb piBHOMipHO, 5

BVILLHI, NONYHMLA,
MasnHa, CJIBU

nepeBepHITb B cepeaviHi
NpoLecy PO3MOPOXYBaHHS

@ Yac y Tabnuui € OpieHTOBHUM | MO>Ke 3anexaTy Bifi TemnepaTypu 3aMOPOXKEHHS, KinbKoCTi i Barn

NPoAyKTiB.

Po3moporKyBaHHA i rOTyBaHHA

Mpoayktn Kinbkictb MotyxHictb Yac  Cnoci6 Yac
-r- PiBeHb -XB.- BYICTOIOBaHHA
-xB._
Pu6He dine 300 800 Bt 10-12  Hakpuiite 2

OpHa nopuia 400 800 Bt 9-11

Hakpwurite, nepemiwarite yepes 6 x. 2
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FoTyBaHHA m'Aca i pubnu

MpopykTn Kinbkictb lMoTykHictb Yac Cnoci6 Yac
-r- PiBeHb -XB.- BUCTOIOBaHHA
-XB.-
[MeueHs (CBUHWUHa, 1000 800 Bt 19-21* [lpunpaBTe Ha BNacHUiA cmak, 10
TenATVHa, 6apaHnHa) 400 Bt 11-14  noknagitb y Hernnboky dopmy
1500 800 Bt 33-36* pnA 3anikaHHA, NePeBePHITb 10
400 B 13-17  yvepes*
Poct6i¢ (cepegHboi 1000 800 Bt 9-11*  TpwunpaBTe Ha BlacHWn cvak, 10
nporneyYeHoCTi) 400 Bt 5-7 BUKNaAiTb y dopmy ana
3anikaHHsA, NepeBepHiTb Yepes*
PrbHe ¢ine 200 800 Bt 3-4 MpunpaBTe Ha BNacHW cMaK, 3

BMKNagitb y popmy ana
3anikaHHA, HaKpunTe

PELIEMTW

Yci peuienTu y L KHK3i po3paxoBaHi Ha 4 nopuyii,
AKLLO He 3a3HaueHO iHaKLLe.

MpucrocyBaHHA peLenTiB A0 MiKPOXBUIbOBOI
neyi

AKLo BY 6axkaeTe nprcTocyBaTy yniobneHi
peLenTu Ana MiKpOXBUIbOBOI Mevi, BpaxymnTe Take:
CKOPOTITb Yac roTyBaHHA Ha TPETUHY U
HarnonosuHy. CnpanTeca Ha 3pa3Kku peLenTiB y
il KHVKUL

MpoayKTK i3 BUCOKMM BMICTOM BOSIOTW, HaNpuUK/ag
m'Aco, puba, NTrLA, oBoYi, GPYKTK, pary i cynm
rOTYIOTbCA Y MIKPOXBWIbOBIN Meui 6e3 npobnem.

Y MeHLL BONOrnX NPOAYKTIB, HANPUKNag Tapinok 3

Mpn6HMI cyn
Mwcka 3 KpuLkoto (Ha 2 n)
rpubw, nopisaHi

Mocyp:
200r

50r Lmbyns, opibHo nociveHa
300mn  M'ACHWI BynblioH
300mn  BepLUKK
251 60pOoLLHO
251 Mac/o Yn MaprapuH
Cinb i nepeub
1 anue
150 Mn XMPHi BEPLUKK

Keto, cni nonepeaHbO 3BOJTOXKUTY MOBEPXHIO,
nepLU Hi>K po3irpiBaTii Ym roTyBaTu.

KinbkicTb piguHwm, AKy cnig gogasati 4O CUpUX
NPOAYKTIB /15 TYLIKYBaHHS, MOTPIOHO 3MEeHLINTU
Ha TPETVHY MOPIBHAHO 3 OPUriHANIbHIM PELIENTOM.
AKLIO HeObXiAHO, PiaVHY MOXXHA AOLATY B NMPOLIEC
roTyBaHHs.

KinbKicTb »Kunpy, L0 AOJAETbCA, MOXKHA NOMITHO
3MeHLWnTN. TpOoX1 Macna, MaprapuHy 4m onii
[OCTaTHbO, Wo6 AoAaTN CTPaBi apomarty. 3aBasKu
LibOMY MIKPOXBW1bOBa MiY JOCKOHAO0 NiAXOANTb
LA rOTyBaHHA CTPaB i3 HN3bKVM BMICTOM XKMpY B
pamKax AiETYHOrO XapyyBaHHS.

1. Moknagitb oBoYi i HanwiATe GyNbIOH B MUCKY,
HaKpuMTe i roTymre.
8-9xB. 800BTt

2. 3milwaiTe yci cknagHUKM 6reHaepom.

3. 3miwaiiTe 60POLLIHO 3 MAaC/IOM A0 OLHOPIAHOIO
CTaHy i BmiwawTe B cyn. [oconitb i nonepuitb,
HakpwuiTe i rotynTe. [icna npuroTyBaHHA
nepemiwante.
4-6x8. 800 BT

4. 3milariTe XOBTOK i3 XMPHi BEPLUKM, NOCTYNOBO
BBeAiTb B Cyn. LLIBMAKO HarpilTe, ane He
[oBoAbTE 10 KUMiHHA!
1-2xB. 800 BTt
Micna npuroTyBaHHA 3anuLLITe NOCTOATU
NPUON3HO 5 XBUSIVH.



Patartyn

Mocyn: Mwucka 3 KpuLKoto (Ha 2 )

5cr.n.  onuBKoBa onin

1rBo3- noApiGHEHNIN YaCHUK

anka

50r ropisaHa umbyns

2501 6aknax<aH, nopisaHui Kybrkamm

200r  UyKiHi, nopi3aHuUii Kybukamum

200r nepeLb, Mopi3aH BENMKUMM KyOMKaMin
751 beHxerb, Nopi3aHiA BENUKMM KyOUKaMi
1 ny4yoK TpaB

200r KOHCEepPBOBaHi apTULLOKK, MOpi3aHi

yeTBepTMHKamMM
Cinb i nepeub

®dine kambanu

Mocyn:

400r
1
1501
10r
1crn.
Tctn

4cT.n.
20r

Hernnboka oBanbHa dopma anisi
3anikaHHA i xapyoBa NJiBKa ans
MiKPOXBUbOBOI Mevi (MprbansHo 26 cm
IOBXVHOI0)

dine kambanu

JINMOH, Uinun

nomigopu

Macso

onis

neTpyLuUKa, ApibHO nociyeHa
cinb i nepeub

6ine BUHO

Mac/o Y MaprapuH

QapuwmpoBaHa WMHKa

Mocyn:

1251
125r
40r

6 nnac-
TUHOK

125mn
125mn
20r
20r
10r

Mwicka 3 KpuLKoto (Ha 2 )
OBasbHa dopma 1A 3anikaHHA 3
KPULLKOIO (MPrBA3HO 26 CM JOBXKVHOL0)

JIUCTA WNWHATY, APIOHO NociyeHe
Mm'aKknn cnp, 20 % XMpHoCTI

cnp «EMeHTanby, TepTni

nepeLb i nanpuka

roToBoi WnHKK (300T)

rOTOBOI LUNHKW
BEPLUKM

60OpPOLIHO

Macsio UM MaprapvH

Macio Y1 MaprapyH Ans 3MaLLeHHs
dopmun

YKPAIHCbKA 75

Hanwinte onvBKoOBY Onito i NOKNAAITb YaCHUK B
MucKy. [logariTe nigrotoBaHi 0BoYi, OKpimM
CepLeBMHN apTULLIOKIB, monepuitb. JoganTe
NyYoK TPaB, HAKPUITE i rOTynTe, Nepemillante
pas.

19-21xe. 800 Bt

3a 5 XB. ;O FOTOBHOCTi i0AATE aPTULLIOKN i
roTymre.

Moconitb i nonepuiTb paTaTyi Ha CBill CMaK.
MNepepn nogaBaHHAM BUAMITL Tpasw. licna
MPUroTyBaHHSA 3anuLITe NOCTOATY NPUGN3HO
2 XBUNNHW.

Mpomuiite puby i obcyLwiTh ii cepBeTKOot.
BuimiTb KicTkm.

Mopi>kTe NMMOH i TOMiZOPY TOHKUMY
CcKnbouKamu.

. 3macTitTb popmy Macnom. Buknagitb pnbHe

dine y dopmy i 36pun3HITL onieto.
MpuTpyciTb CTpaBy NETPYLLKOIO, 3BEPXY
po3KnafiTb CKMOGOYKM NOMIAOPIB i
npunpasTe. Ha nomigopu noknagitb
CKMOOUKM NMMOHa | nonuiTe 6inum BUHOM.
MoknagiTb Ha IMMOH ManeHbKi rpyAoUKM
Macna, HakpuiTe i rotymTe.

16-19x8. 800 BT

Micna npuroTyBaHHA 3anuLWTe NOCTOATA
NPUBGAN3HO 2 XBUINHW.

. 3MiwanTe WNUHAT i3 CUPOM | M'AKUM CMPOM,

npunpaBeTe Ha CBill CMaK.

MoknagiTb CTONOBY NOXKY HAUYNHKN Ha
NNACTUHKY rOTOBOI LUMHKW i 3aKPYTiTb.
3aKpiniTb WKHKY 3y60UNCTKOIO.
MpurotyiTe coyc 6elwamenb: 3milwariTe Bogy
3 BepLUKaMM B MUCLIi i HarpinTe.

3-4xB. 800BT

3milaniTe 60POLLIHO 3 MacoM, o6
3anpaBuTK, JOAANTe A0 PiAVHN | BUMILLYITe
[0 OAHOPIAHOCTI. HakpuiiTe KpULKoto,
roTymTe, AOKM He 3arycHe.

1xs. 800BT

MepemiwanTe i cnpobyiiTe.

Mepeknagitb coyc y 3amatleHy dopmy,
NOKNaZiTb y HbOro PYNETUKN 3 LUMHKN i
roTymTe Nig KPULLIKOH.

3-4xs. 800BT

Micna npuroTyBaHHA 3anuLwTe NOCTOATH
NPUGAN3HO 5 XBUINHW.
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Tensaue pary no-LopixcbKu

Mocyn: Mwucka 3 KpuyLLKoto (Ha 2 )
600r  Tenaue dine
10r Macs10 Y MaprapuH
50r umbyns, opibHo nociveHa
100mn  6ine BUHO
npunpaeneHa TemMmHa nianvea,
npu6an3HO 2 NiTpa Nipnven
300 mMn  BepLUKK
1ctn.  neTpyLuKa, APi6HO nociyeHa

JlazaHbA

Mocyn: Muwucka 3 KpuwiKoto (Ha 2 i) Hernmboka
KBagpaTHa dopma AnA 3anikaHHA 3
KpuLLKoto (MprbnmsHo 20 x 20 X 6 cv)

300r  KOHCepBOBaHi Momigopu

50r LUMHKa, APIOHO NociueHa
50r Lmbyns, ApibHo nociveHa
1 3y6OK YacHVIKy, noapibHeHi

2501  snoBuuniA dapLu
2CT.N.  TOMaTHe Mope
Cinb i nepeup
150 Mn XMpPHi BEPLUKK
100 M1 MOSIOKO
50r cnp «[apmesaHy, TepTun
Tu.n.  cymiw npunpas
1u.n.  onuBKoBa onia
Tu.n.  oniagnAa amaweHHa dopmm
125r MNacTUHN ANA nasaHbi
Tcrn.  cup «lapmesaHy», TepTuii

OpyKTOoBe Xene 3 BaHiIbHAM COyCOM
Mocyn: MMocya 3 KpuLwKoto (Ha 2 1)
Mwicka 3 Kpuukoto (Ha 1 1)

150r YepBOHa CMOPOANHA, NPOMITA, 6e3
MNOAOHIPKOK

150r NonyHWLA, NPOMMTa | nounLLEeHa
150r MasivHa, NPOMUTA | oYuLLeHa
250 mn  6ine BUHO

100r  uykop

50Mn AIMMOHHMN CiK

8 NNACTUHN XenaTuHy
300 M MOJOKO

Y2 CTPYYOK BaHini

30r LiyKop

151 KyKypya3saHe 60poLLHO

_

[opixkTe TeNATMHY CMy>KKaMWu.

3macTitb popmy Macnom. Buknagitb M'Aco i
umbynto y dopmy, HakpuinTe i rotyiTe. Y
npoueci roTyBaHHA NepemillanTe.

7-10xB. 800 Bt

[opaviTe 6ine B1HO, TEMHY NiZ/INBY i BEPLLKY,
nepemilanTe, HaKpUIATe i IPOAOBXKYNTe
roTyeatu. Yac Big yacy nepemiluywre.

4-5xs. 800BT

MNicna npuroTyBaHHA nepemiwanTe i 3anuwTe
NMoCTOATY NPUONN3HO 5 XBUNUH. Mpucunte
NeTPYLLKOIO.

MopixkTe nomigopw, 3miLLaiiTe 3 LWAHKOIO,
Lmbynelo, YaCHNKOM, ANOBNUMM dapLuem i
TOMaTHUM Mtope. MNpunpasTe, HaKpunTe i
roTymre.

7-9xs. 800 BT

. 3milariTe XNPHi BEPLLKN 3 MOJTOKOM, CUPOM

«[Mapme3aH», Npunpasamu Ta oni€to.

. 3macTitb dopMmy i BUKNagiTb Ha AHO Aecb '/3

nnacTvH. Buknagitb NonoBuHy M'ACHOT
HaYMHKM Ha MIaCTUHW i 3aNMiATe YaCTUHOIO
coycy. [oBTOpITb Te > came 3 peLuTolo
NNacTviH. 3anuiiTe BCe COyCOM i NPUTPYCITb
«[Mapme3aHomy. [OTyWTe Mig KPULLKOIO.
15-17 xB. 560 BT

Micna npyrotyBaHHA 3anuLITe NOCTOATY
npun6an3Ho 5-10 XBUANH

Bigknapgitb yacTvHy GpyKTiB AN NPUKPaLLAHHA.
3pobiTb Ntope 3 peLuTy GPyKTiB i 6inoro BMHa,
BUKNAAITb y NOCy/, HaKpUiATe i HarpirTe.

7-9xB. 800BT

. 3MiLLarTe LyKop i IMMOHHNIA CiK.
. 3aMOUiTb XeslaTVH Y XOMNoAHil Bodi NpubnrsHo

Ha 10 XB, NOTIM BUNMITb i BUTUCHITb OrO.
BmilwariTe kenaTvH y rapsaye niope, 4OKN BiH He
po3unHUTBLEA. TNocTaBTe XKene y XonoauibHNK
3acTuraTu.

. [InA BaHiNbHOro COyCy: HaNINIATE MOJIOKO B iHLLY

MUCKy. Po3pixKTe CTPYYOK BaHini i BUNMITL
cepeunHKy, BMiLLIATe i B MOMIOKO 3 LiyKPOM i
KyKypya3aHumM 6opoLuHom. HakpuiiTe i rotyite,
nepemiluariTe B NPOLEC i e pa3 B KiHLj.

3-4xs. 800BT

[NepeBepHiTb Xene Ha TapinKy i NpuKpacbTe
3anuwkamu opykTis. MonwiiTte xene
BaHiIbHVIM COYCOM.



AOMNAL I MUTTA

VBATA:HE  _
BUKOPUCTOBYWTE
KOMEPL|IIHI 3ACOBM
N4 YULLEHHSA
NYXOBOK, MAPOBI
MPUCTPOI ANIA MUTTH,
ABPA3VBHI TA
ATPECVBHI 3ACOBU ANA
YULLIEHHS, TAKI, LLIO
MICTATb MAPOKCAL
HATPIIO, A TAKOX
XOPCTKITYBKU A9
OOrNAAY 3A 6YIb-
AKUMU ENEMEHTAMM
MIKPOXBW/IbOBOI MEYI.

PErynapPHO MMATE NiY
TA YCYBAUTE 3AJIULLKA
IXKI. AKwo He 36epiraTn
niy y 4ncrori, ii noBepxHs
MOXe NOLKOAUTUNCD, L0
CKOpPOUY€ TepMiH _
eKcnayartauii npucTpono i
MOXKe CNPUYNHUTY
HebGe3neyHi cutyauil.

30BHILLUHA NOBEPXHA Nneyi
30BHILLHA MNOBEPXHA Nneuyi
Nerko MMETbCA PIAKUM
MWSIOM 3 BOZOIO.
[lepekoHanTeca, Wo Mno
BUTEPTE BOJSIOIOH0
FAHUIPOYKOIO, i NPOTPITb
30BHILLUHIO MOBEPXHIO
HaCYX0O M'AKMM PYLUHNKOM.
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MNaHenb KepyBaHHA
Binkpwveainte geepuArta
nepea MUTTAM, LWO6
BVIMKHYTW MaHeNb
KepyBaHHsA. bygbre
obepekHi, NpoTuparun
MaHeNb KepyBaHHA.
3MOYEHOI0 NnLLe Y BOA|
raH4YipOYKOI0 06EPEKHO
NPOTPITb MNaHesb HAYNCTO.
He HamouyiTe 3aHagTo
raH4ipoukun. He
KOPUCTYUTECA XKOQHUMMU
XiMiKaTaMn un
abpasvBHMMIM 3acobamK
ONA YNLLEHHS.

BHYTpiLLHA NOBEpXHA

neui

1. o6 ounctnty,
BUTKpPANTE OPU3KKM UK
NSIAMN M'AKOIO BOJIOTOLO
FaHYiPOYKOI0 UM rybKoHo
NiCNA KOXXHOro
BUKOPWUCTAHHSA, OKM Niy
e Tenna. Ana
CKMAAHILWKMX NNAM
CKOpUCTANTECA PIgKAM
MWJIOM i KiflbKa pa3siB
NPOTPITb NIAMY
BOJIOrO0 FAHYiPOYKOIO,
LOOKW yCi cnigun He
3HUKHYTb. He 3Himal
KPVLLKY XBUIEBOAY.
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2. [lepeKkoHanTecs, Wo
pifKe MU0 U BOJa He
NOTPanun y ManeHbKi
BEHTUNALIMHI OTBOPW Ha
CTIHKaX, L@ MOke
NOLWWKOAUTM Miu.

3. He kopucTyiTecs
3acob6amu ons YNLLEHHS,
LLIO PO3MUNIOITLCA, Y
BHYTPILLHI Kamepi neui.

NMoBOPOTHUN CTONUK i
NOro nigcraBKa

BUTArHiTb NOBOPOTHMIA
CTOMVK i NiACTaBKOIO Nif,
HbOro 3 neuvi. NpomunTe
NOBOPOTHUI CTOMNK | OO
NigcTaBKy y M'AKIA MUNbHIN
Bogai. [poTpiTb Hacyxo.
[OBOPOTHUW CTONNK i
NiACTaBKy MOXHa MUTU B
NOCYAOMUINHI MALLVIHI.

OBepuaTta
YcyBariTe BCi 3a0pygHeHHS,

perynapHo NpoTuparym
nBepuATa 3 060x O0oKiB,
YLLiSIbHIOBaY ABepLAT i
NOBEPXHIO NOro
NPUNAraHHA M'AKOIO
BOJIOrOt0 raH4ipoyKolo. He
KOpUCTyWTECA
agoeCMBHMMM
abpa3vBHMMM 3aco6K aNnA
UMLLIEHHA Y1 MeTaNeBUMU
rybkamm gna YmLeHHs

ABEPLAT, OCKISIbKM MOXHA
noAapAnaT! NOBEPXHIO,
yepes Lo CKIT0 MOXKe
po36utunca.

/A Baxnuso! He
KOPUCTYNTECA MAapOBMM
NPUCTPOEM ONA MUTTA.
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O POBUTHK, AKLLO

Mpo6nema MepesipTe, umn...
Miy He NpautoE, AK +  3anobixHKKK y 650Ul 3anobiXKHUKIB NPaLoTh.
HanexmTb? + He 6yno 36010 enekTpomepexi.

AKLLO 3an06iXKHNKM NeperopatoTb, 3BePHITbCS A0 KBaslihikoBaHOro
eneKkTpuKa.

Pexxnm Mikpoxsusib He
npawoe?

[BepusiTa 106pe 3aUMHeEHi.
YwinbHoBay ABepLAT i NOBEPXHA MPUIArAHHA YNCTi.
Bu HatncHynm kHonky START/4-30.

[NoBopOTHUI CTONNK
He obepTraeTbca?

[NigcTaBKa NOBOPOTHOrO CTOMMKA NPaBUIbHO HafiTa Ha BiCb MOTOpPa.
lMocyn He BMXOAWTD 3a MeXi MOBOPOTHOIO CTONVIKA.

[>a He BMXOAUTb 3a MeXi MOBOPOTHOTO CTONINKA i He BSIOKYE 11oro
obepTaHHs.

Y 3anaguHi nig NOBOPOTHMM CTOSIMKOM HIiYOro HEMAE.

[Miy He BUMUMKaEeTbCA?

I3ont0iiTe NPUCTpIiA Bif 610Ky 3aN00iKHYIKIB.
3BepHiTbcA A0 ynoBHoBaxeHoro srevice ELECTROLUX areHTa.

BHyTpiLLHE OCBITNEHHA
He npawoe?

3BepHiTbCA 4o ynoBHoBaxeHoro srevice ELECTROLUX areHta. 3amiHy
BHYTPILUHbOI TaMM MatoTb 3AiMCHIOBATY JIMILLIE aBTOPU30BaHi TEXHIKM cepBic-
LieHTpY.

I>ka posirpiBaeTbcs i
rOTYETbCA [OBLUE, HiXX
paHiwe?

BcTtaHoBITb 4OBLUMIA Yac rOTYBaHHA (MOABiMHa NOPLA = Malike NOABINHUIA
yac) abo

AKLLO TKa xonogHiLla, HiX 3BMYaliHO, MOBEpTaliTe Ym NepeBepTanTe ii Yac Bif
yacy abo

BcTaHOBITH GinbLUy NOTYXKHICTb.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUNKN

Hanpyra 3miHHOro cTpymy

230 B, 50 'y, okpema dpaza

Po3znopain 3ano6ikHMK/BUMMKaY MiHimym 10 A

HeobxinHa Hanpyra 3miHHOro cTpymy:  Pexxkum 12 kBT
MiKPOXBWS1b !

BuvxigHa NOTYKHiCTb: Pexkum mikpoxeunb 800 Bt (IEC 60705)

YacTota mikpoxsunb

2450 MIy * (Tpynwn 2/Knacy B)

30BHiLLHi rabapuTu: EMS170060

594 mm (L) x 371 mm (B) x 316 mm (")

BHyTpiLuHi rabapuTn

285 mm (L) x 202 mm (B) x 298 mm () **

0O6'em kKamepu 17 nitpiB **
[NoBOpOTHUIA CTONNK @272 mm, CKJ10
Bara npuon. 16 Kr
Jlamna neuvi 25 B1/240-250B

*  Llen npomyKT BigNoBigae BuMoram Eeponencbkoro ctaHaapTy AkocTi EN55011.
3rifHO LUbOTro CTaHAAPTY el NPOoAyKT KnacudikyeTbes AK 0bnagHaHHA rpyni 2, knacy B.
MprHanexHicTb Ao rpynu 2 03HauaE, WO Len NPUCTPIN Naj 3a CBOIM NPY3HAaYeHHAM reHepye pafioyacToTHy
eHeprito y GopMi eneKTpoMarHiTHoro BUNpPOMIHIOBaHHS A7 TEMIOBOI 06POOKU 1i.
MprHanexHicTb Ao Knacy B o3Havae, Lo Liei NPpUCTPIi MOXKHa BUKOPUCTOBYBATW B JOMALLHIX yMOBaX.
** BHYTPILLHI 06'€M PO3Pax0BaHO LUAAXOM BUMIPIOBAHHA MaKCMMAbHOT LUMPUHW, FAIMOUHY Ta BUCOTU.

DaKTNYHMI 06'eM 4151 3aKNAAEHHA XKi MEHLLNIA.

L niy Bignosiga€e Bumoram Aupektue 2004/108/EC, 2006/95/EC i 2005/32/EC.

B PAMKAX MOCTINHOIO BAOCKOHAJIEHHSA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIA MOXYTb BY T
3MIHEHI BE3 MOMEPEAMKEHHA.
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YCTAHOBJIEHHA

7 .

MonoxeHHa Bumipn HiLwi
w r B

A 560 x 550 x 360

b+B 560x300x 350
560 x 300 x 360

[ 560x 500 x 350
560 x 500 x 360

Fabaputn (Mm)

YCTAHOBJIEHHA MPUCTPOIO

1. 3HiMIiTb yClO yaKkoBKy 11 yBaXHO nepesipTe, U
HEMaE CNifiB MNOLIKOAPKEHHSA.

2. LA niy npr3HayeHa gna ctaHgapTHOro
BCTAHOBJIEHHA Y LWady BNCOTO 360 MM.
YcraHoBnooun y wady BUcoToro 350 mm:
BiaKpyTiTb i 3HIMITb 4 HiXKKM BHI3Y neui. Lie 3
[0Bri i 1 KOpOoTKa HiXKKa. 3aMiHiTb 3 OBIi HIXKKM
TUMW, LLIO 3HAXOAATLCA Y KOMIM/EKTi AodaTKiB.
He 3amiHtonTe KOPOTKOI Hi>KKN.

3. He nocniwatouu i 6e3 3ycusnb yCTaHOBITb
NPUCTPIN y KyXOHHY Lwady, LOKM NepeaHs
naHesb nevi He NpunAraTMMe 4O NepeaHbOI
YaCTUHM Waodwu.

4. TlepekoHanTecs, WO NPUCTPIN CTOITb HARINHO i
He XxuTaeTbcA. lNepekoHanTecs, Wo Mix
ABepusaTamm WwWadu Hag Mivdlo | BEpXHIM KpaeM
nepeaHbOI NaHeNi 3a/IMLWIAETLCA BifCTaHb 4 MM
(OVB. ManoHOK).

=
— 4 mm

MiKp?XBI/InbOBy niy MO>XHa BCTAHOBUTU B NOJIOXKEHHAX A,
I L]

.' >
HdToxents A Aonoxentb

HToxerHA B )
/\,/

BapiaHT KpinneHHa 1:

3aKpiniTb NONOXEHHA Neyi 3a JOMOMOrolo
LypyniB, HaAAHWX Yy KOMMNEKTi. TOUKM KpinneHHA
pO3TaLlOBaHi Bropi i BHM3Y KyTiB neui.

BapiaHT KpinneHHa 2:

[IvB. WAGOH, L0 MOCTAYAETHCS 3 BALLIOKO MiYyto.




BE3MNEYHE KOPUCTYBAHHA
MPUCTPOEM

AKLWO Niy yCTaHOBNIOETLCA B NONOXKeHHA Bun T

(amB. mantoHOK Ha cTop. 80):

+ LLada noBMHHa 3HaXOAUTMCA Ha BUCOTI He
MeHLue 500 mm (E) Hap po60oyoto MOBEPXHENO i
He NMOBMHHA BCTAHOBIOBATVCh
6e3nocepefHbO Haf KOHGOPKOIO.

+ Llen npucTpin nepeBipeHo ino3B80ONeHO AnA
BUKOPWCTAHHSA NMobnm3y nyille fOMALLHIX
rasoByIX, eNEKTPUYHIIX Ta iIHAYKLIHNX
KOHGOPOK.

« Lo6 3ano6irti neperpiBaHHIO MiKPOXBUIbOBOI
neuvi, Wwadw Ta JogaTkis, i 36epirati
[OCTaTHIO BifiCTaHb Mi>K HAMW | KOHOPKOIO.

+  He BMuKaliTe NOPOXKHIO KOHGOPKY, KON
NpaLoe MiKpOXBMIbOBa Miy.

+  BygbTe obepexHi, KoprucTytoumnchb
MIKPOXBUIbOBOIO MiYYI0, KON NpaLtoe
KOHOPKY.

MNIAKJIOYEHHA MPUCTPOIO OO
MEPEXI XXNBJIEHHA

- [locTyn f0 po3eTKu NOBUHEH 6yTH BinbHUM,
wo6 y pasi He6e3neku WBNAKO Big'eaHaTN
NPUCTpIii Big enekTpomepexxi. A6o
MOXNMBICTb BiAKNIOUNTI NiY Big mepexi
noTpi6Ho 3a6e3neunTi 32 AONOMOroi0
BYIMUKaua B eNeKTponpoBoALi BignosigHo
A0 NpaBuN efleKTPpoMepexi.

« PoseTtka He NOBMHHA 3HAXOAUTUCD 3a
wadolo.

+ Haiikpalue it nonoxeHHs - Hag wadoto, auB. (A).

(A)

!D

+  Migkntouitb NpUCTPI Ao oKpemoi dpasn 230 B/
50 Iy 3MiHHOTO CTPYMy Yepes3 BCTaHOBNEHY
HaNIEXXHVIM Y/HOM PO3€ETKY i3 3a3eM/IEHHSM.
Po3etka noBuHHa 6yt 3nuta3 10 A
3anobiKHUK.

« Kabenb »uBneHHA MoOXe 3aMiHUTY e
eNeKTPpUK.
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+  [epw Hi> BCTaHOBNIOBATY, MPUB'AXiTb MOTY30K
[0 Kabesio XK1BMEHHSA, Wob ouiHUTL
nigKnoYeHHs go Touku (A) nig yac
YCTaHOBJIEHHA MPUCTPOIO.

«  Migkntoyatoun NPUCTPIN Jo Wwadwm 3 BUCOKMMM
cTiHkamu, HE 3arvHaiite Kabesnb XKUBMEHHA.

« He 3aHypiolite Kabenb >XUBMNEHHA Un BUIIKY Y
BoAy abo iHwWy pignHy.

ENNEKTPUYHI KOHTAKTU

YBATA!

MPUCTPIA NOBUHEH BYTU
3A3EMJIEHUIA

Bupo6HMK He Hece }KoAHOT
BiANOBiAANbHOCTI, AKLLO LbOro
npaBusa 6e3neKkn He AOTPUMAHO.

AKLLO BMNIKa Ha BaLLIOMY NPUCTPOI He NiAXOAUTb JO
po3eTKku, B noBuHHI 3aTenedoHyBaT B MicLIEBY
cny06y ELECTROLUX areHTa.
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EKONOTN4YHA OOBIAKA

(&) EkonoriyHa yTunisauis ynakoBku Ta cTapux npucTpois

YMAKOBKA

Mikpoxsunbosi neui ELECTROLUX notpebytotb
AKICHOTO NaKyBaHHS, 06 3axX1CTUTK iX Bif
MOLLUKOAXEHD Mif Yac TPAHCMOPTYBaHHA.
BrKoprCTOBY€ETLCA NLLE HEOOXIAHWI MiHIMYM
ynakoBKW. [NaKyBanbHi matepiany (Hanpuknag
nniBKa i NiHOMMACT) MOXXyTb By TV Hebe3neuHUMK
Ona fiten yepes.

3arposa 3aguxHyTuca. TpumainTe ynakoBKy
nogani Big piten.

Yci BUKopuWCTaHi AN1A NakyBaHHA MaTepianu €
NPVA3HUMY NS JOBKINNA i NignaraoTb nepepoobui.
Kopobky BrrotoeneHo 3 nepepobneHoro nanepy
6€e3 BUKOPUCTaHHSA fepeBUH. [N1acTKOBI
eNeMeHTI NO3HAYEHO TaKM YMHOM:

«PE» nonietneH, Hanpuknag nakysanbHa niBka
«PS» nonictnpon, HanprKnag ynakoska (He
MiCTUTb GpeoHy)

noninponineH, Hanpuknag nakysanbHa
CTpiyKa

3aBAAKM BUKOPUCTaHHIO | MOBTOPHOMY
BMKOPWCTAHHIO TaKOI YNakoBKM 3a0LLAKY€ETbCA
CUPOBUHA | CKOPOUYIOTbCA BiAXoAW. [MaKyBaHHA
i 38aTV Y HANGNVXKUMIA LIeHTP yTunizawii.
3BepHITbCA A0 MICLIEBOrO CaMOBPAAYBaHHA 3a
NOBIOKOIO.

«PP»

YTUNISALIA CTAPOIO MPUCTPOIO

Mepep yTunisauiero crapuii NPUCTpIn cnig
3a6e3neunTy, 3HABLUVW BUSIKY i Bigpi3aBLu Kabenb
MKMBNEHHSA.

Micna uboro 1Moro cig BiGHECT Y HANBAVKUWIA
LieHTp yTuni3aLii. 3BepHITbCA 4O OpraHy MicLieBoro
camoBpAdyBaHHA U BigAiny 3

€KOJOTIYHVIX MUTaHB, LWOG Ai3HATVCA, UM y BaLLiil
MiCLLeBOCTi € MOXJIMBOCTI YTUAI3aLii NPUCTPOIO.

Llenn cumson E\/Ha NPOAYKTI UM yNaKoBL|i BKa3YE,
LLIO NPOAYKT He BXOAUTb Y KaTeropito nobyToBmx
Bigxogis. Vloro cnin BigHecTV Ao HaMBAVKYOro
NYHKTY NPUINOMY eNeKTPUYHOIO Ta elleKTPOHHOTO
obnaHaHHA ana nepepobku. NMpasunbHO
YTVRIi3yloumn NPOZyKT, B/ JONOMAara€Te YHUKHYTA
MOXKIMBUX HErATUBHMX HaCNiaKiB Af1s AOBKINNA Ta
3[0POB'A NofeN, WO iX MOXe CNpUYnHUTE
HenpaBwWsbHa yTUAi3aLia Lboro npoaykry. LLo6
Ai3HaTncA 6inblue Npo nepepobKy Liboro
NPOAYKTY, 3BEPHITbCA 0 OPraHiB MiCLIeBOro
camoBpsAAyBaHHs, CIy»K61 yTunisadii nobyToBux
BiAXOAiB UM MarasuHy, ie BU npuabani Lei
NpoaykKT.

TAPAHTIA/CEPBICHE OBCJTYTOBYBAHHA

CepsicHe 06C/yroByBaHHs Ta 3aMacHi YaCTUHW
AKLLO BYHMKHE HeOOXiAHICTb B peMOHTi abo B
KyniBni 3anacH1X YaCTuH, 3BepTanTech B
HaNGAVKUMIA YNOBHOBaXXEHUIA CEPBICHUI LIEHTP,
nepenik AKNX 3HaXO[ANUTbCA B rapaHTiiHOMY
csigouTsi OdiliHOro NocTavanbHKKa NpoayKuil
Ha TepuTopito YKpaiHu. AKLLo y Bac BUHUKN
MUTaHHA Mo CepBICHOMY 06CITyroByBaHIo
TenedoHywiTe 3a Homepom (044) 586 20 60 abo
(044) 5862061.

€BponelicbKa MapaHTia: Ha ueli npucTpin y BKa-

3aHUX HaNPVIKIHLi LbOro NocibHMKa KpaiHax fje ra-

paHTis Big Electrolux npotarom nepiogy, AKnn

BU3HAYAETbCS rapaHTIEID HA MPUCTPIl abo 3aKo-

HoM. AKLLO By nepeixaxaeTe 3 ogHi€l 3 Lnx KpaiH

[0 iHLWOI 3 BKa3aHX HUKYe KpaiH, rapaHTia Ha

NPWCTPI NPOAOBXKYE AIATY 3a TaKMX YMOB:

« [apaHTia Ha NPUCTPIN MOYNHAETLCA 3 faTy,
Konwv Bu kynunn npuctpin. BoHa nigteepa-
XKYETbCA AIICHAM JOKYMEHTOM MPO KyniBJto,
AKNIA 6yNo B1AAHO NPOAABLIEM NPUCTPOHO.

+ [apaHTisl Ha NPUCTPI i€ NPOTArOM Takoro
camoro nepiogy i B Takomy camomy o6cA3i
Lwopo poboyoro yacy Ta feTanei, ski AitoTb Ans
L€l cnevjianbHOl Moaeni abo i€l cnievianbHol
cepii NPUCTPOIB Y HOBIl KpaiHi Nepe6yBaHHs.

+ TapaHTis Ha NPUCTPIl € 0COBKCTOID, TOOTO, JiE
o BifHOLLEHHIO A0 NepLUOro NoKynua
NPUCTPOIO | He MOXe ByTN NepepaHa iHWoMY
KOpWCTyBayesi.

+ [MpuncTpin yCTaHOBIOETLCA 11 eKCNIyaTyETbCA
3rigHo 3 iHcTpyKuieto Electrolux i
BUKOPVICTOBYETHCA JIVILLIE B AOMALLUHBOMY
rocrnoaapcTsi, TO6TO, He € NpU3HaYeHNM 4nis
NPOMMCIIOBOrO 3aCTOCYBaHHS.

+ [MpwncTpin ycTaHOBAOETLCA 3riAHO 3 yCima
BiANOBIAHMMN HOPMaMW, AKi AilOTb Y HOBIN
KpaiHi noro nepebyBaHHA. Hopmu L€l
€BPOMeENCbKOI rapaHTil He BrIMBatoTb Ha NpaBa,
AKi HanexaTb Bam 3a 3aKoHOM.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, Ze jste si zakoupili spotiebic znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt, se kterym jsou sp-
jaty desitky let profesionalnich zkusenosti a inovaci. Tento ddimyslny a stylovy spotiebic byl navrzen
s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv jej proto pouzivate, mlizete se spolehnout, ze pokazdé
dosadhnete skvélych vysledka.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
www.electrolux.com

a Registrace vaseho spotiebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.electrolux.com/productregistration

'% Néakupu pfislusenstvi, spotfebniho materidlu a originalnich nahradnich dild pro vas spottebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni ndhradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové ¢islo.

/N Upozornéni/ Dulezité bezpecnostni informace.
(i) Vseobecné informace a rady
(&) Poznamky k ochrané Zivotniho prostedi.

Zmény vyhrazeny.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY: POZORNE
PRECTETE A PRIRUCKU USCHOVEJTE K POZDEJSIMU

POUZITI

Zamezeni nebezpeci pozaru

Mikrovinna trouba by neméla byt béhem provozu
ponechana bez dozoru. P¥ili$ vysoké vykonové
stupné nebo pilis dlouhé doby vareni mohou
zpUsobit prehfati potravin a nasledné pozar.
Elektrickd zasuvka musi byt pfistupna tak, aby bylo
mozné spottebic v pfipadé nouze snadno odpojit.
Zdroj napajeni musi mit 230V, 50 Hz a minimalné
10 A pojistku v distribu¢nim vedeni nebo 10 A jisti¢
pro rozvod. Doporucujeme zapojeni spotrebice do
samostatného obvodu. Troubu neskladujte ani
nepouZzivejte venku.

Pokud zacne z ohfivaného
pokrmu yychazet kour,
NEOTEVIREJTE DVIRKA.
Vypnétea odpojte troubua
pockejte, dokud se z pokrmu
neprestane kourit. Pokud se
z pokrmu kouri a otevirete
dvirka, miize dojit k pozaru.
Pouzivejte pouze nadobi,
které je vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé. Pokud
varite [i)okrmy vjednorazo-
vych plastovych, papirovych ¢i
jinych nadobach z horlavych
materialil, nenechavejte
troubu bez dozoru. Po pouziti
ocistéte kryt vinovodu,
ohtivaci prostor, otocny talif a
unaseci podnos. Tyto casti
musi byt suché a odmasténé.
Navrsené zbytky mastnoty
mohou zpusobit prehfivania
nasledneé pozar.

Do okoli trouby a vétracich otvord nestavte horlavé
materidly. Neblokujte Zadné vétraci otvory. Z jidel a
oball odstrarite viechny kovové uzavéry, tésnéni,
atd. Vznik elektrického oblouku na kovovém povrchu
mUiZe zpUsobit pozar. Mikrovinnou troubu
nepouzivejte pro ohfivani oleje na smazeni. Teplotu
oleje neni mozné kontrolovat a olej se mize vznitit.
Pro pripravu popcornu v mikrovinné troubé pouzijte
specidlni nadobi vyrobené pro tento ucel. Uvnitt
trouby neskladujte zadné potraviny ani predméty.
Po uvedeni trouby do provozu zkontrolujte jeji
nastaveni, abyste se ujistili, Ze pracuje podle vaseho
prani. Prectéte si tipy uvedené v tomto navodu

k obsluze.

Zamezeni moznosti zranéni

/\'VAROVANI! Pokud je
trouba poskozena nebo
nefunguje spravné,
nepouzivejte ji. Pred
spusténim zkontrolujte
nasledujici:

a) dvirka: ujistéte se, ze se
spravné doviraji a ze
nejsou zkfivena nebo
ohnuta;

b)zavésy a bezpecnostni
zapadky dvirek: ujistéte
se, ze nejsou ulomené
nebo uvolnéné;

c) tésnéni dvirek a utésnéné
povrchy: ujistéte se, Ze
nejsou poskozeny;

d) ohrivaci prostor a vnitini
strana dvirek: ujistéte se,
Ze nejsou promacknuté;

e) sitovy kabel a zasuvky:



ujistéte se, ze nejsou

poskozené.
Troubu nikdy neupravuite, ani
neopravujte sami. Pro vsechny
osoby s vyjimkou
kompetentnich pracovnikii je
nebezpecné provadét servis
nebo opravy, pfi nichz je treba
sejmout kryt chranici pred
ucinkem mikrovinné energie.

Troubu nespoustéjte s otevienymi dvirky ani jinak
neupravujte bezpecnostni zapadky dvifek.

Pokud je mezi tésnénim dvitek a tésnicimi povrchy
néjaky predmét, troubu nespoustéjte.

Zamezte tvoreni nanosti
mastnoar nebo Spiny na
tésnéni dvirekana
priléhajicich castech.
Postupujte podle pokynti

v kapitole,Udrzba a cisténi".
Pokud trouba nebude
udrzovana v Cistoté, miize
dojit k naruseni povrchu. To by
negativné ovlivnilo Zivotnost
spotrebice a mohlo by vyustit i
v nebezpecnou situaci.

Osoby, které pouzivaji KARDIOSTIMULATOR, by se
méli poradit se svym |lékafem nebo vyrobcem
kardiostimulatoru o opatrenich v souvislosti

s pouzivanim mikrovinné trouby.

Zamezeni moznosti nebezpeci zasahu
elektrickym proudem

Za zédnych okolnosti nesnimejte vnéjsi kryt trouby.
Do otvor(l pro uzavirani dvifek ani do vétracich
otvor( nevlévejte Zadnou tekutinu ani
nevkladejte pfedméty. Pokud se do nich néjaka
tekutina dostane, ihned troubu vypnéte, vypojte
ze sité a telefonicky kontaktujte servisni stfedisko
ve vasi oblasti. Sitovy kabel ani zastr¢ku
nepokladejte do vody nebo jiné tekutiny.
Zajistéte, aby se sitovy kabel nedotykal horkych
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nebo ostrych povrch, jako jsou napfiklad
ventila¢ni otvory na zadni strané trouby.

Nepokousejte se vyménit
osvétleni ohtivaciho prostoru,
ani to nedovolte nikomu

jinému kromé osob

autorizované ELECTROLUX.
Pokud prestane osvétleni
ohrivaciho prostoru fungovat,
obratte se na svého prodejce
ELECTROLUX nebo servisni
stredisko.

Je-li poskozen napéjeci kabel tohoto spotiebice, je
nutné jej vymeénit za specialni kabel. Vyménu musi
provést autorizovany ELECTROLUX technik.

Zamezeni moZnogsti exploze a nahlého varu:

/A VAROVANI! Tekutiny ani
jiné potraviny nesmejll1 byt
ohfivany v uzavienyc
obalech, protoze by mohlo
dojit k jejich explozi.

Nikdy nepouzivejte uzaviené potravinové obaly. Pred

ohievem odstrarite vicko. Uzaviené potravinové

obaly mohou z dlivodu akumulace tlaku explodovat,
atoi po vypnuti trouby. Pfi ohfivani tekutin budte

opatrni. Pouzivejte nadobu s Sirokym hrdlem, aby
mohly unikat bubliny.

V disledku mikrovinného
ohrevu napoji mize dojit ke
zpozdénému intenzivnimu
varu. Proto je tieba

s nadobou zachazet opatrné.

Abyste zabranili ndhlému varu tekutin a

pfipadnému opareni:

1. Pfed ohfivanim/opakovanym ohfivanim
tekutinu zamichejte.

2. Doporucujeme vlozit do ohfivané tekutiny
sklenénou tycinku nebo néjaky podobny
predmét.

3. Po ukonceni ohfivani nechte na minimalné
20 sekund tekutinu v troubé, abyste predesli
nahlému varu.
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V mikrovinné troubé nesméji

Zamezeni nespravnému

byt ohfivana vejce ve skofapce pouziti détmi

ani natvrdo uvarena vejce ve
skorapce, protoze by mohla
explodovat, ato dokonceipo
skonceni mikrovinného
ohrevu. Pri ohrivani vajec,
ktera nejsou michana,
propichnéte Zloutky a bilky,
Jinak mohou vejce
explodovat. Natvrdo uvafena
vejce ohfivejte v troubé bez
skorapek.

Pred ohtivanim potravin, jako jsou brambory, parky

nebo ovoce, propichnéte jejich slupku, protoze by
mohly explodovat.

Zamezeni moznosti vzniku popalenin

Pri vytahovénijidla z trouby vzdy pouzivejte
specialni drzak nddobi nebo kuchyriské chiiapky,
abyste se nespadlili. Nadoby, sac¢ky na popcorn atd.
otvirejte vzdy co nejdale od obliceje a rukou,
abyste se neopafili parou.

Popaleninam se vyhnete
pravidelnou kontrolou teploty
Jidla a jeho zamichanim pred
podavanim. Zvlastni
pozornost vénujte jidlima
napojim podavanym
kojenctim, détem a starSim
osobam.

Teplota nddoby neodpovida skute¢né teploté jidla
nebo napoje, proto vzdy zkontrolujte skute¢nou
teplotu jidla. Pfi otevirdni dvifek trouby se vzdy
postavte tak, abyste se neopaifili unikajici parou a
teplem. Nadivana jidla po ohfati nakréjejte, aby

z nich unikla péra a neopaiili jste se.

Udrzujte déti v dostatecné
vzdalenosti od trouby, aby si
nezpusobily popaleniny.

/\ VAROVANI! Zafizeni a jeho
dostupné casti se béhem
pouzivani zahreji. Je treba
se vyhnout styku s horkymi
Castmi. Déti ve veku do 8 let
je treba udrzovat mimo
dosah, nejsou-lipod
trvalym dohledem.

Toto zarizeni mohou pouzivat

détiod 8letaosoby s
omezenou fyzickou,

smyslovou ¢i mentalni
schopnosti i osoby bez
dostatecnych zkusenostia
znalosti, jsou-li pod
golhledelr(ny,t nebo poll((;d jim

oskytnuty pokyn
oxlzgné bez :gnpého y
pouzivani zarizeni a pokud
znaji souvisejici rizika, Déti by
mély byt pod dohledem, aby
sinemohly s timto _
spotiebicem hrat. Cisténia
uzivatelskou udrzbu nesmi
provadét detido 8 letabez
dozoru.

O dvitka trouby se neopirejte, ani se na né
nezavésuijte. Trouba nenf hracka, proto si s ni
nehrajte. Naucte déti dodrzovat vsechna
bezpecnostni pravidla: pouzivat kuchyrské
chnapky, opatrné odstranovat z jidel poklicku,
vénovat zvlastni pozornost oballim (napt.

z materiald, které se samy zahfivaji) vytvofenym pro
ziskani kfupavého jidla, protoze ty mohou byt
obzvlasté horké.
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Dalsi upozornéni
Troubu nikdy Zadnym zplsobem neupravuijte.
Tato trouba je urena pouze pro domdci pfipravu
jidel, proto ji pouzivejte pouze za timto ucelem.
Neni vhodna pro komer¢ni a laboratorni vyuziti.
Zabezpeceni bezproblémového a
bezporuchového provozu
Troubu nikdy neuvadéjte do provozu prazdnou.
Pouzivate-li nddobi, ve kterém se ma jidlo zapéci do
kfupava, nebo nadobi, které se zahfiv4, vzdy pod né
umistéte tepelny izoldtor jako napf. porceldnovy
talit, aby nedoslo k poskozeni oto¢ného talite a
unaseciho podnosu z diivodu tepelného soku.
Doba ohtevu uvedend v ndvodu k nddobi nesmi
byt prekro¢ena. Nepouzivejte kovové nadobi, které
odrazi mikroviny a na kterém se mize vytvofrit
elektricky oblouk. Do trouby nevkladejte
plechovky. Pouzivejte pouze otocny talif a undseci
podnos urcené pro tento typ mikrovinné trouby.
Neuvadéjte troubu do provozu bez oto¢ného talite.
Aby nedoslo k poskozeni oto¢ného talife:
a) Pred omytim oto¢ného talife vodou jej nechte
zchladnout.
b) Nepokladejte horké potraviny nebo horké
nadobi na studeny otocny talit.
¢) Nepokladejte studené potraviny nebo studené
néadobi na horky otoc¢ny talit.
Béhem provozu nepokladejte na vnéjsi kryt zadné
predméty.

N\ Dalezita

Pokud si nejste jisti, jak troubu zapojit, poradte se
s autorizovanym a kvalifikovanym elektrikarem.
Viyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za
poskozeni trouby nebo zranéni osob zplsobené
selhanim spravného elektrického zapojeni.

Na sténach trouby nebo kolem tésnéni dvifek a
tésnicich povrch( se nékdy muize tvofit vodni para
nebo kapky. Jedna se o bézny jev, ktery neni
zndmkou netésnosti nebo poruchy trouby.

87
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POPIS SPOTREBICE
MIKROVLNNA TROUBA A PRISLUSENSTVI

Predni panel

Osvétleni ohfivaciho prostoru trouby
Ovladaci panel

Tlacitko otevieni dvifek

Kryt vinovodu

Vnitini prostor trouby

Tésnéni

Tésnéni dvitek a povrch tésnicich ploch
Body upevnéni (4)

Vétraci otvory

Vnéjsi kryt

Zadni kryt

El Napajeci kabel

EEEEEERORBENE

Ujistéte se, ze vdam bylo dodéno toto pfislusenstvi:
B Otocny talit
Undéseci podnos
4 upevnovaci Srouby (nejsou zobrazeny)

+ Vlozte unddeci podnos v tésnéni na dno vnitfniho prostoru.

+  Poté na unaseci podnos polozte oto¢ny talif.

+  Abyste zabranili poskozeni oto¢ného talife, zajistéte, Ze pfi
vybirdni nadobi nebo nddob z trouby nedoslo k jejich
zachyceni o okraj oto¢ného talite.

(i)

P¥i objednavce prislusenstvi uvedte prosim svému prodejci ELECTROLUX nebo zastupci dvé
polozky: ¢islo soucastky a ndzev modelu.




OVLADACI PANEL
Indikétory DIGITALNIHO DISPLEJE

Mikrovinny rezim

Plus/Minus

Indikatory funkce AUTOMATICKE VARENI
Tlac¢itko AUTOMATICKE VARENI

Tlac¢itko AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI
Tlacitko STUPEN VYKONU

Ovlada¢ nastaveni CASU/HMOTNOSTI
Tlacitko START/+30

Tlacitko STOP

Tlacitko OTEVRENI DVIREK

(ofcof ~Jof ol -] ]

PRED PRVNIM POUZITIM

REZIM ECON

Trouba je nastavena do rezimu,USPORA ENERGIE”

(,Econ”).

1. Zapojte troubu do elektrické sité.

2. Na displeji se zobrazi udaj:, Econ”.

3. Nadispleji se spusti odpocitavani od 3:00 do
nuly.

4. Po dosazeni nuly se trouba pfepne do rezimu
,Econ” a displej se vymaze.

(4]

+  Pro zruseni reZimu Econ nastavte hodiny.

NASTAVENI HODIN

Trouba ma hodiny ve 12hodinovém a
24hodinovém rezimu.

Ptiklad: Chcete nastavit hodiny na 11:30
(12hodinovy rezim).

1. Otevrete dvirka.

2. Na displeji se zobrazi udaj:,Econ”.
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3. Stisknéte a podrzte tlacitko START/+30 po dobu
5 sekund. Zazni zvukovy signal. Na displeji se

zobrazi udaj: m

4, Otocenim ovlada¢e CASU/HMOTNOSTI
nastavte hodinu.

5. Stisknéte jedenkrat tla¢itko START/+30 a
oto¢enim ovladac¢e CASU/HMOTNOSTI
nastavte minuty.

6. Stisknéte tlacitko START/+30.

7. Zkontrolujte displej:

8. Zavrete dvirka.

(i)

« Ovladagem CASU/HMOTNOSTI mizete otacet
doprava nebo doleva.

+ Pokud stisknete tlacitko STOP, hodiny se
nenastavi. Na displeji se zobrazi Udaj:,Econ”.
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Ptiklad: Chcete nastavit hodiny na 23:30

(24hodinovy rezim).

1. Otevrete dvitka.

2. Nadispleji se zobrazi udaj:,Econ”.

3. Stisknéte a podrzte tlacitko START/+30 po dobu
5 sekund. Zazni zvukovy signal. Na displeji se

zobrazi Udaj: m

4. Stisknéte tlacitko START/+30. Na displeji se
zobrazi Udaj:

5. Otocenim ovladace CASU/HMOTNOSTI
nastavte hodinu.

6. Stisknéte jedenkrat tlacitko START/+30a
oto¢enim ovladace CASU/HMOTNOSTI
nastavte minuty.

7. Stisknéte tlacitko START/+30.

8. Zkontrolujte displej: E

9. Zavrete dvirka.

(i)

+  Ovladatem CASU/HMOTNOSTI mizete otacet
doprava nebo doleva.

+  Pokud stisknete tlacitko STOP, hodiny se
nenastavi. Na displeji se zobrazi Udaj:,Econ”.

ZMENA NASTAVENI CASU

PFiklad: Chcete nastavit hodiny na 11:45

(12hodinovy rezim).

1. Otevrete dvitka.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko START/+30 po dobu
5 sekund. Zazni zvukovy signal. Na displeji se

zobrazi Udaj: m

(Pokud chcete hodiny prepnout do
24hodinového rezimu, stisknéte znovu tlacitko
START/+30.)

3. Oto¢enim ovlada¢e CASU/HMOTNOSTI
nastavte hodinu.

4. Stisknéte jedenkrat tlacitko START/+30a
oto¢enim ovlada¢e CASU/HMOTNOSTI
nastavte minuty.

5. Stisknéte tlac¢itko START/+30.

6. Zkontrolujte displej: m

CHCETE-LI ZRUSIT HODINY A
NASTAVTE REZIM ECON

1. Otevrete dvitka.
2. Stisknéte a podrzte tlacitko START/+30 po dobu

5 sekund. Zazni zvukovy signal. Na displeji se
zobrazi udaj:

(Pokud chcete hodiny prepnout do

24hodinového rezimu, stisknéte znovu tlacitko

START/+30.)

Stisknéte tlacitko STOP.

Na displeji se zobrazi udaj:,Econ”.

Zaviete dvitka.

Na displeji se spusti odpocitavani od 3:00 do

nuly.

7. Po dosazeni nuly se trouba prepne do rezimu
+Econ” a displej se vymaze.

S

POUZITITLACITKA STOP

Pomoci tlacitka STOP Ize:

1. Vymazat chybu pfi programovani.

2. Docasné zastavit troubu béhem vareni (stisknéte
jedenkrat).

3. Zrusit program béhem vareni (stisknéte dvakrat).

Y
DETSKA BEZPECNOSTNI POJISTKA

Trouba obsahuje bezpec¢nostni funki, kterd
znemoznuje nechténé uvedeni do provozu trouby
détmi. Po nastaveni pojistky nelze ovlddat Zadnou
¢ast trouby, dokud nebude tato funkce zrusena.

Priklad: Chcete nastavit détskou bezpecnostni
pojistku.
1. Stisknéte a podrzte tlacitko STOP po dobu

5 sekund.
[ ]

@

Zazni dvakrat zvukovy signal a zobrazi se idaj LOC:
+  Chcete-li zrusit détskou bezpecnostni pojistku,
stisknéte a podrzte tlacitko STOP po dobu
5 sekund, Zazni dvakrat zvukovy signal a
zobrazi se aktudlni ¢as.

« Détskou bezpecnostni pojistku nelze nastavit,
pokud neni nastaven cas.
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OVLADANI MIKROVLNNE TROUBY
RADY PRO MIKROVLNNE VARENI

Chcete-li vafit nebo rozmrazovat potraviny Abyste zajistili rovhomérné ohféti jidla, je nutné jej
v mikrovinné troubé, je nutné, aby mikrovinna otacet, prerovnat nebo zamichat.
energie prosla nddobou a pronikla do pokrmu. Po dokonceni vareni je nutna doba odstaveni, aby

Z tohoto divodu je dileZité zvolit vhodné nadobi.  se teplo rovnomérné rozptylilo po celém pokrmu.
Doporucujeme pouzit kulaté a ovalné naddobi nez

néadobi s rohy, protoze mikrovinna energie se

hromadi v rozich a jidlo se m{ize prevafrit.

Vlastnosti jidla

Slozeni

Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napt. vanoc¢ni puding, plnénd pastika)
vyZzaduiji kratsi dobu ohfevu. Budte opatrni, nebot prehfati muze zpUsobit pozar.

Hustota

Hustota potravin ovliviiuje potfebnou délku doby vareni. Lehké porézni potraviny, jako
jsou kolace nebo chléb, se vafi rychleji nez tézsi a hutnéjsi potraviny, napt. pecené maso
a dusené pokrmy.

MnozZstvi

S rostoucim mnozstvim jidla viozeného do trouby je nutné zvysit i dobu vareni.
Napfiklad uvareni ¢tyf brambor bude trvat déle nez dvou.

Velikost

Mensi jidla a malé kousky se vafi rychleji nez vétsi, protoze mikroviny mohou
proniknout ze viech stran do stredu. Chcete-li dosahnout rovnomérného vareni, varte
kousky stejné velikosti.

Tvar

Potraviny s nepravidelnym tvarem, napfiklad kufeci prsa a stehna, je nutné vafrit
v silnéjsich ¢astech déle. Pfi mikrovinném vareni se oblé tvary vaii rovnomeérnéji nez
tvary hranaté.

Teplota jidla

Pocatecni teplota potravin ovliviiuje potifebnou délku doby vareni. Chlazené potraviny
se vaii déle nez potraviny s pokojovou teplotou. Potraviny s ndplni, napf. koblihy
s dzemem propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

Techniky vareni

Rozmisténi Nejsilngjsi ¢asti jidla, napt. kureci stehna, umistéte smérem k vnéjsimu okraji nadoby.
Zakryti Pouzivejte potravinovou flii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.
Propichnuti Pred varenim nebo ohfivanim potravin se slupkou nebo kiizi, jako jsou brambory, ryby,

kurata a parky, propichnéte jejich slupku, protoze se v nich kumuluje para a potraviny by

mohly explodovat.

& Dulezité! Vejce ve skorapkach a celd vejce natvrdo by se neméla ohfivat pomoci
mikrovln, protoZze mohou explodovat dokonce i po ukonceni mikrovinného varu.

Michat, otacet
a prerovndavat

Pro dosazeni rovnomeérného ohrevu je dulezité béhem vareni jidlo michat, otacet a
prerovnavat. Pokrm vzdy michejte a prerovnavejte od vnéjsiho okraje smérem ke
stfedu.

Odstéani Po dokonceni vafeni je nutna doba odstaveni, aby se teplo rovnomérné rozptylilo po
celém pokrmu.
Prikryti Nékteré ¢asti rozmrazeného pokrmu mohou byt horké. Horké ¢asti, napt. nohy a kridla

na kureti, Ize prikryt malymi kousky folie, které odrazi mikroviny.
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NADOBI BEZPECNE PRO VARENIV MIKROVLNNE TROUBE

Nadobi Bezpecné pro
mikrovinné
trouby

Poznamky

Alobal/nadoby s folii + / X

Pro ochranu jidla pfed pfehfétim Ize pouzit malé prouzky alobalu.
Mezi félii a sténami trouby by méla byt vzdalenost alespor 2 cm,
nebot muZze dojit ke vzniku elektrického oblouku. Doporucujeme
pouzivat pouze nadoby s folii, které jsou k témto uceltim
oznaceny vyrobcem. jehoz pokyny peclivé dodrzujte.

Zapékaci misy 4

Dodrzujte vzdy pokyny vyrobce. Neprekracujte uvedené doby ohrevu.
Budte velmi opatrni, protoze tyto misy mohou byt velmi horké.

Porceléanakeramika ¢/ X

Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni porcelén jsou
obvykle vhodné, pokud nemaji kovové zdobeni.

Sklenéné nadobi, v
napf. Pyrex ©

Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste byt opatrni,
protoze pii nahlém ohiati mize dojit k jeho rozbiti nebo
prasknuti.

Kovové nadobi X

Pfi mikrovinném ohtevu nedoporucujeme pouzivat kovové
nadobi, protoZe muZze zpUsobit vznik elektrického oblouku a
nésledné pozar.

Plastové/polystyreno v
vé nadoby (napt. na
potraviny rychlého

U nékterych nadob je tfeba davat pozor, nebot se mohou pri
vysokych teplotach zkroutit, roztavit nebo ztratit barvu.

obcerstveni)

Potravinova félie v Tato félie by neméla byt v kontaktu s pokrmem a je tieba ji
propichnout, aby mohla unikat para.

Séacky do Je tfeba je propichnout, aby mohla unikat para. Zkontrolujte, zda

mraznicky/pecici jsou sacky vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé. Nepouzivejte

sacky plastové ani kovové sponky, nebot se mohou roztavit ¢i vznitit

z dlvodu vzniku elektrického oblouku.

Papir — talite, kelimky

Pouzivejte je pouze pro ohfivani nebo absorpci vihkosti. Budte

a kuchynskeé utérky opatrni, nebot jejich prehrati mlze zpUsobit pozar.

Slaméné a drevéné v/ Pfi pouZiti téchto materiald méjte troubu vzdy pod dohledem,
nadoby nebot jejich prehfati mize zplsobit pozar.

Recyklovany papira X Mohou obsahovat vytazky z kovu, které zpGsobuiji vytvoreni
noviny elektrického oblouku a potencidlné i pozar.

MIKROVLNNE VARENI

Troubu Ize naprogramovat az na 90 minut. Casovy Doba vaieni Interval

interval nastaveni doby vareni se pohybuje =5 miig TG ealune

v rozmezi 15 sekund az 5 minut. Zavisi na celkové =

délce vareni podle nasleduijici tabulky. 2 VD 30 sekund
10 - 30 minut 1 minuta
30-90 minut 5 minut

RUCNi ROZMRAZOVANI

Pro ru¢ni rozmrazovani (bez pouziti funkce
automatického rozmrazovani) pouZzijte 240 W. Pri
kazdém vybéru stupné vykonu se na displeji

zobrazi symbol pro rozmrazovani.
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VYKONOVE STUPNE MIKROVLNNEHO

OHREVU

Trouba ma 6 stupnd vykonu.

Nastaveni Doporucené pouziti

vykonu

800W/ Pouziva se pro rychlé vareni nebo ohfivani, napt. polévek, hotovych jidel,

VYSOKY konzervovanych jidel, ndpoju, zeleniny, ryb atd.

560 W Pouziva se pro ¢asové delsi vareni hutnéjsich jidel, napt. pecené, sekané a porcovaného
masa, déle choulostivéjsich jidel jako je syrova omacka nebo piskotovy kolac. BEhem
takto omezeného stupné vareni omacka neprekypi a pokrm se provaii rovhomérné bez
prevareni na okrajich.

400 W Pouziva se pro husté pokrmy vyzadujici delsi dobu vareni (pii bézné pfipravé v troubég),

napf. hovézi. Doporucujeme pouzit tento vykon, abyste zajistili, ze bude maso

dostatecné meékké.

240 W)/ROZM- Vybérem tohoto stupné dosdhnete rovnomérného rozmrazeni. Tento stuperi je téz

RAZOVANI idedIni pro pozvolné vareni ryze, téstovin, knedlikd a vajecného krému.

80W Pouziva se pro pomalé rozmrazovani, napf. slehackového dortu nebo peciva.
ow Pro odstani/¢asovac.

W =WATT

Priklad: Chcete ohfivat polévku po dobu 2,5
minuty na stupni vykonu 560 W.

1. Stisknéte tla¢itko STUPEN VYKONU.
A

M

2. Zadejte cas otoc¢enim ovladace
CASU/HMOTNOSTI doprava/doleva,
az se zobrazi hodnota 2.30.

’ a.)

3. Stisknéte tlacitko START/+30.

4. Zkontrolujte displej: o

/\ Dilezité!
Pokud neni vybran stupen vykonu, bude auto-
maticky nastaveno 800 W/VYSOKY.

(1]

Pokud béhem vareni otevrete dvirka, doba
ohfivéani na digitalnim displeji se automaticky
zastavi. Cas se opét za¢ne odpocitavat, jakmile
dvitka zavrete a stisknete tlacitko START/+30.
Pokud chcete b&éhem vafreni zjistit STUPEN
VYKONU, stisknéte jedenkrat tlacitko vykonu.
Béhem vareni mlzete dobu ohtevu zvysit nebo
snizit pomoci ovlada¢e CASU/HMOTNOSTI.
Béhem pfipravy pokrmu mUzete zménit
vykonovy stupen otoc¢enim ovladace nastaveni
STUPEN VYKONU.

Chcete-li béhem vareni zrusit nastaveny
program, stisknéte dvakrat tlacitko STOP.
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CASOVAC

Priklad: Chcete nastavit ¢asovac na 7 minut.

1. Stisknéte sedmkrat tlacitko STUPEN
VYKONU. A

.

2. Zadejte Cas otocenim ovladace
CASU/HMOTNOSTI doprava/doleva,
az se zobrazi hodnota 7.00.

N )

3. Stisknéte tlacitko START/+30.

& oxa

4. Zkontrolujte displej: m

(i)

. Casova¢ mizete pozastavit stisknutim tla¢itka
STOP. Chcete-li ¢asovac opét spustit, stisknéte
tlacitko START/+30. Chcete-li jej ukoncit,
stisknéte znovu tlacitko STOP.

PRIDAN{ 30 SEKUND

Tlacitko START/+30 umoziuje pouziti dvou
nasledujici funkci.

1. PFimy start
Stisknutim tlacitka START/+30 mUzete pfimo
spustit proces mikrovinného vareni po dobu
30 sekund se stupném vykonu 800 W/VYSOKY.

<|}o
2. Prodlouzeni doby vareni
Doba Upravy mize byt prodlouzena o nasobek
30 sekund stisknutim tla¢itka START/+30
béhem provozu trouby.

@o
(i)

«Tuto funkci nelze pouzit béhem rezimu
AUTOMATICKE VARENI nebo AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI.

PLUS A MINUS

Funkce PLUS A\ aMINUS Y/ umoZiiuje zvyseni
nebo snizeni doby vafeni pii pouziti
automatickych programd.

Pokud chcete, aby vafené brambory byl stale
tvrdé, pouzijte MINUS /.

Chcete-li, aby byly vafené brambory mékc¢i,
pouzijte PLUS A\ .

Priklad: Chcete uvarit 0,3 kg brambor.

1. Vyberte pozadovanou nabidku dvojitym
stisknutim tla¢itka AUTOMATICKE VARENI.

o x2

2. Ototte ovladacem CASU/HMOTNOSTI tak, aby
se zobrazila hodnota 0.3.

D

3. Stisknutim tla¢itka pro vybér STUPEN VYKONU
zvolte nastaveni PLUS A\ .

A

P

4, Stisknéte tlacitko START/+30.

5. Zkontrolujte displej:

(i)

+  Chcete-li zrusit funkci PLUS/MINUS, stisknéte
tfikrat tla¢itko STUPEN VYKONU.

+ Pokud vyberete PLUS, zobrazi se na displeji
symbol A\ .

+  Pokud vyberete MINUS, zobrazi se na displeji
symbol /.



VICEKROKOVE VARENI

Pomoci funkce mikrovinného vareni mizete
naprogramovat maximalné 3 sekvence.

Priklad: Kdyz chcete varit:

5 minut na vykon 800 W (krok 1)
16 minut na vykon 240 W (krok 2)
Krok 1

1. Stisknéte tla¢itko STUPEN VYKONU.

A

P

2. Zadejte pozadovany ¢as oto¢enim ovladace
CASU/HMOTNOSTI doprava, az se zobrazi
hodnota 5.00.

3. Zkontrolujte displej:
v 500

Krok 2
1. Stisknéte Etyfikrat tla¢itko STUPEN VYKONU.
A

W

2. Zadejte pozadovanou dobu vafeni otocenim
ovladac¢e CASU/HMOTNOSTI doprava, az se
zobrazi hodnota 16.00.

@

3. Stisknéte tlacitko START/+30.

& x

4. Zkontrolujte displej:

Trouba zahaji vareni po dobu 5 minut pfi
vykonu 800 W a poté po dobu 16 minut pfi
vykonu 240 W.

CESTINA 95

FUNKCE AUTOMATICKEHO VARENI A
ROZMRAZOVANI

Funkce AUTOMATICKEHO VARENI a
AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANI automaticky
nastavi spravny rezim a dobu vareni. Na vybér
méte z $esti nabidek funkce AUTOMATICKEHO
VARENI a ze dvou nabidek AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANI.

Automatické Vaieni

Pokrm Symbol
Napoj Is_isp
Vatené brambory/brambory ve ¢
slupce (>)
Mrazena zelenina Q}"&
Cerstva zelenina &Y
Hotové mrazené pokrmy My
Rybi filety s omackou D>

PFiklad: Chcete uvaiit 0,3 kg brambor.
1. Vyberte poZzadovanou nabidku dvojitym
stisknutim tla¢itka AUTOMATICKE VARENI.

o x2

2. Ototte ovladatem CASU/HMOTNOSTI tak, aby
se zobrazila hodnota 0.3.

N )

3. Stisknéte tlac¢itko START/+30.

4. Zkontrolujte displej:

Jakmile je nutné provést néjakou akci (napf.
otoceni pokrmu), trouba se zastavi, zazni zvukovy
signél a na displeji bude blikat indikétor a zobrazi
se zbyvajici doba vareni. Chcete-li pokracovat ve
vareni, stisknéte tla¢itko START/+30. Po skonceni
doby AUTOMATICKEHO VARENI se program
automaticky zastavi. Zazni zvukovy signal a zatne
blikat symbol vareni. Po 1 minuté a zvukovém
signélu se zobrazi aktudlini ¢as.
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Automatické Rozmrazovani

Pokrm Symbol
Maso/drdibez/ryby B
Chléb o T

Priklad: Rozmrazeni 0,2 kg chleba.

1. Vyberte pozadovanou nabidku dvojitym
stisknutim tlacitka AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI.

& x2

2. Otocte ovladacem CASU/HMOTNOSTI tak, aby
se zobrazila hodnota 0.2.

@

3. Stisknéte tlac¢itko START/+30.

< x1
4. Zkontrolujte displej:

Jakmile je nutné provést néjakou akci (napf.
otoceni pokrmu), trouba se zastavi, zazni zvukovy
signal a na displeji bude blikat indikator a zobrazi
se zbyvajici doba vareni. Chcete-li pokracovat ve
vareni, stisknéte tlacitko START/+30. Po skonceni
doby AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVAN se
program automaticky zastavi. Zazni zvukovy signal
a zacne blikat symbol vafeni. Po 1 minuté a
zvukovém signalu se zobrazi aktualni ¢as.



TABULKY PROGRAMU

N
w

ESTINA 97

TABULKY FUNKCE AUTOMATICKEHO VARENI A ROZMRAZOVANI

Automatické Hmotnost
vareni (interval)/nadobi

Tlacitko

Postup

Népoj (Caj/kava) 1-4 salky
g5 13alek=200ml
P

E.
X

Polozte $alek k okraji otocného talite.

Varené brambory 0,1-0,8 kg (100 g)
abramboryve  Miska a viko
slupce §5

E=
x
N

Varené brambory: Oloupejte brambory a nakrajejte je
na kusy podobné velikosti.

Brambory ve slupce: Vyberte brambory podobné
velikosti a umyjte je.

Vlozte varené brambory nebo brambory ve slupce
do misky.

Pridejte pozadované mnozstvi vody (na 100 g) cca
2 |zice a trochu soli.

Zakryjte vikem.

Po zaznéni zvukového signalu zamichejte a znovu
prikryjte.

Po dokonceni vareni odstavte na cca 2 minuty.

Mrazena zelenina 0,1-0,6 kg (100 g)
Q’v‘ Miska a viko

Pridejte 1 Izici vody na 100 g a stl podle potieby.
(U hub neni treba pridavat vodu.)

Zakryjte vikem.

Po zaznéni zvukového signalu zamichejte a znovu
prikryjte.

Po dokonceni vareni odstavte na cca 2 minuty.

@ Je-li zelenina pfimrazena k sobé, uvarte ji ru¢né.

Cerstva zelenina  0,1-0,6 kg (100 g)

Miska a viko

Nakrajejte ji na malé kousky, napf. prouzky, kosticky
nebo platky.

Pridejte 1 Izici vody na 100 g a sUl podle potieby.

(U hub neni tieba pridavat vodu.)

Zakryjte vikem.

Po zaznéni zvukového signélu zamichejte a znovu
prikryjte.

Po dokonceni vareni odstavte na cca 2 minuty.

Hotové mrazené 0,3-1,0 kg (100 g)
pokrmy Miska a viko
(michatelné)

sk

m

Vlozte pokrm do nddoby vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé.

Pridejte tekutinu, pokud to doporucuje vyrobce.
Zakryjte vikem.

Vafrte bez poklice, pokud je to uvedeno v pokynech
vyrobce.

Po zaznéni zvukového signélu zamichejte a znovu
prikryjte.

Po dokonceni vateni zamichejte a odstavte na cca
2 minuty.

Rybi filety 0/4-1,2kg*(100g)
s omackou Gratinovaci nddoba
a potravinova félie
<> pro mikrovinné
trouby

i x6

Viz recepty na rybi filety s omdackou na strané 99.

* Celkova hmotnost prisad.

@ Chlazené potraviny se vaii od 5°C a mrazené potraviny se vafi-18°C.
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Automatické Hmotnost Tlacitko Postup
rozmrazovani (interval)/nadobi
Maso/ryby/dribez  0,2-0,8 kg (100 g) +  Polozte pokrm do ploché misy do stiedu

Plocha misa

LRI )
(cela ryba, rybi plétky, rybi
filety, kureci stehna, kureci
prsa, mleté maso, steak,
kotlety, hamburgery,

(=]

x1

otoc¢ného talife.

Po zaznéni signdlu pokrm otocte, prerovnejte
a oddélte. Konce silnych ¢asti a tepla mista
chrarite alobalem.

Po rozmrazeni zabalte pokrm do alobalu na
15 az45 minut, aby doslo k celkovému

parky) rozmrazen.
« Mleté maso: Po zaznéni signalu pokrm otocte.
Je-li to mozné, rozmrazené casti vyndejte.
@ Neni vhodné pro celou driibez.
Chléb 0,1-1,0kg (100 g) +  Rozmistéte pokrm do ploché misy do stfedu

###  Plocha misa

AUTO

x2

otoc¢ného talite. Pro 1,0 kg poloZzte pfimo na
otocny talit.

Po zaznéni signalu pokrm otocte, pferovnejte
a odstrante rozmrazené platky.

Po rozmrazeni zabalte pokrm do alobalu
nechte 5 az 15 minut odstat, aby doslo

k celkovému rozmrazeni.

@ Chlazené potraviny se vaii od 5°C a mrazené potraviny se vafi-18°C.

(i)

+ Zadejte pouze hmotnost pokrmu. Nepridavejte

hmotnost nadoby.
«  Pro pokrm, ktery vazi vice nebo méné nez

hmotnosti/mnozstvi uvedené v tabulkach pro

automatické vafeni a rozmrazovani, pouZzijte
rucni postup.

«  Konecna teplota se bude ménit podle
pocatecni teploty. Po dokonéeni vafeni
zkontrolujte, zda je pokrm ohfaty.

« Jakmile je nutné provést néjakou akci (napf.
otoceni pokrmu), trouba se zastavi, zazni
zvukovy signal a na displeji bude blikat
indikétor a zobrazi se zbyvajici doba vareni.
Chcete-li pokracovat ve vareni, stisknéte
tlacitko START/+30.

«  Po skonceni mikrovinného rezimu se mize
spustit ventilator.

@ Automatické rozmrazovani

Steaky a kotlety by mély byt zmrazeny v jedné
VIstve.

Mleté maso by mélo byt zmrazeno v tenké
podobé.

Po obraceni prikryjte rozmrazené ¢asti malymi
plochymi kousky alobalu.

DrlibeZ by se méla po rozmrazeni ihned
zpracovat.



RECEPTY PRO AUTOMATICKE VARENI

Rybi filety s pikantni omackou

04kg 08kg 1,2kg

140g 280g 4209

konzervovana rajcata
(bez stavy)

409 80g 120g  kukufice

49 8¢ 129 chilli omacka

129 249 369 cibule (najemno
nakrajend)

11zicka 1-2 2-3 ocet z ¢erveného vina

IZicka  IZicka

horcice, tymian a
kajensky pepr

200g 400g 600g rybifilety
stl

Rybi filety s kari omackou

04kg 08kg 1,2kg

200g 400g 6009

rybi filety

sul

409 809 1209

banan (nakrdjeny na
kousky)

160g 3209 4809

hotova kari omacka

SNIZENY STUPEN VYKONU

/N Dalezité!

Pokud vafite jidlo déle nez po standardni dobu,
avsak pii vykonu 800 W, vykon trouby se
automaticky snizi, aby se tak predeslo jejimu

N
w

ESTINA 99

. Smichejte piisady pro omacku.
. Vlozte rybi filety do kulaté gratinovaci nadoby

tenkymi konci smérem ke stfedu a osolte je.

. Rozetiete omacku na rybi filety.
. Prikryjte pokrm potravinovou félii vhodnou do

mikrovinné trouby a vafte v rezimu pro
AUTOMATICKE VARENI,Rybi filety s omackou"”.

. Po dokonceni vareni odstavte na cca 2 minuty.

. Vlozte rybi filety do kulaté gratinovaci nadoby

tenkymi konci smérem ke stfedu a osolte je.

. Na rybi filety kousky bananu a rozetiete

pfipravenou kari omacku.

. Prikryjte pokrm potravinovou félii vhodnou do

mikrovinné trouby a vafte v rezimu pro
AUTOMATICKE VARENI, Rybi filety s omackou”.

. Po dokonceni vafeni odstavte na cca 2 minuty.

prehrati. (Stuper vykonu mikrovin se snizi na
560 W.) Po pozastaveni na 90 sekund bude opét
obnoven vykon 800 W.

Rezim vareni

Standardni doba

Snizeny stupen vykonu

Mikrovinné vareni 800 W

20 minut

Mikrovinné vareni 560 W
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TABULKY VAREN|

Pouzité zkratky

Cup = cupful g=gram ml = mililitr min = minuty
kg = kilogram | = litr cm = centimetr

Ohfivani pokrmii a napoji

Pokrm/Napoj Mnozstvi Stupenn Doba Metoda
-g/ml- vykonu -min-
Miéko, 1 salek 150 800W  priblizné 1 nezakryvejte
Voda, 1 sdlek 150 800W  1-2 nezakryvejte
6 salkt 900 800W  10-12 nezakryvejte
1 nddoba 1000 800W  11-13 nezakryvejte
Jidlo na jeden talif 400 800W  3-6 prilijte trochu vody do omécky, prikryjte

(zelenina, maso a prilohy)

poklickou a v poloviné ohfivani
zamichejte

Polévka/duseny 200 800W  1-2 prikryjte, po ohféti zamichejte
Zelenina 200 800W 23 v pfipadé potreby pirilijte trochu vody,
500 800W 45 prikryjte a v poloviné ohfivani zamichejte

Maso, 1 platek* 200 800W 34 rozetrete tenkou vrstvu omacky na horni
cast, prikryjte

Rybi filety* 200 800W  2-3 piikryjte

Kolac, 1 platek 150 400W ¥ vlozte do ploché misy

Détska vyziva, 1 sklenice 190 400W  priblizné 1  nalijte do vhodné nadoby pro mikrovinné
trouby, po ohréti pofadné zamichejte a
zkontrolujte teplotu

Rozpustény margarin 50 800W 2 prikryjte

nebo méslo*

Rozpusténa ¢okolada 100 400W 23 obcas zamichejte

*z chlazeného

Rozmrazovani

Pokrm Mnozstvi  Stupen Doba Metoda Doba

-g- vykonu  -min- odstani
-min-
Gulas 500 240 W 8-12 v poloviné rozmrazovani 10-15
zamichejte
Kold¢, 1 platek 150 80W 2-5 vlozte do ploché misy 5
Ovoce, napf. treSng, 250 240W 4-5 rovhomérné rozlozte, v poloviné 5

jahody, maliny,
Svestky

rozmrazovani obratte

@ Doby uvedené v tabulce jsou voditka a mohou se ménit podle teploty zmrazeni, kvality a hmotnosti

potravin.



CESTINA 101
Rozmrazovani a vareni
Pokrm Mnozstvi Stupen Doba Metoda Doba
-g- vykonu  -min- odstani
-min-
Rybi filet 300 800W 10-12  prikryjte 2
Jidlonajedentalit 400 800 W 9-11  pfikryjte, po 6 minutdch zamichejte 2
VafFeni masa aryb
Pokrm Mnozstvi  Stupen Doba Metoda Doba
-g- vykonu -min- odstani
-min-
Pecené (veprova, 1000 800 W 19-21* ochutte podle potieby, viozte do 10
teleci a jehnéci) 400 W 11-14  mélké ploché nadoby, otocte
1500 800 W 33-36* po* 10
400 W 13-17
Hovézi pec¢ené 1000 800 W 9-11*  ochutte podle potieby, viozte do 10
(stfredné propecena) 400W 5-7 ploché nadoby, otocte po*
Rybi filet 200 800 W 3-4 ochutte podle potieby, vlozte do 3

ploché nadoby, pfikryjte

RECEPTY

Vsechny recepty v této pfirucce jsou uréeny pro
4 porce, pokud neni uvedeno jinak.
Pfizplsobeni receptii pro mikrovinnou
troubu

Chcete-li pfizpUsobit své oblibené recepty pro
mikrovinnou troubu, méli byste vzit v Gvahu
nasledujici informace: Zkratte doby vareni

o tfetinu na polovinu. Projdéte si pfiklad
receptu v této prirucce.

Potraviny s vysokym obsahem vlhkosti, jako
jsou maso, ryby, drliibez, zelenina, ovoce,
dusené pokrmy a polévky, Ize bez problému
pfipravovat v mikrovinné troubé.

Houbova polévka

Nadobi: Hrnec s pokli¢kou (objem 21)
200g  nakrdjené houby
509 cibule (najemno nakréjena)
300ml  maso
300ml smetana
259 mouka
259 maslo nebo margarin
stl a pepft
1 vejce
150 ml  zakysand smetana creme fraiche

Povrch potravin s nizkou vlhkosti, napiiklad tacy
s jidlem, by mél byt pfed ohfivanim nebo
vafenim zvlhcen.

Mnozstvi tekutiny, kterou je tfeba pFidat na
syrové potraviny, které se maji dusit, by se mélo
snizit asi na dvé tretiny mnozstvi v plvodnim
receptu. V pfipadé potreby prilijte béhem vareni
vice tekutiny.

Mnozstvi pfidavaného tuku maze byt znacné
snizeno. K ochuceni jidla sta¢i malé mnoZzstvi
masla, margarinu nebo oleje. Z tohoto divodu je
tato mikrovinnd trouba skvéla pro pfipravu
nizkotu¢nych pokrma jako soucést diety.

. Vlozte zeleninu do hrnce, prikryjte ji a nechte
vafit.
8-9min. 800W

. Rozmixujte véechny piisady v mixéru.

. Smichejte mouku a maslo, vlozte tuto smés do
polévky a rozmichejte. Polévku osolte a
opeprete, prikryjte a dejte vafit. Po skonceném
vareni zamichejte.

4-6 min. 800W

. Smichejte Zloutek se zakysand smetana creme
fraiche a postupné zamichejte do polévky.
Krétce povaite, ale nepfivadéjte k varu!

1-2 min. 800 W
Po dokonceni vafeni odstavte na cca 5 minuty.
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Ratatouille

Nadobi: Hrnec s poklickou (objem 2 1)
51zice  olivovy olej

1 rozetfeny ¢esnek

hrebicek

509 nakrajena cibule

2509  nakosticky nakrajeny lilek
200g  nakosticky nakrajend cuketa
200g  pe pr, velké kostky

759 fenykl, velké kostky

1 bouquet garni

200g  artyckova srdicka z konzervy nakrajena
na Ctvrtky
sl a pepf

Filety z platyse

Nadobi: Mélka ovalnd pecici nddoba
s potravinovou félii vhodnou do
mikrovinné trouby (délka asi 26 cm)
400g filety zplatyse
1 Cely citrén
150g rajcata
109 maslo
1lZice  rostlinny olej
1lzice  nakréjend petrzel
sUl a pepf
4lzice  bilévino
209 maslo nebo margarin

Plnéna sunka

Nadobi: Hrnec s poklickou (objem 2 1)
Ovalna gratinovaci nadoba
(délka cca 26 cm)

125g  nasekany listovy Spenat
125g  fromage frais, s obsahem tuku 20 %
409 nastrouhany emental

pepf a paprika
6 platkd varena Sunka (300 g)
125ml  voda
125ml  smetana
209 mouka

209 maslo nebo margarin

109 maslo nebo margarin na vymasténi
nadoby

. Nalijte olivovy olej do hrnce a pridejte cesnek.

Pridejte pfipravenou zeleninu, kromé
artycokovych srdicek a opeprete. Pridejte
bouquet garni, pfikryjte a dejte vafit, pficemz
jednou zamichejte.

19-21 min. 800W

Poslednich pét minut pfidejte arty¢okova
srdicka a povarte.

. Pokrm dochutte soli a peprem. Pred

podavanim odstrarite bouquet garni. Po
dokonceni vareni odstavte na cca 2 minuty.

. Omyjte rybu a oklepanim ji osuste.

Odstrante kosti.

. Nakrdjejte citrén a rajé¢ata na tenké platky.
. Vymastéte pecici nddobu maslem. Vlozte do

ni rybi filety a pokapejte je rostlinnym
olejem.

. Do nadoby nasypte petrzelku, nahoru dejte

platky rajcat a ochutte. Na rajcata dejte
plétky citronu a polijte je bilym vinem.

. Na citrén dejte malé kousky masla, nddobu

prikryjte a dejte vafit.

16-19 min. 800 W

Po dokonc¢eni vafeni odstavte na cca
2 minuty.

. Smichejte Spenat se syrem a Cerstvym syrem

(fromage frais) a ochutte.

. Dejte jednu polévkovou Izici ndplné na

kazdy platek vafené Sunky a platky srolujte.
Propichnéte Sunku dfevénou 3pejli.

. Udélejte besamelovou omacku: nalijte vodu

a smetanu do hrnce a dejte vafrit.

3-4 min. 800W

Smichanim mouky a masla vytvorte jisku,
pridejte ji do hrnce a rozmichejte ji. Hrnec
pfikryjte a dejte vafit, dokud nebude
omacka husta.

1 min. 800W

Zamichejte a ochutnejte.

. Nalijte omacku do vymasténé nadoby,

vlozZte naplnéné Sunkové rolky na omécku a
dejte vafit s poklickou.

3-4min. 800 W

Po dokonceni vareni odstavte na cca

5 minuty.



Curysské teleci
Nadobi: Hrnec s pokli¢kou (objem 21)

600g telecifilet

109 maslo nebo margarin

509 cibule (najemno nakrajena)

100ml  bilé vino
ochucena karamelova omacka, pro cca
4 litru Stavy

300ml smetana

1lzice  nakrdjend petrzel

Lasagne

Nadobi: Hrnec s poklickou (objem 21)
Mélka gratinovaci nddoba s
poklickou (cca 20 x 20 x 6 cm)

300g konzervovand rajcata
509 nakrajena Sunka
509 cibule (najemno nakréjena)
1 rozdrceny strouzek ¢esneku
250g  mleté hovézi maso
2lzice  rajcatovy protlak
stl a pepft
150 ml  zakysand smetana creme fraiche
100ml  mléko
509 nastrouhany parmezan
11zicka smés nasekanych bylinek
11zicka olivovy olej
11zicka rostlinny olej pro vymasténi nadoby
125g lasagne
1lzice  nastrouhany parmezén

Ovocné zelé s vanilkovou omackou

Nadobi: Nadoba s poklickou (objem 2 1)
Nadoba s poklickou (objem 1)

150g  maliny, omyté a bez stopky
150g  jahody, omyté a bez stopky
150g  cerveny rybiz, omyté a bez stopky
250ml  bilé vino

100g  cukr

50ml  citrénova Stava

8 Zelatinové platky

300ml  mléko

Ya vanilkovy lusk

309 cukr

159 kukufi¢na mouka

—_
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. Nakrdjejte teleci maso na nudlicky.
. Vymastéte nadobu maslem. Do nadoby

vlozte maso a cibuli, pfikryjte ji a dejte vafit.
Béhem vareni jednou zamichejte.
7-10 min. 800 W

. Prilijte bilé vino, karamelovou omacku a

smetanu, zamichejte, pfikryjte a pokracujte
ve vareni. Obcas zamichejte.
4-5min. 800W

. Po skonceni vafeni smés zamichejte, nechte

asi na 5 minut odstat. Ozdobte petrzelkou.

. Nakrdjejte rajcata, smichejte je se Sunkou a

cibuli, ¢esnekem, mletym hovézim masem a
rajcatovym protlakem. Ochutte, prikryjte a
dejte vafit.

7-9 min. 800W

. Smichejte zakysanou smetanu (creme fraiche)

s mlékem, parmezanem, bylinkami, olejem a
korenim.

. Vymastéte nadobu a na dno dejte asi '/3

téstovin. Na téstoviny dejte pllku smési
mletého masa a prilijte omacku. Postup
zopakujte a nakonec pfidejte zbyvajici
téstoviny. Téstoviny polijte omackou a posypte
parmezanem. Dejte vafit s poklickou.

15-17 min. 560 W

Po dokonceni vareni odstavte na cca 5-

10 minut.

. Najednu stranu dejte néjaké ovoce jako

ozdobu. Polijte zbytek ovoce bilym vinem,
vloZte je do nadoby, prikryjte a dejte varit.
7-9min. 800W

Vmichejte cukr a citrébnovou stavu.

Namocte Zelatinu ve studené vodé na 10 minut,
poté ji vytdhnéte a vodu vymackejte. Vmichejte
Zelatinu do horkého pyré, aby se rozpustila.
Vlozte zelé do lednice a nechte odstat.

Chcete-li vytvorit vanilkovou omacku, viozte
mléko do jiné nadoby. Rozfiznéte vanilkovy lusk
a vyjméte vnitiek, zamichejte ho do mléka

s cukrem a kukufi¢nou moukou. Nadobu
prikryjte a dejte vafit, béhem vareni zamichejte
a poté znovu na konci.

3-4min. 800W

Vysypte Zelé na talif a ozdobte zbyvajicim
ovocem. Na Zelé nalijte vanilkovou omacku.



UDRZBA A CISTENI
UPQZORNENI: NA ZADNOU

Z CASTIMIKROVLNNETROUBY
NEPOUZIVEJTE KOMERCNI CISTIC]
PROSTREDKY PROTROUBY, PARNI
CISTICE, DRSNE A HRUBE CISTICE,
JAKEKOLI CISTICI PROSTREDKY

OBSAHUJICI HYDROXID SODNY
NEBO DRATENKY.

TROUBU CISTETEV PRAVIDELNYCH
INTERVALECH A ODSTRANUJTE
VESKERE ZBYTKY JIDLA. Pokud
trouba nebude udrzovana v cistoté,
muize dojit k naruseni povrchu. To
by negativné ovlivnilo Zivotnost
spotiebice a mohlo by vyustiti

v nebezpecnou situaci.

Vnéjsi casti trouby

Vngjsi Cast trouby mUizete snadno
vyistit jemnym mydiema vodou.
Mydlo z trouby peclivé setfete vihkym
hadfikem a poteé troubu osuste
jemnou utérkou.

Ovladaci panel

Deaktivujte oviadaci panel otevienim
dvirek trouby. PFi Cisteni panelu byste
méli dat pozor. Panel jemné otiete
pouze hadfikem nav éenYm vodou.
Vyhnéte se pouziti prilis velkého
mnozstvivody. Nepouzivejte zadné
chemické Cistici prostfedky, ani Cistici
prostredky s piskem.

Vhitiek trouby

1. Postiikané, rozsypané a rozlité

Zbytky setfete po kazdém pouziti
trouby mékkym vihkym hadrikem
nebo houbickou, dokud je trouba
jeste tepla. Vetsi rozlité zbytky
odstraite jemnym mydlema
setfenim vihkym hadrikem, dokud
neodstranite vsechny zbytky. Nikdy
nesundavejte kryt vinovodu.

2. Dbejte nato, aby se mydio ani
voda nedostaly do malych
vétracich otvorti ve sténdch trouby,
coz by jimohlo poskodit.

3. Navnitfni Cast trouby nepouzivejte
Cistici prostredky ve spreji,

Otocny talif a unaseci podnos

Vlyndejte otocny talif a unaseci

podnos z trouby. Omyjte je v mydlové

vode. Otrete je mékkou utérkou.

Otocny talif i undseci podnos miizete

mytvmycce na nadobi.

Dvitka

Pravidelné istéte obé strany dvirek,

tesneni tésnici povrchy jemnym

vihkym hadfikem od vsech necistot.

NepouZzivejte agresivni brusné istici

prostredky ani ostré kovové skrabky

pro Cisténi dvifek nebo skla trouby.

Mohly by povrch poskrabat a zpusobit

popraskani skla.

A\ Dulezité! Neméli byste pouzivat
parni cistic.
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Problém Kontrolované polozky...
Mikrovinna trouba + Nefunguiji pojistky v pojistkové skiini.
nefunguje spravné? » Doslo k pferuseni napajeni.

Pokud bude i nadale dochazet ke spaleni pojistek, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare.

Mikrovinny rezim
nefunguje?

Dvirka nejsou radné zavrena.
Tésnéni dvitek a jejich povrch neni ¢isty.
Nebylo stisknuto tlacitko START/+30.

Otocny talif se neotaci?

Unéseci podnos neni spravné piipojen k pohonu.

Nadobi do trouby presahuje otoc¢ny talif.

Jidlo presahuje pres okraj oto¢ného talife a brani mu v otaceni.
V prostoru pod oto¢nym talifem se nachézi néjaky predmét.

Mikrovinnou troubu
nelze vypnout?

Izolujte spotiebic od pojistkové skiiné.
Kontaktujte mistni servisni ELECTROLUX stredisko.

Svétlo vnitrku trouby
nefunguje?

Kontaktujte mistni servisni ELECTROLUX stredisko. Zarovku svétla vnittku

trouby mohou vymeénit pouze vyskoleni technici ELECTROLUX.

Prohfrati a varenijidla trva
déle nez drive?

Nastavte delsi dobu vareni (dvojndsobné mnozstvi = témér dvojnasobna

doba) nebo

Je-li jidlo studenéjsi nez obvykle, ¢as od casu je otocte nebo obratte,
pfipadné

Nastavte vys3si nastaveni vykonu.

TECHNICKE UDAJE

Stridavé napéti

230 V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistka/jistic

Minimalné 10 A

Pozadovany vykon: Mikroviny 1,2 kW

Vystupni vykon: Mikroviny 800 W (IEC 60705)

Frekvence mikrovin 2450 MHz * (Skupina 2/ttida B)

Vnéjsi rozméry: EMS170060 594 mm (5) x 371 mm (V) x 316 mm (H)
Rozméry vnitiniho prostoru 285 mm (5) x 202 mm (V) x 298 mm (H) **
Objem trouby 17 litrG **

Otocny talif @272 mm, sklenény

Hmotnost ccal6kg

Osvétleni ohfivaciho prostoru trouby 25W/240-250V

*  Tento vyrobek spliiuje poZadavky evropské normy EN55011.
V souladu s touto normou je tento vyrobek klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B.
Skupina 2 znamen4, Ze zafizeni zamérné vytvari radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetické radiace pro

tepelné zpracovani jidla. Trida B znamenag, Ze zafizeni je vhodné pro pouzivani v domacnosti. Vnitini objem je

vypocten na zakladé zméreni maximalni sitky, hloubky a vysky.
** Vnitfni objem je vypocten na zakladé zmeéreni maximalni sitky, hloubky a vysky.
Skutec¢ny objem pro ulozeni jidla je mensi.

Skute¢ny objem pro ulozZeni jidla je mensi. Tato trouba je v souladu s pozadavky smérnic

V RAMCI NEUSTALEHO ZLEPSOVANI MUZE DOJIT U TECHNICKYCH UDAJU KE ZMENE BEZ

2004/108/EC, 2006/95/EC a 2005/32/EC.

PREDCHOZIHO UPOZORNENI
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INSTALACE
Troubu Ize nainstalovat do pozice A, B, C nebo D:

Pozicc  Rozméry
vyklenku
S H V

A 560 x 550 x 360
B+C 560 x 300 x 350

560 x 300 x 360

D 560 x 500 x 350
560 x 500 x 360

Méreni v (mm)

INSTALACE SPOTREBICE Moznost upevnéni 1:
1. Odstrarite veskery obal a peclivé zkontrolujte, Pomoci $roubd, které jsou soucasti balent,
zda nejsou na troubé zndmky poskozeni. upevnéte troubu na misto. Body upevnénijsou
2. Tato trouba je ur¢ena pro montaz do kuchyriské  umistény v homich a dolnich rozich trouby.
skririky s vyskou 360 mm.

Pfi montazi do skfiriky o vysce 350 mm:
Odsroubujte a odstrarite 4 patky ze spodni ¢asti
trouby. Trouba ma 3 dlouhé patky a 1 kratkou.
Nahradte 3 dlouhé patky patkami z baliku
prislusenstvi. Kratkou patku nevyménuijte.

3. Vlozte spotiebic¢ pomalu do kuchyriské linky
bez pouziti sily, dokud se pfedni rdm trouby
nebude dotykat predniho otvoru linky.

4. Zajistéte, aby byl spotiebic stabilni a nebyl Moznost upevnéni 2:
naklonén. Mezi dvitky horni skfifky a horni
¢asti rdmu musi byt mezera 4 mm (viz nakres).

Podivejte se na Sablonu dodanou s troubou.

=
— 4 mm

4 mm 4 mm




BEZPECNE POUZiVANI SPOTREBICE

P¥i upevnéni trouby v pozici B nebo C (viz

nakres na strané 106):

«  Skfinka musi byt minimalné 500 mm (E)
pracovni plochou a nesmi byt nainstalovéna
pfimo nad varnou deskou.

+ Spotfebic byl otestovan a schvélen pouze pro
pourziti v blizkosti doméaciho plynu, elektrickych
aindukénich varnych desek.

+ Mezi varnou deskou a mikrovinnou troubou by
mél byt dostatecny prostor, aby se zabranilo
prehrati trouby, okolni skfifky a pfislusenstvi.

+ Nepouzivejte varnou desku bez nadobi, pokud
je mikrovinnd trouba v provozu.

+ Pokud je zapnuta varna deska je pfi péci
o troubu tfeba davat pozor.

PRIPOJENI SPOTREBICE KE ZDROJI
ELEKTRICKE ENERGIE

+ Elektricka zasuvka musi byt pfistupna tak,
aby bylo mozné spotrebic v pfipadé nouze
snadno odpojit. Nebo by mélo byt mozné
izolovat troubu od napajeni zaclenénim
vypinace odpovidajiciho pravidliim pro
kabelaz.

+ Zasuvka by méla byt umisténa za skf¥ifnkou.

+ Nejlepsi pozice je nad skfirikou, viz (A).

@)

—_—
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« Pripojte spottebic ke zdroji jednofézového
napéti 230 V/50 Hz stfidavého proudu
prostiednictvim spravné nainstalované zasuvky
s uzemnénim. Zasuvka musi byt jistén 10 A
pojistku.

- Napajeci kabel miize vyménit pouze
elektrikar.

CESTINA 107

Pred zahajenim instalace pfivazte k napajecimu
kabelu kus provazku, abyste pfi instalaci
spotiebice usnadnili pfipojeni k bodu (A).

Pii vkladani trouby do vysoké skiing, NESMI
dojit k poskozeni napéjeciho kabelu.

Sitovy kabel ani zastr¢ku nepokladejte do vody
nebo jiné tekutiny.

ELEKTRICKE PRIPOJENI

UPOZORNENI!

TOTO ZARIZENI MUSI BYT UZEMNENO
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost
za pftipady, kdy nejsou tato
bezpecnostni opatieni dodrzena.

Pokud se zastrcka, ktera je k troubé pripevnéna,
nehodi do zasuvky, musite zavolat na mistni
ELECTROLUX servisu.
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INFORMACE O ZIVOTNIM PROSTREDI

(&) Ekologicka likvidace obalovych materiald a starych spotiebich

OBALOVE MATERIALY

Mikrovinné trouby ELECTROLUX vyZaduiji k ochrané
béhem piepravy ucinny obal. Pro tyto Ucely je pouzito
minimalné nezbytné mnozstvi obalového materialu.
Obalové materidly (napf. folie nebo polystyren) miize
znamenat pro déti urcité riziko.

Nebezpeci uduseni. Udrzujte obalovy
material mimo dosah déti.

Viechny pouzité obalové materidly jsou ekologické
alze je recyklovat. Lepenka je vyrobena

z recyklovatelného papiru a dievéné ¢asti jsou
chemiky neosetieny. Plastové ¢asti jsou oznaceny
takto:
,PE”  polyetylén, napt. obalova folie

4PS”  polystyren, napf. obal (bezfreonovy)

,PP“  polypropylen, napf. pasky

Pouziti a opakované pouziti obalu predstavuje
Usporu surovin a snizeni mnozstvi odpadu. Obal by
pro sbér nebo recyklaci odpadU. Dalsi informace
ziskate na mistnim obecnim uradé.

ZARUKA/ZAKAZNICKA SLUZBA

Zaruka za domdci spotiebice je poskytovéna
pouze kupujicimu spotiebiteli (dale také jen
,Kupujici“) a jen na vyrobky bézné pouzivané v
domdcnosti. Prodejce poskytuje Kupujicimu
spotiebiteli Zaruku v trvani dvaceti ¢tyf mésic(, a
to od prevzeti prodaného vyrobku Kupujicim
(nejde-li o pfipad podle § 621, druhd véta, Ob¢.
zak.).

Kupujici md v ramci Zaruky pravo na bezplatné,
fadné a v€asné odstranéni vady, popfipadé — neni-
li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady
nedmérné — pravo na vyménu vadné soucasti
vyrobku. Pokud neni takovy postup mozny, je
Kupujici opravnén zadat pfiméfenou slevu z ceny
vyrobku. Prdvo na vyménu vyrobku nebo na
odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi
splnéni vech zakonnych predpokladd, a to pouze
tehdy, nebyl-li vyrobek nadmérné opottreben nebo
poskozen. Podminkou pro uplatnéni kazdého
zarucniho prava pfitom je, ze: (a) vyrobek byl
instalovan a uveden do provozu i vzdy provozovan

LIKVIDACE STARYCH SPOTREBICU

Staré spotiebice je tfeba pred likvidaci zabezpecit
odstranénim zastrcky a odfiznutim a zlikvidovanim
napéjeciho kabelu.

Kabel by pak mél byt zlikvidovan ve vasem
odpadt. Informujte se na svém obecnim uradé
nebo na Ufadé pro zdravé Zivotni prostiedi, zda jsou
ve vasi oblasti néjaka zafizeni pro recyklaci
spotiebica.

Symbol E\/ umistény na vyrobku nebo jeho baleni
upozornuje, ze by s vyrobkem po ukonceni jeho
Zivotnosti nemélo byt nakladéno jako s béznym
odpadem zdomécnosti. Misto toho by mél byt
odlozen do sbérného mista, ur¢eného k recyklaci
elektronickych vyrobku a zafizeni. Dodrzenim této
instrukce zabranite negativnim dopaddim na Zivotni
prostredi a zdravi lidi, které naopak mize byt
ohrozeno nespravnym néakladnim s vyrobkem pfi
jeho likvidaci. Pro ziskani dalSich informaci o
recyklaci tohoto vyrobku kontaktuijte, prosim, mistni
organy statni spravy, mistni firmu zabezpecujici
likvidaci a sbér odpadt nebo prodejnu, v niz jste
vyrobek zakoupili.

v souladu s ndvodem k obsluze a (b) Kupujici
prokaze existenci Zaruky i opravnénost a
dlvodnost uplatnéného zaruc¢niho prava.
Podminkou pro uplatnéni prava z prodejcem
poskytnuté smluvni zaruky je také, ze: (A) veskeré
zarucni nebo jiné opravy ¢i Upravy vyrobku byly
vzdy provedeny Autorizovanym servisnim
stfediskem anebo pfislusnym prodejcem a (B)
Kupujici pfi reklamaci vyrobku predlozi platny
nakupni doklad i — byl-i k vyrobku v souladu s
pokyny spolec¢nosti ELECTROLUX, s.r.0., vydan —
platny Zarucni list.

Pravo na odstranéni vady vyrobku mize kupujici
stfedisku nebo u prodejce, u néhoz vyrobek koupil.
Zakaznik musi vzdy umoznit ovéreni existence
reklamované vady, v¢etné odpovidajiciho
vyzkouseni (popf. demontdaze) vyrobku, v provozni
dobé tohoto Autorizovaného servisniho stiediska,
resp. uvedeného prodejce.



Veskerd ostatni zaru¢ni prava musi Kupuijici
uplatriovat pouze u prodejce, u néhoz vyrobek
koupil. Kazdé zérucni pravo je nutno uplatnit v
prislusném Autorizovaném servisnim stredisku,
resp. u prodejce bez zbyte¢ného odkladu,
nejpozdéji vak do konce zéru¢ni doby, jinak
zanika. Autorizované servisni stredisko, resp.
prodejce posoudi opravnénost a dlivodnost
reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne
o zpUsobu jejiho feseni. Kupuijici je povinen
poskytnout Autorizovanému servisnimu stfedisku,
resp. prodejci veskerou soucinnost potiebnou k
prokéazani existence Zaruky, opravnénosti a
dlvodnosti uplatnéného prava z odpovédnosti za
vady, k ovéreni existence reklamované vady i k
zarucni opravé vyrobku.

Béh zaruc¢ni doby se - pii splnéni podminky
uvedené v predchozi vété - stavi po dobu od
radného a v¢asného uplatnéni prava na odstranéni
vady do provedeni zaru¢ni opravy Autorizovanym
servisnim stfediskem, resp. prodejcem, nejdéle
vsak do doby, kdy kupujici po skonceni zarucni
opravy byl povinen vyrobek prevzit.

Po provedeni zaru¢ni opravy je Autorizované
servisni stfedisko, resp. prodejce povinen vydat
Kupujicimu citelnou kopii Opravniho listu. Opravni
list slouzi k prokazovani prav Kupujiciho, proto je
ve vlastnim zajmu Kupujiciho, aby obsah
Opravniho listu pred jeho podpisem zkontroloval a
kopii Opravniho listu si peclivé uschoval.

Jestlize reklamovana vada nebude zjisténa nebo
nejde-li o zaru¢ni vadu, za kterou prodejce
odpovida, ¢i neposkytne-li Kupujici
Autorizovanému servisnimu stredisku, resp.
prodejci shora uvedenou potiebnou soucinnost, je
Kupujici povinen nahradit Autorizovanému
servisnimu stredisku i prodejci veskeré ptipadné
néklady, které jim v souvislosti s tim vzniknou.
Zaruka se nevztahuje na: (a) opotiebeni nebo
poskozeni vyrobku (véetné poskozeni
zpUsobeného poruchami v elektrické siti, pouzitim
nevhodnych néplni ¢i nevhodnymi provoznimi
podminkami aj.), (b) pfipadny nedostatek jakosti
anebo uzitné vlastnosti, ktery neni vadou vyrobku,
(c) vyrobek pouzity nad rdmec bézného pouzivani
v domacnosti (napf. k podnikatelskym, soutéznim
nebo jinym obdobnym ucellim aj.).

Poskytnutim Zaruky vyplyvajici ze Zaru¢niho listu
nejsou dotcena prava Kupujiciho, ktera se vazi ke
koupi vyrobku. Tato Zaruka se tykd pouze vyrobkd,
které byly prodejci dodany spole¢nosti
ELECTROLUX, s.r.0., a plati pouze na Gzemi

Ceské republiky.
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Prodejce je povinen predat Kupujicimu pfi prodeji
vyrobku a na pozadéni Kupujiciho mu i kdykoliv
poté poskytnout aktudlni seznam Autorizovanych
servisnich stredisek v Ceské republice, véetné jejich
telefonnich cisel.

Autorizovanych servisnich strediscich poskytnou:
(a) prodejce, (b) Oddéleni péce o zékazniky
spole¢nosti ELECTROLUX, s.r.0., a to bud'na
telefonnim ¢isle: 261 302 261, nebo na e-mailové
adrese: info@electrolux.cz a (c) bezplatna telefonni
INFOLINKA: 800302 111, poptf. je Ize nalézt na
www.electrolux.cz.

Upozornéni pro Kupujici: Spole¢nost ELECTROLUX,
s.r.0,, v z&jmu co nejlepsiho uspokojovéniVasich
potieb pribézné kontroluje praci Autorizovanych
servisnich stredisek i prodejc. Proto Vas prosime,
abyste nasim pracovnikdim pfi této jejich kontrolni
c¢innosti vychazeli podle svych moznosti vstfic, a to
zejména poskytnutim pozadovanych informaci o
zarucnich opravach nebo predlozenim kopii
Opravnich listQ.

ELECTROLUX, s.r.o.

Evropska Zaruka: Na tento spotfebic se vztahuje
zaruka spole¢nosti Electrolux ve viech zemich
uvedenych v zadni ¢asti tohoto navodu béhem
obdobi stanoveného v zaruce spotiebice nebo
jinak zadkonem. Jestlize se pfestéhujete z jedné
uvedené zemé do jiné z uvedenych zemi, zaruka
na spotfebic¢ bude i nadéle platna za nésleduijicich
podminek:

- Zaruka na spotiebic plati ode dne prvniho
zakoupeni spotfebice, které je mozné dolozit
predlozenim platného dokladu o koupi
vydaného prodejcem spotiebice.

«  Zaruka na spotiebic je platnd pro stejné obdobi
a na stejny rozsah prace a dil{, jako plati v nové
zemi Vaseho pobytu pro tento urcity model
fady spotrebic(.

Zaruka na spotiebic je vdzana na osobu
plvodniho kupce spotiebice a neni pfenosna
na dal3i osoby.

Spotiebic je instalovany a pouzivany v souladu
s pokyny vydanymi spole¢nosti Electrolux a
pouZziva se pouze v domacnosti, tzn. spotrebic
neni vyuzivan ke komercnim Gceldm.

« Spotiebi¢ je instalovany v souladu se viemi
prislusnymi platnymi pfedpisy v nové zemi
pobytu.

Ustanoveni Evropské zaruky nemaiji vliv na zadna

zavazna prava, ktera se na Vas vztahuji podle

zakona.
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Dékojame, kad pirkote 3j,Electrolux” gaminj. JUs pasirinkome gaminj, kuris pasizymi deSimtmeciais
profesionalios patirties ir naujovémis. Originalus ir stilingas, jis sukurtas turint galvoje jus. Taigi, kai
tik naudojate jj, galite jaustis saugus, Zzinodami, kad kiekvieng karta pasieksite puikiy rezultaty.

Sveiki atvyke j,Electrolux” pasaulj!
Apsilankykite musy interneto svetainéje, kad:

@ gautuméte naudojimo patarimy, brosidry, trikciy $alinimo, aptarnavimo informacijos:
www.electrolux.com

a/ uZregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
www.electrolux.com/productregistration

'% jsigytuméte priedy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo prietaisui:
www.electrolux.com/shop

KLIENTY PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j aptarnavimo centra, batinai pateikite $ig informacija.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje. Modelis, PNC, serijos numeris.
& |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija.

(i) Bendroji informacija ir patarimai

(&) Aplinkosaugos informacija.

Galimi pakeitimai be jspéjimo.
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SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

NAUDOTI ATEITYJE
Kaip iSvengti gaisro pavojaus
Nepalikite veikiancios mikrobangy krosnelés be priezitiros. Dél
per didelés galios ar per ilgo gaminimo galima perkaitinti
maista ir sukelti gaisra. Elektros lizdas turi bati bet kada
pasiekiamas, kad nelaimés atveju bty galima lengvai istraukti
kistuka. Turi bati tiekiama 230V, 50 Hz kintamoji elektros srové;
be to, bitina naudoti maziausiai 10 A stiprio paskirstymo linijos
saugiklj arba maZiausiai 10 A stiprio paskirstymo grandinés
pertraukiklj. Rekomenduojama §j prietaisa jungti prie atskiros
grandinés. Nelaikykite ir nenaudokite krosnelés lauke.

Jei Sildant maistq ima sklisti
dumai, NEATIDARYKITE
DURELIV. ISjunkite krosnele,
iStraukite kistuka ir palaukite,
kol nustos sklisti dumai.
Atidarius dureles, kai nuo
maisto sklindant diimams, gali
kilti gaisras. Naudokite tik
mikrobangy krosneléms
tinkamas talpyklas ir reikmenis.
Nepalikite krosnelés be
prieziuros naudodami
vienkartines plastikines,
popierines ar kitokias degias
talpyklas. Pasinaudoje
mikrobangy krosnele
nuvalykite bangolaidzio
dangtelj, iSvalykite krosnelés
vidy, nuvalykite sukamajj
padeklg ir jo atrama. Jie turi biti
sausi ir neriebaluoti. Prisikau
riebalai gali perkaisti, imti rakti
arba sukelti gaisra.

Prie krosnelés arba védinimo angy nelaikykite degiy
medziagy. Neuzdenkite védinimo angy. Nuo maisto ir

SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIOJOS: ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD GALETUMETE

maisto pakuociy nuimkite visus metalinius sandarinimo
tarpiklius, susuktas vielutes ir pan. Kibirkstys ant metalinio
paviriaus gali sukelti gaisra. Nenaudokite mikrobangy

temperataros ir dél aliejaus gali kilti gaisras. Jei norite
pasigaminti kukurdizy spragésiy, naudokite tik specialius
kukurazy spragésiy gaminimo indus. Nelaikykite krosneléje
maisto ar ko nors kito. Jjunge krosnele patikrinkite nustatytus
parametrus, kad jsitikintuméte, jog ji veikia taip, kaip norite.
Skaitykite atitinkamus Sio naudojimo vadovo patarimus.

Kaip nesusiZaloti
A\ |SPEJIMAS! Nesinaudokite
rosnele, jei ji sugadinta ar
veikia netinkamai. Prie$
naudodami, patikrinkite:

a) dureles; sitikinkite, kad jos
tinkamal uzsidaro ir néra
nelygios ar kreivos;

b)vyrius ir dureliy saugos
sklascius; patikrinkite, ar jie
nesuluize ir neatsilaisving;

¢) dureliy sandarinimo
tarpiklius ir sandarinimo
pavirsius; jsitikinkite, kad jie
nesugadinti;

d)krosnelés ar dureliy vidy;
isitikinkite, kad néra jokiy
llenkimy;

e) maitinimo Iaidq irkistuka;
patikrinkite, ar jie
nesugadinti.

Nereguliuokite, netaisykite ir

nemodifikuokite krosnelés

patys. Techninés priezitiros
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arba remonto darbus, kuriuos
atliekant nuimamas dangtis,
apsaugantis nuo mikrobangy
energijos poveikio,
nekompetentingiems
asmenims atlikti pavojinga.

Nenaudokite krosnelés atidarytomis durelémis, nekeiskite
dureliy saugos sklasciy. Nesinaudokite krosnele, jei tarp
dureliy sandarinimo tarpikliy ir sandarinimo pavirsiy yra koks
nors objektas.

Neleiskite ant dureliy
sandarinimo tarpikliy ir gretimy
daliy kauptis riebalams ar
nesvarumams. Vadovaukités
4Priezitra ir valymas”
instrukcijomis. Jei krosnelé bus
laikoma nesvari, ilgainiui gali
buti sugadintas jos pavirsius,
dél to gali sutrumpeti prietaiso
naudojimo laikas arba
susidaryti pavojingy situacijy.
SIRDIES STIMULIATORIUS turintys asmenys turéty pasitarti su

gydytoju arba Sirdies stimuliatoriaus gamintoju dél
atsargumo priemoniy naudojant mikrobangy krosneles.

Kaip apsisaugoti nuo elektros Soko

Jokiomis aplinkybémis nenuimkite iSorinio korpuso.

Nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto angas ar
védinimo angas. Jei issilieja skyscio, nedelsdami isjunkite
krosnele, atjunkite nuo maitinimo Saltinio ir skambinkite j
vietinj aptarnavimo centra. Nemerkite maitinimo laido ar
kistuko j vandenj ar koki kita skystj. Maitinimo laidas neturi
bati Salia karsty ar astriy pavirsiy, pvz, karsto oro védinimo
srities virSutinéje uZpakalinéje krosnelés dalyje.

Nebandykite keisti krosnelés
lemputés patys ar leisti to daryti
asmenims, kurie néra jgalioti
ELECTROLUX. Jei sugenda
krosnelés lemputé, pasitarkite
su platintoju arba kreipkites j
vietinj ELECTROLUX
aptarnavimo centra.

Jei sugadinamas Sio prietaiso maitinimo laidas, jj reikia
pakeisti specialiu laidu. Tai turi daryti jgaliotas ELECTROLUX
technikas.

Kaip iSvengti sprogimo ir staigaus uzvirimo

/A ISPEJIMAS! Skysciy ar kitokio
maisto negalima sildyti
sandariose talpyklose, nes jie
gali sprogti.

Niekada nenaudokite sandariy talpykly. Prie$ naudodami

nuimkite sandarinimo tarpiklius ir dangtelius. Sandarios

talpyklos gali sprogti dél susidariusio slégio net ir iSjungus

krosnele. Biikite atsargus sildydami skyscius. Naudokite

talpykla placiais krastais, kad galéty iseiti burbulai.

Mikrobangy krosneléje Sildomi
geérimai gali pavéluotai staiga
uzvirti, todel reikia buti
atsargiems imant talpykla.

Kaip iSvengti staigaus skyscio uzvirimo ir galimo apsiplikymo:

1. Pries Sildydami/pakartotinai Sildydami iSmaisykite skystj.

2. ] Sildoma skystj patariama jmerkti stikline lazdele ar
panady daikta.

3. Pasildyta skystj palikite krosneléje bent 20 sekundziy, kad
pavéluotai staiga uzvires skystis neisbégty.

Nevirkite kiausiniy su lukstais,
nesildykite kietai virty
kiausiniy, nes jie gali sprogti net
ir baigus naudotis mikrobangy
krosnele. Jei norite keptiar
Sildyti neplaktus ir neiSmaiSytus
kiausinius, iSleiskite trynj ir
baltyma, nes kitaip kiausiniai
Eali sprogti. Pries sildydami
ietai virtus kiausinius
mikrobangy krosneléje,
nulupkite juos ir perpjaukite.

Pries Sildydami pradurkite bulviy, desreliy, vaisiy ir panasiy
produkty odeles, nes kitaip jie gali sprogti.

Kaip iSvengti nudegimo pavojaus

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités indy rankenomis arba
virtuvinémis pirstinémis, kad neapsidegintuméte. Tidirékite,
kad atidarydami talpyklas, kukurdzy spragésiy gaminimo
indus, kepimo krosnelés mai-Selius ir kt. garais
nenusidegintuméte veido ar ranky.



Kad nenusidegintuméte, pries
patiekdami maistq visada
patikrinkite jo temperatura ir
EamaiEykite, yﬁaé Jeitai

udikiams, vaikams ar vyresnio
amziaus zmonems skirtas
maistas ar gérimas.

Talpyklos temperattira néra tikslus maisto ar gérimo
temperattiros rodiklis; visada patikrinkite maisto temperattira.
Atidarydami krosnelés dureles visada atsitraukite, kad
nenusidegintuméte iSeinaniais garais ar karsciu. Padildyta
jdaryta kepta maistg supjaustykite, kad iSeity garaiir
nenusidegintuméte.

Tiarékite, kad prie dureliy

nebuty vaiky, kad jie netycia

nenusidegintu.

Kaip apsaugoti vaikus nuo

netinkamo naudojimosi

prietaisu

A\ ISPEJIMAS! Naudojant
prietaisa jis ir pasiekiamos jo
dalys jkaista. Bukite
atsargus, kad
nepaliestuméte kaitinimo
elementuy. Prietaisa laikykite
jaunesniems nei 8 m.
vaikams nepasiekiamoje

. Vietoje,

Sj prietaisa gali naudoti vaikai

nuo 8 m. ir asmenys, turintys

fizing, sensorine arba protine

negalia arba neturintys

reikiamos patirties ir ziniy, jei

jie buvo iSmokyti, kaip saugiai

naudotis prietaisu, arba

supazindinti su naudojimo
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instrukcijomis ir supranta

Eallmus pavojus. Reikia ziureéti,
ad vaikai nezaisty su prietaisu.

Valytl Ir priziureti prietaisg gali

ne jauneshi nei 8 m. vaikai ir tik

pr|Z|ur|nt suaugusiesiems.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. Nezaiskite su

krosnele ir nenaudokite jos kaip Zaislo. Vaikus reikia iSmokyti

svarbiy saugos taisykliy: naudotis indy rankenomis, atsargiai

nuimti maisto danga; ypac atkreipti démesj j pakuote (pvz,,

savaime kaistancias medziagas), skirta traskiam maistui

gaminti, nes ji gali bati ypac karsta.

Kiti jspéjimai

Niekaip nemodifikuokite krosnelés. Si krosnelé skirta

gaminti maistui namie ir gali baiti naudojama tik Siuo tikslu. Ji

netinkama naudoti komerciniais tikslais ar laboratorijoje.

Kaip naudoti krosnelg, kad ji veikty sklandziai ir

nesugesty

Nesinaudokite krosnele, jei ji tuscia. Naudodami skrudinimo

inda ar savaime kaistancias medziagas, po jomis visada

padékite karsciui atspary indg, pvz, porcelianine lékste, kad

dél karscio nesugadintumeéte sukamojo padéklo ir jo

atramos. Negalima virSyti patiekalo instrukcijose nurodyto

Sildymo laiko. Nenaudokite metaliniy reikmeny, kurie

atspindi mikrobangas ir gali sukelti elektros kibirkstis.

Nedékite j krosnele skardiniy.

Naudokite tik Siai krosnelei skirta sukamajj padékla ir jo

atrama. Nesinaudokite krosnele be sukamojo padéklo.

Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas nejskilty:

a) Pries plaudami sukamajj padékla vandeniu, palaukite, kol
jis atves,

b) Nedékite karsto maisto ar karsty reikmeny ant Salto

sukamojo padéklo.
¢) Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny ant karsto
sukamojo padéklo.
Krosnelei veikiant nedékite nieko ant jos iSorinio korpuso.

& Svarbu!

Jei nesate tikri, kaip prijungti krosnele, pasitarkite su jgaliotu
kvalifikuotu elektriku.

Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima atsakomybés uz
krosnelés sugadinima ar asmeny suzalojima, jei nebuvo
laikytasi tinkamos prijungimo prie elektros proceduros.
Kartais ant krosnelés sieneliy, aplink dureliy sandarinimo
tarpiklius ir sandarinimo pavirsius gali susikaupti vandens
gary ar ladeliy. Tai normalu ir tai nereiskia, kad mikrobangy
krosneléje jvyko nuotékis ar ji veikia netinkamai.
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PRIETAISO APZVALGA
MIKROBANGY KROSNELE IR PRIEDAI

0 moa

Priekio apdaila
Krosnelés lemputé
Valdymo skydelis
Dureliy atidarymo mygtukas
Bangolaidzio dangtelis
Krosnelés vidus
Izoliacinis tarpiklis
Dureliy sandarinimo tarpikliai ir
sandarinimo pavirsiai
Tvirtinimo vietos (4 vietos)
Védinimo angos
13orinis gaubtas
Uzpakalinis korpusas
Maitinimo laidas
Patikrinkite, ar yra Sie priedai:
Sukamasis padéklas
Sukamojo padéklo atrama
4 tvirtinimo varztai (neparodyta)
«  Sukamojo padéklo atrama (su izoliaciniu tarpikliu) padékite ant
vidaus pagrindo.
« Tada uzdékite sukamajj padéklg ant atramos.
« Kad sukamasis padéklas nebaty sugadintas, uztikrinkite, kad

indai arba talpyklos buty pakeliami nuo sukamojo padéklo
pries iSimant i$ krosnelés.

(i)

UzZsisakant priedy platintojui arba vietiniam ELECTROLUX aptarnavimo centrui reikia nurodyti: dalies
ir modelio pavadinima.

—_
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VALDYMO SKYDELIS
SKAITMENINIAI EKRANO indikatoriai

Mikrobangos

Laikrodis
IE' Gaminimo etapai Svoris

Plius/minus

AUTOMATINIO GAMINIMO indikatoriai
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtukas
AUTOMATINIO ATSILDYMO mygtukas
GALIOS LYGIO mygtukas
LAIKMACIO/SVORIO rankenélé
Gaminimo mygtukas START/+30
Sustabdymo mygtukas STOP

DURELIY ATIDARYMO mygtukas

(ofcof ~Jof ol -] ]

PRIES PRADEDANT NAUDOTI

EKONOMINIS REZIMAS

Krosnelé yra nustatyta j ENERGY SAVE reZzimg

(ekonomiska rezima).

1. Jjunkite krosnele.

2. Ekrane bus rodoma:,Econ”

3. Ekrane bus rodoma mazéjanti atskaita nuo 3:00
iki nulio.

4. Pasiekus nulj, krosnelé persijungia j ekonomiska
rezima, ir ekranas uzgesta.

(i)

» Norédami atsaukti ekonominj rezima,
nustatykite laikrod.

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

Krosnelé turi 12 ir 24 val. laikrod;.

Pvz.: noédami nustatyti 11:30 (12 val. laikrodis).

1. Atidarykite dureles.

2. Ekrane bus rodoma:,Econ”.

3. Paspauskite ir palaikykite paspaude gaminimo
mygtuka START/+30 5 sekundes. Pasigirs

Automatinis duonos atsildymas

Automatinis atsildymas
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krosnelés signalas. Ekrane bus rodoma: m

4. Pasukite LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kad
nustatytuméte valanda.

5. Viena kartg paspauskite gaminimo mygtuka
START/+30, tada pasukite LAIKMACIO/SVORIO
rankenéle, kad nustatytuméte minutes.

6. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.

7. Ekrane bus rodoma:
8. Uzdarykite dureles. m

(i)

- LAIKMACIO/SVORIO rankenéle galite sukti
pagal ir pries laikrodZio rodykle.
Jei paspausite mygtuka STOP, laikrodis nebus
nustatytas. Ekrane bus rodoma:, Econ”.
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Pvz.: nustatykite 23:30 (24 val. laikrodis).

1. Atidarykite dureles.

2. Ekrane bus rodoma:,Econ’.

3. Paspauskite ir palaikykite paspaude gaminimo
mygtuka START/+30 5 sekundes. Pasigirs
krosnelés signalas. Ekrane bus rodoma:

4. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.
Ekrane bus rodoma:

5. Pasukite LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kad
nustatytuméte valanda.

6. Viena karta paspauskite gaminimo mygtuka
START/+30, tada pasukite LAIKMACIO/SVORIO
rankenéle, kad nustatytuméte minutes.

7. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.

8. Ekrane bus rodoma:
9. Uzdarykite dureles. E

(i)

- LAIKMACIO/SVORIO rankenéle galite sukti
pagal ir pries laikrodZio rodykle.

-+ Jei paspausite mygtuka STOP, laikrodis nebus
nustatytas. Ekrane bus rodoma:, Econ”.

LAIKO REGULIAVIMAS, KAI LAIKRODIS
JAU NUSTATYTAS

Pvz.: nustatykite 11:45 (12 val. laikrodis).

1. Atidarykite dureles.

2. Paspauskite ir palaikykite paspaude gaminimo
mygtuka START/+30 5 sekundes. Pasigirs
krosnelés signalas. Ekrane bus rodoma: m

(Jei norite pakeisti laikrodj j 24 valandy, dar
karta paspauskite gaminimo mygtuka
START/+30.)

3. Pasukite LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kad
nustatytuméte valanda.

4. Viena karta paspauskite gaminimo mygtuka
START/+30, tada pasukite LAIKMACIO/SVORIO
rankenéle, kad nustatytuméte minutes.

5. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.

6. Ekrane bus rodoma: m

NOREDAMI ATSAUKTI LAIKRODIS IR
ECON REZIMAS

1. Atidarykite dureles.

2. Paspauskite ir palaikykite paspaude paleidimo/
greito gaminimo mygtuka START/+30 5
sekundes. Pasigirs krosnelés signalas. Ekrane

bus rodoma: m

(Jei norite pakeisti laikrodj j 24 valandy, dar
karta paspauskite paleidimo / greito gaminimo
mygtuka START/+30.)

Paspauskite gaminimo mygtuka STOP.

Ekrane bus rodoma:, Econ”

Uzdarykite dureles.

Ekrane bus rodoma mazéjanti atskaita nuo 3:00
iki nulio.

Pasiekus nulj, krosnelé persijungia j ekonomiska
rezima, ir ekranas uzgesta.

oA w

N

SUSTABDYMO MYGTUKO STOP
NAUDOJIMAS

Naudokite sustabdymo mygtuka STOP, kad:

1. Padalintumeéte klaida nustatydami programa;

2. Laikinai sustabdytuméte krosnele gamindami
(paspauskite vieng karta);

3. AtSauktuméte programa gamindami (palieskite

dukart).
[

@

VAIKO SAUGOS UZRAKTAS

Krosnelé turi saugos funkcija, kuri neleidzia ja
netycia pasinaudoti vaikui. Nustacius uzrakta,
neveiks jokia mikrobangy krosnelés dalis, kol
uzrakto funkcija bus iSjungta.

Pvz.: nustatykite vaiko saugos uzrakta.
1. Paspauskite ir palaikykite paspaude STOP
mygtuka 5 sekundes.

]
)

Pasigirs dvigubas krosnelés signalas ir ekrane bus

rodoma, LOC": m
(i)

« Jeinorite i$jungti vaiko saugos uzrakta,
paspauskite ir palaikykite paspaude STOP
mygtuka 5 sekundes, pasigirs dvigubas
krosnelés signalas ir bus rodomas laikas.

» Vaiko saugos uzrakto negalima nustatyti, jei
nenustatytas laikrodis.
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MIKROBANGY KROSNELES NAUDOJIMAS
VALGIO GAMINIMO MIKROBANGY KROSNELEJE PATARIMAI

Jei norite gaminti/at3ildyti maistg mikrobangy Kad Sildymas baty tolygus, svarbu maistg apversti,
krosneléje, mikrobangy energija turi galéti pereiti pakeisti iSdéstyma ar pamaisyti.

per talpyklg ir prasiskverbti per maista. Dél to Baigus sildyti batina palikti maistg pastovéti, kad
svarbu pasirinkti tinkamus indus. Siluma pasiskirstyty vienodai.

Geriau naudoti apvalius/ovalius, o ne
kvadratinius/pailgus indus, nes maistas, esantis
kampuose, gali perkaisti.

Maisto savybés

Sudétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas, pyragéliai su
meésa), pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti atsargiai, nes dél perkaitinimo
gali kilti gaisras.

Tankumas Nuo maisto tankumo priklauso gaminimo trukmé. Lengvas, akytos tekstaros maistas,
pvz., pyragaiciai ar duona, pagaminamas greiciau nei sunkus, tankus maistas, pvz.,
kepsniai ir troskiniai.

Kiekis Kuo daugiau maisto gaminama, tuo ilgiau tai trunka. Pvz,, keturias bulves gaminsite
ilgiau nei dvi.
Dydis Nedidelés porcijos ir nedideli gabaléliai pagaminami greiciau, nes mikrobangos gali

prasiskverbti j centra i$ visy pusiy. Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jo
dalys turi bati vienodo dydzio.

Forma Nesimetrisky formy maisto, pvz, vistienos kratinélés ar kulseliy, storesnés vietos kepa
ilgiau. Apvalios formos maistas mikrobangy krosneléje kepa tolygiau nei kvadratinés
formos maistas.

Maisto Nuo pradinés maisto temperaturos priklauso gaminimo trukmé. Atvésintg maista reikés
temperatira  gaminti ilgiau nei kambario temperatiros maista. |pjaukite maista su jdaru, pvz., spurgas
su uogiene, kad isleistuméte karstj ar garus.

Valgio gaminimo technika

Isdéstymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. Pvz., vistos kul3eles.
Dangtelis Naudokite ventiliuojamaja mikrobangy krosnelés maistine plévele arba tinkama
dangtelj.

Praddrimas Prie$ gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti keliose
vietose, nes susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali bati, pvz., bulvés, Zuvis,
vistiena, desrelés.

Svarbu! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti, net ir baigti
gaminti kiausiniai, pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai.

Maisykite, Kad maistas mikrobangy bty veikiamas tolygiai, jj reikia maisyti, apversti, pakeisti

apverskiteir  iSdéstyma. Visada maisykite ir keiskite iSdéstyma nuo isorés link centro.

pakeiskite

iSdéstymag

Palaikymas Baigus Sildyti batina palaikyti maista neiSimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.

Uzdengimas  Kai kurios atsildomo maisto vietos gali jSilti. Siltas vietas, pvz,, vistos $launeles ir
sparnelius, galima uzdengti nedidelémis folijos, atspindincios mikrobangas, skiautémis.
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MIKROBANGL KROSNELEJE SAUGUS NAUDOTI INDAI

Indai Saugus Komentarai
naudoti
mikrobang
y krosneléje
Aliuminio folija/folijos ¢/ /X  Mazi aliuminio folijos lapai gali bati naudojami maistui nuo
talpyklos perkaitimo apsaugoti. Folija turi bati bent 2 cm atstumu nuo
krosnelés sieneliy, nes gali susidaryti kibirkstys. Nerekomenduojama
naudoti folijos talpykly, nebent tai nurodyta gamintojo; atidziai
vykdykite instrukcijas.
Skrudinimo indai v Visada laikykités gamintojo instrukcijy. Nevirsykite nurodytos
sildymo trukmés. Bukite labai atsargus, nes Sie indai itin jkaista.
Porcelianiniai ir v | X  Porcelianiniai, moliniai, glazdruoti keraminiai dirbiniai ir kaulo
keraminiai indai porceliano indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus dekoruotus
metalinémis detalémis.
Stikliniai indai, pvz,, v Naudojant plonus stiklinius indus reikia bati atsargiems, nes staiga
JPyrex ©” jkaite jie gali suduzti ar jskilti.
Metalas x Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti metaliniy
indy, nes jie ims kibirks¢iuoti, o tai gali sukelti gaisra.
Plastikas/polistirolas, 4 Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai
pvz., greitojo maisto temperatarai jie gali iskrypti, issilydyti ar pakeisti spalva.
talpyklos
Maistiné plévelé 4 Neturi liestis su maistu ir turi bati pradurta, kad iSeity garai.
Saldymo/kepimo v Turi bati pradurti, kad iseity garai. |sitinkite, kad maiseliai tinkami
maiseliai naudoti mikrobangy krosnelése. Nenaudokite plastikiniy ar
metaliniy virveliy, nes jos gali istirpti arba dél kibirksciy sukelti gaisra.
Popierius — léksteés, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia naudoti atsargiai,
puodeliai ir virtuvinis nes perkaitinus gali kilti gaisras.
popierius
Siaudinés ir medinés 4 Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele, nes dél

talpyklos

perkaitimo gali kilti gaisras.

Perdirbtas popierius
ir laikrastis

Gali bati metaliniy daleliy, dél kuriy gali susidaryti kibirkstys ir kilti
gaisras.

MIKROBANG%J KROSNELES

NAUDOJIMA

Krosnele galima uzprogramuoti sildyti iki 90 min.
Galimi gaminimo trukmés vienetai yra nuo 15
sekundziy iki 5 minuciy. Tai priklauso nuo bendro
gaminimo laiko, kaip parodyta lenteléje.

Gaminimo laikas Didinimo vienetas
0-5 min. 15 sek.
5-10 min. 30 sek.
10-30 min. 1 min.
30-90 min. 5 min.

ATSILDYMAS NEAUTOMATINIU BUDU

Jei norite atSildyti neautomatiniu badu
(nenaudodami automatinio atsildymo funkcijos),
pasirinkite 240 W. Pasirinkus galios lygj, ekrane
matomas atsildymo simbolis.
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MIKROBANGUY GALIOS LYGIAI

Krosnelé turi 6 galios lygius.

Galios Sidloma naudoti

parametras

800 W/ Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, pvz., sriubg, troskinius, konservuota

AUKSTAS maista, karstus gérimus, darzoves, zuvj ir pan.

560 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maista, pvz., kepsnius, maltos mésos kepsnius ir
patiekalus lekstése, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis atsargiau, pvz., sario
padazus ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius $j Zemesnj parametra, padazas neuzvirs, o
maistas keps tolygiai neperkepdamas krastuose.

400 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, pvz., jautienos patiekalams, patariama
naudoti $j galios parametra, kad mésa islikty minksta.

240 W/ Jei norite atsildyti, pasirinkite $j galios parametra, kad uZtikrintuméte, jog maistas visiskai

ATSILDYMAS  atSils. Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams, koldnams virti ir
kiausiniy padazui gaminti.

80W Lengvai atsildyti, pvz., kreminiam pyragui ar teslai.

ow Skirta palaikyti/virtuviniam laikmaciui.

W =VATAS

Pvz.: Pasildykite sriuba 2 minutes ir 30
sekundgziy pasirinke 560 W mikrobangy galia.

1. Dukart paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka.
A

M

2. veskite laika sukdami LAIKMACIO/SVORIO
rankenéle pagal/pries laikrodZio rodykle, kol
bus parodyta 2.30.

D

3. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.

& x1

4. Ekrane bus rodoma:

& Svarbu!

Jei nepasirinktas galios lygis, automatiskai nus-
tatoma 800 W/AUKSTAS.

(1]

Kai gaminant atidaromos durelés, gaminimo
laikas skaitmeniniame ekrane automatiskai
sustabdomas. UZdarius dureles ir paspaudus
gaminimo mygtuka START/+30 gaminimo
laikas vél pradedamas skaiciuoti.

Jei gamindami norite suzinoti GALIOS LYGIO,
viena karta paspauskite galios mygtuka.
Gamindami galite pailginti arba sutrumpinti
gaminimo laikg pasukdami LAIKMACIO/SVORIO
rankenéle.

GALIOS LYGIO gamindami galite pakeisti
paspausdami maitinimo mygtuka.

Jei gamindami norite atSaukti programa, dukart
palieskite sustabdymo mygtuka STOP.



120 www.electrolux.com

VIRTUVINIS LAIKMATIS PLIUS IR MINUS
Pvz.: Nustatykite virtuvinj laikmatj 7 minutéms. PLIUS A\ irMINUS Y/ leidzia sumazinti arba
1. Paspauskite galios lygio mygtuka 7 kartus. padidinti gaminimo laika, naudojant automatines
A programas.
- Jei jJums patinka, kad virtos bulvés buty kietesnés,
x7 naudokite MINUS X7 .

2. |veskite laika sukdami LAIKMACIO/SVORIO O jei jums patinka, kad virtos bulvés baty

rankenéle pagal/pries laikrodZio rodykle, kol minkstesneés, naudokite PLIUS A\ .

bus parodyta 7.00. o 1 . .
Pvz.: pasildykite 0,3 kg virty bulviy.

GE!
1. Pasirinkite reikiama meniu, dukart
& ) paspausdami AUTOMATINIO GAMINIMO
mee
3. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30. B x2
& x1 2. Sukite LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kol bus
parodyta 0.3.
4. Ekrane bus rodoma: ﬁ @ ‘
@ 3. Vieng karta paspauskite galios lygio mygtuka,
« Jei norite sustabdyti laikmatj, paspauskite kad pasirinktumete PLIUS A\ nustatyma.
sustabdymo mygtuka STOP. Jei norite atnaujinti A
laikmatj, paspauskite gaminimo mygtuka -
START/+30, jei norite iSjungti, paspauskite STOP x1
dar karta. 4. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.
PRIDEKITE 30 SEKUNDZIU & x1

Gaminimo mygtukas START/+30 leidZia valdyti 5. Ekrane bus rodoma:

dvi funkcijas.

1. Tiesioginis paleidimas @
Paspaude gaminimo mygtuka START/+30 « Jeinorite atSaukti PLIUS/MINUS, paspauskite
galite iSkart 30 sekundziy gaminti naudodami GALIOS LYGIO mygtuka 3 kartus.
800 W/AUKSTR mikrobangy galios lygj. « Jei pasirinksite PLIUS, ekrane bus rodoma /A .
- . Jeipasirinksite MINUS, ekrane bus rodoma %/ .
<|jo

2. Gaminimo laiko pailginimas
Paspaude mygtuka krosnelei veikiant,
gaminimo laika galite pailginti kelis kartus po
30 sekundziy.

T ¢

- Sios funkcijos negalite naudoti AUTOMATINIO
GAMINIMO ar AUTOMATINIO ATSILDYMO
rezimais.



GAMINIMAS KELIAIS ETAPAIS

Naudojantis MIKROBANGOMIS galima
uzprogramuoti iki 3 etapy (daugiausia).

Pvz.: jei norite gaminti:
5 minutes pasirinke 800 W galig (1 etapas)
16 minuciy pasirinke 240 W galig (2 etapai)

1 etapas
1. Viena kartg paspauskite GALIOS LYGIO
mygtuka. A

P

2. |veskite norima laikg sukdami LAIKMACIO/
SVORIO rankenéle pagal laikrodZio rodykle, kol
bus parodyta 5.00.

()

3. Ekrane bus rodoma:

2 etapas
1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka 4 kartus.
A

M

2. |veskite norima gaminimo laikg sukdami
LAIKMACIO/SVORIO rankenéle pagal laikrodzio
rodykle, kol bus parodyta 16.00.

)

3. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.

& x1

4. Ekrane bus rodoma:

Krosnelé gamins 5 minutes esant 800 W galiai, o
tada 16 minuciy esant 240 W galiai.
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AUTOMATINIS GAMINIMAS IR
AUTOMATI NIS ATSILDYMAS

AUTOMATINIO GAMINIMO ir AUTOMATINIO
ATSILDYMO rezimais automatiskai nustatomas
tinkamas gaminimo rezimas ir trukmé. Galite
rinktis i$ 6 AUTOMATINIO GAMINIMO ir 2
AUTOMATINIO ATSILDYMO meniu.

Automatinio Gaminimas

Maistas Simbolis
Gérimas B
Virtos/neluptos bulves CE“D
Saldytos darzovés &+
Sviezios darzovés (G2
Saldyti patiekalai %
Tuvies filé su padazu D>

Pvz.: Pasildykite 0,3 kg virty bulviy.
1. Pasirinkite reikiama meniu, dukart
paspausdami AUTOMATINIO GAMINIMO

mygtuka. -

i

x2

E

2. Sukite LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kol bus
parodyta 0.3.

D

3. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.

& x1

4. Ekrane bus rodoma:

Kai reikia atlikti kokj nors veiksma (pvz., apversti
maistg), krosnelé iSjungiama ir pasigirsta
skambutis, o ekrane mirksi likes gaminimo laikas ir
indikatorius. Jei norite testi gaminima, paspauskite
gaminimo mygtuka START/+30. AUTOMATINIO
GAMINIMO pabaigoje programa automatiskai
sustos. Pasigirs skambutis ir ims mirkséti gaminimo
simbolis. Po 1 minuteés ir pasigirdus priminimo
signalui bus parodytas laikas.
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Automatinis AtSildymas

Maistas Simbolis
Mésa/zuvis/paukstiena T
Duona a7

Pvz.: Atsildykite 0,2 kg duonos.
1. Pasirinkite reikiama meniu, dukart
paspausdami mygtuka AUTOMATINIO

ATSILDYMO.
& x2

2. Sukite LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kol bus
parodyta 0.2.

D

3. Paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.

& oxa

4. Ekrane bus rodoma:

Kai reikia atlikti kokj nors veiksma (pvz., apversti
maistg), krosnelé iSjungiama ir pasigirsta
skambutis, o ekrane mirksi likes gaminimo laikas ir
indikatorius. Jei norite testi gaminima, paspauskite
gaminimo mygtuka START/+30. AUTOMATINIO
ATSILDYMO pabaigoje programa automatiskai
sustos. Pasigirs skambutis ir ims mirkséti gaminimo
simbolis. Po 1 minutés ir pasigirdus priminimo
signalui bus parodytas laikas.



PROGRAMVY LENTELES
AUTOMATINIO GAMINIMO IR AUTOMATINIO ATSILDYMO LENTELES
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Automatinis

Svoris (Didinimo Mygtukas Procedura

gaminimas  Vienetas/
Reikmenys
Gérimas 1-4 puodeliai - + Padékite puodelj ant sukamojo padéklo krasto.
(arbata/kava) 1 puodelis=200 ml
i85 & x
P
Virtos ir 0,1-0,8 kg (100 g) Virtos bulvés: nuskuskite bulves ir supjaustykite panasaus
neluptos Dubuo su dangciu - dydzio gabaléliais.
bulves 8§ ¥ x2  Neluptos bulvés: pasirinkite panasaus dydzio bulves ir jas
) nuplaukite.
»  Sudékite virtas arba neluptas bulves j dubenj.
« |pilkite reikiama kiekj vandens (100 g), mazdaug 2 valg.
S.irjdékite Siek tiek druskos.
» Uzdenkite dangciu.
« Pasigirdus skambuciui pamaisykite ir is naujo uzdenkite.
- Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 2 min.
Saldytos 0,1-0,6 kg (100 g) + 100 g jpilkite 1 valg. 8. vandens ir druskos pagal skonj.
darzoveés Dubuo su dangciu - (Grybams vandens papildomai nereikia.)

5§ x3

E

Uzdenkite dangciu.
Pasigirdus skambuciui pamaisykite ir i$ naujo uzdenkite.
Baige gaminti, palikite pastoveéti mazdaug 2 min.
Jei saldytos darzovés sulipusios, Sildykite jas
neautomatiniu badu.

Sviezios
darzoveés

NS

0,1-0,6 kg (100 g)
Dubuo su dangciu

% x4

=

Supjaustykite mazais gabaléliais, pvz., juostelémis,
kubeliais ar grieZinéliais.

100 g. jpilkite 1 valg. 8. vandens ir druskos pagal skonj.
(Grybams vandens papildomai nereikia.)

Uzdenkite dangciu.

Pasigirdus skambuciui pamaiSykite ir i$ naujo uzdenkite.
Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 2 min.

Saldyti 0,3-1,0kg (100 g) +  Sudékite maista j mikrobangy krosneléje tinkama
patiekalai Dubuo su dangciu - naudotiinda.
(maisomi) & x5 . |pilkite $iek tiek skyscio, jei rekomenduoja gamintojas.
) « Uzdenkite dangciu.
- Sildykite be danggio, jei taip nurodyta gamintojo.
« Pasigirdus skambuciui pamaisykite ir is naujo uzdenkite.
- Baige gaminti, pamaisykite ir palikite pastovéti
mazdaug 2 min.
Zuviesfilésu  0,4-1,2 kg* (100 g) +  Tr.,Zuvies filé su padazu” receptus 125 psl.
padazu Keptuvas ir -
s> Mikrobangy & x6 *Bendras sudedamujy daliy svoris.
krosnelés maistiné
plévelé

@ Atvésintas maistas gaminamas nuo 5 °C, 3aldytas maistas gaminamas nuo -18 °C.
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Automatinis Svoris (Didinimo  Mygtukas Procedira
atsildymas Vienetas/
Reikmenys
Mésa/zuvis/ 0,2-0,8 kg (100 g) Sudékite maista j kepimo inda, padékite j

paukstiena e,  Kepimoindas
LRI )

(Visa Zuvis, Zuvies kepsniai,
Zuvies filé, vistienos
kulelés, vistienos
krdtinélé, malta mésa,
kepsniai, Zlégtainiai,
mésainiai, desrelés)

x1

sukamojo padéklo centre.

Pasigirdus skambuciui apverskite maista,
pakeiskite iSdéstyma ir atskirkite. Plonas dalis
ir iltas vietas uzdenkite aliuminio folija.
Atsilde suvyniokite j aliuminio folijg ir palikite
15-45 min., kol maistas visiskai atsils.

Meésos farsas: pasigirdus skambuciui,
apverskite maista. Jei jmanoma, iSimkite
atsildytas dalis.

@ Netinka neisdorotai paukstienai.

Duona

0,1-1,0 kg (100 g)

awn 7 Kepimo indas

x2

- |
A

fic)

Paskirstykite kepimo inde, padékite jj
sukamojo padéklo centre.

Jei tai 1 kg, dékite tiesiai ant padéklo.
Pasigirdus skambuciui apverskite, pakeiskite
isdéstyma ir iSimkite atsildytus gabalélius.
Atsilde uzdenkite aliuminio folija ir palikite 5-
15 min., kol visiskai atsils.

@ Atvésintas maistas gaminamas nuo 5 °C, saldytas maistas gaminamas nuo -18 °C.

(i)

Jveskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite
talpyklos svorio.

Jei maisto svoris didesnis ar mazesnis nei
automatinio gaminimo ir atildymo lentelése
nurodytas svoris/kiekis, gaminkite
neautomatiniu badu.

Galutiné temperatira priklausys nuo pradinés
temperatdros. Patikrinkite, ar pagamintas
maistas néra labai karstas.

Kai reikia atlikti kokj nors veiksma (pvz., apversti

maistg), krosnelé isjungiama ir pasigirsta
skambutis, o ekrane mirksi likes gaminimo
laikas ir indikatorius. Jei norite testi gaminima,
paspauskite gaminimo mygtuka START/+30.
Pasinaudojus mikrobangy krosnele, gali
jsijlungti ausinimo ventiliatorius.

@ Automatinis atSildymas

Kepsnius ir zlégtainius reikia atsildyti vienu
sluoksniu.

Malta mésa reikia atSaldyti plonais
sluoksniais.

Apverte, uzdenkite atsildytas dalis mazais
lygiais aliuminio folijos lapais.

Atsildyta paukstiena reikia nedelsiant
apdoroti.



AUTOMATINIO GAMINIMO RECEPTAI

Zuvies filé su pikantisku padazu

04kg 08kg 1,2kg

140g 280g 420g konservuoty
pomidory
(nusausinty)

409 809 120g  kukurazy

49 8¢ 129 aitriyjy papriky

padazo

129 249 369 svoguno (smulkiai
supjaustyto)

1 1-2 2-3 raudono vyno acto

arbat.$. arbat.$. arbat.s.

garstyciy, ciobreliy ir
aitriosios paprikos

200g 400g 600g zuviesfilé

druskos

Zuvies filé su kario padazu

04kg 08kg 1,2kg

200g 400g 600g Zuviesfile

druskos

409 809 120g  banano (supjaustyto)

160g 320g 480g pagaminto kario
padazo

SUMAZINTAS GALIOS LYGIS
& Svarbu!

Jei kepsite maistg jprasta laikg pasirinke tik 800 W
galig, krosnelés galia bus automatiskai sumazinta,
kad neperkaisty. (Mikrobangy krosnelés lygis bus
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. Sumaisykite sudedamasias padazo dalis.
. Sudékite zuvies filé j apvaly keptuva, kad

plonesnes dalys bty ar¢iau centro, ir
pabarstykite druska.

. Uzpilkite ant Zuvies filé padazo.
. Uzdenkite mikrobangy krosnelés maistine

plévele ir gaminkite pasirinke AUTOMATINIS
GAMINIMAS, ,Zuvies filé su padazu”.

. Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 2

min.

. Sudékite zuvies filé j apvaly keptuva, kad

plonesnés dalys buty arciau centro, ir
pabarstykite druska.

. 13déliokite ant Zuvies filé banano griezinélius

ir uzpilkite pagaminto kario padazo.

. Uzdenkite mikrobangy krosnelés maistine

plévele ir gaminkite pasirinke AUTOMATINIS
GAMINIMAS, ,Zuvies filé su padazu”.

. Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 2

min.

sumazintas iki 560 W.) Sustabdzius 90 sekundziy,
galima i$ naujo nustatyti 800 W.

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Sumazintas galios lygis

Mikrobangy krosnelé 800 W 20 min.

Mikrobangy krosnelé 560 W
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GAMINIMO LENTELES

Naudojami santrumpos

valg. s. = valgomasis Saukstas puodelis = pilnas puodelisa g=gramai ml = mililitrai min = minutés
arbat. 3. = arbatinis saukstelis kg = kilogramai | = litrai cm = centimetrai
Maisto ir gérimy Sildymas
Maistas/gérimai Kiekis Galios Laikas Bidas
-g/ml- lygis -min.-
Pienas, 1 puodelis 150 800W  mazdaug 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 800w  1-2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 800W  10-12 neuzdenkite
1 patiekalas 1000 800W  11-13 neuzdenkite
Vienos lékstés patiekalas 400 800W  3-6 padaza apslakstykite vandeniu, uzdenkite,
(darzovés, mésa ir priedai) praéjus pusei kaitinimo laiko pamaisykite
Sriuba/troskinys 200 800W  1-2 uzdenkite, pasilde pamaisykite
Darzovés 200 800w 23 jei reikia, jpilkite Siek tiek vandens, uzdenkite,
500 800W 45 praéjus pusei gaminimo laiko pamaisykite
Meésa, 1 gabalélis* 200 800W 34 plonai ant virsaus uzpilkite padazo, uzdenkite
Zuvies filé* 200 800W 23 uzdenkite
Pyragas, 1 gabalélis 150 400W jdékite j kepimo indg
Kadikiy maistas, 1indas 190 400W  mazdaug 1 sudékite j mikrobangy krosneléje tinkama
naudoti talpykla, pasilde gerai iSmaisykite ir
patikrinkite temperattrg
Margarino ar sviesto 50 800W % uzdenkite
tirpinimas*
Sokolado lydymas 100 400W  2-3 retkarciais pamaisykite
* atvésinto
Atsildymas
Maistas Kiekis Galios Laikas Budas Palaikymo
-g- lygis -min.- laikas
-min.-
Guliasas 500 240W 8-12  praéjus pusei atsildymo laiko 10-15
pamaisykite
Pyragas, 1 gabalélis 150 80W 2-5 jdékite j kepimo indg 5
Uogos, pvz., vysnios, 250 240 W 4-5 tolygiai iSdéliokite, praéjus pusei 5

braskes, avietés,
slyvos

atsildymo laiko apverskite

@ Lenteléje nurodyta trukmé tik rekomendacinio pobudzio, ji gali skirtis dél temperataros, vaisiy kokybés ir

svorio.
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Atsildymas ir gaminimas
Maistas Kiekis Galios Laikas Budas Palaikymo
-g- lygis  -min.- laikas
-min.-
Zuvies filé 300 800W  10-12 uzdenkite 2
Vienos lekstés patiekalas 400 800W  9-11 uzdenkite, po 6 minuciy pamaisykite 2

Mésos ir Zuvies gaminimas

Maistas Kiekis Galios Laikas Biidas Palaikymo
-g- lygis  -min.- laikas
-min.-
Kepsniai (kiauliena, 1000 800W  19-21* pagal skonj pagardinkite 10
versiena, aviena) 400W  11-14  prieskoniais, sudékite j negily
1500 800W  33-36* kepimo inda, apverskite po* 10
400W  13-17
Jautienos kepsnys 1000 800W  9-11*  pagal skonj pagardinkite prieskoniais, 10
(vidutiniskai iSkeptas) 400W  5-7 sudékite j kepimo inda, apverskite po*
Zuvies filé 200 800W 34 pagal skonj pagardinkite prieskoniais, 3
sudékite j kepimo indg, uzdenkite
RECEPTAI

Visi Sios knygos receptai skirti keturiems
asmenims, jei nenurodyta kitaip.

Recepty pritaikymas mikrobangy krosnelei
Jei norite mégstamiausius receptus pritaikyti
mikrobangy krosnelei: sutrumpinkite gaminimo
laikg nuo trecdalio iki pusés. Vadovaukités Sioje
knygoje pateiktais receptais.

Maisto, kurio sudétyje yra daug skysciy, pvz.,
mésa, zuvj, paukstiena, darzoves, vaisius,
troskinius ir sriubas, mikrobangy krosneléje
galima pasigaminti lengvai.

Gryby sriuba

Reikmenys: Dubuo su dangciu (2 | talpos)
2009 susmulkinty gryby

509 svoguno, smulkiai supjaustyto

300 ml meésos sultinio

300 ml grietinélés

259 milty

259 sviesto arba margarino

druskos ir pipiry
1 kiausinio
150 ml SvieZios grietinélés

Maisto, kuriame mazai skysciy, pvz., maisto
negiliuose induose, pavirsiy pries Sildant ar
gaminant reikia sudrékinti.

Troskiniui pakanka apie dviejy tre¢daliy
pradiniame recepte nurodyto reikiamo skyscio
kiekio. Jei reikia, gamindami jpilkite daugiau
skyscio.

Galima gerokai sumazinti dedamy riebaly kiekj.
Maistui pagardinti pakanka visai nedaug
sviesto, margarino ar aliejaus. Dél to
mikrobangy krosnelé puikiai tinka neriebiam
dietiniam maistui gaminti.

1. Sudékite darzoves ir supilkite sultinj j dubeni,
uzdenkite ir Sildykite.
8-9min. 800W

2. Sumaisykite visas sudedamasias dalis mikseriu.

3. IS milty ir sviesto padarykite vientisg mase ir
jmaisykite j sriuba. Pagardinkite druska ir pipirais,
uzdenkite ir virkite. Pagamine pamaisykite.
4-6 min. 800W

4. Suplakite kiausinio trynj su Sviezios grietinélés,
pamazu jmaisykite j sriuba. Siek tiek pakaitinkite,
bet neuzvirinkite!
1-2min. 800W
Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 5 min.
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Darzoviy troskinys

Reikmenys:

5valg.s.

1 skiltelés
509
2509
2009
2009
759

1
2004

Dubuo su dangciu (2 | talpos)
alyvuogiy aliejaus

susmulkinto ¢esnako

griezinéliais supjaustyto svoglno
kubeliais supjaustyto baklazano
kubeliais supjaustytos cukinijos
dideliais kubeliais supjaustyto pipiro
dideliais kubeliais supjaustyto
paprastojo pankolio

garnyro

ketvirciais supjaustyty konservuoty
artiSoky Serdziy

druskos ir pipiry

Juros liezuvio file

Reikmenys: Negilus ovalo formos indas su
mikrobangy krosnelés maistine plévele
(mazdaug 26 cmiilgio)

4009 jaros liezuvio filé

1 citrinos

1509 pomidory

109 sviesto

1valg.5. aliejaus

1valg.s.  susmulkinty petrazoliy
druskos ir pipiry

4valg.s. baltovyno

209 sviesto arba margarino

|darytas kumpis

Reikmenys: Dubuo su dangciu (2 | talpos)
Ovalus keptuvas su dangciu (mazdaug
26 cmilgio)

1259 susmulkinty Spinato lapy

1259 atskiestos varskés, 20 % riebumo

409 tarkuoto Ementalio strio
pipiry ir paprikos

6 kepto kumpio (300 g)

griezinéliy

125ml adens

125ml grietinélés

209 milty

209 sviesto arba margarino

109 sviesto arba margarino indui istepti

. pilkite j dubenj alyvuogiy aliejaus ir suberkite

Cesnaka. Sudékite paruostas darzoves, iSskyrus
artiSoky Serdis, ir pagardinkite pipirais.
Sudékite garnyra, uzdenkite ir kepkite; vieng
kartg pamaisykite.

19-21 min. 800W

Likus 5 minutéms sudékite artisoky Serdis ir
toliau troskinkite.

. Pagal skonj pagardinkite darzoviy troskinj

druska ir pipirais. Prie$ patiekdami, iSimkite
garnyra. Baige gaminti, palikite pastovéti
mazdaug 2 min.

. Nuplaukite zuvj ir ja nusausinkite. ISimkite

visus kaulus.

. Plonais griezinéliais supjaustykite citring ir

pomidorus.

. IStepkite indg sviestu. Sudékite zuvies filé j

inda ir paslakstykite aliejumi.

. Pabarstykite petrazolémis, ant virsaus sudékite

pomidory griezinélius ir pagardinkite
prieskoniais. Ant pomidory sudékite citriny
griezinélius ir uZpilkite balto vyno.

. Ant citrinos uzdékite mazy sviesto gabaléliy,

uzdenkite ir jjunkite krosnele.

16-19 min. 800 W

Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 2
min.

. Sumaisykite $pinatus su sdriu ir atskiesta

varske, pagal skonj pagardinkite prieskoniais.

. Ant kiekvieno kepto kumpio griezinélio

uzdékite po valgomajj Sauksta jdaro ir
suvyniokite. Persmeikite kumpj mediniu
pagaliuku, kad tvir¢iau laikytysi.

. Pagaminkite BeSamelio padaza: supilkite j

dubenj vandenj ir grietinéle, pakaitinkite.
3-4min. 800W

Sumaisykite miltus su sviestu, kad gautuméte
padaZo misinj, jpilkite skyscio ir plakite, kol
sviestas i$simaisys. Uzdenkite, kepkite, kol
pasidarys tirstas.

1min. 800W

Pamaisykite ir paragaukite.

. Supilkite padaza j riebalais istepta inda,

sudékite jdarytus kumpio ritinukus ant padazo
ir kepkite uzdenge dangciu.

3-4min. 800W

Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 5 min.



Ciuricho versienos troskinys
Reikmenys: Indas su dangciu (2 | talpos)

600g versienos filé
109 sviesto arba margarino
509 svoguno, smulkiai supjaustyto

100 ml balto vyno
prieskoniais pagardinto padaZzo,
suteikiancio rudumo, skirto mazdaug
4 litro padazo

300 ml grietinélés
1valg.s.  susmulkinty petrazoliy

Lazanija

Reikmenys: Dubuo su dangciu (2 | talpos)
Negilus, staciakampis keptuvas su
dangc¢iu (mazdaug 20 x 20 x 6 cm)

3009 konservuoty pomidory

509 susmulkinto kumpio

509 svoguno, smulkiai supjaustyto
1 susmulkintos ¢esnako skiltelés
2509 maltos jautienos

2valg.s. pomidory tyrés
druskos ir pipiry

150 ml SvieZios grietinélés
100 ml pieno
509 tarkuoto parmezano sario

1arbat.s. susmulkinty Zoleliy misinio
1arbat.3. alyvuogiy aliejaus
1arbat.s. aliejaus indui istepti

1259 Zaliosios lazanijos

1valg.s. tarkuoto parmezano surio

Vaisiy drebucdiai su vanilés padazu
Reikmenys: Indas su dangciu (2 | talpos)
Dubuo su danggiu (1 | talpos)

1509 nuplauty raudonyjy serbenty be
stiebeliy

1509 nuplauty braskiy be koteliy
1509 nuplauty avieciy be koteliy
250 ml balto vyno

1009 cukraus

50 ml citriny sulciy

8 Zelatinos lapeliy
300 ml pieno

Vs vanilés lazdelés

309 cukraus

159 kukurazy milty
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. Supjaustykite versieng juostelémis.
. IStepkite indg sviestu. Sudékite j indg mésa ir

svogunus, uzdenkite ir troskinkite. Viena kartg
pamaisykite.
7-10 min. 800 W

. Supilkite baltg vyna, padazg ir grietinéle,

pamaisykite, uzdenkite ir toliau troskinkite.
Retkarciais pamaisykite.
4-5min. 800W

4. Baige troskinti pamaisykite, palikite pastovéti

mazdaug 5 min. Papuoskite petrazolémis.

. Supjaustykite pomidorus, sumaisykite su

kumpiu, svogiinais, cesnakais, jautienos farsu ir
pomidory tyre. Pagardinkite prieskoniais,
uzdenkite ir kepkite.

7-9 min. 800W

. Sumaisykite Sviezig grietinéle su pienu,

Parmezano suriu, Zolelémis, aliejumi ir
prieskoniais.

. IStepkite inda riebalais ir sudékite mazdaug '/3

makarony. Puse maltos mésos sudékite ant
makarony ir uzpilkite Siek tiek padazo.
Pakartokite tg patj ir su likusiais makaronais.
Uzpilkite makaronus padazu ir pabarstykite
parmezano siriu. Kepkite uzdenge dangciu.
15-17 min. 560 W

Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 5-
10 min.

. Pasilikite keletg vaisiy papuosti. Pertrinkite

likusius vaisius ir iSmaiSykite su baltu vynu,
sudékite j indg, uzdenkite ir pakaitinkite.
7-9min. 800W

. Jmaisykite cukry ir citriny sultis.
. Pamirkykite Zelating Saltame vandenyje

mazdaug 10 minuciy, tada iSimkite ir
nusausinkite. Maidykite supyle Zelating j karsta
tyre, kol istirps. Padékite drebucius j saldytuva ir
palikite sustingti.

. Vanilés padazas: supilkite pieng  kitg inda.

Perpjaukite vanilés lazdele isilgai, isimkite
minkstima, jmaisykite jj j piena su cukrumiir
kukurzy miltais. Uzdenkite ir virkite,
pamaisykite virdami ir baige virti.

3-4min. 800W

. Sudékite drebucius j lekste ir papuoskite likusiais

vaisiais. Ant drebuciy uzpilkite vanilés padaza.
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PRIEZIURA IR VALYMAS

PERSPEJIMAS: VALYDAMI BET KURIA
MIKROBANGU KROSNELES DAL|
NENAUDOKITE KOMERCINIY
KROSNELIY VALIKLIU, GARINIV
VALIKLIY, SLIFUOJA léJ.Il_},
SIURKSCIY VALIKLIU, BETKOKI
VALIKLIY, KURIUOSE YRA NATRIO
CHIDROKSIDO AR SVEITIKLIV.

VALYKITE KROSNELE REGULIARIAIIR
PASALINKITE VISUS MAISTO
LIKUCIUS. Jei krosnelé bus laikoma
nesvari ilgainiui gali butti sugadintas
jos pavirsius, dél to gali sutrumpéti
prietaiso naudojimo laikas arba
susidaryti pavojingy situacijy.
Krosnelés iSoré

Krosnelés iSore lengvai nuvalysite
Svelniu muiluir vandeniu. Bitinai
nuvalykite muil drégnu skuduréliu ir
nusausinkite iSore sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis

Pries valydami atidarykite dureles, kad

isjungtuméte valdymo skydelj. Valdymo

g%/delj reikia valyti labai atsargiai.

Svelniai valykite skydel; skuduréliu,

sudrékintu tik vandeniu, kol jis taps

Svarus. Nenaudokite per daug vandens.

Nenaudokite jokiy chemikaly ar

Slifuojamujy valikliy.

Krosnelés vidus

1. Kaskart baige naudotis, kol krosnelé
dar Silta, minkstu drégnu skuduréliu
arkempine nuvalykite aptaskytas ar

aplietas vietas. Jei neSvarumai
sunkiau nuvalomi, naudokite Svelny
muila ir kelis kartus Eavalykite
drégnu skuduréliu, kol nuvalysite
visus nesvarumus, Nenuimkite
bangolaidzio dangtelio.
2. Stenkités, kad §veﬁ1us muilas ar
vanduo neprasiskverbty j mazas
sienelése esancias védinimo angas,
nes tai gali pakenkti krosnelei,
3. Vidui valyti nenaudokite
purskiamujy valikliy.
Sukamasis padéklas ir sukamojo
padéklo atrama
lSimkite sukamajj Eadéqu irjo atram?(ié
krosnelés. Nuplaukite sukamajj padekla
ir jo atrama vandeniu su Svelniu muilu.
Nusausinkite minkstu skudureliu. Ir
sukamajj padela, ir jo atrama galima
plautiindaplovéje.
Durelés
Kad pasalintumeéte visus likusius
nesvarumus, minkstu, drégnu
skuduréliu reguliariai valykite abi dureliy
puses, dureliy sandarinimo tarpiklius ir
sandarinimo pavirsius. Krosnelés dureliy
stiklui valyti nenaudokite Siurksciy
dlifuojamujy valikliy arba a§trit1
metaliniy grandikliy, nes jie gfa i
subraizyti pavirsiy; dél to stiklas gali skilti.

/A Svarbu! Negalima naudoti garinio
valiklio.
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Problema

Patikrinkite, ar...

Mikrobangy prietaisas
veikia netinkamai?

Saugikliai saugikliy dézéje veikia.
Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.
Jei saugikliai ir toliau perdega, kreipkités j kvalifikuotg elektrika.

Neveikia mikrobangy
rezimas?

Durelés uzdarytos tinkamai.
Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirsiai yra Svarus.
Paspaustas gaminimo mygtukas START/+30.

Sukamasis padéklas
nesisuka?

Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo jrenginio.
Indai telpa ant sukamojo padéklo.

Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.

Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.

Mikrobangy
krosnelé neissijungia?

Izoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézés.
Kreipkités j vietinj ELECTROLUX aptarnavimo centra.

Neveikia vidaus
apsvietimas?

Kreipkités j vietinj ELECTROLUX aptarnavimo centra. Vidaus apsvietimo
lempute gali pakeisti tik iSmokyti aptarnavimo ELECTROLUX centro
technikai.

Maistg pasildyti ir iSkepti

trunka ilgiau nei anksciau?

Nustatykite ilgesnj gaminimo laika (dvigubas kiekis = beveik dviguba
trukmé).

Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis jj pasukite ar apverskite.
Nustatykite didesnj galios parametra.

SPECIFIKACIOS

Kintamosios srovés jtampa

230 V, 50 Hz, vienfazé

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo

MazZiausia 10 A

Reikiama kintamosios srovés galia:  Mikrobangy 12 kW

krosnelé

ISeinamoiji galia:

Mikrobangy krosnelé 800 W (IEC 60705)

Mikrobangy daznis

2450 MHz * (2 grupé/B klasé)

ISorés matmenys:

EMS170060 594 mm (P) x 371 mm (A) x 316 mm (G)

Vidaus matmenys

285 mm (P) x 202 mm (A) x 298 mm (G) **

Krosnelés talpa

17 litry **

Sukamasis padéklas

@ 272 mm, stiklas

Svoris

mazdaug 16 kg

Krosnelés lemputé

25W/240-250V

*  Sis produktas atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal $j standarta produktas klasifikuojamas kaip 2 grupé B klasé jranga.
2 grupe reiskia, kad jranga elektromagnetinés radiacijos forma specialiai generuoja radijo daznio energijg maistui

apdoroti karsciu.

B klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti namie.
** Vidiné talpa apskaiciuojama iSmatavus maksimaly plotj, gylj ir aukstj.
Faktiné maisto talpa yra mazesné.

Si krosnelé atitinka direktyvy 2004/108/EC, 2006/95/EC ir 2005/32/EC reikalavimus.
DEL NUOLATINIO TOBULINIMO SPECIFIKACIJOS GALI BUTI KEICIAMOS BE JSPEJIMO
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JRENGIMAS
Mikrobangy krosnele galima jrengti A, B, C arba D padétimis:

Padétis Nisos dydis
P G A

A 560 x 550 x 360

B+C 560 x 300 x 350
560 x 300 x 360

D 560 x 500 x 350
560 x 500 x 360

Matmenys (mm)

PRIETAISO JRENGIMAS 1 pritvirtinimo budas

1. PasSalinkite visas pakuotés dalis ir atidziai Pritvirtinkite krosnele pateiktais varztais. Tvirtinimo
patikrinkite, ar néra sugadinimo pozymiy. vietos yra krosnelés virdutiniuose ir apatiniuose

2. Sikrosnelé sukurta taip, kad tilpty j 360 mm kampuose.

aukscio spintele.

Jei montuojate j 350 mm aukscio spintele:
atsukite ir nuimkite 4 krosnelés apacioje
esancias kojeles. Yra 3 ilgos kojelés ir 1 trumpa
kojelé. Pakeiskite 3 ilgas kojeles priedy pakete
esanciomis kojelémis. Nekeiskite trumposios
kojelés.

3. Létai, nenaudodami jégos dékite prietaisa |
virtuvine spintele, kol priekinis krosnelés
karkasas tvirtai uzsifiksuos spintelés priekyje. 2 pritvirtinimo badas

4. |sitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai, néra
palinkes. Jsitikinkite, kad tarp spintelés dureliy
virSuje ir virSutinio karkaso yra 4 mm tarpas

(zr. pav.).
\—‘ — 4 mm

Zr. su krosnele pateiktg modeliy lapa.




SAUGUS PRIETAISO NAUDOJIMAS

Jei montuojate mikrobangy krosnele B arba C

padetyje (Zr. pav. 132 psl.)

Spintelé turi bati maziausiai 500 mm (E) vir$
valgio gaminimo pavirsiaus ir negali bati
jmontuota tiesiai virs kaitlentés.

- Sis prietaisas patikrintas ir tinkamas naudoti tik
salia dujiniy, elektriniy ir indukciniy kaitlenciy.

» Tarp mikrobangy krosnelés ir kaitlentés turi bati
pakankamas tarpas, kad mikrobangy krosnelé
neperkaisty, nejkaisty Salia esancios spintelés ir
dalys.

+ Nesinaudokite kaitlente be prikaistuviy, kai
veikia mikrobangy krosnelé.

+ Kai kaitlenté jjungta, mikrobangy krosnele
reikia naudotis atsargiai.

PRIETAISO PRIJUNGIMAS PRIE
MAITINIMO SALTINIO

+ Elektros lizdas turi biiti lengvai pasiekiamas,
kad nelaimés atveju biity galima lengvai
iStraukti kiStuka. Arba krosnele turi bati
galima izoliuoti nuo maitinimo ant laido
jtaisius jungiklj, laikantis elektros
instaliacijos taisykliy.

+ Lizdas negali bati uz spintelés.

» Geriausia padétis yra vir$ spintelés, zr. (A).

(A)

ml
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«  Jjunkite prietaisa j vienfazés 230 V/50 Hz
kintamosios srovés tinkamai jrengta ir jZemintg
lizda. lizdas turi bati susilieje su 10 A saugiklis.

+ Maitinimo laida gali pakeisti tik elektrikas.

+  Prie$ jrengdami, pritaisykite prie maitinimo
laido juostele, kad buty lengviau sujungti su
tasku (A).

«  Dédami prietaisg j spintele aukstais krastais,
NEPRISPAUSKITE maitinimo laido.

+  Nemerkite maitinimo laido ar kiStuko j vandenj
ar kokj kit skystj.

ELEKTRINES JUNGTYS

A\ ISPEJIMAS! }
S| PRIETAISA REIKIA |ZEMINTI
Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés, jei nebus laikomasi Sios
saugos priemonés.

Jei prietaiso kistukas netinka lizdui, jums reikia
paskambinti j vieting ELECTROLUX paslaugy
agentui.

INFORMACIJA APIE POVEIK] APLINKAI

(&) Ekologiskas pakavimo medziagy ir seny prietaisy utilizavimas

PAKUOTES MEDZIAGOS

ELECTROLUX mikrobangy krosneliy pakuoté turi
gerai apsaugoti transportuojamas krosneles.
Naudojama tik batinoji pakuoté. Pakuotés
medZziagos

(pvz, folija ar polistirolas) gali kelti pavojy vaikams.
Yra pavojus uzdusti. Saugokite pakuotés
medziagas nuo vaiky.

Jokios pakuotés medziagos netersia aplinkos, jas
galima perdirbti. Kartonas pagamintas i$ perdirbto
popieriaus, o medinés dalys neapdorotos.
Plastikinés dalys zymimos taip:

,PE” - polietilenas, pvz., pakuotés plévelé

,PS" - polistirenas, pvz., pakuoté (be CFC)

,PP” - polipropilenas, pvz., pakuotés juostos
Pakartotinai naudojant pakuotes taupomos
Zaliavos, sumazéja atlieky kiekis. Pakuoté turéty
buti pristatyta j artimiausia perdirbimo centra. Dél
informacijos kreipkités j savivaldos institucija.
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SENUY PRIETAISY ISMETIMAS

Seni prietaisai prie$ iSmetant turéty bati
nukenksminti: pasalinamas kistukas, nupjaunamas
iriSmetamas maitinimo kabelis.

Jie turéty bati pristatyti j artimiausig perdirbimo
centra. Kreipkités j savivaldos institucijg arba
aplinkos apsaugos centrg, kad suzinotuméte, ar
jusy vietovéje galima perdirbti prietaisa.

Ant gaminio arba jo pakuotés esantis simbolis E
rodo, kad $is gaminys nelaikomas buitinémis

GARANTIJOS SALYGOS

1. Electrolux suteikia prietaisui 24 ménesiy garantija
nuo pardavimo pirmajam pirkéjui dienos, kurig
patvirtina kasos aparato ¢ekis arba saskaita faktdra.
Jei garantijos laikotarpiu prietaisas nustos veikes dél
daliy ar surinkimo defektuy, Electrolux jsipareigoja ji
nemokamai sutaisyti. Jei to paties defekto
pakartotinai nepavyksta pasalinti arba remonto
kaina yra neproporcingai didelé, vartotojui
sutinkant, turintis defekty prietaisas gali bati
pakeistas nauju. Garantija galioja tik naudojant
prietaisa namuose nekomerciniams asmeniniams
buitiniams poreikiams tenkinti.

2. Sigarantija galioja tik Lietuvos Respublikos
teritorijoje.

3. Garantijos laikotarpis gali bati pratestas, jei defektui
pasalinti reikalingos detalés pristatymas i$
gamintojo trunka ilgiau kaip 21 darbo diena.

4. Garantinj remontga (dalys, darbas ir, jei reikia,
pervezimas) nemokamai atlieka Electrolux jgaliota
klienty aptarnavimo organizacija vartotojo
namuose arba taisykloje klienty aptarnavimo
organizacijos nuoziura. Smulkius buitinius prietaisus
(dulkiy siurblius, mikrobangy krosneles, oro
Sildytuvus ir pan.) j taisykla pristato pats vartotojas.

5. Visos pretenzijos dél prietaiso kokybés
nagrinéjamos tik jgaliotai klienty aptarnavimo
organizacijai prietaisa patikrinus.

6. Garantija negalioja, jei prietaiso defektai atsirado:
—transportuojant,

- netinkamai montuojant,

- neatsargiai ir netinkamai naudojant bei blogai
prizidrint, nesilaikant naudojimo instrukcijos,

— dél nuo gamintojo nepriklausanciy priezasciy
(maitinimo jtampos pokyciy, jos daznio svyravimy,
gamtos reiskiniy

ir stichiniy nelaimiy, gyvany, vabzdziy ir pan.

poveikio, netinkamos kokybés vandens, ne tam

skirty cheminiy ir kity medziagy naudojimo).

7. Garantija negalioja:

— jei prietaisas buvo sumontuotas ir prijungtas
nesilaikant instrukcijos reikalavimy,

— jei prietaisg remontavo Electrolux nejgaliota
klienty aptarnavimo organizacija arba buvo
pakeista prietaiso konstrukcija,

- jei pasalintas, nejskaitomas arba pakeistas prietaiso
serijos numeris.

atliekomis. Jis turéty bati nuveztas j atitinkama
elektros ir elektroninés jrangos perdirbimo
surinkimo punkta. Tinkamai iSmesdami $j gaminj
saugote aplinka ir Zzmoniy sveikata nuo neigiamy
padariniy, galimy $j gaminj iSmetus netinkamai.
Dél issamesnés informacijos apie $io gaminio
perdirbima kreipkités j savivaldos institucija,
buitiniy atlieky surinkimo tarnyba arba
parduotuve, kurioje jsigijote gaminj.

8. Garantija netaikoma:

— jbrézimames, jtrakimams ir panasiems
mechaniniams iSoriniams pazeidimams,
atsiradusiems naudojant prietaisa,

- dalims, kurios normaliai susidévi naudojant
prietaisa ir jy darbo trukmé priklauso nuo prietaiso
naudojimo

intensyvumo: dulkiy maiseliams, filtrams,

Sepeciams, antgaliams, lemputéms, maitinimo

elementams, dalims i stiklo, keramikos, tekstilés ir

popieriaus, plastmasinéms dalims, kuriy padétis
kei¢iama rankomis (rankenéléms, rankenoms,
stal¢iukams, laikikliams ir pan.), apsaugos jrangai

(srovés saugikliams, termo ir hidro apsaugoms).

9. Garantine priezilra nelaikomi tokie darbai kaip
prietaiso reguliavimas, valymas ir kt., kurie aprasyti
prietaiso naudojimo instrukcijoje, prietaiso
prijungimas, iSmontavimas prie$ remonta ir
sumontavimas, kai tam reikia sugaiti daugiau kaip
30min.

10. Sios garantijos salygos neturi jokios jtakos vartotojo
teiséms, nustatytoms Lietuvos Respublikoje
galiojandiais jstatymais.

Europiné Garantija: Electrolux Siam prietaisui suteikia

garantijg Zemiau iSvardintose valstybése, prietaiso garan-

tijoje nurodytu arba atitinkamais teisés aktais nustatytu
laikotarpiu. Jums persikeliant i$ vienos i$ Zemiau
nurodyty valstybiy j kita i$ Zemiau nurodyty valstybiy,
garantija taip yra perkeliama, laikantis siy salygy:

« garantija prietaisui pradeda galioti nuo jo jsigijimo
datos, kuri yra nustatoma pagal prietaiso pardavéjo
iSduotg pirkimo dokumentg;

+ garantija teikiama tam paciam laikotarpiui ir tokia
darbo ir atsarginiy daliy apimtimi, kokia yra taikoma
Jasy naujojoje gyvenimo valstybéje Siam
konkreciam prietaiso modeliui ar prietaisy serijai;

+ garantija yra asmeniné ir taikoma tik pirkejui, ji
negali bati perleidziama kitam asmeniui;

« prietaisas turi bati jrengiamas ir naudojamas
laikantis Electrolux nustatyty instrukcijy; naudoti ji
galima tik namuose, ty. nekomerciniais tikslais;

« prietaisas jrengiamas laikantis visy atitinkamy Jasy
gyvenamos salies taisykliy.

Europinés garantijos nuostatos neturi jokio poveikio bet

kokioms kitoms jstatymais nustatytoms Jsy teiséms.



www.electrolux.com

< = T = —

Albania

Belgique/Belgi€/Belgien

Ceska republika
Danmark
Deutschland
Eesti

Espafna

France

Great Britain
Hellas
Hrvatska
Ireland

Italia

Latvija
Lietuva
Luxembourg
Magyarorszag
Nederland
Norge
Osterreich
Polska
Portugal

Romania

Schweiz - Suisse -
Svizzera

Slovenija
Slovensko

Suomi
Sverige

Tirkiye
Poccua

+3554 261450
+322363 04 44
+420261 126112
+4570 117400
+49 180 32 26 622
+37 266 50 030
+34902 1163 88

www.electrolux.fr
+44 8445616616
+30231056 1970
+385 16323338
+353 14090753
+39 (0) 434 558500
+37167 313626
+3705 278 06 09
+35242431301
+36 12521773
+3117 24 68 300
+47 81530222
+43 18 66 400

+48 22 43 47 300
+351 2144039 39

+40 21 451 2030

+41628899 111

+38 612425731
+421 243334322

www.electrolux.fi

+46 (0)77176 76 76

+90212 29310 20
+7 095 937 7837

LIETUVISKAI 135

Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane
Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek
Budejovicka 3, Praha 4, 140 21
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Henares Madrid

Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ
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Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Longmile Road Dublin 12
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Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga
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Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm
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Rislgkkvn. 2, 0508 Oslo

Herziggasse 9, 1230 Wien

ul. Kolejowa 5/7, Warsaw

Quinta da Fonte - Edificio Gongalves Zarco -
Q 35-2774-518 Pago de Arcos

Str. Gava Progresului Nr. 2, S4, 040671,
Bucuresti

Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil

Trzaska 132, 1000 Ljubljana

Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Domace
spotrebice SK, Seberiniho 1, 821 03 Bratislava

Electrolux Service, S:t Géransgatan 143, S-105 45
Stockholm

Tarlabasi Caddesi No: 35 34435 Taksim istanbul
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