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Navod k pouziti







Prectéte si pozorné tento Navod k pouziti! Navod po precteni peclivé uschovejte!
Vakuova svarecka félii je ur¢ena vyhradné pro pouzivani vdomacnostech k dlouhodobému
uchovavani potravin v mrazacich nebo lednickach. Neni uréena pro profesionalni pouziti.

Bezpecnostni upozornéni

e Pfistroj nikdy nestavte na mokry nebo horky povrch ani ho nepouzivejte v blizkosti
zdroju tepla.

e Pfistroj pfi pouZiti vidy stavte na vodorovnou plochu. PouZivejte jej vyhradné tak, jak
je uvedeno v tomto navodu. Neni urcen pro profesionalni poutZiti.

e Nevkladejte pristroj nebo jeho ¢asti (zejména motor a privodni kabel) do vody nebo
jiné kapaliny.

e Pfistroj musi byt ulozen mimo dosah déti nebo osob, které nejsou schopny jej
samostatné pouzivat. Pouziva-li se v blizkosti déti nebo téchto osob, je treba zajistit
dozor. Pristroj smi byt pouzivan pouze zodpovédnou dospélou osobou a nesmi byt
pouzivan jako hracka.

e Privodni kabel vytahnéte ze zasuvky vidy, chcete-li jej pfemistovat, otevirat, Cistit
nebo nebudete-li jej delSi dobu pouzivat.

e Nepouzivejte pfristroj, pokud néjaka jeho c¢ast chybi nebo je poskozena. Pokud je
poskozen privodni kabel, musi byt pfed dalSim pouzitim vyménén odbornym servisem.

o Uziti prislusenstvi, které neni doporuc¢eno nebo doddvéno firmou FoodSaver mize
pristroj poskodit, pfipadné zplsobit pozar, elektricky zkrat nebo jiné ohroZeni osob
a majetku.

e Tento pristroj neni urc¢en k venkovnimu poutziti. Je konstruovan k poutziti ve vnitfnich
prostorach.

e Privodni kabel nesmi viset pod stll nebo pracovni desku; nesmi se dotykat horkych
povrchl (napf. spordkd, kamen). Privodni kabel chrante pred poskozenim nebo
salavym teplem. Nesmi byt v dosahu zdrojl tepla jako radiator(, kamen, hotaka aj.

e NepouZivejte pfistroj jinym zplsobem, nez je popsano v tomto navodu.

e Priohfivani vkladejte potraviny uloZzené ve FoodSaver saccich do vody teplé max.
75° C.

e POTRAVINY V SACKU MOHOU BYT ROZMRAZOVANY, ALE NE OHRIVANY V
MIKROVLNNE TROUBE. PFi rozmrazovani potravin v FoodSaver saé¢ku nesmi byt
pouzit vykon mikrovinné trouby vétsi nez 180 W, doba ohrevu nesmi byt delsi nez
2 minuty a teplota max. 70 ° C.
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Kontrolka prehrati
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Priprava k pouziti

Opatrné rozbalte VAs vakuovaci a zatavovaci pristroj FoodSaver a umistéte jej na rovnou
plochu. Ujistéte se, Ze jste odstranili veskery balici material i z vnitfku spotrebice.

Prfed prvnim pouzitim vycistéte vSechny casti pristroje podle postupu, uvedeného v casti
Osetrovani a cisténi tohoto navodu.

DULEZITE UPOZORNENI!

Po zapnuti svarecky do zasuvky, se nerozsviti zadna kontrolka. K rozsviceni kontrolky dojde

aZ po spravném uzavreni vika svarecky stisknutim v bodech oznacenych dvojitymi Sipkami
(jsou vidét zelené prouzky na uzaviracich zapadkach).

Priprava sacki z role

1. Stisknéte obé uzaviraci zapadky (E) a otevrete viko. Do zasobniku folie (B) vlozte roli
FoodSaver, pokud ji tam uZ nemate. Rezaci nGZ (C) posurite do levé krajni polohy.
Vyklopte listu noZe (D). Volny konec félie proviéknéte pod liStou a listu sklopte zpét. Z
role odvinite félii tak, aby presahovala asi 1 cm pres zatavovaci prouzek (H).



2. Zavrete viko jeho stisknutim v bodech oznacenych dvojitymi Sipkami. Kdyz je viko
spravné uzavreno, je vidét zeleny prouzek na uzaviracich zapadkdach (E) a rozsviti se
zelend kontrolka napdjeni (L). Stisknéte tlacitko “Pouze zatavit” (0). Po zhasnuti
Cervené kontrolky zatavovani (N) stisknéte obé uzaviraci zapadky (E) a vyjméte félii ze
svarecky. Na konci félie mate hotovy svar.

3. Z role odvinte takovou délku folie, jakou budete potfebovat pro uloZzeni potraviny
a pridejte 7,5 cm na zataveni a smrsténi sacku. Pokud chcete sacky opakované pouzit,
pridejte na kazdé dalsi pouziti asi 2,5 cm, aby Sel po odstfizeni svaru vytvorit svar
novy. Tahem fezaciho noze (C) odfiznéte fdlii po celé Sifce. Tim je pripraven sacek k
naplnéni potravinami.

Odcerpdni vzduchu a uzavreni sacku

1. Do pfripraveného sacku vlozte napln. Nad ndplni musi byt nejméné 7,5 cm volného
sacku.
2. Otevreny (nezataveny) konec sacku vlozte do odkapdvaci misky (F). Sacek v této

poloze pridrite jednou rukou a druhou rukou sklopte kryt tak, aby félie nevypadla
nebo se neposunula.

3. Ruce umistéte na obé strany krytu. Zaviete viko silnym stisknutim (nejlépe celou
dlani) v bodech oznaéenych dvojitymi Sipkami. KdyzZ je viko spravné uzavieno, je vidét
zeleny prouzek na uzaviracich zapadkach (E) a rozsviti se zelena kontrolka napdjeni
(L). Pokud jste viko dostatecné nestlacili, svarecka nebude fungovat.

4. Stisknéte tlacitko odsavani a zatavovani (P).



5. Pristroj odsaje vzduch ze sacku a svafi konec sacku. Kdyz se zastavi kontrolky priibéhu
zatavovani (M) a zhasnou a zhasne i ¢ervena kontrolka zatavovani (N) je proces

ukoncen.
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Vakuovdni vlhkych (stavnatych) jidel (jen u modelu FSS004X)

Pti vakuovani vihkého (Stavnatého) jidla stisknéte tlacitko “VIhka potravina® (Q) jesté pred
stisknutim tlacitka ,,0dsdavani a zatavovani“ (P).

Svareni sacku bez odc¢erpani vzduchu (jen u modelu FSS004X)

Jestlize stisknete tlacitko “Pouze zatavit” (O) sacek svafite bez odcéerpani vzduchu. MuzZete
tak zabalit napt. bramborové lupinky nebo kukuri¢né tacos.



Baleni krehkych potravin (jen u modelu FSS004X)

Nékteré potraviny, jako jsou pecivo, chléb, suSenky, atd., mohou byt rozdrceny pfi

vakuovani. Chcete-li tomu zabranit, pouzijte tlacitko ,,Pouze zatavit” (O) takto:

1. Postupujte podle krok( 1, 2, 3 a 4 kapitoly Odéerpdni vzduchu a uzavieni sacku.

2. Odsavani vzduchu vcas zastavte stiskem tlacitka “Pouze zatavit” (O). To okamzité zastavi
odsavani vzduchu a zavafi sacek.

Pouziti FoodSaver prislusenstvi

K pfistroji je moZiné samostatné dokoupit rlizné prislusenstvi, jako jsou plastové dozy,
marinator nebo zatky na lahve.

1. Do otvoru pro pfipojeni hadicky (J) zasurite na doraz jeden konec hadicky (K). Na
druhy konec hadicky pripojte prislusenstvi — postupujte podle navodu k pFislusenstvi.

2. Provedte kroky 3 a 4 kapitoly Odc¢erpani vzduchu a uzavreni sacku.
3. Pri opakovaném pouziti odsavani hadickou musite vzdy viko otevrit a zase zavrit.




Osetrovani a cisténi

1. Pred kazdym ciSténim vytahnéte vidlici ze zasuvky.

2. Spotrebic nikdy nevkladejte do vody.

3. Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni prostredky pro cisténi.

4. VVnéjsi plochy cistéte vihkym, mékkym hadrikem a vodou se saponatem.

5. Pred Ccisténim wvnitiku vyjméte za krajni vystupky odkapdvaci misku a umyjte ji
samostatné.

6. Pri Cisténi vnitfnich ¢asti pouzijte papirové utérky a odstrante veskeré zbytky potravin a
kapalin.

7. Pristroj dukladné vysuste nebo jej nechte oschnout a vloZzte do ného odkapdvaci misku.

Cisténi vyjimatelné odkapdvaci misky

Pristroj je vybaven vyjimatelnou odkapavaci miskou, slouzici k zachyceni jakékoliv kapaliny,
ktera by mohla vytéci ze zatavovaného sacku. Pro Cisténi misky pouzijte nasledujici postup:
1. Zdvihnéte misku (F) a opatrné ji vyjméte ze spotrebice tak, abyste nevylili jeji obsah.

2. Odkapavaci misku umyjte peclivé ve vlazné mydlové vodé, nebo pouzijte horni kos mycky
na nadobi.

3. Misku peclivé vysuste a vloZte ji zpét do pristroje.

Zkontrolujte horni tésnéni (A), spodni tésnéni (G) a okoli odkapavaci misky (F). Ujistéte se,
Ze jsou prosta zbytkd potravin. V pfipadé potreby otfete tésnéni vihkym, mékkym hadrikem
a vodou se saponatem. Tésnéni mUlze byt pro Cisténi vyjmuto z pfistroje. Dobfe osusené
tésnéni pak peclivé vratte na své misto.




Cisténi pouzitych sackd

1. Sa¢ky umyvejte teplou vodou se saponatem.

2. Sacky lze cistit a umyvat také v mycce na nadobi. Obratte je naruby a vloZte do horniho
koSe mycky.

3. Pfed dalSim pouzitim je jesté dUkladné oplachnéte a nechte oschnout.

Poznamka: Nikdy sacky znovu nepouiZivejte v pfripadech, kdy byly pouZity pro uloZeni
syrového masa, ryb, tuc¢nych potravin, nebo v pfipadech, kdy byly pouzity na vareni, nebo
byly vloZzeny do mikrovinné trouby.

Ulozeni svarecky

Zaviete viko. Kabel smotejte kolem drzak( ve dné pfistroje. Pro Usporu mista mlze byt
svarecka uloZena ve svislé poloze.

UZITECNE RADY A TIPY

Jak usetrit penize: Nakupujte potraviny ve vétSim mnozstvi, rozdélte nakoupenou davku na
casti ve velikosti normadlni jidelni porce, zabalte je a zmrazte. To Vam umoini pouzit
nasledné pripravenou zabalenou porci, kterou rozmrazite v lednici, vyjmete a pouzijete k
pripravé jidla.

Jak uSetrit Cas: Pripravte si jednotliva jidla predem, vakuové je zabalte a uloZte v lednici
nebo v mrazaku. Pokud je budete chtit pouZit, jednoduse je rozmrazite a ohrejete.

Jak uSetrit potraviny: Vakuové zabalte i zbytky potravin po vakuovém baleni. Snizite tim
mnozstvi odpad(.

10



Jak udrZet chut potravin: Omyjte, vakuové zabalte, zatavte a zmrazte sezdnni ovoce a
zeleninu. Pak si budete moci jejich chut a aroma uzivat kdykoliv béhem celého roku.

Kontrola jednotlivych porci: Potraviny rozdélte do jednotlivych porci, na sacky napiste, co
obsahuji, datum ulozZeni, vakuové je zabalte a ulozte.

Pouzijte nas postup k tomu, abyste udrzeli Vase potraviny déle Cerstvé.

Pouzijte nasi technologii pro ochranu a uloZeni i jinych véci (cennych dokumentu, fotografii,
femeslnych predmétu aj.).

DULEZITE UPOZORNENI: Vakuové baleni nelze povaiovat za nahradu chlazeni nebo
mrazeni. Jakékoliv potraviny podléhajici zkaze, které vyZzaduji zmrazeni, musi byt chlazeny
nebo mrazeny i pfi pouziti vakuového baleni.
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Doporucené doby skladovani

Doba skladovani pfi Doba skladovani pfi
pouziti béZnych sacku pouziti vakuového
a balicich postupu skladovani potravin
FoodSaver*
MRAZNICKA
Hovézi maso (steaky, pecené) 6 - 12 mésicu 2 - 3 roky
Hovézi (mleté maso, dusené) 3 - 4 mésice 1 rok
Netucna ryba (treska) 4 - 6 mésicu 2 roky
Tucna ryba (losos, pstruh) 2 - 3 mésice 1 rok
Veproveé platky 4 - 6 mésicu 2 - 3 roky
Dribez 6 - 12 mésicl 2 - 3 roky
Polévky a omacky 2 -4 mésice 1 -2 roky
Zelenina 6 - 9 mésicd 2 - 3 roky
LEDNICE
Syry 2 - 4 tydny 4 - 8 mésicu
Lahtdkové pokrmy 3-4dny 7 -10 dni
Ovoce (drobné ovoce) 1-5dni 7 - 10 dni
Zelenina 2 -7 dni 7 -14 dni
SPIZIRNA
Potraviny z obilovin 2 - 3 mésice 6 - 12 mésicl
Kava (mleta) 2 tydny 1 - 2 roky
Susenky (domaci) 1 -2 tydny 3 -6 tydnu
Mouka 6 - 8 mésicu 1 - 2 roky
Orechy 6 - 8 mésicu 1 - 2 roky

* Odhady doby skladovani pri pouZiti systém FoodSaver se mohou lisit v zavislosti na zpusobu
pripravy skladovanych potravin, kvalité potravin a skladovacich podminkach.
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Odstranovani zavad

PROBLEM

RESENI

Sviti kontrolka

¢ Pfistroj je pfehfaty. Pockejte, dokud kontrolka pfehfati nezhasne.

prehiati (R)

o Ujistéte se, Ze otevieny konec sacku je vlozen do odkapavaci misky.

e Zkontrolujte, zda jsou obé tésnéni spravné nainstalovana.
Gerpadio pracuje . Zkontrolujte, zda je jeden kongc sacku zavafen. . .
vice nez 2 o Oteviete Jedrlotku a ZkOhFI’O|UJte, Ze tam’nej§ouv2é'dné cizi predméty, necistoty
minuty bez nebo zbytky jidla na hornim nebo spodnim tésnéni.
viditelného e Zkontrolujte, zda je dostatek mista v horni ¢asti sacku (75 mm), takze se vejde

do odkapavaci misky pfi zavieném viku.

o Pfesvédcte se, zda neni pfipojena hadi¢ka pro pfislusenstvi.

o Pfesvédcte se, zda je uplné zaviené viko (zeleny prouzek polem zapadky neni
vidét a sviti zelena kontrolka napajeni (L)).

odsavani vzduchu

Sacek neni
utésnén

e Zkontrolujte, zda nejsou v dfive svarenych koncich sacku néjaké otvory,
prehyby, ohyby nebo diry.

¢ Vihkost obsazena v potravinach s vysokym obsahem kapalin zabranuje
spravnému utésnéni sacku. V pfipadé potizi rozfiznéte sacek, vysuste jeho
horni vnitfni ¢ast a znovu provedte zataveni.

o Ujistéte se, Ze jste sacek vlozili na spravné misto. Pokud si pfipravujete sacky z
role, ujistéte se, Ze je odfiznuty konec sacku na tésnici pasce a ne pfes spodni
zatavovaci tésnéni, nebo v odkapavaci misce.

Nic se nedégje,
kdyzZ je viko
spravné uzavieno
a bylo stisknuto
tlagitko “Pouze
zatavit“ (O) nebo
,Odsavani a
zatavovani“ (P)

Presvédcte se, zda je spravné zaviené viko (zeleny prouzek kolem zapadky neni
vidét) a sviti zelena kontrolka napajeni (L).

Navody a informace pro sprdavné pouzivdni pristroje

Vystaveni potravin uc¢inkim vzduchu vede ke ztraté jejich nutricni hodnoty a chuti. Déle
zpUsobuje tvorbu skvrn na Spatné zabalenych zmrazenych potravindch, zplsobenych
odparovanim vody. Kromé toho jsou potraviny vystavené vzduchu Zivnou pldou pro rlst
mnoha bakterii, plisni a kvasinek. Vakuovy balici systém FoodSaver™ zaji$tuje odsatim
vzduchu udrieni chuté a kvality potravin. PouZitim fdlii a nadob FoodSaver™ mozete
vyrazné rozsifit moznosti, jak vyuzivat vyhody védecky ovéfené metody skladovani potravin,
ktera udrZuje potraviny Cerstvé po dobu az pétkrat delsi nez ostatni pouzivané postupy.

1. Vakuové baleni neni ndhradou tepelnych proces( pti konzervovani potravin. Potraviny
rychle podléhajici zkaze je vidy nutno ulozit v chladni¢ce nebo mraznicce.

2. Pro dosazeni nejlepSich moznych vysledkd procesu pouzivejte vzdy fdlie nebo nadoby
znacky FoodSaver™.
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3. Béhem odsavani vzduchu mohou byt mald mnozstvi kapalin, drobky nebo c¢astecky
potravin nasaty do odsavaci drazky a mohou zpusobit poskozeni pfistroje. K tomu mize dojit
hlavné po preplnéni odkapavaci misky. Proto vidy zkontrolujte, zda v ni nejsou zbytky
potravin.

4. Vidy dbejte na to, aby sacky nebyly preplnény a asi vdélce 7,5 cm v misté svaru
potrisnény zbytky jidel (vné i zevnitr).

5. Vlhké a stavnaté potraviny, napf. syrova masa — pred vioZzenim do sacku je zmrazte.
MuzZete také do vnitini horni ¢asti sacku (mimo zatavovaci ¢ast sacku) umistit jesté pred
zatavenim sloZenou papirovou utérku.

6. Polévky, omacky a jiné kapaliny - nejprve je zmrazte, napf. ve vhodné nadobé.

7. Praskové a jemné zrnité potraviny — nevkladejte je do sacku volné, mohly by byt pfi
odcerpavani vzduchu nasaty. Do sacku nebo nadoby je muZete vlozZit do papirové utérky,
vhodného obalu nebo filtru na kavu.

8. Na salcich FoodSaver™ nikdy nevytvarejte vlastni boéni svary. Tyto sacky jsou
vyrobeny se specidlnim bo¢nim svarem, ktery je utésnén po celé délce vnéjsi hrany félie.

9. Abyste zabranili vzniku ohyb( nebo zvinéni félie, jemné ji roztdhnéte podél zatavovaci
listy pfed uzavrenim vika pfistroje.

10. Okraj sacku se nesmi pfi uzavirani vika ,vysmeknout” z odkapavaci misky.

11. Pokud ukladate potraviny s ostrymi hranami, napr. suché Spagety, chrante sacek pred

protrzenim zabalenim obsahu do papirového ubrousku nebo utérky. Misto sacku mizete
pouZit také nddobu FoodSaver™.

12. Nikdy nezapomente na sacek nalepit nebo do ného vlozit Stitek s udajem o naplini,
datu ulozeni, pripadné i o mnozstvi napiné.

13. Nikdy sacky znovu nepouzivejte v pripadech, kdy byly pouzity pro ulozeni syrového
masa, ryb, tuénych potravin, nebo v pripadech, kdy byly pouzity na vareni, nebo byly vliozeny
do mikrovinné trouby.

14. DAzy nerozmrazujte v mikrovinné troubé!!

Tipy pro pripravu jidel a opétovné ohrivani potravin

Rozmrazovani a opétovné ohrivani vakuové balenych potravin

Potraviny vidy rozmrazujte bud' v lednicce, nebo v mikrovinné troubé — nikdy nerozmrazujte
potraviny snadno podléhajici zkaze pri pokojové teploté.

P¥i ohfivani potravin v mikrovinné troubé v sa¢ku FoodSaver™ vidy odsttihnéte razek sacku
predtim, nezZ vlozZite sacek s potravinou do mikrovinné trouby. Abyste odstranili moznost
vzniku pfehfatych mist, nepouzivejte satek FoodSaver™ pro ohfev masa na kosti, nebo pro
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ohfev tuénych potravin. Potraviny v sa¢ku FoodSaver™ miiZete také ohtat tak, Ze je umistite
do vody a mirné prohrejete pfri teploté 75 eC.

Pro rozmrazovani obsahu doz nepouzivejte nikdy mikrovinnou troubu.
Priprava masa a ryb

Pro dosazZeni nejlepSich moznych vysledk( vloZte maso nebo ryby do mraznicky na 1 az 2 h.
Teprve potom poutijte sa¢ek FoodSaver™ pro vakuové zabaleni potravin. Tento postup Vam
umozni udrzet tvar potravin.

Pokud neni predbéiné zmrazeni potraviny mozné, vlozte mezi maso ¢i rybu a vrchni ¢ast
sacku sloZzenou papirovou utérku. Tuto papirovou utérku ponechte v sacku, aby absorbovala
prebytecnou vlhkost a stavy unikajici béhem procesu vakuového baleni. Nesmi zasahovat do
mista svaru.

Poznamka: Hovézi maso muZe po vakuovém zabaleni ziskat tmavsi barvu. To je zplsobeno
odstranénim kysliku. V tomto pripadé se tedy nejedné o znak znehodnoceni potraviny.

PFiprava tvrdych syra:

Pokud chcete udrzet syr stale Cerstvy, pouzijte technologii vakuového baleni po kazdém jeho
pouZiti. Pfipravte si delsi sa¢ek FoodSaver™ tak, abyste méli vidy 2,5 cm sacku pro kazdy
pripad, kdy sacek oteviete. Kromé toho si ponechte 7,5 cm sacku jako normalni prostor,
ktery ponechate mezi obsahem sacku a svarem. Pak mUzZete jednoduse odfiznout zataveny
konec a vyjmout syr. Potom sacek znovu zatavte. MZete samoziejmé pouzit i dézu.

DULEZITE UPOZORNENI: Nikdy nepouZivejte vakuové baleni na mékké syry.
Priprava zeleniny:

Ocisténou zeleninu se doporucuje pred vakuovym balenim blansirovat, tj. spafit (kratkym
ponorfenim do horké vody). Tento proces zastavi ¢innost enzymd, které by mohly zpUsobit
ztratu chuti, barvy a textury.

Proces spareni provedte tak, Zze zeleninu umistite do vrouci vody nebo do mikrovinné trouby
a ponechate ji tam od 1 do 2 minut pro listovou zeleninu a hrach; od 3 do 4 minut pro hrach
s jedlymi lusky, na platky nafezanou cuketu nebo brokolici; 5 minut pro mrkev a 7 az 11
minut pro kukuri¢né klasy. Zelenina si musi udrzet svoji kfupavost. Po spareni ji ponorte do
studené vody, ¢imz zastavite proces vareni. Nakonec osuste zeleninu v utérce a zabalte ji.

Pfi zmrazovani zeleniny je nejlepsSi nejprve provést predbéiné zmrazeni po dobu 1 az 2
hodin, nebo po dobu dokud neztuhne. Pro zmrazeni do jednotlivych porci umistéte zeleninu
na plech na peceni a rozlozte ji tak, aby se jednotlivé kousky vzajemné nedotykaly. To
zabrani tomu, aby jednotlivé kusy zeleniny zmrzly dohromady do jednoho bloku. Jakmile je
zelenina zmraZena, zabalte ji a ihned ulozte do mraznicky.

Poznamka: Vsechny druhy zeleniny (véetné brokolice, rizZickové kapusty, zeli, kvétdku,
kapusty, turinu apod.) uvolnuji béhem skladovadni plyny (jednd se o prirozeny prirodni
proces). Z tohoto divodu musi byt po spareni skladovdny pouze v mraznicce.

DULEZITE UPOZORNENI: Nikdy nepouZivejte technologii vakuového baleni pro houby.
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Jina priprava listové zeleniny:

Pro dosaZeni co nejlepSich vysledki muzete pouzit pro uskladnéni listové zeleniny dézy
FoodSaver™. Nejdfive zeleninu fadné omyjte a poté ji osuste papirovou utérkou nebo
v saldtové odstredivce. Po vysuseni listy vlozte do dézy a vakuové je zabalte. Nadobu
uskladnéte v lednici.

Priprava ovoce
Postupujte stejnym zplsobem jako u zeleniny, ale bez blansirovani.

MuzZete si zmrazit jednotlivé porce pro peceni, nebo si pfipravit Vase oblibené kombinace

ovoce pro snadnou pripravu ovocnych salatli béhem celého roku. Pti skladovani v chladnicce
v e s s 7 v s ™

doporucujeme pro skladovani malého ovoce pouzit dézy FoodSaver ™.

Priprava peciva

Pro vakuové baleni meékkého a lehkého peciva Vam doporuCujeme pouzivat dozy
FoodSaver™, nebot v nich snadno uchovéte pavodni tvar pediva. Pfi pouZiti sackd je nejlepsi
pecivo nejprve zmrazit po dobu 1 aZz 2 hodin, nebo po dobu dokud neztuhne.

Priprava kavy a praskovych potravin

Abyste zamezili priniku drobnych ¢astecek potravin do vakuového Cerpadla, vlozte pred
vakuovym balenim do horni ¢asti sacku nebo ddzy filtr na kdvu nebo papirovou utérku. Dalsi
moznosti je, ze do sa¢ku FoodSaver™ umistite potravinu v jejim originalnim obalu.

Priprava kapalin
Kapalné potraviny pred balenim nechte zmrazit v obalu vhodného tvaru a velikosti.

Pred pouzitim odstfihnéte razek sacku a rozmrazte jej v mikrovinné troubé nebo ve vodé
o teploté pod 75 °C.

Vakuové baleni nepotravindarskych materialli a predméti

Vakuovy balici systém FoodSaver™ miiZze chranit také nepotravinarské materialy a predméty
pred oxidaci ¢i korozi a pred plUsobenim vlhkosti vSeobecné. Pfi jejich vakuovém baleni
postupujte podle postupl pouzivanych pro potraviny a pouzijte félie nebo ddbzy
FoodSaver™.

Pfi vakuovém baleni stfibrnych pfibor( obalte Spi¢ky vidlicek mékkym vycpavkovym
materidlem, jako napriklad papirovou utérkou, abyste zabranili propichnuti félie.

Vase sacky FoodSaver™ jsou také idedlni pro Vase vylety do pfirody. Pi taboreni a pési
turistice muZete velmi snadno uchovat vsuchu své zapalky, mapy a potraviny. Pokud
potiebujete na cestach pitnou vodu, jednoduge napliite sa¢ek FoodSaver™ ledem, zatavte
jej a az budete vodu potrebovat, jednoduse nechate obsah sacku roztat. Pokud jezdite na
lodi nebo se zabyvate plachténim, pouzijte vakuové baleni pro uloZeni potravin, film{ nebo
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suchého obleceni. Pro udrZeni Vasi nouzové soupravy v suchu si mlzete vakuové zabalit
svétlice, baterie, kapesni svitilny, zapalky, svicky a dalSi nezbytnou vybavu. Soucasti Vasi
nouzoveé soupravy zustanou vidy v suchu.

Technickeé udaje

Napéti: 230 V/50 Hz
Prikon: 140 W

Obsah baleni — typ FFS002X

e Vakuovaci svarecka

e Startovaci sada sackl obsahujici:

e Startovaci sada sacku a félie obsahuijici:
o 1 kus fdlie Sirky 28 cm, délky 3 m
o 5 kusu FoodSaver sackt 0,94 |
o 5 kusu FoodSaver sackt 3,78 |

e Hadicka

e Navod k pouziti

Obsah baleni — typ FFS004X

e Vakuovaci svarecka

e Startovaci sada sackd obsahuijici:

e Startovaci sada sackl a félie obsahuijici:
o 1 kus fdlie Sirky 28 cm, délky 3 m
o 5 kust FoodSaver sack( 0,94 |
o 5 kusu FoodSaver sackl 3,78 |

e Hadicka

e Navod k pouziti
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Vhodné prislusenstvi

Soays Katalogové ¢islo:
Sada 2 ks roli fdlie. g

Sitka 280 mm, délka 5,5 m (1 role).

FSR2802
Sada obsahuje 3 kusy kulatych doéz. Katalogové Cislo:
1 ks dézy o objemu 0,7 |, 1 ks o0 objemu
1,41a1ksoobjemu24l. FSCO003

Sada obsahuje 3 kusy ¢tyrhrannych Katalogove cislo:

doz.

Objem dézy 0,71. T020-00024

, Katalogoveé &islo:
Sada obsahuije 3 kusy vakuovacich atalogove cisio

zatek na lahve. FSFSBS0024

Pro rychlé podtlakové marinovani
masa a zeleniny s vakuovacimi
svareckami FoodSaver.

Objem 2,4 |

Katalogové Cislo:

FSFSMAO0050

Aktualni nabidku prislusenstvi ziskate:

- usvého prodejce
- vinternetovém obchodé na www.bionaire.cz/shop
- natel. Cisle 485 130 303
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http://www.bionaire.cz/

Linka pomoci a servis (zdarucni i pozdrucni)

Tel. 485 130 303
Ridici systémy, spol. s . o.
Jestédska 90/117a

460 09 Liberec 8

e-mail: info@bionaire.cz

www.bionaire.cz

20



